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La Mafana en COPE en Guadalajara

Un aceite de la Alcarria, entre los 100 mejores del mundo

La marca "Fidelco Gold Arbequina" de "Aceites Delgado" ha sido incluida entre los 100 mejores
aceites de oliva extra virgen del mundo

La marca "Fidelco Gold Arbequina" de la empresa guadalajarefia "Aceites Delgado" ha sido incluida,
con 86 puntos, en el Top de los 100 mejores aceites de oliva del mundo, segun la Guia "Evooleum’,
gue es desde hace anos el anuario de los aceites de oliva virgen extra. La publicacion recoge el
centenar de mejores aceites de oliva virgen extra del planeta reconocidos en los "Evooleum
Awards", que son los premios internacionales a la calidad del aceite, organizados por "Mercacei’,
editorial de referencia en el sector del aceite de oliva, con mas de veinte afios de trayectoria
empresarial y la Asociacion Espafiola de Municipios del Olivo, AEMO.

Segun el veredicto del jurado, el Fidelco Gold Arbequina "presenta en nariz un
frutado medio entre aceituna verde y madura, ademas se perciben gran cantidad de
matices aromaticos, destacando entre ellos la manzana, el platano y la almendra”.
Ademas, en cata, se perciben toques a tomate, alcachofa y pimiento verde, todo
ello envuelto en hierbas aromaticas, vainilla, canela y flores, mientras en boca tiene
una entrada dulce con un picante amargo medio, configurando un aceite muy
equilibrado y aromatico en su conjunto.

En Mediodia Cope Guadalajara, hemos felicitado al copropietario de "Aceites
Delgado", Esteban Delgado, que ha expresado su emocion y satisfaccion por haber
recibido esta distincion, que, ha considerado "un reconocimiento de todo el trabajo y
de la serie de inversiones en mejoras tecnologicas y de calidad que llevamos
realizando a lo largo de los ultimos cinco afnos".

"Aceites Delgado" es una empresa familiar, ubicada en Loranca de Tajufia,
dedicada desde 1933 a la elaboracion, envasado y comercializacion de aceite de
oliva virgen extra, cuya aceituna procede de diferentes zonas de las provincias de
Toledo, Madrid y Guadalajara.



BUENAVIDA]

(% [https://oit.ly/3aWDalK]
21 de octubre de 2019

® Medio: Internet ® Seccion: Gastronomia ® Espacio: 660 x 2.710 pixeles

® Usuarios Gnicos/mes: 3.223.000 @ Visitas: 7.651.000 ® Valor publicitario: 31.500°00 €

El mejor aceite de oliva del mundo es espafiol y cuesta menos de 10 euros

El concurso Evooleum (del grupo editorial especializado en el
‘ sector del aceite de oliva Mercacei-Edimarket Editores), que
\ cada afo premia a los mejores aceites de oliva virgen extra
del mundo, ha publicado su guia 2020 con los cien mejores y
los espafioles arrasan con un total de 81 en la lista (nos sigue
Italia con 12, Portugal tiene cuatro, Croacia, dos; y Eslovenia,
uno), incluido el valorado por la guia como el "Mejor
Absoluto". Se trata del Oro Bailén Picual, con una puntuacion
de 95 sobre 100, un producto que también se lleva los
premios al "Mejor Monovarietal’, "Mejor Frutado Verde", "Mejor
Picual" y "Mejor de Espana". Y esta a la venta por menos de 10 euros (una botella de 500 ml cuesta
9,54 euros)

Segun la cata de Evooleum, este aceite de Jaén sorprende a nuestras narices con "un infinito aroma
a aceituna verde y sana, con reminiscencias posteriores a hoja de olivo y a hierba recién cortada,
ademas de algunas notas ligeramente maduras. También presenta aromas frutales a manzana,
platano verde alloza y citricos; asi como notas vegetales a tomate, canoénigos y endivias. Entre los
matices aromaticos destacan el tomillo, la hierbabuena y las hojas de nogal y de limonero". En boca
se percibe un "potente picor y amargor equilibrados, pero de entrada dulce y fluida".

Pero el Oro Bailén Picual no es el Unico aceite de esta lista cuyo precio baja de los 10 euros. Os
dejamos otros nueve:

AlmaQliva Bio

Este aceite, como el anterior, también forma parte del Evooleum Top 10 con una puntuaciéon de 94,
es el primero de los tres mejores de produccion ecoldgica (por detras estan Livesolives y Ortice
Reserva) y estéa valorado como la "Mejor Mezcla".



Por 6,50 euros la botella de 500 ml podremos catar su intenso aroma a aceituna verde mezclado
con un incisivo y penetrante olor a hierba y hoja de olivo. Segun la cata, "presenta una amalgama de
aromas encabezados por el platano y seguidos de la manzana, almendra y tomate. Culmina en la
nariz con recuerdos a hoja de limonero, albahaca y candnigo". Su sabor en boca es una mezcla de
dulce, picante y amargo muy equilibrados.

Fuente Ribera

También dentro del "Top 10" de la guia y con 93 puntos, el precio de una botella de 500 ml de este
aceite asciende a los 9,25 euros.

Se trata de un "espectacular hojiblanco que sorprende con un aroma a aceituna verde y frescay a
hoja de olivo". Tiene ademas notas frutales a platano, manzana, citricos, kiwi y alloza; ademas de
recordar al tomate y la alcachofa. En boca, "sorprende con una entrada dulce y fluida, y un potente
retrogusto a pimienta, kiwi y hierba".

El santuario de Magina

De los mas baratos de la lista. Por 4 euros los 500 ml podemos conseguir un aceite que, con 94
puntos, presenta un aroma frutado intenso a aceituna verde con hierba y hoja de olivo, junto con un
toque de aceituna madura. Tiene una gran variedad de matices afrutados, como el platano, la
manzana, citricos, ciruela verde, grosella, almendra, tomatera y alcachofa. Ademéas de un
envolvente olor a hierbas aromaticas y hoja de nogal.

En boca es dulce, con un picor y amargor equilibrados y recuerdos a salvia y alcachofa.

Prologo

También entre los mas baratos. La botella de 500 ml de este aceite cuesra 5,20 euros. Segun la
cata, su aroma pasa de frutado intenso a aceituna verde con complejos olores a hierba recién
cortada, manzana verde, piel de platano y alloza. En boca, es suave vy fluido, con amargor y picor
medios y equilibrados entre si. Su puntuacion es de 88.

Nevadillo Negro Temprano

Este aceite cuenta con una puntuacion de 87 y cuesta 7,5 euros la botella de 500 ml. Se trata de un
ZUMO CON un aroma muy intenso a aceituna verde, a hoja y a hierba cortada, al que le siguen
recuerdos de manzana, ciruela verde, naranja y hoja de limonero. Ademas de olor a tomate y
alcachofa. En boca, se presenta dulce y equilibrado, con un picor y amargor medios y
balanceados; y un regusto citrico.

Garcia de la Cruz

La botella de 500 ml de este aceite, que tiene una puntuacion de 86, asciende a los 8,9 euros. De
produccion ecoldgica, este picual tiene una gran expresion sensorial: "Comienza con un frutado
intenso a aceituna mezcla de verde y madura y potentes notas a verde hierba. Remite a manzana,
platano, citricos y alloza. Culmina con recuerdos a tomate y algunas hierbas aromaticas". En boca,
tiene una entrada "dulce a la vez que brava', con un picor y amargor balanceados.

Fidelco Gold

Este aceite de Guadalajara es el més barato de la lista: podemos conseguir la botella de 500 ml por
3,5 euros. Se trata de un monovarietal de abequina con un aroma frutado medio a aceituna mezcla
entre verde y madura. También cuenta con toques afrutados a manzana, platano y almendra; vy




vegetales a tomate, alcachofa y pimiento verde. En boca, resulta "'muy dulce, con un picante y
amargo medios y equilibrados".

Cortijo El Puerto

La lata de 500 ml de este aceite de 87 puntos cuesta 9,50 euros. Tiene un aroma frutado de
aceituna verde y madura en el que destacan toques de almendra, manzana, platano y alloza, junto
a notas de alcachofa y la planta del tomate. En boca, es frutado con un equilibrio medio entre picor
y amargor.

Carrasquefio Gran Seleccion

Este aceite, que cuenta con una puntuacion de 89 en la guia, cuesta 9 euros la botella de 500 ml.
Seqgun la cata, tiene un aroma agradable frutado a aceituna verde y madura, acompafnado por notas
a manzana, platano y tomatera. En boca, tiene un equilibrio entre amargo y picante.

EL CONCURSO EVOOLEUM

La guia Evooleum es el resultado de un concurso anual cuyo panel cuenta con una seleccion de 24
jueces de distintos paises (Espafia, Italia, Alemania, Grecia, Portugal, Japén, Argentina e Israel),
expertos en la cata de aceites de oliva virgen extra (AVOE). Cada afio se eligen los 100 mejores
AVOE del mundo.
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Oro Bailén Picual, el mejor aceite de oliva virgen extra del mundo

Tres aceites espanoles encabezan el ranking de los 100 mejores
e AOVEs del mundo, y ocho se encuentran en el Top 10, segun la
;iizf;\\/ 4 prestigiosa Guia Evooleum 2020, que acaba de hacer publica su
seleccion.
La Guia Evooleum con los 100 mejores AOVE del mundo esta a
punto de sacar su edicion 2020.
En este universo de competiciones, rankings y selecciones, no
podia faltar un certamen encaminado a elegir el mejor AOVE del
mundo. Ese es el complejisimo reto al que cada afio se enfrenta un jurado compuesto por los 22
mejores catadores del mundo -procedentes de Espafia, ltalia, Grecia, Alemania, Portugal, Israel,
Argentina y Japon-, encargados de seleccionar los 100 mejores AOVEs y, de entre ellos, el mejor de
los mejores.

Este honor le ha correspondido este afio a un aceite espafiol, Oro Bailén Picual, y no cabe duda de
que ha sido una edicion especialmente favorable para nuestros AOVEs, ya que el podio lo
encabezan tres marcas espafiolas, y en el top 10 se encuentran ocho aceites nacionales. Asi
podemos verlo en la recién salida del horno Guia Evooleum World's TOP 100 Extra Virgin Olive Qils,
una guia bilingle castellano-inglés que, en esta edicién, viene prologada por el chef Andoni L.
Aduriz (Mugaritz) y complementada con recetas mediterraneas de Paco Roncero.

Oro Bailén Picual

En el ndmero uno, en lo mas alto, encontramos Oro Bailén
Picual, que lo ha ganado todo: ha sido elegido mejor
monovarietal, mejor frutado verde, mejor aceite de Espafia y
mejor picual. Todo ello le ha hecho merecedor, con 95 puntos,
del Mejor Aceite Absoluto Evooleum.

Como su nombre ya nos anticipa, se trata de un monovarietal
de picual elaborado por Aceites Oro Bailén Balgon, y procede
de fincas que siguen una plantacion de olivar en la provincia
de Jaén, en las faldas de Sierra Morena. Se trata de un ecosistema de bosque y matorral, una
privilegiada situacién geogréfica gracias a la cual logran que sus aceites tengan unas singulares
notas frutales y aromaticas.




En nariz, los criticos lo han definido como ‘complejisimo y lleno de matices': perdura su aroma a
aceituna verde, con notas frutales -manzana, platano verde, citricos- y vegetales -tomate, canénigos
y endivias-, pero también aromas a hierbabuena y a tomillo. En boca se destaca un intenso frutado
de gran complejidad gustativa, con un potente picor y amargor muy equilibrados, pero de entrada
muy dulce vy fluido. En fase retronasal evoca frutos secos verdes y nuez.

Precio: 10,80 litro

Valdenvero Hojiblanco

También con 95 puntos, y situado en el puesto numero dos del ranking,
tenemos Valdenvero Arbequina. Procede de Colival, una cooperativa de
i primer grado ubicada en Valdepenas (Ciudad Real), y se elabora en varias
fincas de olivas bafiadas por el rio Jabalén, en una comarca con un
microclima continental que permite obtener frutos con un perfil organoléptico

% singular.
En este caso, hablamos de un monovarietal de arbequina que en nariz

‘éf‘ presenta un intenso aroma a frutado de aceituna verde, con presencia de
hierba recién cortada. En boca tiene también una entrada dulce y fluida, y su
picor y amargar se pueden calificar de ligeros a medios, y muy balanceados
entre si. En la fase retronasal nos trae recuerdos de almendra verde. Precio:

10 euros litro.
Santuario de Magin

Regresamos a Jaén para encontramos, en el tercer puesto, con este AOVE que ha obtenido 94
puntos y ha sido elegido también Mejor DOP de Espafa. Lo elabora la Sociedad Cooperativa
Andaluza San Isidro Labrador de Huelma (Jaén), que cuenta con 7.500 hectareas de olivar
tradicional, de sierra, en su mayoria de secano. Santuario de Magina Seleccion Temprana es su
producto premium.

En nariz muestra un frutado intenso a aceituna verde con hierba y hoja de olivo. Muestra también
aromas frutales y vegetales, y culmina con un envolvente de hierbas aromaticas y hoja de nogal.
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El mejor aceite de oliva del mundo es espafiol y 'solo' cuesta 14 euros

EL mundo del aceite de oliva vive momentos oscuros. Los aranceles
impuestos desde el otro lado del charco por la administracion de
Donald Trump han puesto en peligro el mercado del 'oro liquido'
' espafiol. Estados Unidos es el tercer consumidor de aceite de oliva
del mundo (consumen 320.000 toneladas al afio) y solo producen el
5% de esa cantidad. Mas de la mitad del que se ven obligados a
importar proviene de Espafia. Segun explica Juan Vilar, miembro de
la World Olive Qil Exhibition, "100.000 toneladas son aceites a
granel y 60.000 se envian ya envasadas. Estas serian las
exportaciones a las que influiria la imposicién arancelaria de Trump". Pero, para contrarrestar, el
aceite de oliva espafiol también esta de enhorabuena, dado que una vez mas, el mejor del mundo
lo producimos nosotros.

Todo sea dicho, por orgullosos que nos sintamos, no es de extrafiar dado que somos el segundo
consumidor mundial y, de lejos, el primer productor con un total de 1.598.000 toneladas, una
cantidad mas de cinco veces superior al del segundo, ltalia, segun datos del International Olive QOil
Council. Tenemos una gran cultura del aceite de oliva, pues nosotros Io usamos absolutamente para
todo, desde los gazpachos hasta para freir unas patatas gritas.

El ranking ha sido publicado en la cuarta edicion de la guia 'EVOOLEUM de los mejores 100 aceites
de oliva virgen extra del mundo' en la que 25 de los mayores expertos en este oro liquido,
provinientes de 6 paises diferentes, los clasifican al estilo de la guia de vinos Parker, con una
puntuacion sobre 100. El ganador del afio pasado con una puntuacion de 96 puntos EVOOLEUM
fue el italiano Monini Monocultivar Coratina, pero este afio, el 'Mejor absoluto de 2020' ha sido el
espafiol Oro Bailén Picual hecho, como no, en la provincia de Jaén. De hecho, este aceite de oliva
no solo ha sido el ganador de la categoria absoluta, sino que también ha sido considerado como el
'‘Mejor monovarietal', '‘Mejor picual' y '‘Mejor frutado verde'. Pero como todo, la calidad tiene un
precio. Si nos planteamos adquirir una botella de este maravilloso aceite de oliva deberemos tener
en cuenta que la garrafa de 2,5 L nos costara 30,40 € y la botella de 750 ml, 14,81 €.

Los mejores aceites de oliva del mundo (y el ganador es italiano)
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Ocho aceites de oliva espafioles entre los diez mejores del planeta

biad: Al

Una edicion de lujo, prologada por el chef Andoni L. Aduriz (Mugaritz), en la que se pueden
encontrar recetas mediterraneas de Paco Roncero, cocteles con virgen extra, los destinos de moda
entre olivos, las ultimas tendencias en packaging, maridajes... y mas, mucho mas. Una publicacion
Unica que se ha convertido en la mas influyente a nivel mundial.

Tras el éxito sin precedentes de las ediciones anteriores, la Guia EVOOLEUM 2020 vuelve a
traernos la seleccion de los mejores zumos de aceituna, gracias al trabajo del espectacular jurado
compuesto por los 22 mejores catadores del mundo provenientes de Espafia, ltalia, Grecia,
Alemania, Portugal, Israel, Argentina o Japon.

Acaba de salir al mercado la cuarta edicion de la Guia
EVOOLEUM World's TOP100 Extra Virgin Olive Oils que muestra
los 100 mejores aceite de oliva virgenes extra del mundo segun los
resultados obtenidos en los prestigiosos EVOOLEUM Awards, los
Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen
Extra.

Ocho aceites de oliva espafioles en el Top 10 mundial
Entre los premiados hay muy buenas noticias para los productores espafioles. Este es el exclusivo
TOP10 de EVOOLEUM 2020, donde 8 son de nuestro pais, incluyendo el pédium:

1°. Oro Bailén Picual (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

2°. Valdenvero Hojiblanco (95 puntos). Variedad: hojiblanca. Ciudad Real (Espafia)

3°. El Santuario de Magina Seleccion Temprana (94 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)
4°, Almaoliva Bio (94 puntos). Variedad: picuda, picual, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

5°. Oliocru Origini (94 puntos). Variedad: casaliva. Trentino (ltalia)

6°. Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: coratina. Barletta-Andria-Trani (ltalia)
7°. Fuente Ribera (93 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

8°. Maquiz Picual (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

9°. Puerta de las Villas Picual Temprano (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafa)

10°. Cladivm Hojiblanco (93 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

La Guia -de periodicidad anual, edicion bilingle castellano-inglés y 10.000 ejemplares de tirada-
incluye una completa ficha informativa de cada uno de los 100 virgenes extra -procedencia,



caracteristicas, variedades de aceituna, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificados
Kosher y Halal-, acompafiada de una imagen de su envase, puntuacion y ficha de cata. ;Con qué
AQVE deberia alifiar un poke de salmén? ;Le iria mejor un picual o un arbequino a una ensalada de
tomate y aguacate? Todas las respuestas se hallan en la Guia EVOOLEUM, pues cada zumo del
exclusivo Top 100 va acompanado de los alimentos con los que mejor marida.

La edicion 2020 esta repleta de novedades. Prologada por el chef Andoni L. Aduriz, propietario del
restaurante Mugaritz (2 estrellas Michelin y n° 7 del mundo), esta publicaciéon cuenta con mas de
una veintena de articulos acerca del arte de la cata, los resorts mas exclusivos del mundo del olivo,
con recetas mediterraneas del chef con 2 estrellas Michelin Paco Roncero (La Terraza del Casino),
cocteles con AOVE, tiendas especializadas por todo el mundo, eco-tendencias (yoga y relax entre
olivos), el nuevo consumidor, salud, diccionario oleicola, packaging...

Precisamente como novedad, este Ultimo punto cuenta con sus propios galardones, los Packaging
EVOOLEUM Awards con un jurado exclusivo y especializado en la estética y varias categorias:
Mejor Disefio AOVE Premium, Mejor Disefio Innovador y Mejor Disefio Gama Retail. En ellos se
premia a los 10 mejores envases segun su disefio y aspecto formal.

Aceites de Espafa, ltalia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Japén, Eslovenia, Turquia, lIsrael,
Marruecos, Chile, Jordania, Arabia Saudi, Alemania, Sudafrica, Tunez y Estados Unidos han
competido en esta cuarta edicion del concurso dominada por los AOVEs espafioles -el 81% de los
virgenes extra que componen el TOP100 procede de nuestro pais-.

Los principales paises productores -con alguna sorpresa como la aparicion de Eslovenia- y multitud
de variedades como las espafiolas picual, hojiblanca, cornicabra, arbequina, manzanilla, empeltre o
picuda; las italianas leccino, coratina, frantoio o bosana; las lusas cobrancosa, verdeal, galega o
cordovil; la marroqui picholine; o la croata buza aparecen representadas.




elplural:

(z [https://bit.ly/ZWstJN]
22 de octubre de 2019

® Medio: Revista digital ® Seccion: Noticias ® Espacio: 650 x 2.470 pixeles

® Usuarios Gnicos/mes: ® Visitas: @ Valor publicitario: 2.500°00 €

Los mejores aceites del mundo son espafioles y sus precios rondan los 10 euros

Tres aceites espafioles encabezan el ranking de los 100 mejores
del mundo, segun la Guia Evooleum 2020, que acaba de hacer
publica la seleccién hecha por un jurado compuesto por los 22
mejores catadores del mundo, procedentes de Espafia, Grecia,
ltalia, Portugal, Alemania, Israel, Argentina'y Japoén.

El primer puesto del ranking de los cien mejores del mundo ha correspondido al aceite Oro Bailén
Picual, entre un total de 81 productos espafioles seleccionados. ltalia ha ocupado la segunda
posicion entre los paises que han participado (12 aceites), seguido de Portugal (4), Croacia (2) y
Eslovenia (uno).

¢ A qué sabe?

El oro Bailén Picual, producido por Aceites oro Bailén Balgoén en la provincia de Jaén, ha obtenido
una puntuacion de 95 sobre 100 puntos y se ha llevado también los premios al "Mejor Monovarietal’,
"Mejor Frutado Verde", "Mejor Picual" y "Mejor de Espafia’. La botella de 500 ml cuesta alrededor de
nueve euros. El jurado ha destacado su "infinito aroma a aceituna verde y sana, con reminiscencias
posteriores a hoja de olivo y a hierba recién cortada, ademas de algunas notas ligeramente
maduras. También presenta aromas frutales a manzana, platano verde alloza y citricos; asi como
notas vegetales a tomate, canonigos y endivias. Entre los matices aromaticos destacan el tomillo, la

hierbabuena y las hojas de nogal y de limonero'. De su sabor en boca destacan que tiene "un
potente picor y amargor equilibrados, pero de entrada dulce vy fluida".

Un arbequina en el segundo puesto

En la segunda posisicon, también con 95 puntos, quedd el Valdenvero Arbequina, procedente de
Colival, una cooperativa de primer grado ubicada en Valdepefias, Ciudad Real, que lo elabora en
fincas de olivas bafiadas por el rio Jabaldn, en una comarca con un microclima continental.



Los expertos han destacado de este aciete, monovarietal de arbequina, su "intenso aroma afrutado
de aceituna verde, con presencia de hierba recién cortada. En boca tiene también una entrada
dulce vy fluida, y su picor y amargar se pueden calificar de ligeros a medios, y muy balanceados
entre si. En la fase retronasal nos trae recuerdos de almendra verde". Su precio ronda los 10 euros.

El tercer premio

El Santuario de Magina ha otenido 94 puntos de 100 obteniendo el tercer puesto entre los mejores
acites del mundo. Elaborado por la Sociedad Cooperativa Andaluza San Isidro Labrador de Huelma
(Jaén), el jurado ha valorado su olor "afrutado intenso, a aceituna verde con hierba y hoja de olivo.
Muestra también aromas frutales y vegetales, y culmina con un envolvente de hierbas aromaticas y
hoja de nogal". La botella de 500 ml cuesta unos 4 euros.

Otros aceites espafioles seleccionados

Fuente Ribera también esta dentro en el Top 10 de la Guia Evooleum 2020, con 93 puntos. Se trata
de "un espectacular hojiblanco que sorprende con un aroma a aceituna verde y fresca y a hoja de
olivo", que en boca tiene " una entrada dulce y fluida, y un potente retrogusto a pimienta, kiwi y
hierba". El precio de una botella de 500 ml de este aceite es de 9,25 euros.

El mejor ecolégico

Este aceite consiguid 94 puntos y es el primero de los tres mejores de produccion ecoldgica
(Livesolives y Ortice Reserva), que tiene un precio de 6,50 euros en botella de 500 ml. El jurado ha
apreciado "su intenso aroma a aceituna verde mezclado con un incisivo y penetrante olor a hierba y
hoja de olivo", la "amalgama de aromas encabezados por el platano y seguidos de la manzana,
almendra y tomate. Culmina en la nariz con recuerdos a hoja de limonero, albahaca y canénigo".

La Guia Evooleum ha sido publicada por la editorial Mercacei, con mas de 20 afios de trayectoria, y
que organiza los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra, junto a la
Asociacion Espafiola de Municipios del Olivo (AEMO).
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MNEWS | OCT 22 2019

EVOOLEUM Publishes Guide to World’s 100 Best
Olive Oils, 81 of Them Are From Spain

Oro Bailén Picual, an extra virgin olive oil made in Jaén, received several accolades, among them Best Picual Qil, Best from Spain, and Best
Monovarietal

EVOOLEUM's official 2020 guide to the world's 100 best extra virgin olive oils has hit the
streets, and Spanish oils absclutely dominated the list. Of the 100 oils included in this
prestigicus guide, 81 are from Spain. Italy trails far behind with 12, Portugal with 4, Croatia
with 2, and Slovenia with 1.

Far and away the most lauded oil was Oro Bailén Picual, which received a score of 95 out of
100 possiole points. It was named the "Absclute Best.” "Best Monovaristal,” "Best Green Fruity
Oil," “Best Picual Qil," and “Best from Spain.” What's more, it offers excellent value for money.

This spectacular, balanced oil has aromas of apple, unripe banana, and citrus fruit; notes of
tomatoes, endives and lamb's lettuce; and nuances of thyme, lemon tree and mint.

Other gils that stand cut in the guide include AlbaOliva Big, an crganic option considered the
"Best Mixed Qil." It has flavors of banana, apple, almond and tomato. Prélego has an intense,
fruity flavor reminiscent of freshly cut grass, green apple, and banana peel. Fidelco Gold is
another option. This Arbequina oil has a touch of apple, banana and almond as well as
tomato, artichoke and green pepper.

Other winners included 1248 Oleum AOVE Premium Organic Picual, Cladivm, El Santuario de
Magina, Fuente Ribera, Knolive Epicure, Livesolives Bio, Maquiz Picual, Morellana Hojiblanca
Olgicola Jaen ACVE Picual, Olibaeza, Puerta de las Villas, Rincon de |z Subkética, and
Valdenvero Hojiblanco, among others.
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Llega la 4% Edicién de la influyente Guia Evooleum, mas dinamica y completa
que nunca

Se trata del manual imprescindible sobre el aceite de oliva
virgen extra y los 100 mejores del mundo, que este afo llega
repleto de novedades, como las recetas mediterraneas de
Paco Roncero, cdécteles o los destinos de moda entre olivos

Entre los 10 mejores del planeta se encuentran ocho AOVEs
espafioles, donde destaca la marca jiennense Oro Bailén
Picual, que este afio se alza con el primer puesto

Esta nueva edicion bilingle castellano-inglés, cuyo prélogo ha realizado el chef Andoni L. Aduriz, es
perfecta tanto para curiosos como para foodies y amantes de la gastronomia que quieran aprender
sobre todo lo que rodea a la cultura del ‘oro liquido’

Grupo Editorial Mercacei lanza al mercado la cuarta edicion de la " ‘
Guia EVOOLEUM World's TOP100 Extra Virgin Olive QOils que : EXTRAVIRGN

i ’ . OLIVE QS
muestra los 100 mejores AOVEs del mundo segun los resultados
obtenidos en los prestigiosos EVOOLEUM Awards, los Premios \\ \/
Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra. Una i \’
edicion de lujo, prologada por el chef Andoni L. Aduriz i /»f‘* LN
(Mugaritz), en la que se pueden encontrar recetas mediterraneas @a w"’f
de Paco Roncero, cocteles con virgen extra, los destinos de i A

moda entre olivos, las dltimas tendencias en packaging,

maridajes... y mas, mucho mas. Una publicacion unica que se ha convertido en la més influyente a
nivel mundial.

Tras el éxito sin precedentes de las ediciones anteriores, la Guia EVOOLEUM 2020 vuelve a
traernos la seleccion de los mejores zumos de aceituna, gracias al trabajo del espectacular jurado
compuesto por los 22 mejores catadores del mundo provenientes de Espafia, ltalia, Grecia,
Alemania, Portugal, Israel, Argentina o Japon.



Entre los premiados hay muy buenas noticias para los productores espafioles. Este es el exclusivo
TOP10 de EVOOLEUM 2020, donde 8 son de nuestro pais, incluyendo el pédium:

Oro Bailén Picual (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)
Valdenvero Hojiblanco (95 puntos). Variedad: hojiblanca. Ciudad Real (Espafia)

El Santuario de Magina Seleccion Temprana (94 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)
Almaoliva Bio (94 puntos). Variedad: picuda, picual, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)
Oliocru Origini (94 puntos). Variedad: casaliva. Trentino (ltalia)

Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: coratina. Barletta-Andria-Trani (ltalia)
Fuente Ribera (93 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

Maquiz Picual (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

Puerta de las Villas Picual Temprano (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espana)
Cladivm Hojiblanco (93 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espafa)

actividades de oleoturismo, certificados Kosher y Halal-,

-
7N\ l
I B oy
- # ‘e-
acompafada de una imagen de su envase, puntuacion y ficha

de cata. Con qué AOVE deberia alifiar un poke de salmén? ;Le iria mejor un picual o un arbequino
a una ensalada de tomate y aguacate? Todas las respuestas se hallan en la Guia EVOOLEUM, pues
cada zumo del exclusivo TOP100 va acompafiado de los alimentos con los que mejor marida.

La edicion 2020 esta repleta de novedades. Prologada por el chef Andoni L. Aduriz, propietario del
restaurante Mugaritz (2 estrellas Michelin y n° 7 del mundo), esta publicacion cuenta con mas de
una veintena de articulos acerca del arte de la cata, los resorts mas exclusivos del mundo del olivo,
con recetas mediterraneas del chef con 2 estrellas Michelin Paco Roncero (La Terraza del Casino),
cocteles con AOVE, tiendas especializadas por todo el mundo, eco-tendencias (yoga y relax entre
olivos), el nuevo consumidor, salud, diccionario oleicola, packaging...

Precisamente como novedad, este Ultimo punto cuenta con sus propios galardones, los Packaging
EVOOLEUM Awards con un jurado exclusivo y especializado en la estética y varias categorias:
Mejor Disefio AOVE Premium, Mejor Disefio Innovador y Mejor Disefio Gama Retail. En ellos se
premia a los 10 mejores envases segun su disefio y aspecto formal.

La Guia -de periodicidad anual, edicion bilingle castellano-
inglés y 10.000 ejemplares de tirada- incluye una completa ficha
informativa de cada uno de los 100 virgenes extra -procedencia,
caracteristicas, variedades de aceituna, tipo de olivar,

Zumos de Espafa, ltalia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Japén, Eslovenia, Turquia, lIsrael,
Marruecos, Chile, Jordania, Arabia Saudi, Alemania, Sudafrica, Tunez y Estados Unidos han
competido en esta cuarta edicion del concurso dominada por los AOVEs espafioles -el 81% de los
virgenes extra que componen el TOP100 procede de nuestro pals-. Los principales paises
productores -con alguna sorpresa como la aparicion de Eslovenia- y multitud de variedades como
las espafolas picual, hojiblanca, cornicabra, arbequina, manzanilla, empeltre o picuda; las italianas
leccino, coratina, frantoio o bosana; las lusas cobrancosa, verdeal, galega o cordovil, la marroqui
picholine; o la croata buza aparecen representadas.

La Guia EVOOLEUM 2019 se distribuye a 2.000 restaurantes Michelin, todos los que forman parte
de “The World’s 50 Best Restaurants”, asi como a importadores y distribuidores a nivel mundial,
resorts y tiendas gourmet especializadas. Esta publicacion, dirigida tanto a curiosos como a
profesionales, foodies y amantes de las gastronomia que deseen empaparse de la apasionante




cultura del virgen extra, se puede adquirir a través de la pagina web www.evooleum.com al precio
de 19’650 €.

En definitiva, un manual imprescindible, una herramienta de referencia y una pieza de coleccionista
que no puede faltar en la biblioteca de los amantes de la gastronomia.

Grupo Editorial Mercacei, 25 afios ‘entre olivos’

Desde 1994, Grupo Editorial Mercacei estd especializado en la edicion de publicaciones
profesionales dirigidas al sector del aceite de oliva, olivar y aceituna de mesa, asi como al
segmento de los AOVEs Premium. Integrado por un sélido equipo de profesionales con amplia
experiencia en el sector agroalimentario, Mercacei cuenta ademas con la firma de destacados
expertos y colaboradores a nivel mundial. Lider indiscutible dentro de su sector, el Grupo ofrece
informacion profesional a través de sus diferentes medios y publicaciones -entre ellos, Olivatessen
by Mercacei y la Guia EVOOLEUM World’s TOP100 Extra Virgin Olive Qils-, al tiempo que lleva a
cabo una importantisima labor de difusion y promocion global de la auténtica cultura del AOVE.

A lo largo de 25 anos de trayectoria, Mercacei ha sido acreedora de mas de una veintena de
galardones concedidos por diferentes instituciones, entre ellos el Premio Alimentos de Espafia de
Comunicacion, otorgado por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA).
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Valdenvero, el segundo mejor aceite del mundo

La cuarta edicion de la guia Evooleum
World's TOP100 Extra Virgin Olive OQils
coloca al aceite de oliva ‘Valdenvero
Hojiblanco’, de la cooperativa Colival de
Valdepefias, como el segundo del mundo.
Se trata de una edicidon que selecciona los
mejores productos a través de los resultados
obtenidos por 22 catadoresi internacionales
de Espafa, ltalia, Grecia, Alemania,

Portugal, Israel, Argentina o Japon, entre otros.

Valdenvero se coloca con 95 puntos en segunda posicion, sélo superado por ‘Oro Bailén Picual’, de
Jaén y también con 95 puntos.

El resto de posiciones dentro del ‘top ten’ corresponden a ‘El Santuario de Méagina’, de Jaén;
‘Almaoliva Bio, de Cdérdoba; ‘Oliocru Origini’, de Trentino (ltalia); ‘Don Gioacchino Grand Cru’, de
Barletta-Andria-Trani (Italia); ‘Fuente Ribera’, de Cérdoba; ‘Maquiz Picual’, de Jaén;Puerta de las
Villas’, de Jaén, y en el décimo puesto ‘Cladivm’, de Cdérdoba.

La guia, de periodicidad anual con una edicién bilingue castellano-inglés y 10.000 ejemplares de
tirada, incluye una completa ficha informativa de cada uno de los 100 virgenes extra.

La edicion 2020 esté repleta de novedades. Prologada por el chef Andoni Aduriz, propietario del
restaurante Mugaritz de 2 estrellas Michelin, esta publicacion cuenta con mas de una veintena de
articulos acerca del arte de la cata y recetas mediterraneas del chef con 2 estrellas Michelin Paco
Roncero. Asimismo, también cuenta con un listado de tiendas especializadas por todo el mundo,
tendencias asociados al mundo oleicola y recomendaciones para el nuevo consumidor.
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Este aceite de Jaén es el mejor del mundo

» El concurso Evooleum ha publicado su guia 2020 con los cien mejores aceites de oliva
virgen extra, 81 de los cuales son espailoles

Todos son virgen extra, de diferentes variedades - picual,
cornicabra, alberquina... -, aunque la oliva elegida no les resta
calidad. La guia Evoelum, editada en Espafia por Mercacei, ha
puntuado en sus paginas los mejores aceites de oliva del mundo.
Y entre los 100 elegidos, 81 son espaiioles (nos sigue Italia con 12,
Portugal con cuatro, Croacia con dos y Eslovenia con uno).

Seleccionados por expertos durante una cata mundial, los Premios
Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra
EVOOLEUM Awards, los resultados demuestran que el aceite de
oliva sigue siendo de origen espaifiol. Pero el que ocupa el primer
puesto de este listado es el Oro Bailén Picual , con una puntuacion
de 95 sobre 100, también galardonado con los premios al “Mejor
Monovarietal”, “Mejor Frutado Verde”, “Mejor Picual” y “Mejor
de Espafia”.
Este aceite elaborado por Aceites Oro Bailén Balgon procede de
fincas que siguen una plantacion de olivar en la provincia de Jaén,
en las faldas de Sierra Morena. Este ecosistema de bosque y
matorral guarda una situacion geografica privilegiada gracias a la
cual logran que sus aceites tengan unas singulares notas frutales y
aromaticas.

Seguin el jurado de la cata, este aceite tiene “un infinito aroma a
aceituna verde y sana, con reminiscencias posteriores a hoja de
olivo y a hierba recién cortada, ademas de algunas notas
ligeramente maduras.”



A continuacion el listado con los diez mejores con sus respectivas
puntuaciones para no perder detalle a la hora de ir a comprar.

1. ORO BAILEN PICUAL, Espaila (95 puntos).

2. VALDENVERO HOJIBLANCA, Espaila (95 puntos).
3. ELSANTUARIO DE MAGINA, Espaifia (94 puntos).
4. ALMAOLIVA BIO, Espaiia (94 puntos).

5. ORIGINI, Italia (94 puntos).

6. DON GIOACCHINO, Italia (94 puntos).

7. FUENTE RIBERA, Espaila (93 puntos).

8. MAQUIZ PICUAL, Espaiia (93 puntos).

9. PUERTA DE LAS VILLAS, Espafia (93 puntos).

10. CLADIVM, Espaiia (93 puntos).
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El manual imprescindible sobre el aceite de oliva virgen extra

Grupo Editorial Mercacei lanza al mercado la cuarta edicion de la

EXTRAVIRGN Guia EVOOLEUM World’'s TOP100 Extra Virgin Olive Qils que

.,. S 0N muestra los 100 mejores AOVEs del mundo segun los resultados

.\";‘\\ / obtenidos en los prestigiosos EVOOLEUM Awards, los Premios

1\ N\, Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra. Una

14 /ui,&’\ edicion de lujo, prologada por el chef Andoni L. Aduriz (Mugaritz),

- en la que se pueden encontrar recetas mediterraneas de Paco
22 g ®

- Roncero, cocteles con virgen extra, los destinos de moda entre
olivos, las Ultimas tendencias en packaging, maridajes... y mas,
mucho mas. Una publicacion unica que se ha convertido en la mas influyente a nivel mundial.

Tras el éxito sin precedentes de las ediciones anteriores, la Guia EVOOLEUM 2020 vuelve a
traernos la seleccion de los mejores zumos de aceituna, gracias al trabajo del espectacular jurado
compuesto por los 22 mejores catadores del mundo provenientes de Espafia, ltalia, Grecia,
Alemania, Portugal, Israel, Argentina o Japon.

Entre los premiados hay muy buenas noticias para los productores espafioles. Este es el exclusivo
TOP10 de EVOOLEUM 2020, donde 8 son de nuestro pais, incluyendo el pédium:

Oro Bailén Picual (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

Valdenvero Hojiblanco (95 puntos). Variedad: hojiblanca. Ciudad Real (Espafia)

El Santuario de Magina Seleccion Temprana (94 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)
Almaoliva Bio (94 puntos). Variedad: picuda, picual, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

Oliocru Origini (94 puntos). Variedad: casaliva. Trentino (ltalia)

Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: coratina. Barletta-Andria-Trani (ltalia)

Fuente Ribera (93 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

Maquiz Picual (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

Puerta de las Villas Picual Temprano (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

Cladivm Hojiblanco (93 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espafa)

La Guia —de periodicidad anual, edicion bilingle castellano-inglés y 10.000 ejemplares de tirada—
incluye una completa ficha informativa de cada uno de los 100 virgenes extra —procedencia,
caracteristicas, variedades de aceituna, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificados



Kosher y Halal-, acompafada de una imagen de su envase, puntuacion y ficha de cata. Con qué
AQVE deberia alifiar un poke de salmén? ;Le iria mejor un picual o un arbequino a una ensalada de
tomate y aguacate? Todas las respuestas se hallan en la Guia EVOOLEUM, pues cada zumo del
exclusivo TOP100 va acompafiado de los alimentos con los que mejor marida.

La edicién 2020 esta repleta de novedades. Prologada por el chef Andoni L. Aduriz, propietario del
restaurante Mugaritz (2 estrellas Michelin y n° 7 del mundo), esta publicaciéon cuenta con mas de
una veintena de articulos acerca del arte de la cata, los resorts mas exclusivos del mundo del olivo,
con recetas mediterraneas del chef con 2 estrellas Michelin Paco Roncero (La Terraza del Casino),
cocteles con AOVE, tiendas especializadas por todo el mundo, eco-tendencias (yoga y relax entre
olivos), el nuevo consumidor, salud, diccionario oleicola,packaging...

Precisamente como novedad, este Ultimo punto cuenta con sus propios galardones, los Packaging
EVOOLEUM Awards con un jurado exclusivo y especializado en la estética y varias categorias:
Mejor Disefio AOVE Premium, Mejor Disefio Innovador y Mejor Disefio Gama Retail. En ellos se
premia a los 10 mejores envases segun su disefio y aspecto formal.

Zumos de Espafa, ltalia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Japon, Eslovenia, Turquia, Israel,
Marruecos, Chile, Jordania, Arabia Saudi, Alemania, Sudéfrica, Tunez y Estados Unidos han
competido en esta cuarta edicién del concurso dominada por los AOVEs espafioles -el 81% de los
virgenes extra que componen el TOP100 procede de nuestro pais-. Los principales paises
productores -con alguna sorpresa como la aparicion de Eslovenia- y multitud de variedades como
las espanolas picual, hojiblanca, cornicabra, arbequina, manzanilla, empeltre o picuda; las italianas
leccino, coratina, frantoio o bosana; las lusas cobrangosa, verdeal, galega o cordovil; la marroqui
picholine; o la croata buza aparecen representadas.

La Guia EVOOLEUM 2019 se distribuye a 2.000 restaurantes Michelin, todos los que forman parte
de “The World’'s 50 Best Restaurants”, asi como a importadores y distribuidores a nivel mundial,
resorts y tiendas gourmet especializadas. Esta publicacion, dirigida tanto a curiosos como a
profesionales, foodies y amantes de las gastronomia que deseen empaparse de la apasionante
cultura del virgen extra, se puede adquirir a traves de la pagina web www.evooleum.com al precio
de 19’50 €.

En definitiva, un manual imprescindible, una herramienta de referencia y una pieza de coleccionista
que no puede faltar en la biblioteca de los amantes de la gastronomia.
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LLega la 4® edicién de la Guia Evooleum

i Ml Se trata del manual imprescindible sobre el aceite de oliva
k » B&}wgﬂ virgen extra y los 100 mejores del mundo, que este afio llega
repleto de novedades, como las recetas mediterraneas de
‘ll‘\ / Paco Roncero, cocteles o los destinos de moda entre olivos
\\‘ N\, Entre los 10 mejores del planeta se encuentran ocho AOVEs
i : /o’;’\ espanoles, donde destaca la marca jiennense Oro Bailén
Lz b . Picual, que este afio se alza con el primer puesto
é%% W"f Esta nueva edicion bilingue castellano-inglés, cuyo prologo
\ . ha realizado el chef Andoni L. Aduriz, es perfecta tanto para

curiosos como para foodies y amantes de la gastronomia
gue quieran aprender sobre todo lo que rodea a la cultura del ‘oro liquido’
Grupo Editorial Mercacei lanza al mercado la cuarta edicion de la Guia EVOOLEUM World’s TOP100
Extra Virgin Olive Oils que muestra los 100 mejores AOVEs del mundo segun los resultados
obtenidos en los prestigiosos EVOOLEUM Awards, los Premios Internacionales a la Calidad del
Aceite de Oliva Virgen Extra. Una edicion de lujo, prologada por el chef Andoni L. Aduriz (Mugaritz),
en la que se pueden encontrar recetas mediterraneas de Paco Roncero, cocteles con virgen extra,
los destinos de moda entre olivos, las ultimas tendencias en packaging, maridajes... y mas, mucho
mas. Una publicacién unica que se ha convertido en la més influyente a nivel mundial.

Tras el éxito sin precedentes de las ediciones anteriores, la Guia EVOOLEUM 2020 vuelve a
traernos la seleccion de los mejores zumos de aceituna, gracias al trabajo del espectacular jurado
compuesto por los 22 mejores catadores del mundo provenientes de Espafia, ltalia, Grecia,
Alemania, Portugal, Israel, Argentina o Japén.

Entre los premiados hay muy buenas noticias para los productores espafioles. Este es el exclusivo
TOP10 de EVOOLEUM 2020, donde 8 son de nuestro pais, incluyendo el pédium:

Oro BailénPicual(95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

Valdenvero Hojiblanco(95 puntos). Variedad: hojiblanca. Ciudad Real (Espafa)

El Santuario de Magina Seleccion Temprana (94 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)
Almaoliva Bio(94 puntos). Variedad: picuda, picual, hojiblanca. Cérdoba (Espania)
Oliocru Origini (94 puntos). Variedad: casaliva. Trentino (ltalia)

Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: coratina. Barletta-Andria-Trani (ltalia)
Fuente Ribera (93 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)



Maquiz Picual(93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

Puerta de las Villas Picual Temprano (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafa)

Cladivm Hojiblanco (93 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

La Guia -de periodicidad anual, edicién bilingle castellano-inglés y 10.000 ejemplares de tirada-
incluye una completa ficha informativa de cada uno de los 100 virgenes extra -procedencia,
caracteristicas, variedades de aceituna, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificados
Kosher y Halal-, acompafiada de una imagen de su envase, puntuacion y ficha de cata. ;Con qué
AQVE deberia alifiar un poke de salmén? ¢ Le iria mejor un picual o un arbequino a una ensalada de
tomate y aguacate? Todas las respuestas se hallan en la Guia EVOOLEUM, pues cada zumo del
exclusivo TOP100 va acompafiado de los alimentos con los que mejor marida.

La edicién 2020 esta repleta de novedades. Prologada por el chef Andoni L. Aduriz, propietario del
restaurante Mugaritz (2 estrellas Michelin y n° 7 del mundo), esta publicaciéon cuenta con mas de
una veintena de articulos acerca del arte de la cata, los resorts mas exclusivos del mundo del olivo,
con recetas mediterraneas del chef con 2 estrellas Michelin Paco Roncero (La Terraza del Casino),
cocteles con AOVE, tiendas especializadas por todo el mundo, eco-tendencias (yoga y relax entre
olivos), el nuevo consumidor, salud, diccionario oleicola,packaging...

Precisamente como novedad, este Ultimo punto cuenta con sus propios galardones, los Packaging
EVOOLEUM Awards con un jurado exclusivo y especializado en la estética y varias categorias:
Mejor Disefio AOVE Premium, Mejor Disefio Innovador y Mejor Disefio Gama Retail. En ellos se
premia a los 10 mejores envases segun su disefio y aspecto formal.

Zumos de Espafa, ltalia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Japon, Eslovenia, Turquia, Israel,
Marruecos, Chile, Jordania, Arabia Saudi, Alemania, Sudafrica, Tunez y Estados Unidos han
competido en esta cuarta edicién del concurso dominada por los AOVEs espafioles -el 81% de los
virgenes extra que componen el TOP100 procede de nuestro pais-. Los principales paises
productores -con alguna sorpresa como la aparicion de Eslovenia- y multitud de variedades como
las espanolas picual, hojiblanca, cornicabra, arbequina, manzanilla, empeltre o picuda; las italianas
leccino, coratina, frantoio o0 bosana; las lusas cobrancosa, verdeal, galega o cordovil; la marroqui
picholine; o la croata buza aparecen representadas.

La Guia EVOOLEUM 2019 se distribuye a 2.000 restaurantes Michelin, todos los que forman parte
de “The World’'s 50 Best Restaurants”, asi como a importadores y distribuidores a nivel mundial,
resorts y tiendas gourmet especializadas. Esta publicacion, dirigida tanto a curiosos como a
profesionales, foodies y amantes de las gastronomia que deseen empaparse de la apasionante
cultura del virgen extra, se puede adquirir a traves de la pagina web www.evooleum.com al precio
de 19’50 €.

En definitiva, un manual imprescindible, una herramienta de referencia y una pieza de coleccionista
gue no puede faltar en la biblioteca de los amantes de la gastronomia.
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El mejor aceite de oliva virgen
extra del mundo viene de Jaén

Ochao aceites de oliva virgen extra del top 10 son espanoles: y el mejor, Oro Bailen
Picual

Es el pilar de la dieta mediterranea. Y es el oro de nuestra alimentacion. El
AOVE (Aceites de Oliva Virgen Extra) es el indiscutible nimero 1 del podio,

el supremo representante de ese jugo que extraemos de los mejores olivares.

La diferencia de un AOVE con el resto de los aceites de oliva (el aceite de oliva
virgen o el aceite de oliva 'a secas') tiene que ver desde el origen del olivo : se
hace exclusivamente con el zumo de aceitunas recolectadas en el momento
¢ptimo de madurez y solo con procedimientos mecanicos y tiene una acidez

nunca superior a un 0,8%.

Y esto es lo que hace gue se convierta en un vicio al, simplemente, mojarlo con
pany llevarnoslo a la boca. Es un aceite con cuerpo, con presencia. Mas que un

ingrediente, el AOVE es un alimento en si.

No obstante, cada ano, la Guia Evooleum World's Top100 Extra Virgin Olive
Qils , se encarga de sacar los colores (todavia mas) al llamado 'oro liquido),
subiendo a la palestra los mejores aceites del mundo en un top 100 que nos
permite viajar por el mundo de 'ambrosia’ en 'ambrosia’ ¥ en esta edicion, el
81% de los virgenes extra que componen el TOP100 son espanoles (y

copando 8 ocho el top 10 mundial)



De hecho, los cuatro primeros aceites de oliva virgen extra son espafnoles

(desbancando al lider de la edicién de 2019 , Mcnini Monocultivar Coratina de

Perugia, Italia) .
EVOOLEUM AWARDS

<Y quiénes han decidido a los ganadores de 2020? 22 catadores
procedentes de Espana, Italia, Grecia, Alemania, Portugal, Israel, Argentina o
Japodn, entre los que se encuentran quimicos, farmaceéuticos, ingenieros
agronomos... y a la Direccion Técnica, José Maria Penco, Ingeniero agronomo
y director de |la Asociacion Espanola de Municipios del Olivo (AEMQ) ,Consultor
del Consejo Oleicola Internacional (COI) y Catador y miembro de diversos

concursos nacionales e internacionales de calidad de aceite de oliva.

La cata se realizo entre aceites de Espana, Italia, Portugal, Grecia, Francia,
Croacia, Japon, Eslovenia (primavera vez que aparece como productor) ,
Turquia, Israel, Marruecos, Chile, Jordania, Arabia Saudi, Alemania, Sudafrica,

Tunez y Estados Unidos.

Los expertos degustaron variedades de todo tipo como las espanolas picual,
hojiblanca, cornicabra, arbequina, manzanilla, empeltre o picuda ; las
italianas leccino, coratina, frantoio o bosana ; las lusas cobrangosa, verdeal,

galega o cordovil ; |la marroqui picholine ; o la croata buza.

LOS DIEZ MEJORES ACEITES DE OLIVA VIRGEN EXTRA DEL MUNDO

1. Oro Bailén Picual (95 puntas) . Variedad: picual. Jaén (Espana)

2. Valdenvero Hajiblanco (95 puntos) . Variedad: hojiblanca. Ciudad Real
(Espana)

3. El Santuario de Magina Seleccién Temprana (94 puntos) . Variedad: picual.

Jaén (Espana)

4. Almaoliva Bio (94 puntos) . Variedad: picuda, picual, hojiklanca. Cordoba
(Espana)

5. Oliocru Origini (94 puntos) . Variedad: casaliva. Trentine (Italia)

6. Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos) . Variedad: coratina. Barletta-

Andria-Trani (Italia)




7. Fuente Ribera (93 puntos) . Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espana)
8. Maquiz Picual (93 puntos) . Variedad: picual. Jaén (Espana)

9. Puerta de las Villas Picual Temprano (293 puntos) . Variedad: picual. Jaén

(Espana)

10. Cladivm Hojiblanco (93 puntos) . Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espana)

LA GUIA EVOOLEUM

La Guia Evooleum funciona de mapamundi del oro liquido, de biblia para los
amantes de mojar el pan en el aceite todas las mananas. En esta edicion de
2020, ademas de las fichas técnicas con todas las notas de sabor de cada uno
de |los aceites del top 100 mundial, podremos encontrar maridajes de
cocteleria con aceite, recetas mediterraneas disenadas por Paco Roncero,
también una serie de escapadas donde los olivares y las almazaras son las

protagonistas...

Andoni Luis Aduriz (chef de Mugaritz) , escribe un prélogo que pone la
atencion en esta "revolucién liquida", como &l |a llama: "Nos hallamaos en
medio de una revolucion, y lo importante de esta revolucidon no es que ciertos
especialistas y prescriptores del sector sepamos mas sobre el aceite de oliva y
difundamos ese conocimiento. Si sélo se tratara de eso, estariamos hablando
de una moda sin continuidad en el tiempo, una mera revolucion de salon.
Lo importante de este momento es gue los consumidores han enarbolado la
bandera del aceite de oliva virgen extra, y son ellos los auténticos impulsores

de este movimiento"”.
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Ocho aceites de oliva virgen extra espanoles, entre los diez
mejores del mundo

® La Guia de los Evooleum 2020 coloca a tres aceites espafnioles en el podio como los mejores del mundo

Los aceites espafioles estan entre los
mejores del mundo y asi se demuestra en
cada uno de los concursos, catas y
clasificaciones que se hacen pablicas. Una

de las tiltimas referencias es la Guia

Evooleum 2020, en la que tres aceites de
oliva virgen extra espafioles ocupan el podio, mientras que ocho estan

entre los diez mejores.

En lo mas alto de la clasificacion, con g5
puntos, un aceite espafiol elaborado en
Jaén por Aceites Oro Bailén Balgdn, el
Oro Bailén Picual, considerado el
Mejor Aceite Absoluto Evooleum que
ademas ha sido elegido mejor
monovarietal, mejor frutado verde, mejor

aceite de Espana y mejor picual.



La nota de cata destaca «color verde

brillante, luminoso, con intenso frutado de aceituna fresca, y gran
complejidad de aromas a herbaceos vy frutales, destacando el platano
verde, la almendra y el tomate verde. En boca voluminoso y bien
estructurado, de gran expresividad, dulce v ligeramente picante. Es un
aceite equilibrado v elegante tanto en nariz como en boca. Regusto

almendrados=.

Valdenvero Hojiblanca

La medalla de plata ha sido para otro
espanol, el Valdenvero Hojiblanca, de
la cooperativa Colival, de Valdepenas que
ha obtenido 95 puntos, a dos milésimas
del primero. Valdenvero, es una edicion
limitada. Su nombre procede de la
localidad de Valdepefias v «envero» por el

grado optimo de maduracion de la

aceituna de cosecha temprana de
principios de octubre y noviembre. Este
zumo procedente de variedad arbequina, picual v cornicabra, también
forma parte de esos excepcionales Virgenes Extra de Alta Gama o

Premium.

Nota de cata. Un verde limpio v brillante para un aceite de intensos
aromas de aceituna fresca v notas herbaceas, en total armonia con
fragancias més dulces como la manzana y el platano, incluso frutas
tropicales como la pifia y frutos frescos como la almendra verde
(alloza). En boca tiene una entrada muy suave y nos recuerda las
percepciones v complejidad olfativas. El amargo es muy ligero v el
picante algo mas notable y persistente, pero en perfecto equilibrio.

Armonico y bien estructurado. Retrogusto almendrado.




Jaén Santuario de Magina

En el tercer puesto de entre los 100
mejores del mundo figura otro aceite
espafiol, el Jaén Santuario de Magina,
elaborado por la Sociedad Cooperativa
Andaluza San Isidro Labrador de Huelma,
dentro del Parque Natural de Sierra
Magina (Jaén). El Aceite de Oliva Virgen
Extra Santuario de Magina es el resultado

final de todo un proceso de esmerada v
cuidada elaboracién conservando de este
modo todo el sabor, aroma v color caracteristico de la inmejorable
aceituna que se produce en esta zona. Olor v gusto absolutamente
irreprochable v con acidez (expresada en 4cido oleico), no superior a 1
grado.

La Guia Evooleum World's TOP100 Extra Virgin Olive Oils
muestra los 100 mejores AOVEs del mundo segiin los resultados
obtenidos en los prestigiosos Evooleum Awards, un concurso
internacional donde se presentan mas de seiscientas muestras de todo
el mundo de las que se seleccionan 100. El jurado esta compuesto por
los 22 mejores catadores del mundo provenientes de Espafia, Italia,

Grecia, Alemania, Portugal, Israel, Argentina o Japon.




Aceiles Virgen Extra: el top 10 de Evooleum

Marca: ORO BAILEN PICUAL. Variedad: PICUAL. Compania:
ACEITES ORO BAILEN GALGON gg, S.L.U. Pais: ESPANA

Puntuacion: g5

Marca: VALDENVERO HOJIBLANCA. Variedad: HOJIBLANCA
Compania: SOCIEDAD COOPERATIVA OLIVARERA DE
VALDEPENAS (COLIVAL). Pais: ESPANA. Puntuacién: 95

Marca: EL SANTUARIO DE MAGINA. Variedad: PICUAL
Compania: S.C.A. SAN ISIDRO LABRADOR. Pais: ESPANA
Puntuacion: 94

Marca: ALMAOLIVA BIO. Variedad: PICUDA, PICUAL,
HOJIBLANCA. Compania: ALMAZARAS DE LA SUBBETICA, S.C.A.
Pais: ESPANA. Puntuacién: 94

Marca: ORIGINI. Variedad:CASALIVA. Compania: OLIOCRU,
S.R.L. Pais: ITALIA. Puntuacion: g4

Marca: DON GIOACCHINO. Variedad: CORATINA. Compania:
AZIENDA AGRICOLA SABINO LEONEITALY. Pais: ITALIA.

Puntuacion: 94

Marca: FUENTE RIBERA. Variedad:HOJIBLANCA. Compania:
MANUEL MOLINA MUNOZ E HIJOS, S.L.S. Pais: ESPANA.
Puntuacion: g3

Marca: MAQUIZ PICUAL. Variedad: PICUAL ACEITES DE
MAQUIZ, S.L. Pais: ESPANA. Puntuacién: 93

Marca: PUERTA DE LAS VILLAS Variedad: PICUAL. Compania:
S.C.A. SAN VICENTE. Pais: ESPANA. Puntuacién: 93

Marca: CLADIVM Variedad: HOJIBLANCA. Compania:ACEITE
ARODEN HISPANIA, S.L. Pais: ESPANA. Puntuacién: 93
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Un aceite de Castilla-La Mancha, entre los mejores del mundo

Entre los diez mejores aceites de oliva del mundo, hay uno de Castilla-La .
Mancha, el Valdenvero Hojiblanco, de la Cooperativa Olivarera de Valdepefias
(COLIVAL), considerado el segundo en calidad, por detras de uno jienense (Oro
Bailén Picual).Asi lo ha considerado la Guia Evooleum 2019, que incluye una
completa ficha informativa de cada uno de los 100 virgenes extra, tanto la
procedencia como las caracteristicas, asi como las variedades de aceituna, tipo
de olivar, actividades de oleoturismo y certificados Kosher y Halal.

La Guia Evooleum 2019 se distribuye a 2.000 restaurantes Michelin, todos los

que forman parte de ‘The World’s 50 Best Restaurants’, asi como a importadores y distribuidores a
nivel mundial, ‘resorts’ y tiendas gourmet especializadas.La edicion de la guia 2020 contara con
mas de una veintena de articulos acerca del arte de la cata, los resorts mas exclusivos del mundo
del olivo, con recetas mediterraneas del chef Paco Roncero, con dos estrellas Michelin; cocteles
con aceite de oliva virgen extra y tiendas especializadas por todo el mundo. Aceites de Espafia,
ltalia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Japodn, Eslovenia, Turquia, lIsrael, Marruecos, Chile,
Jordania, Arabia Saudi, Alemania, Sudafrica, Tunez y Estados Unidos han competido en esta cuarta
edicion del concurso, dominada por los aceites espafioles, ya que el 81% de los virgenes extra que
componen el TOP100 son nacionales.
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Sello jiennense en el mejor aceite

Atras quedaron aquellos retratos en los que Jaén no estaba en el
mapa de los mejores aceites de oliva del mundo. Centrados en el
granel y apartados del envasado y de la palabra “calidad”, era
complicado encontrar un producto jiennense entre |os
reconocimientos de prestigio internacional. La situacion cambia al
ritmo que el sector mantiene una firme apuesta por alcanzar la
excelencia en el proceso productivo. La muestra esta en la
afamada Guia Evooleum 2020. Entre los cien mejores aceites del mundo, el primero es de Jaén: Oro
Bailén.

En un universo de competiciones y selecciones, un jurado compuesto por veintidds catadores
procedentes de Espafia, ltalia, Grecia, Alemania, Portugal, Israel, Argentina y Japodn eligié a la
“creme de la creme” del oro liquido y fij6 su mirada en la provincia. El honor de ser el mejor de todo
le mundo le corresponde este afio a una marca jiennense, Oro Bailén Picual, y no cabe duda de
que se trata de una edicion especialmente favorable para los Aoves de Espana, ya que el podio lo
encabezan tres marcas espafolas, y en el “top 10” se encuentran ocho aceites nacionales. Son los
datos més destacados de la recién salida del horno “Guia Evooleum World’s TOP 100 Extra Virgin
Olive Qils”, un trabajo bilingle castellano-inglés que, en esta ediciéon, viene prologada por el chef
Andoni L. Aduriz (Mugaritz) y complementada con recetas mediterraneas de Paco Roncero, todo un
lujo. Oro Bailén Picual lo gana todo: es elegido mejor monovarietal, mejor frutado verde, mejor
aceite de Espafia y mejor picual. Todo ello le hace merecedor, con 95 puntos, del Mejor Aceite
Absoluto Evooleum.

José Galvez, gerente de Galgén 99 Oro Bailén, muestra su satisfaccion por el resultado. “Ya
veniamos de estar entre los tres primeros en las dos ultimas guias y lo que siempre digo es que las
diferencias entre ser primero y tercero son numéricas, porque la calidad de nuestro producto es la
misma”, explica. Dice que merece la pena, con noticias como esta, la lucha contra adversidades
como las heladas, el calor o la falta de maduracion y rendimiento. José Géalvez asegura que el
precio de su aceite ni sube ni baja, sino que se mantiene: “Estamos ante un modelo empresarial
como cualquier otro”. Eso si, reivindica la calidad por encima de todo, unida a la cantidad de
produccion que ofrece Jaén.



MAS JIENNENSES. Hay mas excelencias oleicolas de la tierra entre las diez primeras marcas
elegidas por esta prestigiosa guia. En el ndmero tres esta el Santuario de Magina. El concurso
Evooleum, del grupo editorial especializado en el sector del aceite de oliva Mercacei-Edimarket
Editores, le da 94 puntos y lo elige también Mejor Denominacion de Origen Protegida de Espafia. Lo
elabora la Sociedad Cooperativa Andaluza San Isidro Labrador de Huelma, que cuenta con 7.500
hectareas de olivar tradicional, de sierra, en su mayoria de secano. Santuario de Magina Seleccion
Temprana es su producto premium.

Otro més. En el numero ocho esta “Maquiz Picual” de Andujar. Y, en el puesto nueve, “Puerta de las
Villas”, elaborado por “San Vicente” de Mogdn. Todos cuestan menos de diez euros la botella, por
lo que disfrutar de su exquisitez estéa al alcance de todos los bolsillos. Almazaras, cooperativas y
empresarios jiennenses dan clara muestra de su apuesta por la calidad para vender mejor.

LA DEFINICION DE LOS EXPERTOS

Los expertos que cataron el aceite de Oro Bailén asegura que, en nariz, es “complejisimo y lleno de
matices”: perdura su aroma a aceituna verde, con notas frutales —manzana, platano verde,
citricos— y vegetales —tomate, canonigos y endivias—, pero también aromas a hierbabuena y a
tomillo. En boca se destaca un intenso frutado de gran complejidad gustativa, con un potente picor
y amargor.

ARRASAN LOS PRODUCTOS ESPANOLES

En la prestigiosa guia Evooleum 2020, que publica los cien mejores aceites del mundo, los
espanoles arrasan con ochenta y uno en la lista. Les siguen los productos oleicolas de ltalia —tiene
doce—; Portugal —cuatro—; Croacia —dos— y Eslovenia —uno—. Si el primero es Oro Bailén y el
tercer, Santuario de Magina, el segundo corresponde a una marca de Priego de Cérdoba, conocida
como AlmaOliva Bio
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Oro Bailén Picual, mejor aceite de oliva virgen extra del mundo
) Ocho de los diez mejores aceites son espafioles
i - L. El aceite de oliva virgen extra de Oro Bailén Picual, en su
4l a variedad picual, ha sido elegido el mejor del mundo por la
ﬁé s ﬁ s i E guia Evooleum World's Top 100 Extra Virgin Olive Qils.

4 g s Entre los diez mejores aceites del mundo, hay ocho

espafioles, que son el Valdenvero Hojiblanco, El Santuario

de Magina Seleccion Temprana, Almaoliva Bio, Fuente Ribera, Maquiz Picual, Puerta de las Villas
Picual Temprano y Cladivm Hojiblanco.

La guia incluye una completa ficha informativa de cada uno de los 100 virgenes extra, tanto la

procedencia como las caracteristicas, asi como las variedades de aceituna, tipo de olivar,
actividades de oleoturismo y certificados Kosher y Halal.

La Guia Evooleum 2019 se distribuye a 2.000 restaurantes Michelin, todos los que forman parte de
‘The World's 50 Best Restaurants', asi como a importadores y distribuidores a nivel mundial, 'resorts’
y tiendas gourmet especializadas.

La edicion de la guia 2020 contara con mas de una veintena de articulos acerca del arte de la cata,
los resorts mas exclusivos del mundo del olivo, con recetas mediterraneas del che Paco Roncero,
con dos estrellas michelin; cocteles con aceite de oliva virgen extra y tiendas especializadas por
todo el mundo.

Zumos de Espafa, ltalia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Japoén, Eslovenia, Turquia, lIsrael,
Marruecos, Chile, Jordania, Arabia Saudi, Alemania, Sudafrica, Tunez y Estados Unidos han
competido en esta cuarta edicion del concurso, dominada por los aceites espafioles, ya que el 81%
de los virgenes extra que componen el TOP100 son espafoles.
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Oro Bailén Picual, mejor aceite de oliva virgen extra del
mundo

El aceite de cliva virgen extra de Oro Bailén Picual, en su variedad picual, ha sido
elegido el mejor del mundo por la guia Evooleum World's Top 100 Extra Virgin Olive
Oils.

Entre los diez mejores aceites del mundo, hay ocho espafioles, que son el Valdenvero
Hojiblanco, El Santuario de Magina Seleccion Temprana, Almaoliva Bio, Fuente Ribera,
Magquiz Picual, Puerta de las Villas Picual Temprano y Cladivm Hojiblanco.

La guia incluye una completa ficha informativa de cada uno de los 100 virgenes extra,
tanto la procedencia como las caracteristicas, asi como las variedades de aceituna,
tipo de olivar, actividades de oleoturismo y certificados Kosher y Halal.

La Guia Evooleum 2019 se distribuye a 2.000 restaurantes Michelin, todos los que
forman parte de ‘The World's 50 Best Restaurants’, asi como a importadores y
distribuidores a nivel mundial, 'resorts’y tiendas gourmet especializadas.

La edicion de la guia 2020 contard con més de una veintena de articulos acerca del
arte de |a cata, los resorts mas exclusivos del mundo del olivo, con recetas
mediterraneas del che Paco Roncero, con dos estrellas michelin; cocteles con aceite
de oliva virgen extra y tiendas especializadas por todo el mundo.

Zumos de Espanfia, Italia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Japon, Eslovenia, Turquia,
Israel, Marruecos, Chile, Jordania, Arabia Saudi, Alemania, Sudéafrica, Tinez y Estados
Unidos han competido en esta cuarta edicion del concurso, dominada por los aceites
espafioles, ya que el 81% de los virgenes extra que componen el TOP100 son
espafioles.
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Llega al mercado la 42 edicién de la Guia Evooleum, la mas influyente del
sector a nivel internacional que recoge los 100 mejores AOVEs del mundo

Grupo Editorial Mercacei lanza al mercado la cuarta edicion de la
Guia EVOOLEUM World's TOP100 Extra Virgin Olive Oils que
4 :%ﬂ( // muestra los 100 mejores AOVEs del mundo segun los resultados
o obtenidos en los prestigiosos EVOOLEUM Awards, los Premios

Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra. Una
edicion de lujo, prologada por el chef Andoni L. Aduriz (Mugaritz),
en la que se pueden encontrar recetas mediterraneas de Paco
Roncero, cocteles con virgen extra, los destinos de moda entre
olivos, las Ultimas tendencias en packaging, maridajes... y mas, mucho mas. Una publicacion unica
que se ha convertido en la mas influyente a nivel mundial.

Llega al mercado la 4% edicion de la Guia Evooleum, la mas influyente del sector a nivel
internacional que recoge los 100 mejores AOVEs del mundo

Tras el éxito sin precedentes de las ediciones anteriores, la Guia EVOOLEUM 2020 vuelve a
traernos la seleccion de los mejores zumos de aceituna, gracias al trabajo del espectacular jurado
compuesto por los 22 mejores catadores del mundo provenientes de Espafia, ltalia, Grecia,
Alemania, Portugal, Israel, Argentina o Japon.

Llega al mercado la 4% edicion de la Guia Evooleum, la mas influyente del sector a nivel
internacional que recoge los 100 mejores AOVEs del mundo

Entre los premiados hay muy buenas noticias para los productores espafioles. Este es el exclusivo
TOP10 de EVOOLEUM 2020, donde 8 son de nuestro pais, incluyendo el pédium:

1°. Oro Bailén Picual(95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espana)

2°. Valdenvero Hojiblanco(95 puntos). Variedad: hojiblanca. Ciudad Real (Espafia)

3°.  El Santuario de Méagina Seleccion Temprana (94 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafa)
4°. Almaoliva Bio(94 puntos). Variedad: picuda, picual, hojiblanca. Cérdoba (Esparia)

5°. QOliocru Origini (94 puntos). Variedad: casaliva. Trentino (ltalia)

6°. Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: coratina. Barletta-Andria-Trani (ltalia)
7°. Fuente Ribera (93 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

8°. Maquiz Picual(93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

9°. Puerta de las Villas Picual Temprano (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafa)



10°. Cladivm Hojiblanco (93 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

La Guia -de periodicidad anual, edicion bilingue
castellano-inglés y 10.000 ejemplares de tirada-
incluye una completa ficha informativa de cada
uno de los 100 virgenes extra -procedencia,
caracteristicas, variedades de aceituna, tipo de
olivar, actividades de oleoturismo, certificados
Kosher y Halal-, acompafiada de una imagen de
su envase, puntuacion y ficha de cata. ;Con
qué AOVE deberia alifiar un poke de salmén?
¢Le irfa mejor un picual o un arbequino a una ensalada de tomate y aguacate? Todas las respuestas
se hallan en la Guia EVOOLEUM, pues cada zumo del exclusivo TOP100 va acompafiado de los
alimentos con los que mejor marida.
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El mejor aceite de oliva del mundo cuesta menos de 10 euros y es de Jaén

La gastronomia espafiola no se puede entender sin la presencia de un
ingrediente esencial: el aceite de oliva. A menudo se le apoda como “oro
liquido”. Aunque no todos son iguales. Como cada afio, el concurso
Evooleum ha escogido cuéles son los 100 mejores aceites de oliva virgen
extra del mundo y los ha recopilado en una guia, que acaba de
publicarse.

El premio gordo en la cuarta edicion de este concurso se lo ha llevado el aceite Oro Bailén Picual,
elaborado en Jaén, que ha sido calificado como el “mejor absoluto” y ha logrado 95 puntos sobre
un total de 100.

“Impresionante picual de Jaén que en nariz sorprende con un infinito aroma a aceituna verde y
sana, con reminiscencias posteriores a hoja de olivo y a hierba recién cortada, ademas de algunas
notas ligeramente maduras. Presenta aromas frutales a manzana, platano verde, alloza y citricos;
asi como notas vegetales a tomate, canonigos y endivias”, destacan de este aceite.

Las fincas donde se recogen las aceitunas con las que se elabora este aceite estan situadas en una
plantacion de olivar tradicional en la Sierra Norte de la provincia de Jaén, en las faldas de Sierra
Morena, entre Bailén y Andujar, a 400 metros de altitud.

No ha sido el Unico galardéon que ha obtenido este producto de la empresa Aceites Oro Bailén
Galgon 99, S.L.U. Este aceite también ha sido reconocido como el mejor monovarietal, el mejor
frutado verde, el mejor aceite de Espafia y el mejor picual. Una botella de 500 ml cuesta 9,54 euros
a traves de la tienda de pagina web de la compafiia.

El 81% de los mejores aceites son espafioles

El Oro Bailén no esta solo. La presencia de aceites espanoles en la guia Evooleum del afio 2020 es
abrumadora, con una representacion de 81 de los 100 que contiene el listado. Algo légico si se
tiene en cuenta que Espafa es el principal pais productor y exportador de aceite del mundo. Italia
cuenta con 12 productos seleccionados, Portugal tiene cuatro, Croacia, dos y Eslovenia, uno.



Ademas de este dominio absoluto en cantidad, los aceites elaborados en Espafa también destacan
en la lista por calidad. Cuatro espafioles encabezan la clasificacion y ocho se encuentran entre los
10 primeros.

Estos son los 10 mejores aceites del mundo, segun Evooleum:

. Oro Bailén Picual (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espana)

. Valdenvero Hojiblanco (95 puntos). Variedad: hojiblanca. Ciudad Real (Espana)

. El' Santuario de Magina Seleccion Temprana (94 puntos). Picual. Jaén (Espana)

. Almaoliva Bio (94 puntos). Variedad: picuda, picual, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

. Oliocru Origini (94 puntos). Variedad: casaliva. Trentino (ltalia)

. Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: coratina. Barletta-Andria-Trani (ltalia)
. Fuente Ribera (93 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espana)

. Maquiz Picual (93). Variedad: picual. Jaén (Espana)

. Puerta de las Villas Picual Temprano (93). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

. Cladivm Hojiblanco (93). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espafa)

O OO0 NOOO~WN —
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Un jurado de 22 catadores

El jurado del concurso ha estado compuesto por un grupo de 22 catadores provenientes de
Espafia, ltalia, Grecia, Alemania, Portugal, Israel, Argentina y Japoén, que se han dedicado a
escoger cual era el mejor aceite del mundo.

La cata se ha realizado con unos 800 aceites procedentes de Espafa, lItalia, Portugal, Grecia,
Francia, Croacia, Japén, Eslovenia, Turquia, Israel, Marruecos, Chile, Jordania, Arabia Saudi,
Alemania, Sudafrica, Tunez, Estados Unidos, Malta y Japoén.

Los expertos cataron aceites procedentes de diferentes variedades de aceituna como las
espafiolas picual, hojiblanca, cornicabra, arbequina, manzanilla, empeltre o picuda; las italianas
leccino, coratina, frantoio o bosana; las lusas cobrangosa, verdeal, galega o cordovil; la marroqui
picholine y la croata buza.

GETTY CREATIVE
La guia de este afio, publicada por la la editorial Mercacei, esta editada en bilingle castellano-
inglés, cuenta con un prélogo del chef Andoni Luis Aduriz, propietario del restaurante Mugaritz —

dos estrellas Michelin—, y con recetas mediterraneas del cocinero Paco Roncero —dos estrellas
Michelin—.
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Llega al mercado la 4° edicidn de la influyente Guia Evooleum

- ‘ oa

Grupo Editorial Mercacei lanza al mercado la cuarta edicion de la Guia EVOOLEUM World’s TOP
100 Extra Virgin Olive Oils que muestra los 100 mejores AOVEs del mundo segun los resultados
obtenidos en los prestigiosos EVOOLEUM Awards, los Premios Internacionales a la Calidad del
Aceite de Oliva Virgen Extra. Una edicién de lujo, prologada por el chef Andoni L. Aduriz (Mugaritz),
en la que se pueden encontrar recetas mediterraneas de Paco Roncero, cocteles con virgen extra,
los destinos de moda entre olivos, las ultimas tendencias en packaging, maridajes... y mas, mucho
mas. Una publicacién Unica que se ha convertido en la mas influyente a nivel mundial.

Se trata del manual imprescindible sobre el aceite de oliva
Virgen Extra y los 100 mejores Aoves del mundo. Este afio
llega repleto de novedades, como las recetas mediterraneas
de Paco Roncero, cocteles o los destinos de moda entre
olivos. Entre los 10 mejores Aoves del planeta (en la imagen)
se encuentran ocho espafioles, encabezados por la marca
jiennense Oro Bailén Picual, que este afo se alza con el
primer puesto.

Tras el éxito sin precedentes de las ediciones anteriores, la Guia EVOOLEUM 2020 vuelve a
traernos la seleccion de los mejores zumos de aceituna, gracias al trabajo del espectacular jurado
compuesto por los 22 mejores catadores del mundo provenientes de Espafia, ltalia, Grecia,
Alemania, Portugal, Israel, Argentina o Japon.

Entre los premiados hay muy buenas noticias para los productores espafioles. Este es el exclusivo
TOP10 de EVOOLEUM 2020, donde 8 son de nuestro pais, incluyendo el pédium:

Oro Bailén Picual (95 puntos). Variedad: Picual. Jaén (Espafia)

Valdenvero Hojiblanco (95 puntos). Variedad: Hojiblanca. Ciudad Real (Espafia)

El Santuario de Magina Seleccion Temprana (94 puntos). Variedad: Picual. Jaén (Espafia)
Almaoliva Bio (94 puntos). Variedad: Picuda, Picual, Hojiblanca. Cérdoba (Espafia)
Oliocru Origini (94 puntos). Variedad: Casaliva. Trentino (Italia)

Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: Coratina. Barletta-Andria-Trani (ltalia)
Fuente Ribera (93 puntos). Variedad: Picuda, Hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

Maquiz Picual (93 puntos). Variedad: Picual. Jaén (Espafia)

Puerta de las Villas Picual Temprano (93 puntos). Variedad: Picual. Jaén (Espafia)



Cladivm Hojiblanco (93 puntos). Variedad: Hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

La Guia -de periodicidad anual, edicién bilingle castellano-inglés y 10.000 ejemplares de tirada-
incluye una completa ficha informativa de cada uno de los 100 virgenes extra -procedencia,
caracteristicas, variedades de aceituna, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificados
Kosher y Halal-, acompafiada de una imagen de su envase, puntuacion y ficha de cata. ;Con qué
AQVE deberia alifiar un poke de salmén? ¢ Le iria mejor un picual o un arbequino a una ensalada de
tomate y aguacate? Todas las respuestas se hallan en la Guia EVOOLEUM, pues cada zumo del
exclusivo TOP 100 va acompafado de los alimentos con los que mejor marida.

La edicién 2020 esta repleta de novedades. Prologada por el chef Andoni L. Aduriz, propietario del
restaurante Mugaritz (2 estrellas Michelin y n° 7 del mundo), esta publicaciéon cuenta con mas de
una veintena de articulos acerca del arte de la cata, los resorts mas exclusivos del mundo del olivo,
con recetas mediterraneas del chef con 2 estrellas Michelin Paco Roncero (La Terraza del Casino),
cocteles con AOVE, tiendas especializadas por todo el mundo, eco-tendencias (yoga y relax entre
olivos), el nuevo consumidor, salud, diccionario oleicola, packaging...

Precisamente como novedad, este Ultimo punto cuenta con sus propios galardones, los Packaging
EVOOLEUM Awards con un jurado exclusivo y especializado en la estética y varias categorias:
Mejor Disefio AOVE Premium, Mejor Disefio Innovador y Mejor Disefio Gama Retail. En ellos se
premia a los 10 mejores envases segun su disefio y aspecto formal.

Zumos de Espafa, ltalia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Japon, Eslovenia, Turquia, Israel,
Marruecos, Chile, Jordania, Arabia Saudi, Alemania, Sudafrica, Tunez y Estados Unidos han
competido en esta cuarta edicién del concurso dominada por los AOVEs espafioles -el 81% de los
virgenes extra que componen el TOP100 procede de nuestro pais-. Los principales paises
productores -con alguna sorpresa como la aparicion de Eslovenia- y multitud de variedades como
las espafiolas Picual, Hojiblanca, Cornicabra, Arbequina, Manzanilla, Empeltre o Picuda; las
italianas Leccino, Coratina, Frantoio o Bosana; las lusas Cobrancgosa, Verdeal, Galega o Cordovil; la
marroqui Picholine; o la croata Buza aparecen representadas.

La Guia EVOOLEUM 2020 se distribuye a 2.000 restaurantes Michelin, todos los que forman parte
de “The World’s 50 Best Restaurants”, asi como a importadores y distribuidores a nivel mundial,
resorts y tiendas gourmet especializadas. Esta publicacion, dirigida tanto a curiosos como a
profesionales, foodies y amantes de las gastronomia que deseen empaparse de la apasionante
cultura del virgen extra, se puede adquirir a traves de la pagina web www.evooleum.com al precio
de 1960 €."
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"Oro de Bailén", campedn del mundo de aceite de oliva

Este aceite de Jaén arrasa en los prestigiosos premios "Evooleum’

La guia Evooleum es el resultado de un concurso anual cuyo panel cuenta con una seleccion de 24
jueces de distintos paises (Espafia, Italia, Alemania, Grecia, Portugal, Japén, Argentina e Israel),
expertos en la cata de aceites de oliva virgen extra (AVOE). Cada afo se eligen los 100 mejores
AVOE del mundo. Acaba de publicarse la guia 2020 con los cien mejores y la verdad es que el
aceite espanol ha tenido un éxito arrolador situando a 81 de sus aceites en el "top 100". Italia es el
segundo pais con 12, Portugal con cuatro, Croacia con dos y Eslovenia con uno.

Ademas, Espana se lleva el premio a mejor "Mejor Absoluto”. El nuevo "campedn del mundo de
aceite de oliva" es el Oro Bailén Picual, con una puntuacion de 95 sobre 100, un producto que
acumuld numerosos premios: "Mejor Monovarietal", "Mejor Frutado Verde", "Mejor Picual" y "Mejor de
Espafa". El precio de venta a publico de la botella de 500 ml de Oro de Bailén es 9,54 euros.

Segun la cata de Evooleum, este aceite de Jienense destaca por "un infinito aroma a aceituna verde
y sana, con reminiscencias posteriores a hoja de olivo y a hierba recién cortada, ademas de
algunas notas ligeramente maduras. También presenta aromas frutales a manzana, platano verde
alloza y citricos; asi como notas vegetales a tomate, candnigos y endivias. Entre los matices
aromaticos destacan el tomillo, la hierbabuena y las hojas de nogal y de limonero". En boca se
percibe un "potente picor y amargor equilibrados, pero de entrada dulce y fluida".
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ACEITES Y VINAGRES

Oro Bailén Picual elegido como el mejor aceite de oliva del mundo

Oro Bailén Picual ha sido elegido en el concurso Guia Evooleum World’s TOP 100 Extra Virgin Olive
Oils, que cada afio premia a los mejores aceites de oliva virgen extra del mundo, como el mejor

aceite de oliva.

Ha sido un jurado compuesto por los 22 de los mejores catadores del mundo,
procedentes de Espafia, ltalia, Grecia, Alemania, Portugal, Israel, Argentina y
Japoén, los encargados de seleccionar los 100 mejores AOVEs vy, de entre ellos,
el mejor de los mejores.

Como su nombre indica, se trata de un monovarietal de picual elaborado por
Aceites Oro Bailén Balgon, y procede de fincas que siguen una plantacion de
olivar en la provincia de Jaén, en las faldas de Sierra Morena.

Segun la guia 2020 publicada por Evooleum, este aceite de Jaén sorprende con
«un infinito aroma a aceituna verde y sana, con reminiscencias posteriores a
hoja de olivo y a hierba recién cortada, ademas de algunas notas ligeramente
maduras. También presenta aromas frutales a manzana, platano verde alloza y
citricos; asi como notas vegetales a tomate, canénigos y endivias. Entre los
matices aromaticos destacan el tomillo, la hierbabuena y las hojas de nogal y de
limonero». En boca se percibe un «potente picor y amargor equilibrados, pero
de entrada dulce y fluida».

Oro Bailén Picual logré una puntuacion de 95 sobre 100, un aceite que también
se llevo los premios al ‘Mejor Monovarietal’, ‘Mejor Frutado Verde’, ‘Mejor Picual’
y ‘Mejor de Espafia’.

La botella de medio libro de este aceite cuesta diez (10) euros.

A Oro Bailén Picual le han seguido otros dos aceites espafioles; Valdenvero
Hojiblanco y Santuario de Magin.

Valdenvero Hojiblanco, de la cooperativa Colival, ubicada en Valdepefias (Ciudad Real), es un
monovarietal de arbequina que en nariz presenta un intenso aroma a frutado de aceituna verde, con



presencia de hierba recién cortada. En boca tiene también una entrada dulce y fluida, y su picor y
amargar se pueden calificar de ligeros a medios, y muy balanceados entre si. En la fase retronasal
trae recuerdos de almendra verde.

En concurso de alcanzé también los 95 puntos.

Completando el podium de honor se encuentra Santuario de Magin, elaborado por la Sociedad
Cooperativa Andaluza San Isidro Labrador de Huelma (Jaén), que obtuvo 94 puntos.

En nariz muestra un frutado intenso a aceituna verde con hierba y hoja de olivo. Muestra también
aromas frutales y vegetales, y culmina con un envolvente de hierbas aromaticas y hoja de nogal.

Los tres aceites que se encuentran en las primeras posiciones de esta ranking se pueden encontrar
en las tiendas, o por internet, a un precio de unos 10 euros.

En el concurso Guia Evooleum World’s TOP 100 Extra Virgin Olive Qils los aceites de oliva virgen
extra espafoles arrasaron, ya que lograron copar 81 de los puestos entre los cien primeros. Italia
coloco doce aceites en la lista, Portugal cuatro, Croacia, dos y Eslovenia, uno.
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El mejor aceite de oliva del mundo es de Jaén y cuesta menos de 10 euros

La Guia Evooleum esta considerada como la "Biblia del aceite de oliva virgen extra". Cada afio elige
los mejores aceites del mundo, a través de una seleccion gque llevan a cabo 24 jueces de distintos
paises, expertos catadores de aceite. Ahora acaba de publicar su guia 2020 de los 100 mejores
aceites. Los espafioles son los ganadores por goleada con un total de 81 aceites en la lista, sigue
Italia, con 12, Portugal con cuatro, Croacia 2 y Eslovenia, uno. Estos son los diez mejores aceites de
Espafa y -0jo- porque muchos de ellos son de lo mas asequibles, empezando por el ganador
absoluto, un aceite de Jaén.

Oro Bailén Picual

La guia Evooleum valora este aceite de Jaén como "Mejor Absoluto" de la lista. Se
trata de Oro Bailén Picual, con una puntuacion de 95 sobre 100. Se ha llevado el
precio a "Mejor monovarietal', "Mejor frutado verde" "Mejor picual" y "Mejor de
Espafna". La botella de 500 ml cuesta 9.50 euros.

Segun la cata tiene un "infinito aroma a aceituna verde, hoja de olivo y hierba recién
cortada y aromas frutales a manzana, platano, citricos asi como algunas notas
vegetales a tomates, candnigos y endivias"

Alma Oliva
Esta en el top ten del Evooleum con 94 puntos, siendo el mejor de produccion ecoldgica y también

galardonado como "mejor mezcla'. Lo puedes comprar aqui.

Fuente Ribera
Espectacular "hojiblanca" con notas frutales y una entrada dulce en boca. Cuesta 9,25 euros los 500

ml.

Aceite Santuario de Méagina

Este aceite es de los méas premiados y de los mas baratos. Cuesta unos 4 euros la botella de 500
ml. Tiene un aroma intenso y afrutado a aceituna verde y matices como el platano, la manzana o los
citricos y un toque a hierbas y a madera. Lo puedes comprar aqui



Prélogo

Es uno de los aceites mas baratos del ranking de Evooleum, en donde consigue una puntacion de
88. La botella de 500 ml cuesta 5,20 euros. Segun las notas de cata "su aroma pasa de frutado
intenso a aceituna verde con olores a hierba recién cortada, manzana y platano.

Nevadillo Negro Temprano

Ha conseguido una puntuacion de 87 en la Guia. Cuesta 7,5 euros la botella de 500 ml. Aroma
intenso a aceituna verde y hierba cortada y a manzana, ciruela verde y limonero. Dulce y
equlibrado.

Lo puedes comprar aqui.

Aceite Garcia de la Cruz
Picual ecologico que tiene una puntuacion de 86 en Evooleum. La botella de 500 ml cuesta 7,5
euros.

Fidelco Gold

Es el aceite mas barato de la lista Evooleum. La botella de 500 ml cuesta 3,5 euros. Se trata de una
monovarietal de abequina, de aroma afrutado, con sabor a aceituna verde y madura y toques a
manzana, platano y almendra.

Cortijo el Puerto
Este aceite consiguidé 87 puntos en el ranking de Evooleum. Es picante y amargo a la vez, con
toques de almendra, platano, manzana.Cuesta 9,50 euros la botella de 500 ml.

Lo puedes encontrar aqui

Carrasquefio

Este aceite cuenta con una puntuacion de 98 en la guia. Agradable y afrutado, dominan los aromas
a aceituna verde y madura y notas a manzana y platano. La botella de 500 ml. cuesta 9 euros.
También lo puedes encontrar en garrafas de cinco litros.
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La Casadel Librorenueva suimagen
para acercarse alos jovenes

CINCO DIAS
MADRID

La Casa del Libro renueva
su logo v toda su imagen
corporativa con el objetivo
de establecer nuevas rela-
ciones conloslectores mas
jovenes.

Entre las novedades
mas visibles esta la mo-
dernizacién de su logoti-
po:mantlenela granletra L
que la caracteriza, pero

este sale ahora de la caja
en la que se encontraba.

Ademas, la silueta de
unlibro se convierte en uno
de log principales motivos
delaidentidad visual dela
casa v el tono magenta se
sumalos colores corporati-
vos de lamarca -hasta aho-
ra verde y amarillo— para
aportar una mayvor sensa-
cién de cercania, frescura
yactualidad alaimagen de
Casa del Libro.

Escaparate de 1a libreria.

Estas renovaclones
han sido elaboradas por la
agencia Noho Comunica-
cidn, fundada y dirigida por
Alicia Catalan, v representa
un paso esencial dentro del
plan estratégico que inicid
el nuevo director de Casa
del Libro, Javier Arrévola,
quien tiene como misién
establecer una relacién
mas directa y calida con
los lectores, especlalmen-

Los 100 mejores aceites
de oliva del mundo,
en forma de libro

CINCO DIAS
MADRID

Ya esta disponible la Guia
Evooleum con los 100 me-
Jores aceltes de oliva virgen
exira del mundo, tanto en
inglés como en castellano, v
con su propia aplicacion. E1
libro, publicado por la edl-
torial Mercacel, recoge los
100 mejores aceites extra
virgen de oliva en el mun-

te conlos nuevos publicos. | do segun los resultados

obtenidos en los Premios
Evooleum, los galardones
internacionales de calidad
en acelte de oliva virgen
extra, una competencia
gue cuenta con el jurado
0 panel de degustacion mas
espectacular que existe
actualmente, y posible-
mente el mejor grupo de
catadores internacionales.
La guia estd dirigida tanto
alos consumidores comoa
los profesionales del acelte.
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Valdenvero Hojiblanco, de Colival, en los principales medios de comunicacién
nacionales como mejor hojiblanco y segundo mejor aove del mundo

COLIVAL esta de enhorabuena. Su aceite VALDENVERO HOJIBLANCO, aparece estos dias en los
medios de comunicacidon mas importantes de este pals, como el MEJOR HOJIBLANCO DEL
MUNDQO, vy el 2° MEJOR AOVE DEL MUNDO, en el diario El Pais, Expansién, Traveler, ABC, El
Esparol, La Vanguardia y en mas de doscientos medios de comunicacion —prensa escrita y on line,
ademas de emisoras de radio — de ambito nacional e internacional, con un valor o impacto
publicitario de 84 millones de visualizaciones y mas de ocho millones de oyentes.

Por cuarto afio consecutivo la Gufa Evooleum muestra los 100 mejores AOVES del mundo —-EVOO
TOP100- segun los resultados obtenidos en los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de
Oliva Virgen Extra EVOOLEUM Awards.

Colival ha conseguido introducir en dicha guia tres aceites mas de su gama, Valdenvero Arbequina,
Valdenvero Coupage y Valdenvero Picual, todo un orgullo que una COOPERATIVA de Valdepefas
(CIUDAD REAL), esté en el pédium a milésimas del primero.

“Excepcional monovarietal que en nariz comienza con un frutado a aceituna verde que se acerca al
infinito, acompafiado de un intensisimo aroma a hierba recién cortada. Prosigue regalandonos
aromas frutales a platano verde, citricos y almendra verde; y ya en el plano vegetal nos sorprende
con intensos recuerdos a tomatera y alcachofa. Culmina la fase olfativa con complejos aromas a
hierbas como la malva, a flores y a aromaticas silvestres”.
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Oro Bailén Picual, mejor aceite de oliva virgen extra del mundo

Ha sido elegido el mejor del mundo por la Guia Evooleum. Ocho de los diez mejores aceites

son espafnoles

Oro Bailén Picual. Este es el mejor aceite de oliva virgen del
mundo, segun la Guia Evooleum World's Top 100 Extra Virgin
Olive Qils. Junto a él, otros siete aceites espafioles figuran entre
los mejores: Valdenvero Hojiblanco, El Santuario de Magina
Seleccion Temprana, Almaoliva Bio, Fuente Ribera, Maquiz
Picual, Puerta de las Villas Picual Temprano y Cladivm
Hojiblanco.

Zumos de Espafa, ltalia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia,
Japoén, Eslovenia, Turquia, Israel, Marruecos, Chile, Jordania,
Arabia Saudi, Alemania, Sudéfrica, Tunez y Estados Unidos han
competido en esta cuarta edicion del concurso, dominada por
los aceites espanoles, ya que el 81% de los virgenes extra que
componen el Top 100 son espafioles, informa Europa Press.

La citada guia incluye una ficha informativa de cada uno de los 100 virgenes extra, tanto la
procedencia como las caracteristicas, asi como las variedades de aceituna, tipo de olivar,
actividades de oleoturismo y certificados Kosher y Halal.

Este volumen se distribuye a 2.000 restaurantes Michelin que forman parte de The World's 50 Best
Restaurants, asi como a importadores y distribuidores a nivel mundial, resorts y tiendas gourmet

especializadas.

La edicion de la Guia 2020 contaréd con mas de una veintena de articulos acerca del arte de la cata,
los resorts mas exclusivos del mundo del olivo, con recetas mediterraneas del chef Paco Roncero,
con dos estrellas michelin; cocteles con aceite de oliva virgen extra y tiendas especializadas por

todo el mundo.
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Los 10 mejores aceites de oliva del mundo

Se acaba de presentar la cuarta edicion de la guia Evooleum que,
entre muchos articulos interesantes, consejos y recetas, presenta los
100 mejores aceites de oliva del mundo. Virgen extra, por supuesto.
La seleccion es el resultado de la reunion de los 22 mejores
- catadores del mundo, que cada afio se reunen para decidir los
e Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva.
Espana sale muy bien parada en estos premios y buena muestra es
fijlarse en el top 10: ocho de los diez mejores son espafioles. Como novedad, este afio han
premiado también a los mejores packagings, con productos muy elegantes como 1490 by Palomo
Spain y muy creativos como Cuac.

Toma nota de los diez mejores aceites de oliva del mundo

Oro Bailén Picual

Este monovarietal de Jaén, elaborado por José Galvez,
es merecedor del titulo al mejor AOVE del mundo por
muchos motivos. En nariz es complejo y cargado de
matices y en boca es frutal “y con un potente picor y
amargor muy equilibrados”. “Un fantastico zumo,
armonico y con gran persistencia”, resume Evooleum.

Valdenvero Hojiblanco

Lo bueno de este aceite es que esté elaborado con una variedad nada corriente en La Mancha.
Pero quien no arriesga no gana y el ultimo lanzamiento de la cooperativa Colival se ha alzado con
‘la medalla de plata” en el ranking de Evooleum. Se trata de una cooperativa ubicada en
Valdepefias, en el sureste de la provincia de Ciudad Real. “Es un AOVE sumamente complejo,
redondo, persistente y merecedor de todos los elogios posibles”, opinan.



El santuario de Magina Seleccién Temprana
Un picual excelente de la Cooperativa San Isidro Labrador (Huelma, Jaén) y con sello DOP Sierra
Magina. Complejo y muy armoénico, queda fantasticamente bien en pescados y quesos.

Almaoliva Bio

Es el cuarto mejor AOVE segun Evooleum, pero el primero si hablamos Unicamente de produccion
ecoldgica. Lo elabora la prestigiosa cooperativa Almazaras de la Subbética en una de las mejores
zonas del mundo para el cultivo del olivo, el Parque Natural de las Sierras Subbéticas (Cérdoba).
Este extraordinario aceite es resultado de un coupage de variedades ecolégicas de picual, picuda 'y
hojiblanca. Muy dulce en boca.

Olicru Origini

Este aceite italiano tiene su cuna al norte del Lago di Garda, en Trentino, el lugar méas septentrional
del mundo donde es posible cultivar olivos, y en una de las almazaras mas modernas del mundo.
Un monovarietal de casaliva, de marcada personalidad.

Don Gioacchino Grand Cru

Otro aceite italiano de la Azienda Agricola Sabino Leone, en la bella region de La Puglia y muy
preocupados por el medio ambiente (estan en plena reconversion biolégica). Un monovarietal
coratino con DOP Terra di Bari, intenso y profundo, que también llama la atencién por su hermosa
botella, facilmente confundible con un destilado premium.

Fuente Ribera

Otro vino elaborado en el privilegiado emplazamiento de la Subbética cordobesa, a cargo de la
empresa familiar Manuel Molina Mufioz e Hijos. Ademas de producir este gran aceite a base de
picuda y hojiblanca, hay que destacar sus esfuerzos por minimizar el impacto ambiental: generan
energia, por ejemplo, a partir del hueso de la aceituna.

Maquiz Picual

Los hermanos La Chica Jardon -tercera generacion de Aceites de Maquiz (Mengibar, Jaén)- han
dado un impulso a la compafiia que le ha valido numerosos premios nacionales e internacionales.
Este monovarietal picual tiene una entrada suave para después apreciar un picor y amargor medios
y equilibrados. Queda fantastico en platos de pasta.

Puerta de las Villas Picual Temprano

Un 100% picual que rinde homenaje al paisaje de Mogoén, entre los rios Guadalquivir y Aguascebas,
tanto por su caracter como por el disefio de su botella, inspirado en el tesoro ibero de Mogon y en
el color de las aguas del Guadalquivir. Completo, armoénico y complejo tanto en nariz como en
boca.

Cladivm Hojiblanco

La marca premium de la almazara cordobesa Aceite Aroden Hispania (una empresa familiar cuya
tradicion olivarera se remonta al siglo XVI) es un monovarietal hojiblanca de gran personalidad. Su
origen: un olivar tradicional de montafia con ejemplares centenarios cerca del Parque Natural de las
Sierrs Subbéticas. Avalado por la DOP Priego de Cérdoba.

La guia Evooleum puede adquirirse en evooleum.com por 19,50 €.
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El mejor aceite de oliva
virgen del mundo es
espanol

Asi lo ha decidido la guia Evooleum, que es un manual
de referencia sobre el aceite de oliva, y entre sus
referencias, las 100 mejores del mundo, ha
seleccionado ocho espaiolas, con la marca '‘Oro Bailén
Picual’ a la cabeza

stamos hablando de un aceite de oliva virgen extra (AOVE) que se ¢~
la localidad de Baeza, en Jaén, donde se encuentra la mayor extensi
olivarera del mundo. Esta hecho con la variedad de picua
logrado una puntuacion de 95 en el concurso Evooleum, organizado por el
editorial especializado en el sector del aceite de oliva Mercacei-Edimarket.
de este no llega a 10 euros, concretamente puedes ence

botella de medio litro por 9,54€.

La cata de nos cuenta que este "presenta un color verde brillante,
luminoso, con intenso frutado de aceituna fresca, y gran complejidad de aromas a

herbaceos y frutales, destacando el platano verde, la almendra y el tomate verde. in

boca es voluminoso y bien estructurado, de gran expresividad, dulce y ligeramente

picante”.

Estd a la cabeza en la dltima edicion de la guia Evooleum, entre cuyos primeros diez
puestos también se encuentran otros 8 aceites espafoles: Valdenvero Hojiblanco, El
Santuario de Mdgina Seleccion Temprana, Almaoliva Bio, Fuente Ribera, Maquiz
Picual, Puerta de las Villas Picual Temprano y Clavdium Hojiblanco. Les siguen 12

aceites italianos, 4 portugueses, 2 croatas y | esloveno.



Para la publicacién especializada, que ya va por su cuarta edicion, se han
catado AOVES de casi todos los paises productores como Espana, [talia, Portugal,
Grecia, Francia, Croacia, Japdn, Eslovenia, Turquia, Israel, Marruecos, Chile, Jordania,

Arabia Saudi, Alemania, Sudafrica, Tinez y Estados Unidos.

La seleccidn de estos zumos de aceituna se lleva a cabo por un jurado compuesto por
los 22 mejores catadores del mundo provenientes de Espaiia, , , Alemania,
Portugal, Israel, 0 . Junto a su seleccién, la guia, con edicién bilingiie
en castellano y en inglés, se completa con un prologo firmado por el chef Andoni Luis

Aduriz, recetas del cocinero , o destinos de moda entre olivos.
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Eligen cuatro aceites de oliva de
Jaén entre los diez mejores del
mundo, incluido el primero

[

La Guia Evooleum vuelve a conceder un protagonismo muy especial a los
aceites de la provincia, que destacan de manera especial en las catas
realizadas por algunas de las mejores «narices» del mundo. La
publicacion ha elegido a los mejores 100 recogidos este aiio, con en
torno a un 30% jienenses y cuatro de los diez mejores de la provincia. El

oro vy el bronce, de hecho, son 'made in' Jaén.

Un ejemplo mas de la apuesta generalizada por la calidad en la

provincia en los ultimos tiempos. Una década atras todos los premios de
aceite de oliva iban a otras, sobre todo a Cordoba. Un poco antes, incluso,
se consideraba el zumo de aceituna jienense como «de mala calidad». El

cambio ha sido gigantesco en este sentido.



El ganador en la cuarta edicion de este concurso ha sido el aceite Oro
Bailén Picual, elaborado con aceitunas de fincas entre Jaén y Andujar,
gue ha sido calificado como el «mejor absoluto» y ha logrado 95 puntos
sobre un total de 100.

«Impresionante picual de Jaén que en nariz sorprende con un infinito
aroma a aceituna verde y sana, con reminiscencias posteriores a hoja de
olivo v a hierba recien cortada, ademas de algunas notas ligeramente
maduras. Presenta aromas frutales a manzana, platano verde, alloza y
citricos; asi como notas vegetales a tomate, canonigos vy endivias»,
destacan de este aceite.

En el tercer cajon del podio esta el Santuario de Magina Seleccion
Temprana, con 94 puntos. En el octavo lugar se encuentra Maquiz Picual,
de Mengibar, con 93, y ganador Jaén Seleccion. En el puesto nueve del
ranking aparece Puerta de las Villas Picual Temprano, también con 93,
realizacdo por Cooperativa Andalucia San Vicente de Mogon.

El1 81% de los aceites de la lista son espanoles. La Asociacion Espanola de
Municipios del Olivo (AEMO) y la editorial Mercacei de este concurso y de
la publicacion de esta guia que pretende seguir los pasos de la Parker con
el vino o la Michelin para los restaurantes y que también incluye la
descripcion de estos aceites, informacion sobre la cultura del olivar, sobre
catas y olivares centenarios
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El concurso Evooleum ha seleccionado un producto de Jaén que cuesta

menos de 10 euros

La gastronomia espariola seria inconcebible sin uno de
sus ingredientes mas representativos: el aceite de oliva
virgen extra. Llamado tambén ‘oro liquido', con
propiedades saludables y antioxidantes, esta presente en
la mayoria de nuestras creaciones culinarias. El concurso
Evooleum ha escogido cuales son los 100 mejores aceites
de oliva virgen extra del mundo y los ha recopilado en una
guia.

En esta cuarta edicion del certamen, el primer premio se

lo ha llevado el aceite Oro Bailén Picual, elaborado en Jaén. Ha sido calificado como «el mejor
absoluto», logrando 95 puntos de un total de 100. Una botella de 500ml de este aceite cuesta
menos de 10 euros. No ha sido el Unico galardén que ha obtenido este producto que también ha
sido reconocido como el mejor monovarietal, el mejor frutado verde, el mejor aceite de Espafia y el

mejor picual.

El 81% de los mejores aceites son espafioles

Espafa es el principal pais productor y exportador de aceite del mundo vy, por ello, cuenta con la
representacion del 81% en la guia Evooleum del afio 2020. Ademas los aceites que se elaboran en
Espafia también destacan en la lista por su calidad. Cuatro espafoles encabezan la clasificacion y
ocho se encuentran entre los 10 primeros.

Los 10 mejores aceites del mundo

Estos son los 10 mejores aceites del mundo, segun Evooleum:
1. Oro Bailén Picual (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)
. Valdenvero Hojiblanco (95 puntos). Variedad: hojiblanca. Ciudad Real (Espafia)
. El' Santuario de Magina Seleccion Temprana (94 puntos). Picual. Jaén (Espana)
. Almaoliva Bio (94 puntos). Variedad: picuda, picual, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)
. Oliocru Origini (94 puntos). Variedad: casaliva. Trentino (ltalia)

. Fuente Ribera (93 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espafa)
. Maquiz Picual (93). Variedad: picual. Jaén (Espana)
. Puerta de las Villas Picual Temprano (93). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

2
3
4
5
6. Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: coratina. Barletta-Andria-Trani (Italia)
7
8
9
y

0. Cladivm Hojiblanco (93). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espafia)
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Los mejores AOVES espafioles del mundo

Tres aceites de oliva virgen extra ibéricos encabezan el top 10 de la Guia Evooleum 2020.

Hoy celebramos la noticia del triunfo de los aceites de oliva extra espanoles. Ocho de ellos ocupan
puestos destacados en el top 10 de la conocida Guia Evooleum 2020, que selecciona los mejores
AOVES del mundo. Cada afio, 22 de los mas prestigiosos catadores internacionales se enfrentan al
desafio de seleccionar las muestras de este oro liquido con las mejores propiedades
organolépticas. En nuestro blog, ademas de informaros de cuéles son nuestros triunfadores, nos
vamos a fijar en el disefio de las botellas de vidrio de los tres mejores aoves espafoles. Porque la
carta de presentacion de un aceite campeodn siempre es clave.

Coleccion de productos Aceites Oro Bailén Balgon, cuyo Oro Bailén Picual se considera el mejor aceite espariol del
mundo.

En primer puesto es para Oro Bailén Picual. Se ha llevado todas las grandes distinciones, ya que se
le reconoce como mejor monovarietal, mejor frutado verde, mejor aceite de Espafia y mejor picual.
Asi, ha conquistado 95 puntos y la consideracion de Mejor Aceite Absoluto Evooleum.



Monovarietales espafioles, los mejores aoves

Aceites Oro Bailén Balgon es la empresa que elabora este monovarietal de aceituna picual (Jaén).
Sus méritos vienen de su complejidad de matices en nariz y su sabor picante, amargo e
intensamente frutado. Su packaging otorga el protagonismo al color negro, con letras blancas.
Cada envase se distingue por las iniciales de la aeituna con la que se elabora. El disefio de la
etiqueta de Picual tiene ademas un toque muy moderno gracias al «borrén» en trazos blancos.
Confia en una botella estilizada, con el frontal aplanado, en la que destaca el logo de su O con la
aceituna en amarillo (como si fuese de oro, haciendo honor a su nombre).

Oro Bailén Picual, el monovarietal que ha conquistados a los catadores de la prestigiosa Guia Evooleum.

Bajo estas lineas esta Valdenvero Arbequina, de Colival (Valdepefas, Ciudad Real). La gufa le ha
concedido también 95 puntos y ocupa el segundo puesto de su ranking. Las propiedades que han
colocado a este aceite entre los mejores AOVES se deben a los efectos del clima de la zona. Este
monovarietal de arbequina se caracteriza por su aroma a frutado de aceituna verde. Entra en boca
con cierto dulzor y es muy equilibrado en cuanto a picor y amargor.

ACEITE de OLIVA
VIRGEN EXTRA
SELECCION

=




En cuanto a su packaging, Valdenvero Hojiblanco elige el color del nombre de su aceituna. Busca
deslumbrar con una botella blanca de base ancha y una tipografia muy actual. Destacan
especialmente las letras del fondo, como si estuvieran hechas a lapiz.

Santuario de Magina Seleccion Temprana (Sociedad Cooperativa Andaluza San Isidro Labrador de
Huelma, Jaén) ha recibido 94 puntos. Conquista por su perfume afrutado de aceituna verde, hierba
y hoja de oliva. En su presentacion, también juega con la baza del blanco y negro. Con adornos de
ramas de olivo y frutos que enmarcan el logo, en el que manda la M de Magina sobre fondo blanco.
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El mejor aceite de oliva virgen del mundo es espafiol

Estamos hablando de un aceite de oliva virgen extra (AOVE) que se elabora en la
localidad de Baeza, en Jaén, donde se encuentra la mayor extension olivarera del
mundo. Esta hecho con la variedad de aceituna picual y ha logrado una
puntuacion de 95 en el concurso Evooleum, organizado por el grupo editorial
especializado en el sector del aceite de oliva Mercacei-Edimarket. El precio de
este 'Oro Bailén Picual' no llega a 10 euros, concretamente puedes encontrar la
botella de medio litro por 9,54€.

La cata de Evooleum nos cuenta que este aceite "presenta un color verde brillante,
luminoso, con intenso frutado de aceituna fresca, y gran complejidad de aromas a
herbaceos vy frutales, destacando el platano verde, la almendra y el tomate verde.
En boca es voluminoso y bien estructurado, de gran expresividad, dulce vy
ligeramente picante".

Esta a la cabeza en la ultima edicion de la guia Evooleum, entre cuyos primeros

ORO

BAll

diez puestos también se encuentran otros 8 aceites espafioles: Valdenvero Hojiblanco, El Santuario
de Magina Seleccion Temprana, Almaoliva Bio, Fuente Ribera, Maquiz Picual, Puerta de las Villas
Picual Temprano y Clavdium Hojiblanco. Les siguen 12 aceites italianos, 4 portugueses, 2 croatas y

1 esloveno.

Para la publicacion especializada, que ya va por su cuarta edicion, se
e han catado AOVES de casi todos los paises productores como Espafa,
S \/ / Italia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Japon, Eslovenia, Turquia,

Tunez y Estados Unidos.

Israel, Marruecos, Chile, Jordania, Arabia Saudi, Alemania, Sudafrica,

------- : La seleccion de estos zumos de aceituna se lleva a cabo por un jurado

compuesto por los 22 mejores catadores del mundo provenientes de

Espafia, Italia, Grecia, Alemania, Portugal, Israel, Argentina o Japoén.

Junto a su seleccion, la guia, con edicion bilingle en castellano y en inglés, se completa con un
prologo firmado por el chef Andoni Luis Aduriz, recetas del cocinero Paco Roncero, cocteles o

destinos de moda entre olivos.
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Jaén tiene el mejor aceite de oliva virgen extra del mundo

De: TRAVELER [newsletter @info. traveler.es] Enviado el: domingo 27/10/2019 22:31
Para:

Ci

Asunto: Jaén tiene el mejor aceite de oliva virgen extra del mundo

Traveler

NO TE PIERDAS

El mejor aceite de oliva virgen extra del mundo viene de Jaén

0Ojo, porque ocho aceites de oliva virgen extra del top 10 son espafioles.

— Seguir leyendo —
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Top Mejores Aceites de Oliva Virgen Extra del mundo
Oro Bailén Picual (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)
Valdenvero Hojiblanco (95 puntos). Variedad: hojiblanca. Ciudad Real (Espafia)
El Santuario de Magina Seleccion Temprana (94 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espana)
Almaoliva Bio (94 puntos). Variedades: picuda, picual, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)
Oliocru Origini (94 puntos). Variedad: casaliva. Trentino (ltalia)
Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: coratina. Barletta-Andria-Trani (ltalia)
Fuente Ribera (93 puntos). Variedades: picuda y hojiblanca. Cérdoba (Espana)
Maquiz Picual (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)
Puerta de las Villas Picual Temprano (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)
Cladivm Hojiblanco (93 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espana)
Mejores AOVEs del mundo, segun la influyente Guia Evooleum World’s TOP100 Extra Virgin Olive
Qils 2020, editada por el Grupo Editorial Mercacel. Seleccion realizada por un jurado compuesto

por 22 de los mejores catadores a nivel mundial, procedentes de Espafia, Italia, Grecia, Alemania,
Portugal, Israel, Argentina o Japén.
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SIETE ACEITES ANDALUCES ENTRE LOS MEJORES DEL MUNDO

Oro Bailén , una vez, es el mejor aceite del mundo

Grupo Editorial Mercacei lanza al mercado la cuarta edicion de la Guia EVOOLEUM World's TOP100
Extra Virgin Olive Oils que muestra los 100 mejores AOVEs del mundo segun los resultados
obtenidos en los prestigiosos EVOOLEUM Awards, los Premios Internacionales a la Calidad del
Aceite de Oliva Virgen Extra. Una edicion de lujo, prologada por el chef Andoni L. Aduriz (Mugaritz),
en la que se pueden encontrar recetas mediterraneas de Paco Roncero, cocteles con virgen extra,
los destinos de moda entre olivos, las ultimas tendencias en packaging, maridajes... y mas, mucho
mas. Una publicacién Unica que se ha convertido en la més influyente a nivel mundial.

Tras el éxito sin precedentes de las ediciones anteriores, la Guia EVOOLEUM 2020 vuelve a
traernos la seleccion de los mejores zumos de aceituna, gracias al trabajo del espectacular jurado
compuesto por los 22 mejores catadores del mundo provenientes de Espafia, ltalia, Grecia,
Alemania, Portugal, Israel, Argentina o Japon.

LOS TOP 10

Entre los premiados hay muy buenas noticias para los productores espafioles. Este es el exclusivo
TOP10 de EVOOLEUM 2020, donde 8 son de nuestro pais, incluyendo el pédium:



1. Oro Bailén Picual (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

2. Valdenvero Hojiblanco (95 puntos). Variedad: hojiblanca. Ciudad Real (Espafia)

3. El Santuario de Magina Seleccion Temprana (94 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espana)

4. Almaoliva Bio (94 puntos). Variedad: picuda, picual, hojiblanca. Cérdoba (Espafa)

5. Oliocru Origini (94 puntos). Variedad: casaliva. Trentino (ltalia)

6. Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: coratina. Barletta-Andria-Trani (Italia)

7. Fuente Ribera (93 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

8. Maquiz Picual (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafa)

9. Puerta de las Villas Picual Temprano (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafa)

10. Cladivm Hojiblanco (93 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espana)

La Guia -de periodicidad anual, edicion bilingle castellano-inglés y 10.000 ejemplares de tirada-
incluye una completa ficha informativa de cada uno de los 100 virgenes extra -procedencia,
caracteristicas, variedades de aceituna, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificados
Kosher y Halal-, acompafiada de una imagen de su envase, puntuacion y ficha de cata. ;Con qué
AQVE deberia alifiar un poke de salmén? ;Le iria mejor un picual o un arbequino a una ensalada de
tomate y aguacate? Todas las respuestas se hallan en la Guia EVOOLEUM, pues cada zumo del
exclusivo TOP100 va acompafado de los alimentos con los que mejor marida.
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La edicion 2020 esta repleta de novedades. Prologada por el chef Andoni L. Aduriz, propietario del
restaurante Mugaritz (2 estrellas Michelin y n° 7 del mundo), esta publicaciéon cuenta con mas de
una veintena de articulos acerca del arte de la cata, los resorts mas exclusivos del mundo del olivo,
con recetas mediterraneas del chef con 2 estrellas Michelin Paco Roncero (La Terraza del Casino),
cocteles con AOVE, tiendas especializadas por todo el mundo, eco-tendencias (yoga y relax entre
olivos), el nuevo consumidor, salud, diccionario oleicola, packaging...

&Y LOS ENVASES ?

Precisamente hoy en dia, una de los aspectos mas innovadores en este sector es la dedicacion con
gue ultimamente tratan su packaging. Por eso no es raro que ahora , como novedad, se tengan sus
propios galardones, los Packaging EVOOLEUM Awards con un jurado exclusivo y especializado en
la estética y varias categorias: Mejor Disefio AOVE Premium, Mejor Disefio Innovador y Mejor Disefio
Gama Retail. En ellos se premia a los 10 mejores envases segun su disefio y aspecto formal.




Zumos de Espafa, ltalia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Japodn, Eslovenia, Turquia, Israel,
Marruecos, Chile, Jordania, Arabia Saudi, Alemania, Sudéfrica, Tunez y Estados Unidos han
competido en esta cuarta edicion del concurso dominada por los AOVEs espafioles -el 81% de los
virgenes extra que componen el TOP100 procede de nuestro pais-. Los principales paises
productores -con alguna sorpresa como la aparicion de Eslovenia- y multitud de variedades como
las espafiolas picual, hojiblanca, cornicabra, arbequina, manzanilla, empeltre o picuda; las italianas
leccino, coratina, frantoio o bosana; las lusas cobrancosa, verdeal, galega o cordovil; la marroqui
picholine; o la croata buza aparecen representadas.

La Guia EVOOLEUM 2019 se distribuye a 2.000 restaurantes Michelin, todos los que forman parte
de “The World’'s 50 Best Restaurants”, asi como a importadores y distribuidores a nivel mundial,
resorts y tiendas gourmet especializadas. Esta publicacion, dirigida tanto a curiosos como a
profesionales, foodies y amantes de las gastronomia que deseen empaparse de la apasionante
cultura del virgen extra, se puede adquirir a través de la pagina web www.evooleum.com al precio
de 19’50 €.

En definitiva, un manual imprescindible, una herramienta de referencia y una pieza de coleccionista
que no puede faltar en la biblioteca de los amantes de la gastronomia.
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Oils
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Precio: 19,50C

Presenta anualmente el exclusivo Evoo Top
100, o lo que es lo mismo, los 100 mejores
aceites de oliva virgenes extra del mundo
segun los resultados obtenidos en la prime-
ra edicién de los Premios Internacionales a
la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra
Evooleum Awards. Un concurso que, ade-
mas de destacar por su absoluto rigor y fia-
bilidad, cuenta con el jurado o panel de cata
mas espectacular que existe en la actuali-
dad, probablemente el mejor grupo de cata-
dores internacionales nunca antes reunido.
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Llega la 4% edicion de la influyente Guia Evooleum, mas dindamica y completa

Se trata del manual imprescindible sobre el aceite de oliva
virgen extra y los 100 mejores del mundo, que este ano llega
repleto de novedades, como las recetas mediterraneas de Paco
Roncero, cocteles o los destinos de moda entre olivos. Entre los
/ 10 mejores del planeta se encuentran ocho AOVE espafioles,
o donde destaca la marca jiennense Oro Bailén Picual, que este
afio se alza con el primer puesto. Esta nueva edicion bilingle
castellano-inglés, cuyo prélogo ha realizado el chef Andoni L.
Aduriz, es perfecta tanto para curiosos como para foodies y
amantes de la gastronomia que quieran aprender sobre todo lo que rodea a la cultura del ‘oro
liquido’.
Y asi es como el Grupo Editorial Mercacei lanza al mercado la cuarta edicion de la Guia
EVOOLEUM World’s TOP100 Extra Virgin Olive Oils que muestra los 100 mejores AOVE del mundo
segun los resultados obtenidos en los prestigiosos EVOOLEUM Awards, los Premios Internacionales
a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra. Una ediciéon de lujo, prologada por el chef Andoni L.
Aduriz (Mugaritz), en la que se pueden encontrar recetas mediterraneas de Paco Roncero, cocteles
con aceite de oliva virgen extra, los destinos de moda entre olivos, las Ultimas tendencias en
packaging, maridajes... y mas, mucho mas. Una publicacion Unica que se ha convertido en la mas
influyente a nivel mundial.

Tras el éxito sin precedentes de las ediciones anteriores, la Guia
EVOOLEUM 2020 vuelve a traernos la selecciéon de los mejores zumos
de aceituna, gracias al trabajo del espectacular jurado compuesto por
los 22 mejores catadores del mundo provenientes de Espafia, ltalia,
Grecia, Alemania, Portugal, Israel, Argentina o Japén.

Entre los premiados hay muy buenas noticias para los productores
espafoles. Este es el exclusivo TOP10 de EVOOLEUM 2020, donde 8
son de nuestro pais, incluyendo el primero del pédium:

Oro Bailén Picual (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)
Valdenvero Hojiblanco (95 puntos). Variedad: hojiblanca. Ciudad Real (Espafia)
El Santuario de Magina Seleccion Temprana (94 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espana)



Almaoliva Bio (94 puntos). Variedad: picuda, picual, hojiblanca. Cérdoba (Espania)

Oliocru Origini (94 puntos). Variedad: casaliva. Trentino (ltalia)

Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: coratina. Barletta-Andria-Trani (ltalia)

Fuente Ribera (93 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

Maquiz Picual (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

Puerta de las Villas Picual Temprano (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espana)

Cladivm Hojiblanco (93 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espana)

La Guia -de periodicidad anual, edicién bilingle castellano-inglés y 10.000 ejemplares de tirada-
incluye una completa ficha informativa de cada uno de los 100 virgenes extra -procedencia,
caracteristicas, variedades de aceituna, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificados
Kosher y Halal-, acompafiada de una imagen de su envase, puntuacion y ficha de cata. ;Con qué
AQVE deberia alifiar un poke de salmén? ;Le iria mejor un picual o un arbequina a una ensalada de
tomate y aguacate? Todas las respuestas se hallan en la Guia EVOOLEUM, pues cada zumo del
exclusivo TOP100 va acompafiado de los alimentos con los que mejor marida.

La edicién 2020 esta repleta de novedades. Prologada por el chef
Andoni L. Aduriz, propietario del restaurante Mugaritz (2 estrellas

Michelin y n°® 7 del mundo), esta publicacion cuenta con mas de una fgﬂ\/ y
veintena de articulos acerca del arte de la cata, los resorts mas e
exclusivos del mundo del olivo, con recetas mediterraneas del chef —

con 2 estrellas Michelin Paco Roncero (La Terraza del Casino), e
cocteles con AOVE, tiendas especializadas por todo el mundo, eco-

tendencias (yoga vy relax entre olivos), el nuevo consumidor, salud,

diccionario oleicola, packaging...

Precisamente como novedad, este Ultimo punto cuenta con sus propios galardones, los Packaging
EVOOLEUM Awards con un jurado exclusivo y especializado en la estética y varias categorias:
Mejor Disefio AOVE Premium, Mejor Disefio Innovador y Mejor Disefio Gama Retail. En ellos se
premia a los 10 mejores envases segun su disefio y aspecto formal.

Zumos de Espafa, ltalia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Japon, Eslovenia, Turquia, Israel,
Marruecos, Chile, Jordania, Arabia Saudi, Alemania, Sudéfrica, Tunez y Estados Unidos han
competido en esta cuarta edicion del concurso dominada por los AOVE espafioles -el 81% de los
virgenes extra que componen el TOP 100 procede de nuestro pais-. Los principales paises
productores -con alguna sorpresa como la aparicion de Eslovenia— y multitud de variedades como
las espafolas picual, hojiblanca, cornicabra, arbequina, manzanilla, empeltre o picuda; las italianas
leccino, coratina, frantoio o0 bosana; las lusas cobrancosa, verdeal, galega o cordovil; la marroqui
picholine; o la croata buza aparecen representadas.

La Guia EVOOLEUM 2019 se distribuye a 2.000 restaurantes Michelin, todos los que forman parte
de “The World’s 50 Best Restaurants”, asi como a importadores y distribuidores a nivel mundial,
resorts y tiendas gourmet especializadas. Esta publicacion, dirigida tanto a curiosos como a
profesionales, foodies y amantes de las gastronomia que deseen empaparse de la apasionante
cultura del virgen extra, se puede adquirir a través de la pagina web www.evooleum.com al precio
de 19,50 €. En definitiva, un manual imprescindible, una herramienta de referencia y una pieza de
coleccionista que no puede faltar en la biblioteca de los amantes de la gastronomia.




Desde 1994, Grupo Editorial Mercacei esta especializado en la edicion de publicaciones
profesionales dirigidas al sector del aceite de oliva, olivar y aceituna de mesa, asi como al
segmento de los AOVE Premium. Integrado por un soélido equipo de profesionales con amplia
experiencia en el sector agroalimentario, Mercacei cuenta ademas con la firma de destacados
expertos y colaboradores a nivel mundial. Lider indiscutible dentro de su sector, el Grupo ofrece
informacién profesional a través de sus diferentes medios y publicaciones -entre ellos, Olivatessen
by Mercacei y la Guia EVOOLEUM World’s TOP100 Extra Virgin Olive Qils—, al tiempo que lleva a
cabo una importantisima labor de difusién y promocién global de la auténtica cultura del AOVE.

A lo largo de 25 afos de trayectoria, Mercacei ha sido acreedora de mas de una veintena de
galardones concedidos por diferentes instituciones, entre ellos el Premio Alimentos de Espafa de
Comunicacion, otorgado por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA).
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Noticias del sector: El aceite de oliva virgen extra de Oro Bailén Picual

1.-El aceite de oliva virgen extra de Oro Bailén Picual, en su variedad picual, ha sido elegido el
mejor del mundo por la guia Evooleum World's Top 100 Extra Virgin Olive Oils.

Entre los diez mejores aceites del mundo, hay ocho espafnoles, que son el Valdenvero Hojiblanco, El
Santuario de Magina Seleccion Temprana, Almaoliva Bio, Fuente Ribera, Maquiz Picual, Puerta de
las Villas Picual Temprano y Cladivm Hojiblanco.

La guia incluye una completa ficha informativa de cada uno de los 100 virgenes extra, tanto la
procedencia como las caracteristicas, asi como las variedades de aceituna, tipo de olivar,
actividades de oleoturismo y certificados Kosher y Halal.

2.- Florette estima cerrar 2019 con una facturacion récord de 215 millones de euros, lo que supone
un incremento del 4,8% respecto al ejercicio precedente, impulsado por la innovacion, segun ha
informado la compafiia.

La firma ha hecho un "balance positivo" de este ejercicio y encara nuevos retos para 2020 como
continuar el actual proceso de modernizacion del campo enfocado a la sostenibilidad y a la
investigacion, ademéas de elevar el numero de iniciativas de Compromiso Florette, con las que
persigue repercutir positivamente en el entorno cercano de sus consumidores.

Florette ha recordado que el 84% de los hogares espafoles consumieron
ensaladas frescas envasadas, siendo la categoria alimentaria que mas ha crecido en Espafia,
segun los datos del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

3.- La Union de Uniones de Agricultores y Ganaderos ha presentado un contencioso-administrativo
en la Audiencia Nacional en contra de la extension de norma de la Interprofesional del Vino (OIVE)
para las campafas 2019/2020 a 2023/2024.



En concreto, la organizacion agraria ha subrayado en un comunicado que ha elevado este tema a
los tribunales después del "caso omiso a las continuas alegaciones" presentadas y de las
alegaciones ante el Ministerio de Agricultura, tanto en mayo durante el proceso de informacion
publica, como en junio, en el proceso de consulta de orden ministerial.

Esta norma pretende recaudar 5,6 millones de euros por campana, un total de 28 millones de euros
a lo largo de su duracion, "presuntamente en contra de varios preceptos’ de la normativa de la
Union Europea en la materia, asi como, de las previsiones del Tratado de la Unién Europea y del
Tratado de Funcionamiento de la Unién Europea, segun precisa la organizacion.

4.- El numero de parados en el sector de la agricultura aumentd un 10,94 % durante el tercer
trimestre, en comparacion con el segundo trimestre del afio, hasta alcanzar los 203.300
desempleados. Asi se desprende de los datos de la Encuesta de Poblacion Activa (EPA)
divulgados hoy, que muestran una subida del 4,16 % del desempleo respecto al mismo trimestre de
2018.

Por sectores, agricultura protagoniza la mayor subida del paro respecto al trimestre anterior. En
cifras totales, el paro agricola se incrementé en 20.000 personas respecto al segundo trimestre de
2019 y subid en 9.000 personas en comparacion con el mismo periodo de 2018.

5.- Agroseguro inicia el pago de las indemnizaciones por los dafos causados por la DANA del mes
de septiembre, con mas de 16 millones de euros.

Estos pagos corresponden a aquellas tasaciones definitivas que se han podido ir realizando, ya que
hay que tener en cuenta que este fendmeno dejé a su paso cultivos inundados que pueden
presentar dafios de evoluciéon, como son la muerte del arbol, o la posibilidad de aparicion de
enfermedades fungicas derivadas del exceso de humedad y de la imposibilidad de la realizacion
de tratamientos fitosanitarios. Por lo tanto, el resto de los pagos se iran realizando a medida que se
puedan hacer las tasaciones definitivas.
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La cuarta edicion de la Guia EVOOLEUM World’s TOP100 Extra Virgin Olive
Oils ya esté en el mercado
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Grupo Editorial Mercacei ha lanzado al mercado la cuarta edicion de la Guia EVOOLEUM World'’s
TOP100 Extra Virgin Olive QOils, que muestra los 100 mejores AOVEs del mundo segun los
resultados obtenidos en los prestigiosos EVOOLEUM Awards, los Premios Internacionales a la
Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra. Pastrana Ingenieria y Servicios ha colaborado con esta
publicacion, como viene haciendo en cada edicion.

La de 2019 es una edicion de lujo, prologada por el chef Andoni L. Aduriz (Mugaritz), en la que se
pueden encontrar recetas mediterraneas de Paco Roncero, cécteles con virgen extra, los destinos
de moda entre olivos, las Ultimas tendencias en packaging, maridajes, etc. Unos contenidos que
han contribuido a que la Guia se ha convertido en la mas influyente a nivel mundial.

Mejor seleccion de aceites de oliva virgen

La Guia EVOOLEUM 2020 vuelve a traernos la seleccion de los mejores aceites de oliva virgen,
gracias al trabajo del jurado compuesto por los 22 mejores catadores del mundo provenientes de
Espafia, Italia, Grecia, Alemania, Portugal, Israel, Argentina o Japon.

Entre los premiados hay muy buenas noticias para los productores espafioles, ya que, en el Top 10,
encontramos ocho aceites de nuestro pals, incluyendo el pédium:



Oro Bailén Picual (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

Valdenvero Hojiblanco (95 puntos). Variedad: hojiblanca. Ciudad Real (Espafia)

El Santuario de Magina Seleccion Temprana (94 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espana)
Almaoliva Bio (94 puntos). Variedad: picuda, picual, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)
Oliocru Origini (94 puntos). Variedad: casaliva. Trentino (ltalia)

Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: coratina. Barletta-Andria-Trani (ltalia)
Fuente Ribera (93 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

Maquiz Picual (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

Puerta de las Villas Picual Temprano (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

O Cladivm Hojiblanco (93 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espafia)
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La informacién més detallada de los mejores aceites

La Guia —de periodicidad anual y con edicion bilingle castellano-inglés— incluye una completa ficha
informativa de cada uno de los 100 virgenes extra, con su procedencia, caracteristicas, variedades
de aceituna, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificados Kosher y Halal, etc.,
acompanada de una imagen de su envase, puntuacion y ficha de cata.

Ademaés, la publicacion cuenta con mas de una veintena de articulos acerca del arte de la cata, los
resorts mas exclusivos del mundo del olivo, recetas mediterraneas del chef con 2 estrellas Michelin
Paco Roncero (La Terraza del Casino), cocteles con AOVE, tiendas especializadas por todo el
mundo, eco-tendencias (yoga y relax entre olivos), el nuevo consumidor, salud, diccionario oleicola,
packaging, etc.

En definitiva, se trata de un manual imprescindible y una herramienta de referencia para el sector.
Desde Pastrana Ingenieria y Servicios, hemos querido colaborar y formar parte de este proyecto
unico, con el fin de contribuir a dar valor a un sector fundamental como es el del aceite de oliva
virgen extra, conocedores de que su futuro pasa por la calidad, la diferenciacion y la puesta en
valor de sus caracteristicas especiales.
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El mejor aceite del mundo es espafiol

De tanto ocuparnos de la «vejez» nos olvidamos de vivir. Hace tiempo que no hablamos de

placeres, ni de homenajes , ni de gastronomia , ni de escapadas. Y luego de ver esta excelente
noticia nos da ganas de compartirlo con vosotros.

Y no solamente que el aceite ORO BAILEN se ha erigido como el N° 1 del mundo, sino porque de
los top 10 del concurso Evooleum que se celebra anualmente 8 de los diez mejores son espanoles.
De éstos, so6lo se ha colado uno de Castilla La Mancha, y el resto son todos andaluces.

Estos resultados se desprenden de los prestigiosos EVOOLEUM Awards, los Premios
Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra.

A estos premios le acompafia una edicion de lujo a modo de guia, prologada por el chef Andoni L.
Aduriz (Mugaritz), en la que se pueden encontrar recetas mediterraneas de Paco Roncero, cocteles
con virgen extra, los destinos de moda entre olivos, las ultimas tendencias en packaging,

maridajes... y mas, mucho mas. Una publicacion unica que se ha convertido en la més influyente a
nivel mundial.
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Tras el éxito sin precedentes de las ediciones anteriores, la Guia EVOOLEUM 2020 vuelve a
traernos la seleccion de los mejores zumos de aceituna, gracias al trabajo del espectacular jurado
compuesto por los 22 mejores catadores del mundo provenientes de Espafia, ltalia, Grecia,
Alemania, Portugal, Israel, Argentina o Japon.

Entre los premiados hay muy buenas noticias para los productores espafioles. Este es el exclusivo
TOP10 de EVOOLEUM 2020, donde 8 son de nuestro pais, incluyendo el pédium:

Oro BailénPicual(95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafa)

Valdenvero Hojiblanco(95 puntos). Variedad: hojiblanca. Ciudad Real (Espafa)

El Santuario de Magina Seleccion Temprana (94 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

Almaoliva Bio(94 puntos). Variedad: picuda, picual, hojiblanca. Cérdoba (Esparia)

Oliocru Origini (94 puntos). Variedad: casaliva. Trentino (ltalia)

Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: coratina. Barletta-Andria-Trani (ltalia)

Fuente Ribera (93 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

Maquiz Picual(93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espana)

Puerta de las Villas Picual Temprano (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafa)

Cladivm Hojiblanco (93 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

La Guia -de periodicidad anual, edicién bilingle castellano-inglés y 10.000 ejemplares de tirada-
incluye una completa ficha informativa de cada uno de los 100 virgenes extra -procedencia,
caracteristicas, variedades de aceituna, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificados
Kosher y Halal-, acompafiada de una imagen de su envase, puntuacion y ficha de cata. ;Con qué
AQVE deberia alifiar un poke de salmén? ;Le iria mejor un picual o un arbequino a una ensalada de
tomate y aguacate? Todas las respuestas se hallan en la Guia EVOOLEUM, pues cada zumo del
exclusivo TOP100 va acompafado de los alimentos con los que mejor marida.

La edicion 2020 esta repleta de novedades. Prologada por el chef Andoni L. Aduriz, propietario del
restaurante Mugaritz (2 estrellas Michelin y n° 7 del mundo).

Esta publicacion cuenta con mas de una veintena de articulos acerca del arte de la cata, los resorts
mas exclusivos del mundo del olivo, con recetas mediterraneas del chef con 2 estrellas Michelin
Paco Roncero (La Terraza del Casino), cocteles con AOVE, tiendas especializadas por todo el




mundo, eco-tendencias (yoga y relax entre olivos), el nuevo consumidor, salud, diccionario
oleicola,packaging...

Precisamente como novedad, este Ultimo punto cuenta con sus propios galardones, los Packaging
EVOOLEUM Awards con un jurado exclusivo y especializado en la estética y varias categorias:
Mejor Disefio AOVE Premium, Mejor Disefio Innovador y Mejor Disefio Gama Retail. En ellos se
premia a los 10 mejores envases segun su disefio y aspecto formal.

Zumos de Espanfa, ltalia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Japén, Eslovenia, Turquia, lsrael,
Marruecos, Chile, Jordania, Arabia Saudi, Alemania, Sudéfrica, Tunez y Estados Unidos han
competido en esta cuarta edicién del concurso dominada por los AOVEs espafioles -el 81% de los
virgenes extra que componen el TOP100 procede de nuestro pais-. Los principales paises
productores -con alguna sorpresa como la aparicion de Eslovenia- y multitud de variedades como
las espafolas picual, hojiblanca, cornicabra, arbequina, manzanilla, empeltre o picuda; las italianas
leccino, coratina, frantoio o bosana; las lusas cobrangosa, verdeal, galega o cordovil; la marroqui
picholine; o la croata buza aparecen representadas.

La Guia EVOOLEUM 2019 se distribuye a 2.000 restaurantes Michelin, todos los que forman parte
de “The World’s 50 Best Restaurants”, asi como a importadores y distribuidores a nivel mundial,
resorts y tiendas gourmet especializadas. Esta publicacion, dirigida tanto a curiosos como a
profesionales, foodies y amantes de las gastronomia que deseen empaparse de la apasionante
cultura del virgen extra, se puede adquirir a través de la pagina web www.evooleum.com al precio
de 19650 €.

En definitiva, un manual imprescindible, una herramienta de referencia y una pieza de coleccionista
que no puede faltar en la biblioteca de los amantes de la gastronomia.
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000 planes gastro de ocio en Madrid
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|deas para Papa Noel, los Reyes Magos o sorprender en la cena de
Nochebuena... ahi va el bazar mas gourmet

sorprender en la cena de Nochebuena...
ahi va el bazar mas gourmet

Por B. Lirola - 14/11/2019

No nos gusta perder las tradiciones bonitas y menos en fechas como Navidad, por eso nos hemos
propuesto hacer la carta para los de Oriente -0 para Papé Noel si lo prefieres- y traemos opciones
para todos los gustos para que las anotes, las lleves a las comidas o cenas, o0 para que regales a
otros. Vinos, viandas, quesos, productos gourmet y aceites, entre los que seguro que encuentras tu
presente ideal o0 el ingrediente que necesitas...

Si nos traéis un vino os dejaremos una copita la noche del 5... jRioja o Jerez?:

Para los amantes de la D.O. Rioja y Jerez, Altanza es la solucion. Si si, y es que esta bodega riojana
auna la experiencia y el buen hacer de las dos Denominaciones de Origen mas antiguas de
Espafia, convirtiéndose en los primeros riojanos en hacer vinos en el marco de Jerez, siendo fieles a
su compromiso con la calidad y la tradicion, es decir, sus vinos son acierto seguro y en Navidad su
packaging es mas bonito que nunca.



Tanto las referencias individuales, como los packs especiales pueden adquirirse en su tienda online
y en tiendas especializadas. Atencion a las sUper novedades de este afo, Edulis de Altanza -el
magnun es un must- y La Saca, una auténtica joya de Jerez...

Rioja:

- Caja madera 3 botellas Club Lealtanza. Pura armonia... PVP: 60 €

Caja madera 3 botellas Sorolla Reserva 2010. Perfecto para los coleccionistas, 3 etiquetas del
pintor que enamoraran a los sentidos. Sin duda, un regalo de diez. PVP: 105 €

Estuche 3 botellas Seleccion Reservas: Familia, Club y Altanza. El trio perfecto, son los
indispensables de la bodega. PVP: 60 €

Estuche 3 botellas Seleccion Crianzas: Altanza Blanco, Edulis de Altanza y Hacienda Valvarés.
Otro trio ideal, con un toque mas fresco. Ademas, Edulis ha renovado su imagen y esta igual de
bueno que siempre, pero es mas bonito que nunca. PVP: 23 €
- Estuche de 2 botellas de Reserva de Familia. PVP: 30 €
- Estuche de madera 1 botella Magnum Reserva Lealtanza 2014. PVP: 30 €

- Estuche de madera 1 botella Magnum Reserva Familia. El resultado de un vinedo muy especial.
PVP: 34 €

Estuche carton de lujo 1 botella Magnum Club Lealtanza. Una edicion limitada en este formato
con tan solo 600 botellas a la venta. Perfecto para acompafiar las fiestas. PVP: 42 €

BODECA
ALTANZ A

Jerez:

- Coleccion Roberto Amillo. Estuche de 5 botellas de Jerez: Oloroso, Palo Cortado, Amontillado, PX
y Brandy de Jerez, todas ellas de 50 cl. PVP: 185 €

- Cata de Jerez. Caja de 5 botellas para una divertida cata: Amontillado, Palo Cortado, Oloroso y
PX, todas ellas de 10 cl. Seré el regalo perfecto para los curiosos y amantes del Jerez. PVP: 43’50 €




Y si lo que estéis buscando es una ‘joya bebible’, La Saca, la ultima propuesta de Roberto Amillo es
el regalo. Se trata de un exclusivo Palo Cortado con méas de 100 afios del que solo hay 368 botellas.
Destaca por su color caoba, complejo a la vez que expresivo, punzante en nariz y con notas de la
crianza oxidativa.

En boca es potente con un final largo y equilibrado. Su packaging, acorde con el contenido, evoca
los origenes y la historia que lo acompanfa, luciendo en una botella de 500 ml presentada en un
cuidado estuche de madera pirografiado. PVP: 135 €. Para adquirirla hay que ponerse directamente
en contacto con la bodega y reservar la botella, ya que se trata de una edicion limitada sujeta a
disponibilidad.

Si quieres regalar vino y no sabes por dénde empezar...

Existe un lugar en el que perderse y salir con la certeza de haber elegido bien: Vinoteca Tierra
(Ronda de Segovia, 7 y Mercado de la Paz - Calle Ayala, 28. Tel. 913 659 628.
www.vinotecatierra.es) posee un catalogo con mas de 700 referencias nacionales, 100 de Francia y
45 de Alemania, todas con una historia detras y exclusivos. Y decimos exclusivos porque de
muchos de ellos apenas hay unas pocas botellas a la venta.

Y es que el objetivo de Xavier Saludes -alma mater- es ofrecer a los clientes unos vinos de la méas
alta calidad gracias a su elaboracion y con maxima tipicidad de uva... Y es que cuando se busca
algo especial, lo mejor es visitar alguna de las dos tiendas para disfrutar de un asesoramiento
detallado por parte de los sumilleres que atienden, aconsejando variedades para degustar o regalar
acorde a cada época, comida y por supuesto segun los gustos y preferencias del cliente -algo que
sin duda sacara de mas de un apuro de cara las navidades-.

¢ Te ha tocado un amante del mundo del aceite en el amigo invisible?

Dos opciones:
Con este aceite cualquier fiesta se tornara en dorado...

Y es que Altanza (www.altanza.com), si, la bodega riojana, tiene también un AOVE con su sello. Se
trata de un zumo de cultivo ecoldgico en el que se recolectan manualmente las olivas de la variedad
arbequina de primera calidad de los propios olivos que rodean parte de la bodega. Se envasa sin
filtrar para preservar sus excepcionales cualidades organolépticas, 10 que da una muestra de su
tradicional saber hacer. Un producto Unico que procede de su Finca Valvarés. Una delicatesen por
dentro y por fuera también porque viene en una estilizada y elegante botella con capsula dorada
gue nos hace sofiar con el ‘oro liquido’ que se encuentra en su interior. PVP: 895 €




Para conocer todos los secretos del zumo de aceitunas

La Guia EVOOLEUM 2020, que contiene informacion sobre los :

100 mejores Aceites de Oliva Virgenes Extra del Mundo y ’ EXTRAVIRGIN
mucho mas. Se trata de un referente Unico que se completa .
con articulos de cata, los resorts mas exclusivos entre olivos,
recetas mediterraneas del chef con 2 estrellas Michelin Paco

Roncero, cocteles con AOVE, tiendas especializadas por todo 4 B\%‘%ﬁ\
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consumidor, salud, diccionario oleicola, packaging... Sin duda $22 .

la mejor manera de acercar a todos la cultura del aceite. =

;Sabias que en esta 4% edicién 8 de los 10 mejores aceites del mundo segun este TOP, son
espafioles? Sin duda triunfaras con este regalo y todos querran que tu seas su amigo invisible el
proximo afio... Se puede comprar en Amazon y en su web: www.evooleum.com PVP: 19’50 €

A la hora de sentarse a la mesa
No hay fechas mas indicadas para comer ‘a lo grande’ que la Navidad

Y en Solobuey no solo saben mucho de productos carnicos y otras delicias de calidad, sino que se
puede hacer la compra con un solo clic desde casa y te lo llevan en perfectas condiciones a
cualquier punto de la Peninsula y Baleares, y los portes son gratuitos a partir de 80 € de consumo.
Asi que para que esta Navidad la compra sea mas comoda y aciertes seguro con la eleccion, visita
su tienda online www.solobuey.com y preparate para que se te haga la boca agua.

Cuentan con una gran seleccion de exquisiteces: vacuno,
cordero, cochinillo, aves, caza -que ya ha empezado la
época-, ibéricos, quesos y rellenos navidefios. Cuentan con
ofertas, una linea de asesoramiento para quien tenga dudas a
la hora de elegir cantidades o elaborar un plato, recetas
adaptadas a cada producto y hasta maridajes-.

Por ejemplo sindbnimo de ‘riunfar’ es su Mousse de foie de
canard, una emulsion elaborada en Francia con higado de
pato. Es perfecta para untar, se puede cortar en finas lonchas y acompafiar con pan tostado o
utilizar para salsas. La lata de 130 g tiene un precio de 5’50 €. Si nos quedamos en el ‘reino’ del
pato, también podemos llevar a cualquier comida o cena un plato de Jamén de pato, delicioso y
elaborado con el magret (la pechuga) del ave. Nos recomiendan servirlo a temperatura ambiente
para asi apreciar mejor su exquisito sabor, la bandeja de 100 g tiene un precio de 5’50 €.

Un clasico que siempre encuentra su hueco en las mesas en estas fechas es el Jamoén ibérico de
cebo, y desde aqui ofrecen uno de Extremadura que se somete a salazén y curado como minimo 28
meses. Procede de cerdos ibéricos nacidos, criados y engordados en libertad, que crecen en un
entorno natural y ecolégico, del que se aprovechan sus recursos naturales, por eso se alimentan
mayoritariamente de bellotas, asi se obtiene el mejor producto de cerdo del mundo. La bandeja de
100 g cortado a mano en finas lochas cuesta 9’35 €. Y para terminar, los amantes de los quesos
tienen aqui un auténtico Olimpo, y una opcién perfecta es su Queso Camembert D.O., uno de los




quesos franceses mas demandados elaborado con métodos tradicionales. La pieza de 250 g tiene
un precio de 6’14 €.

¢ Te ha tocado llevar algo y no lo tienes claro? jDecidete por el pan y déjalos con la boca abierta!
Supera con creces al primo lejano encargado de los entrantes gracias a los panes de excepcion de
Grupo Viena, donde llevan mas de 120 afios dedicados en cuerpo y alma a este producto, a través
de cuatro generaciones de Fernandez para lograr que sus panes sean motivo de alabanza en
cualquier casa y en las mesas de algunos de los mejores restaurantes del pais. ¢Quieres un pan
especial y con sabor a alta cocina? Elige entre las variedades de este obrador y triunfaras, porque
ademas, aqui el pan también se marida... Llama y reserva tu pan.

Tel. 91 560 09 22 /91 560 00 14

Para recogerlo: Antofita Jiménez, 58. Madrid. Efectivamente, en el propio obrador, como
antiguamente...

Y si eres el anfitrién y haces toda la cena...

Reserva el mejor producto en el Mercado de Vallehermoso (Vallehermoso, 36. Madrid.
www.mercadovallehermoso.es), porque entre su variedad de puestos encontrardas todo lo que
necesitas. Que la cosa va de mariscos, hay 3 pescaderias para elegir; si el plan es mas carnivoro,
otras tres propuestas top; si vamos mas a la pularda, Polleria Goémez Ortiz ser& un acierto -no hay
que olvidar que aqui compran la caza los mejores chefs de la capital-; y que no falten las
verduras... -en Hermanos Pefia y Torijano y Varas estan siempre estupendas- ni los turrones de
excepcion del ultramarinos del mercado, A. Rodriguez. Otra opcion es llevarse ya algo hecho,
;castizo o internacional? sCaracoles o empanada argentina? Si, hay de todo y para todos los
gustos...
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LA DESPENSA

Puedes completar tu mesa con
una seleccion de productos que
te ofrecemos a continuacion:

Guia EVOOLEUM
2019 que muestra los
100 mejores aceites de

19.50 €.

Vino Clon de

la familia
2014. de
Bodegas
Emilio Moro
200 €.
FRITOS
Para + personas. Dificultad 4
fiicil. Preparacion: 30 min. 0
- . s
. "amas)
Ingredientes: e
2 platanos. kﬁ,ﬁﬁ;’gg
1/2 taza de harina. H

1/3 taza de agua fria.

1 cucharada de azticar.
Aceite para freir.

Miel.

Nueces picadas.

Chips

de flor

de loto,
de Muygi,

C.EV.

Preparacién:
1 Combinar la harina y el azi-
car con el agua y batir bien para
eliminar los grumos.
2 Pelar los pldtanos y cortar
cada uno en 3 pedazos iguales.
Rebozar los trozos de platano en
la masa v freir a fuego medio en
abundante aceite muy caliente.
3 Colocar sobre papel de cocina
para eliminar el exceso de grasa
¥y servir acompanados de miel.

Botedetécon
estampados
Japones, a la venta
en Batavia, 11,52€
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Queridos Reyes Magos: tenemos algunas ideas
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No nos gusta perder las tradiciones bonitas y menos en fechas como Navidad, por eso nos hemos
propuesto hacer la carta para los de Oriente -0 para Papa Noel si lo prefieres- y traemos opciones
para todos los gustos para que las anotes, las lleves a las comidas o cenas, o0 para que regales a

otros. Vinos, viandas, quesos, productos gourmet y aceites, entre los que seguro que encuentras tu
presente ideal o el ingrediente que necesitas...

Si nos traéis un vino os dejaremos una copita la noche del 5... jRioja o Jerez?:

Para los amantes de la D.O. Rioja y Jerez, Altanza es la solucion. Si si, y es que esta bodega riojana
auna la experiencia y el buen hacer de las dos Denominaciones de Origen mas antiguas de
Espafia, convirtiéndose en los primeros riojanos en hacer vinos en el marco de Jerez, siendo fieles a
su compromiso con la calidad y la tradicion, es decir, sus vinos son acierto seguro y en Navidad su
packaging es mas bonito que nunca. Tanto las referencias individuales, como los packs especiales
pueden adquirirse en su tienda online http://bodegasaltanza.com/es/15-1-vinos y en tiendas
especializadas. Atencion a las sUper novedades de este afio, Edulis de Altanza -el magnun es un
must- y La Saca, una auténtica joya de Jerez...

Rioja:
Caja madera 3 botellas Club Lealtanza. Pura armonia... PVP: 60 €

Caja madera 3 botellas Sorolla Reserva 2010. Perfecto para los coleccionistas, 3 etiquetas del pintor
que enamoraran a los sentidos. Sin duda, un regalo de diez. PVP: 105 €



Estuche 3 botellas Seleccion Reservas: Familia, Club y Altanza. El trio perfecto, son los
indispensables de la bodega. PVP: 60 €

Estuche 3 botellas Seleccion Crianzas: Altanza Blanco, Edulis de Altanza y Hacienda Valvarés. Otro
trio ideal, con un toque mas fresco. Ademas, Edulis ha renovado su imagen y esta igual de bueno
que siempre, pero es mas bonito que nunca. PVP: 23 €

Estuche de 2 botellas de Reserva de Familia. PVP: 30 €

Estuche de madera 1 botella Magnum Reserva Lealtanza 2014. PVP: 30 €

Estuche de madera 1 botella Magnum Reserva Familia. El resultado de un vifiedo muy especial.
PVP: 34 €

Estuche cartdon de lujo 1 botella Magnum Club Lealtanza. Una edicion limitada en este formato con
tan solo 600 botellas a la venta. Perfecto para acompafar las fiestas. PVP: 42 €

Jerez:

Coleccion Roberto Amillo. Estuche de 5 botellas de Jerez: Oloroso, Palo Cortado, Amontillado, PX y
Brandy de Jerez, todas ellas de 50 cl. PVP: 185 €

Cata de Jerez. Caja de 5 botellas para una divertida cata: Amontillado, Palo Cortado, Oloroso y PX,
todas ellas de 10 cl. Sera el regalo perfecto para los curiosos y amantes del Jerez. PVP: 43’50 €
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Y si lo que estais buscando es una ‘joya bebible’, La Saca, la Ultima propuesta de Roberto Amillo es
el regalo. Se trata de un exclusivo Palo Cortado con méas de 100 afios del que solo hay 368 botellas.
Destaca por su color caoba, complejo a la vez que expresivo, punzante en nariz y con notas de la
crianza oxidativa. En boca es potente con un final largo y equilibrado. Su packaging, acorde con el
contenido, evoca los origenes y la historia que lo acompafia, luciendo en una botella de 500 ml
presentada en un cuidado estuche de madera pirografiado.

PALO CORTADD

PVP: 135 €. Para adquirirla hay que ponerse directamente en contacto con la bodega y reservar la
botella, ya que se trata de una edicion limitada sujeta a disponibilidad.

Si quieres regalar vino y no sabes por dénde empezar...

Existe un lugar en el que perderse y salir con la certeza de haber elegido bien: Vinoteca Tierra
(Ronda de Segovia, 7 y Mercado de la Paz - Calle Ayala, 28. Tel. 913 659 628.
www.vinotecatierra.es) posee un catalogo con mas de 700 referencias nacionales, 100 de Francia y
45 de Alemania, todas con una historia detras y exclusivos. Y decimos exclusivos porque de
muchos de ellos apenas hay unas pocas botellas a la venta. Y es que el objetivo de Xavier Saludes -
alma mater- es ofrecer a los clientes unos vinos de la mas alta calidad gracias a su elaboracion y
con maxima tipicidad de uva... Y es que cuando se busca algo especial, 10 mejor es visitar alguna
de las dos tiendas para disfrutar de un asesoramiento detallado por parte de los sumilleres que
atienden, aconsejando variedades para degustar o regalar acorde a cada época, comida y por
supuesto segun los gustos y preferencias del cliente -algo que sin duda sacara de mas de un apuro
de cara las navidades-.

¢ Te ha tocado un amante del mundo del aceite en el amigo invisible?

Dos opciones:
Con este aceite cualquier fiesta se tornara en dorado...

Y es que Altanza (www.altanza.com), si, la bodega riojana, tiene
también un AOVE con su sello. Se trata de un zumo de cultivo
ecolégico en el que se recolectan manualmente las olivas de la
variedad arbequina de primera calidad de los propios olivos que \
rodean parte de la bodega. Se envasa sin filtrar para preservar sus / \\
excepcionales cualidades organolépticas, lo que da una muestra de ‘;fﬁ&ﬁffﬂ'g‘
su tradicional saber hacer. Un producto Unico que procede de su

Finca Valvarés. Una delicatesen por dentro y por fuera también porque
viene en una estilizada y elegante botella con capsula dorada que nos
hace sofiar con el ‘oro liquido’ que se encuentra en su interior. PVP: 895 €

ALTANZA




Para conocer todos los secretos del zumo de aceitunas

‘ La Guia EVOOLEUM 2020, que contiene informaciéon sobre los

ngﬁ\p;e.&c{\g 100 mejotes Aceites de Oliva Virgengs. Extra del Mundo vy
mucho mas. Se trata de un referente Unico que se completa

/ con articulos de cata, los resorts mas exclusivos entre olivos,

N\, recetas mediterraneas del chef con 2 estrellas Michelin Paco

G%;Q\ Roncero, cécteles con AOVE, tiendas especializadas por todo
Z e el mundo, eco-tendencias (yoga y relax en un olivar), el nuevo
s22 ~ / consumidor, salud, diccionario oleicola, packaging... Sin duda

la mejor manera de acercar a todos la cultura del aceite.
;Sabias que en esta 4° edicién 8 de los 10 mejores aceites del mundo segun este TOP, son
espafioles? Sin duda triunfaras con este regalo y todos querran que tu seas su amigo invisible el
proximo afio... Se puede comprar en Amazon y en su web: www.evooleum.com PVP: 19’50 €

No hay fechas mas indicadas para comer ‘a lo grande’ que la Navidad

Y en Solobuey no solo saben mucho de productos carnicos y otras delicias de calidad, sino que se
puede hacer la compra con un solo clic desde casa y te lo llevan en perfectas condiciones a
cualquier punto de la Peninsula y Baleares, y los portes son gratuitos a partir de 80 € de consumo.
Asi que para que esta Navidad la compra sea mas comoda y aciertes seguro con la eleccion, visita
su tienda online www.solobuey.com y preparate para que se te haga la boca agua.

Cuentan con una gran seleccion de exquisiteces: vacuno,
cordero, cochinillo, aves, caza -que ya ha empezado la
época-, ibéricos, quesos vy rellenos navidefios. Cuentan con . =
ofertas, una linea de asesoramiento para quien tenga dudas a e
la hora de elegir cantidades o elaborar un plato, recetas P

adaptadas a cada producto y hasta maridajes-.

Por ejemplo sinénimo de ‘triunfar’ es su Mousse de foie de
canard, una emulsion elaborada en Francia con higado de
pato. Es perfecta para untar, se puede cortar en finas lonchas
y acompafar con pan tostado o utilizar para salsas. La lata de 130 g tiene un precio de 5’50 €. Si
nos quedamos en el ‘reino’ del pato, también podemos llevar a cualquier comida o cena un plato de
Jamon de pato, delicioso y elaborado con el magret (la pechuga) del ave. Nos recomiendan servirlo
a temperatura ambiente para asi apreciar mejor su exquisito sabor, la bandeja de 100 g tiene un
precio de 5’50 €.

Un clasico que siempre encuentra su hueco en las mesas en estas fechas es el Jamoén ibérico de
cebo, y desde aqui ofrecen uno de Extremadura que se somete a salazén y curado como minimo 28
meses. Procede de cerdos ibéricos nacidos, criados y engordados en libertad, que crecen en un
entorno natural y ecolégico, del que se aprovechan sus recursos naturales, por eso se alimentan
mayoritariamente de bellotas, asi se obtiene el mejor producto de cerdo del mundo. La bandeja de
100 g cortado a mano en finas lochas cuesta 9’35 €. Y para terminar, los amantes de los quesos
tienen aqui un auténtico Olimpo, y una opcién perfecta es su Queso Camembert D.O., uno de los
quesos franceses mas demandados elaborado con métodos tradicionales. La pieza de 250 g tiene
un precio de 6'14 €.




¢ Te ha tocado llevar algo y no lo tienes claro? jDecidete por el pan y déjalos con la boca abiertal!

Supera con creces al primo lejano encargado de los
entrantes gracias a los panes de excepcion de Grupo Viena,
donde llevan mas de 120 afos dedicados en cuerpo y alma
a este producto, a través de cuatro generaciones de
Fernandez para lograr que sus panes sean motivo de
alabanza en cualquier casa y en las mesas de algunos de
los mejores restaurantes del pais. ¢Quieres un pan especial
y con sabor a alta cocina? Elige entre las variedades de este
obrador y triunfaras, porque ademas, aqui el pan también se
marida... Llamay reserva tu pan.

Tel. 91 560 09 22 /91 560 00 14

Para recogerlo: Antofita Jiménez, 58. Madrid. Efectivamente, en el propio obrador, como
antiguamente...

Y si eres el anfitrién y haces toda la cena...

Reserva el mejor producto en el Mercado de Vallehermoso (Vallehermoso, 36. Madrid.
www.mercadovallehermoso.es), porque entre su variedad de puestos encontraras todo lo que
necesitas. Que la cosa va de mariscos, hay 3 pescaderias para elegir; si el plan es mas carnivoro,
otras tres propuestas top; si vamos mas a la pularda, Polleria Goémez Ortiz ser& un acierto -no hay
que olvidar que aqui compran la caza los mejores chefs de la capital-; y que no falten las
verduras... -en Hermanos Pefia y Torijano y Varas estan siempre estupendas- ni los turrones de
excepcion del ultramarinos del mercado, A. Rodriguez. Otra opcion es llevarse ya algo hecho,
;castizo o internacional? sCaracoles o empanada argentina? Si, hay de todo y para todos los
gustos...
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Los 10 mejores aceites de oliva del mundo
(atencion porque 8 son espanoles)

Gec

m

El aceite de oliva es, en realidad, mucho mas antiguo de lo que nos
pensamaos, aungue le debemos a los romanos un eterno agradecimiento
por haberlo convertido en uno de |os ingredientes basicos de nuestra
dieta mediterranea, ademas de convertir a nuestro pais en uno de los
mayores y mejores productores de este elixir dorado. ¥ es gue Espafia
puede declararse culpable de conseguir el 81 % de los mejores aceites
virgenes extras que componen &l listado de las cien mejores variedades
de los Premios Internacionales a Ia Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra
(EVOOLEUM Awards).



Unos galardones anuales que, en su cuarta edicién, han encabezado la
lista con una variedad picual cultivada en Jaén y que incluye, en las diez
primeras posiciones, a ocho aceites espafioles. Con un jurado formado por
05 veintidés mejores catadores del mundo, los resultados se han
recopilado en la Guiga EVOOLEUM World's TOPT00 Extra Virgin Olive Oils
que, ademas de contarnos qué tienen de especial estos aceites, nos
presentan |os destinos de moda entre olivos, |as ultimas tendencias en
packaging las mejores tiendas especializadas por todo el mundo o los
maridajes mas acertados. Forque una vez que ya sabemos que tenemaos
0 mejor de lo mejor en casa, nos surgen las dudas: jcon qué puedo alifiar
un poke de salmon? O jqué es mejor para acompanar mi tostada de
aguacate de por las mafianas: un picual o un arbequino?

ORO BAILEN PICUAL

altitu n equilibrio tnico entre lo afrutado, lo
amargo y lo picante erba
cortada. Es

Procedencia: |
Variedad:
Puntuacién: 95 puntos

COMPRAR EN AMAZON POR 15,20 €




las hojas de limonero o la albahaca

500 ml
TFLOZ

ALMAOLIVA BIO

este aceite nos |ecue|da a !a almendx ayaromas tan (Ielwoosos como

Procedencia

Variedad: pic
Puntuacion: 94 pu

COMPRAR EN AMAZON POR 16,21

Lo

<)L

ACEITE de OLIVA
VIRGEN EXTRA
SELECCION

GHorao

VALDENVERO HOJIBLANCO

un vquxhbr io entre amargo y picante

Procedencia: Ciu

Variedad: nojib

Puntuacién: 95 puntos

COMPRAR 6 UNIDADES POR 120 €

CLADIVM

ACEITE DE OUVA

Procedencia

Variedad: nojib
Puntuacién: 93 puntos

COMPRAR EN AMAZON POR 14,30 €

Procedencxa J
Variedad

Puntuacion: 94

COMPRAR 15 UNIDADES POR 135 €




seleccioy

ACEITE DE OLIVA

VIRGEN EXTRA

MAQUIZ PICUAL

o5 aromas vegetales mucho mas complejos como la alcachofa o

1 aroma intenso a aceituna verde, hoja de olivo y frutas
el pimiento verde

Procedencia:
Variedad: picua

Procedencia: C

Variedad
Puntuacié

Puntuacion:

COMPRAR 12 UNIDADES POR 95 €

COMPRAR 6 UNIDADES POR 55,50 €

PUERTA DE LAS VILLAS PICUAL TEMPRANO

con mucho aroma a frutas del

Procedencia: ]
Variedad: p

COMPRAR 6 BOTELLAS POR 60 €
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EVOOLEUM 2020. La supremacia olivarera andaluza

CUBLEUM VV AA. GRUPO EDITORIAL MERCACEI. La guia Evooleum 2020 selecciona “los
EXTRA VIRGIN 100 mejores aceites de oliva virgenes extra del mundo” a partir de los
OLIVE OILS presentados a concurso en los Evooleum Awards desde zonas productoras de

todas partes, del Mediterraneo en su mayoria, pero también de Alemania, Chile,

Sudafrica, Estados Unidos y hasta Japdn. El habitual predominio de Espafia

resulta apabullante en esta cuarta edicion con un 81% de los seleccionados y

/w:\ ocho entre los diez mejores, siete de ellos andaluces, junto a uno manchego y

2020 dos italianos. EI mejor, Oro Bailén Picual, seguido por Valdenvero Hojiblanco, El

AGEITES DE LA Santuario de Magina Seleccion Temprana, Almaoliva Bio, Oliocru Origini, Don

Gioacchino Grand Cru, Fuente Ribera, Maquiz Picual, Puerta de las Villas Picual

Temprano y Cladivm Hojiblanco. Evooleum 2020 resefia los cien seleccionados

en una tercera parte de sus paginas. En el resto hay publicidad e informacién sobre el aceite de

oliva virgen extra —cata, variedades, maridaje, packaging, nuevos consumidores—, ademas de

recetas de Paco Roncero y de cocteles con aove 0 una seleccion de tiendas especializadas y

destinos oleoturisticos en distintos paises. Grupo Editorial Mercacei es especialista en
publicaciones dirigidas al sector del aceite de oliva, el olivar y la aceituna de mesa.
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Andalucia se lleva 56 premios del centenar que reparte la convocatoria
internacional Evooleum Adwards

La entrega de los Premios Evooleum del Grupo Editorial Mercacei en Madrid ha copado hoy el
interés del sector oleicola internacional. Este certamen que reconoce a los mejores aceites de oliva
virgen extra del mundo y donde los productos andaluces han acaparado el primer puesto y 56 de
los 100 reconocimientos entregados. “Hoy nos sentimos muy andaluces, muy espafioles,” ha
apuntado la consejera de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible de la Junta de
Andalucia, Carmen Crespo, que ha participado en el acto de entrega de premios.

Crespo ha calificado los productos seleccionados y, entre ellos los andaluces, como ejemplo de
“calidad suprema, disefio supremo y embajadores magnificos, tanto de la cultura como de la
gastronomia esparnola”.

Carmen Crespo ha puesto en valor la amplia presencia de Andalucia en el certamen, ya que siete
de los diez mejores aceites del mundo son de Jaén y Codrdoba, incluido el podium, que ha



correspondido a ‘Oro Bailén Picual’. En concreto, a este aceite jiennense que se alza con el primer
puesto le acompanan en el “top ten” ‘El Santuario de Méagina Seleccion Temprana’ (Jaén), en
tercera posicion; ‘Almaoliva Bio’ (Cdérdoba), en la cuarta; ‘Fuente Ribera’ (Cérdoba), en la séptima;
‘Maquiz Picual’ (Jaén), en la octava; ‘Puerta de las Villas Picual Temprano’ (Jaén), en la novena
posicion, y ‘Cladivm Hojiblanco’ (Cérdoba) cerrando este listado de los diez mejores aceites.

Evooreum 6.
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X

En cuanto al total de los reconocimientos, 56 de los 100
aceites seleccionados proceden de la Comunidad
Autdénoma andaluza (26 de Jaén, 19 de Coérdoba, seis de
Sevilla, dos de Malaga, dos de Granada y uno de
Almeria), y de ellos, una decena cuentan con el aval de
una Denominacion de Origen Protegida (DOP) (cinco
amparados por la DOP ‘Priego de Coérdoba’, tres por la
DOP ‘Sierra Magina’, uno por la DOP ‘Baena’ y uno mas
por la DOP ‘Sierra de Cazorla’).

EugLLuM

Crespo afirma que el Gobierno andaluz va a trabajar “con union y lealtad entre instituciones” para
ayudar al sector del aceite de oliva a superar retos como “los aranceles y el Brexit,
fundamentalmente,” apuntando la necesidad de “explorar mecanismos de autorregulacion para el
futuro” con el fin de “procurar que llegue un precio justo al agricultor”. “Las instituciones publicas lo
que tenemos que hacer es acompafar y respetar a este sector fundamental ayudandolo a seguir

creciendo”, ha recalcado en su intervencion.

Exportaciones

La titular de Agricultura ha recalcado la apuesta por la sostenibilidad de los productores de la
region apuntando que el resultado de su esfuerzo es obtener un aceite que tiene “un aroma y un
sabor especial” y ha animado al sector a “ensefar en la Union Europea y en el resto del mundo que
tenemos un oro liquido de calidad suprema y que, ademas, tiene una gran aportacion a la salud, a
la sostenibilidad y a la fijacion de la poblacion al territorio”.

Carmen Crespo se ha referido también al papel de los aceites andaluces como embajadores en el
mercado internacional, una fortaleza que se plasma en los mas de 1.700 millones de euros del valor
de las exportaciones de aceite de oliva registradas entre enero y septiembre de 2019. De hecho, la
consejera ha afirmado que “somos un ejemplo de agricultura y de empresarios familiares que hacen
gue nuestros aceites estén en el mundo”, y ha apuntado que la via para continuar avanzando en
este sentido pasa por “vender mas la salud que supone nuestro aceite de oliva virgen extra” para
conquistar nuevos mercados.

En este sentido, resalta la apuesta del sector oleicola de Andalucia por destinos emergentes como
Japoén, donde las ventas hasta septiembre han crecido un 20% hasta los 80 millones de euros. En el
caso de China, la subida es del 22% y posiciona a este mercado en el séptimo lugar del ranking
con ventas por 60 millones de euros. En Israel aumentan las exportaciones en este periodo un 28%
y en Corea del Sur un 12%.

Producto de gran calidad
El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion en funciones, Luis Planas, que también ha estado
en este acto, ha elogiado la labor del conjunto del sector en la elaboracion de un producto de gran




calidad y considera que ha llegado el momento de avanzar en el camino la excelencia para ganar
valor y en la pedagogia, para promocionar el aceite de oliva como un producto de calidad.

Ante el crecimiento de la producciéon y de las exportaciones de aceite de oliva (1.050.1000
toneladas exportadas en la campafna 2018/2019) Planas ha sefalado la oportumdad de abrir
nuevos mercados y fidelizar a sus consumidores, :

ofreciendo un producto diferenciado, con mayor valor
afadido, y lograr asi una mejor retribucion para los
productores.

Planas entiende que la excelencia permitira al sector
en mejores condiciones para afrontar retos como las
dificultades climaticas, los desequilibrios de mercado,
los problemas comerciales u otras incidencias que se
presenten en el futuro.

utcim

Asimismo, el ministro se ha referido a la importancia que tienen las acciones de promocion, tanto
publicas como privadas, para dar a conocer el valor del aceite de oliva. Ademas de contar con
buenos productos, Planas considera que el sector debe hacer pedagogia para ampliar el mercado
y acercarlo a un mayor nimero de consumidores.
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Los aceites de Jaén copan los premios 'Evooleum Awards'

Oro Bailén, primer premio, y Santuario de Magina, Maquiz y Puerta las Villas, en el ‘top ten’

N L BOOEEURRE TR « — =

EL MINISTRO EN FUNCIONES Y LA CONSEJERA, CON ALGUNOS DE LOS GALARDONADOS VIVA JAEN

Los aceites de Jaén han copado buena parte de los premios Evooleum Awards, certamen que
reconoce a los mejores aceites de oliva virgen extra del mundo y donde los productos andaluces
han logrado el primer puesto y mas del 50% de los reconocimientos. En concreto, siete de los diez
mejores aceites del mundo son de Jaén y Cérdoba, incluido el pédium, que ha correspondido a
‘Oro Bailén Picual’. En concreto, a este aceite jiennense que se alza con el primer puesto le
acompanan en el “top ten” ‘El Santuario de Magina Seleccion Temprana' (Jaén), en tercera
posicion; ‘Almaoliva Bio’ (Cérdoba), en la cuarta; ‘Fuente Ribera’ (Cérdoba), en la séptima; ‘Maquiz
Picual’ (Jaén), en la octava; ‘Puerta de las Villas Picual Temprano’ (Jaén), en la novena posicion, y
‘Cladivm Hojiblanco’ (Cérdoba) cerrando el listado de los 10 principales.

En cuanto al total de los reconocimientos, 56 de los 100 aceites seleccionados proceden de la
Comunidad Autbnoma andaluza (26 de Jaén, 19 de Cérdoba, seis de Sevilla, dos de Malaga, dos
de Granada y uno de Almeria), y de ellos, una decena cuentan con el aval de una Denominacion de
Origen Protegida (DOP) (cinco amparados por la DOP ‘Priego de Cérdoba’, tres por la DOP ‘Sierra
Méagina’, uno por la DOP ‘Baena’ y uno mas por la DOP ‘Sierra de Cazorla’). A la gala de entrega de
estos premios asistieron tanto el ministro de Agricultura en funciones, Luis Planas, como la
consejera andaluza, Carmen Crespo. Esta valoré a los aceites premiados como ejemplo de “calidad
suprema, diseflo supremo y embajadores magnificos, tanto de la cultura como de la gastronomia
espafola.
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NOTICIAS SANAS | SECTOR AGROLIMENTARIO
La “calidad suprema” del AOVE andaluz copa 7 de los 10 primeros puestos
de los Evooleum Awards

En cuanto al total de los reconocimientos, 56 de los 100 aceites seleccionados proceden de la
Comunidad Autébnoma andaluza (26 de Jaén, 19 de Cérdoba, seis de Sevilla, dos de Malaga, dos
de Granada y uno de Almerfa), y de ellos, una decena cuentan con el aval de una Denominacién de
Origen Protegida (DOP) (cinco amparados por la DOP ‘Priego de Cérdoba’, tres por la DOP ‘Sierra
Mégina’, uno por la DOP ‘Baena’ y uno més por la DOP ‘Sierra de Cazorla’).

La consejera de Agricultura, Ganaderia, Pesca y
Desarrollo Sostenible, Carmen Crespo, ha participado
en Madrid en la entrega de los Evooleum Awards,
certamen que reconoce a los mejores aceites de oliva
virgen extra del mundo y donde los productos
andaluces han copado el primer puesto y mas del
50% de los reconocimientos. “Hoy nos sentimos muy
andaluces, muy espafioles,” ha apuntado Crespo,
que ha calificado los productos seleccionados como
ejemplo de “calidad suprema, disefio supremo y
embajadores magnificos, tanto de la cultura como de
la gastronomia espafola”.

Carmen Crespo ha puesto en valor la amplia presencia de Andalucia en el certamen, ya que siete
de los diez mejores aceites del mundo son de Jaén y Codrdoba, incluido el pddium, que ha
correspondido a ‘Oro Bailén Picual’. En concreto, a este aceite jiennense que se alza con el primer
puesto le acompanan en el “top ten” ‘El Santuario de Méagina Seleccion Temprana’ (Jaén), en
tercera posicion; ‘Almaoliva Bio’ (Cérdoba), en la cuarta; ‘Fuente Ribera’ (Cérdoba), en la séptima;
‘Maquiz Picual’ (Jaén), en la octava; ‘Puerta de las Villas Picual Temprano’ (Jaén), en la novena
posicion, y ‘Cladivm Hojiblanco’ (Cérdoba) cerrando este listado de los diez mejores aceites.

En cuanto al total de los reconocimientos, 56 de los 100 aceites seleccionados proceden de la
Comunidad Autbnoma andaluza (26 de Jaén, 19 de Cérdoba, seis de Sevilla, dos de Malaga, dos
de Granada y uno de Almeria), y de ellos, una decena cuentan con el aval de una Denominacion de



Origen Protegida (DOP) (cinco amparados por la DOP ‘Priego de Cérdoba’, tres por la DOP ‘Sierra
Magina’, uno por la DOP ‘Baena’ y uno mas por la DOP ‘Sierra de Cazorla’).

Con respecto al papel de la Junta, Crespo afirma que el Gobierno andaluz va a trabajar “con union
y lealtad entre instituciones” para ayudar al sector del aceite de oliva a superar retos como “los
aranceles y el Brexit, fundamentalmente,” apuntando la necesidad de “explorar mecanismos de
autorregulacion para el futuro” con el fin de “procurar que llegue un precio justo al agricultor”. “Las
instituciones publicas lo que tenemos que hacer es acompanar y respetar a este sector fundamental
ayudandolo a seguir creciendo”, ha recalcado en su intervencion.

Exportaciones

En su discurso, la titular de Agricultura ha recalcado la apuesta por la sostenibilidad de los
productores de la region apuntando que el resultado de su esfuerzo es obtener un aceite que tiene
‘un aroma y un sabor especial” y ha animado al sector a “ensefiar en la Union Europea y en el resto
del mundo que tenemos un oro liquido de calidad suprema y que, ademas, tiene una gran
aportacion a la salud, a la sostenibilidad y a la fijacion de la poblacién al territorio”.

Al respecto, Carmen Crespo se ha referido también al papel de los aceites andaluces como
embajadores en el mercado internacional, una fortaleza que se plasma en los mas de 1.700
millones de euros del valor de las exportaciones de aceite de oliva registradas entre enero y
septiembre de 2019. De hecho, la consejera ha afirmado que “somos un ejemplo de agriculturay de
empresarios familiares que hacen que nuestros aceites estén en el mundo”, y ha apuntado que la
via para continuar avanzando en este sentido pasa por “vender mas la salud que supone nuestro
aceite de oliva virgen extra” para conquistar nuevos mercados.

En este sentido, resalta la apuesta del sector oleicola de Andalucia por destinos emergentes como
Japon, donde las ventas hasta septiembre han crecido un 20% hasta los 80 millones de euros. En el
caso de China, la subida es del 22% y posiciona a este mercado en el séptimo lugar del ranking
con ventas por 60 millones de euros. En Israel aumentan las exportaciones en este periodo un 28%
y en Corea del Sur un 12%.
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ACEITE DE OLIVA
Aceites andaluces copan 7 de los 10 primeros puestos de los Evooleum
Awards

En cuanto al total de los reconocimientos, 56 de los 100 aceites seleccionados proceden de la
Comunidad Auténoma andaluza. Entre ellos varios cordobeses: ‘Almaoliva Bio', ‘Fuente Ribera’ y
‘Cladivm Hojiblanco’

a consejera de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible, Carmen Crespo, ha
participado en Madrid en la entrega de los Evooleum Awards, certamen que reconoce a los mejores
aceites de oliva virgen extra del mundo y donde los productos andaluces han copado el primer
puesto y mas del 50% de los reconocimientos. “Hoy nos sentimos muy andaluces, muy esparoles,”
ha apuntado Crespo, que ha calificado los productos seleccionados como ejemplo de “calidad
suprema, diseflo supremo y embajadores magnificos, tanto de la cultura como de la gastronomia
espafiola”.
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Carmen Crespo ha puesto en valor la amplia presencia de Andalucia en el certamen, ya que siete
de los diez mejores aceites del mundo son de Jaén y Codrdoba, incluido el pddium, que ha
correspondido a ‘Oro Bailén Picual’. En concreto, a este aceite jiennense que se alza con el primer
puesto le acompanan en el “top ten” ‘El Santuario de Méagina Seleccion Temprana’ (Jaén), en
tercera posicion; ‘Almaoliva Bio’ (Cérdoba), en la cuarta; ‘Fuente Ribera’ (Cérdoba), en la séptima;



‘Maquiz Picual’ (Jaén), en la octava; ‘Puerta de las Villas Picual Temprano’ (Jaén), en la novena
posicion, y ‘Cladivm Hojiblanco’ (Cérdoba) cerrando este listado de los diez mejores aceites.

En cuanto al total de los reconocimientos, 56 de los 100 aceites seleccionados proceden de la
Comunidad Autbnoma andaluza (26 de Jaén, 19 de Cdérdoba, seis de Sevilla, dos de Malaga, dos
de Granada y uno de Almeria), y de ellos, una decena cuentan con el aval de una Denominaciéon de
Origen Protegida (DOP) (cinco amparados por la DOP ‘Priego de Cdérdoba’, tres por la DOP ‘Sierra
Magina’, uno por la DOP ‘Baena’ y uno mas por la DOP ‘Sierra de Cazorla’).

Con respecto al papel de la Junta, Crespo afirma que el Gobierno andaluz va a trabajar “con union
y lealtad entre instituciones” para ayudar al sector del aceite de oliva a superar retos como “los
aranceles y el Brexit, fundamentalmente,” apuntando la necesidad de “explorar mecanismos de
autorregulacion para el futuro” con el fin de “procurar que llegue un precio justo al agricultor”. “Las
instituciones publicas lo que tenemos que hacer es acompanar y respetar a este sector fundamental
ayudandolo a seguir creciendo”, ha recalcado en su intervencion.

Exportaciones

En su discurso, la titular de Agricultura ha recalcado la apuesta por la sostenibilidad de los
productores de la region apuntando que el resultado de su esfuerzo es obtener un aceite que tiene
‘un aroma y un sabor especial” y ha animado al sector a “ensefiar en la Union Europea y en el resto
del mundo que tenemos un oro liquido de calidad suprema y que, ademas, tiene una gran
aportacion a la salud, a la sostenibilidad y a la fijacion de la poblacién al territorio”.

Al respecto, Carmen Crespo se ha referido también al papel de los aceites andaluces como
embajadores en el mercado internacional, una fortaleza que se plasma en los méas de 1.700
millones de euros del valor de las exportaciones de aceite de oliva registradas entre enero y
septiembre de 2019. De hecho, la consejera ha afirmado que “somos un ejemplo de agricultura 'y de
empresarios familiares que hacen que nuestros aceites estén en el mundo”, y ha apuntado que la
via para continuar avanzando en este sentido pasa por “vender mas la salud que supone nuestro
aceite de oliva virgen extra” para conquistar nuevos mercados.

En este sentido, resalta la apuesta del sector oleicola de Andalucia por destinos emergentes como
Japon, donde las ventas hasta septiembre han crecido un 20% hasta los 80 millones de euros. En el
caso de China, la subida es del 22% y posiciona a este mercado en el séptimo lugar del ranking
con ventas por 60 millones de euros. En Israel aumentan las exportaciones en este periodo un 28%
y en Corea del Sur un 12%.
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26 aceites de Jaén, elegidos entre
los 100 mejores del mundo,
incluidos ‘oro' y ‘bronce’

El oro liquido de Jaén reluce como nunca. Madrid acogio este lunes la
entrega de los Evooleum Awards, certamen que reconoce a los mejores
aceites de oliva virgen extra del mundo y donde los productos jienenses
han copado el primer puesto, Oro Bailén Picual, y otros tres entre los
diez primeros, incluido el 'bronce': El Santuario de Magina Seleccion
Temprana, tercero; Maquiz Picual, octavo; y 'Puerta de las Villas Picual

Temprano, noveno. De los 100 primeros, 26 son de Jaén.

En cuanto al total de los reconocimientos, 56 de los 100 aceites
seleccionados proceden de la Comunidad Auténoma andaluza (los 26 de
Jaén, 19 de Cérdoba, seis de Sevilla, dos de Malaga, dos de Granada v uno
de Almeria), y de ellos, una decena cuentan con el aval de una
Denominacion de Origen Protegida (DOP) (einco amparados por la DOP
'Priego de Cordaoba, tres por la DOP 'Sierra Magina', uno por la DOP 'Baena’

v uno mas por la DOP 'Sierra de Cazorla').



El ganador en la cuarta edicion de este concurso, Oro Bailén Picual,
elaborado con aceitunas de fincas entre Jaén v Andujar, ha sido calificado

como el «mejor absoluto» v ha logrado 95 puntos sobre un total de 100.

«Impresionante picual de Jaén que en nariz sorprende con un infinito
aroma a aceituna verde y sana, con reminiscencias posteriores a hoja de
olivo v a hierba recien cortada, ademas de algunas notas ligeramente
maduras. Presenta aromas frutales a manzana, platano verde, alloza y
citricos; asi como notas vegetales a tomate, canonigos y endivias»,

destacan de este aceite.

En el tercer cajon del podio esta el Santuario de Magina Seleccion
Temprana, con 94 puntos. En el octavo lugar se encuentra Maquiz Picual,
de Mengibar, con 93, y ganador Jaén Seleccion. En el puesto nueve del
ranking aparece Puerta de las Villas Picual Temprano, también con 93,
realizado por Cooperativa Andalucia San Vicente de Mogon. E1 81% de
los aceites de la lista son espanoles.

«Hoy nos sentimos muy andaluces, muy espanoles», ha apuntado Carmen
Crespo, la consejera de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo
Sostenible, presente en la gala junto al Ministro de Agricultura, Luis
Planas. Asi, Crespo ha calificado los productos seleccionados como
ejemplo de «calidad suprema, disefio supremo v embajadores magnificos,

tanto de la cultura como de la gastronomia espanola».

Con respecto al papel de la Junta, Crespo afirma que el Gobierno andaluz
va a trabajar «con union y lealtad entre instituciones» para ayudar al
sector del aceite de oliva a superar retos como «los aranceles y el Brexit,
fundamentalmente» apuntando la necesidad de «explorar mecanismos
de autorregulacion para el futuro» con el fin de «procurar que llegue un
precio justo al agricultor». «Las instituciones publicas lo que tenemos que
hacer es acompanar y respetar a este sector fundamental ayudandolo a

seguir creciendo», ha recalcado en su intervencion.

En su discurso, la titular de Agricultura ha recalcado la apuesta por la
sostenibilidad de los productores de la region apuntando que el resultado
de su esfuerzo es obtener un aceite que tiene «un aroma y un sabor
especial» y ha animado al sector a «ensenar en la Union Europea y en el
resto del mundo que tenemos un oro liquido de calidad suprema y que,
ademas, tiene una gran aportacion a la salud, a la sostenibilidad y a la
fijacion de la poblacién al territorio».




Al respecto, Carmen Crespo se ha referido también al papel de los aceites
andaluces como embajadores en el mercado internacional, una fortaleza
que se plasma en los mas de 1.700 millones de euros del valor de las
exportaciones de aceite de oliva registradas entre enero y septiembre de
2019. De hecho, la consejera ha afirmado que «somos un ejemplo de
agricultura y de empresarios familiares que hacen que nuestros aceites
estén en el mundo», v ha apuntado que la via para continuar avanzando
en este sentido pasa por «vender mas la salud que supone nuestro aceite

de oliva virgen extra» para conquistar nuevos mercados.

En este sentido, resalta la apuesta del sector oleicola de Andalucia por
destinos emergentes como Japon, donde las ventas hasta septiembre han
crecido un 20% hasta los 80 millones de euros. En el caso de China, la
subida es del 22% y posiciona a este mercado en el séptimo lugar del
ranking con ventas por 60 millones de euros. En Israel aumentan las

exportaciones en este periodo un 28% y en Corea del Sur un 12%.
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Crespo destaca la “calidad suprema” del aceite andaluz, que copa 7 de los
10 primeros puestos de los Evooleum Awards
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La consejera participa en la entrega de premios y anima al sector a promocionar
este “oro liquido” difundiendo su “gran aportacion a la salud”

La consejera de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible, Carmen Crespo, ha
participado en Madrid en la entrega de los Evooleum Awards, certamen que reconoce a los mejores
aceites de oliva virgen extra del mundo y donde los productos andaluces han copado el primer
puesto y mas del 50% de los reconocimientos. “Hoy nos sentimos muy andaluces, muy espafoles,”
ha apuntado Crespo, que ha calificado los productos seleccionados como ejemplo de “calidad
suprema, diseflo supremo y embajadores magnificos, tanto de la cultura como de la gastronomia
espafola”.

Carmen Crespo ha puesto en valor la amplia presencia de Andalucia en el certamen, ya que siete
de los diez mejores aceites del mundo son de Jaén y Cdérdoba, incluido el pddium, que ha
correspondido a ‘Oro Bailén Picual’. En concreto, a este aceite jiennense que se alza con el primer
puesto le acompanan en el “top ten” ‘El Santuario de Méagina Seleccion Temprana’ (Jaén), en
tercera posicion; ‘Almaoliva Bio’ (Cérdoba), en la cuarta; ‘Fuente Ribera’ (Cérdoba), en la séptima;



‘Maquiz Picual’ (Jaén), en la octava; ‘Puerta de las Villas Picual Temprano’ (Jaén), en la novena
posicion, y ‘Cladivm Hojiblanco’ (Cérdoba) cerrando este listado de los diez mejores aceites.

En cuanto al total de los reconocimientos, 56 de los 100 aceites seleccionados proceden de la
Comunidad Autbnoma andaluza (26 de Jaén, 19 de Cdérdoba, seis de Sevilla, dos de Malaga, dos
de Granada y uno de Almeria), y de ellos, una decena cuentan con el aval de una Denominacion de
Origen Protegida (DOP) (cinco amparados por la DOP ‘Priego de Cérdoba’, tres por la DOP ‘Sierra
Magina’, uno por la DOP ‘Baena’ y uno mas por la DOP ‘Sierra de Cazorla’).

Con respecto al papel de la Junta, Crespo afirma que el Gobierno andaluz va a trabajar “con unién
y lealtad entre instituciones” para ayudar al sector del aceite de oliva a superar retos como “los
aranceles y el Brexit, fundamentalmente,” apuntando la necesidad de “explorar mecanismos de
autorregulacion para el futuro” con el fin de “procurar que llegue un precio justo al agricultor”. “Las
instituciones publicas lo que tenemos que hacer es acompanar y respetar a este sector fundamental
ayudandolo a seguir creciendo”, ha recalcado en su intervencion.

Exportaciones

En su discurso, la titular de Agricultura ha recalcado la apuesta por la sostenibilidad de los
productores de la region apuntando que el resultado de su esfuerzo es obtener un aceite que tiene
‘un aroma y un sabor especial” y ha animado al sector a “ensefar en la Unién Europea y en el resto
del mundo que tenemos un oro liquido de calidad suprema y que, ademas, tiene una gran
aportacion a la salud, a la sostenibilidad y a la fijacion de la poblacién al territorio”.

Al respecto, Carmen Crespo se ha referido también al papel de los aceites andaluces como
embajadores en el mercado internacional, una fortaleza que se plasma en los mas de 1.700
millones de euros del valor de las exportaciones de aceite de oliva registradas entre enero y
septiembre de 2019. De hecho, la consejera ha afirmado que “somos un ejemplo de agricultura 'y de
empresarios familiares que hacen que nuestros aceites estén en el mundo”, y ha apuntado que la
via para continuar avanzando en este sentido pasa por “vender mas la salud que supone nuestro
aceite de oliva virgen extra” para conquistar nuevos mercados.

En este sentido, resalta la apuesta del sector oleicola de Andalucia por destinos emergentes como
Japon, donde las ventas hasta septiembre han crecido un 20% hasta los 80 millones de euros. En el
caso de China, la subida es del 22% y posiciona a este mercado en el séptimo lugar del ranking
con ventas por 60 millones de euros. En Israel aumentan las exportaciones en este periodo un 28%
y en Corea del Sur un 12%.
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Maria del Carmen Crespo destaca la “calidad suprema” del aceite andaluz,
que copa 7 de los 10 primeros puestos de los Evooleum Awards

La consejera de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible, Carmen Crespo, ha
participado en Madrid en la entrega de los Evooleum Awards, certamen que reconoce a los mejores
aceites de oliva virgen extra del mundo y donde los productos andaluces han copado el primer
puesto y mas del 50% de los reconocimientos. “Hoy nos sentimos muy andaluces, muy esparnoles,”
ha apuntado Crespo, que ha calificado los productos seleccionados como ejemplo de “calidad
suprema, disefio supremo y embajadores magnificos, tanto de la cultura como de la gastronomia
espafola”.
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Carmen Crespo ha puesto en valor la amplia presencia de Andalucia en el certamen, ya que siete
de los diez mejores aceites del mundo son de Jaén y Cérdoba, incluido el pdodium, que ha
correspondido a ‘Oro Bailén Picual’. En concreto, a este aceite jiennense que se alza con el primer
puesto le acompanan en el “top ten” ‘El Santuario de Méagina Seleccion Temprana’ (Jaén), en
tercera posicion; ‘Almaoliva Bio’ (Cérdoba), en la cuarta; ‘Fuente Ribera’ (Cérdoba), en la séptima;
‘Maquiz Picual’ (Jaén), en la octava; ‘Puerta de las Villas Picual Temprano’ (Jaén), en la novena
posicion, y ‘Cladivm Hojiblanco’ (Cérdoba) cerrando este listado de los diez mejores aceites.

En cuanto al total de los reconocimientos, 56 de los 100 aceites seleccionados proceden de la
Comunidad Autbnoma andaluza (26 de Jaén, 19 de Cérdoba, seis de Sevilla, dos de Malaga, dos
de Granada y uno de Almeria), y de ellos, una decena cuentan con el aval de una Denominacion de



Origen Protegida (DOP) (cinco amparados por la DOP ‘Priego de Cérdoba’, tres por la DOP ‘Sierra
Magina’, uno por la DOP ‘Baena’ y uno mas por la DOP ‘Sierra de Cazorla’).

Con respecto al papel de la Junta, Crespo afirma que el Gobierno andaluz va a trabajar “con union
y lealtad entre instituciones” para ayudar al sector del aceite de oliva a superar retos como “los
aranceles y el Brexit, fundamentalmente,” apuntando la necesidad de “explorar mecanismos de
autorregulacion para el futuro” con el fin de “procurar que llegue un precio justo al agricultor”. “Las
instituciones publicas lo que tenemos que hacer es acompanar y respetar a este sector fundamental
ayudandolo a seguir creciendo”, ha recalcado en su intervencion.

Exportaciones

En su discurso, la titular de Agricultura ha recalcado la apuesta por la sostenibilidad de los
productores de la region apuntando que el resultado de su esfuerzo es obtener un aceite que tiene
‘un aroma y un sabor especial” y ha animado al sector a “ensefar en la Unién Europea y en el resto
del mundo que tenemos un oro liquido de calidad suprema y que, ademas, tiene una gran
aportacion a la salud, a la sostenibilidad y a la fijacion de la poblacién al territorio”.
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Al respecto, Carmen Crespo se ha referido también al papel de los aceites andaluces como
embajadores en el mercado internacional, una fortaleza que se plasma en los mas de 1.700
millones de euros del valor de las exportaciones de aceite de oliva registradas entre enero y
septiembre de 2019. De hecho, la consejera ha afirmado que “somos un ejemplo de agricultura 'y de
empresarios familiares que hacen que nuestros aceites estén en el mundo”, y ha apuntado que la
via para continuar avanzando en este sentido pasa por “vender mas la salud que supone nuestro
aceite de oliva virgen extra” para conquistar nuevos mercados.

En este sentido, resalta la apuesta del sector oleicola de Andalucia por destinos emergentes como
Japoén, donde las ventas hasta septiembre han crecido un 20% hasta los 80 millones de euros. En el
caso de China, la subida es del 22% y posiciona a este mercado en el séptimo lugar del ranking
con ventas por 60 millones de euros. En Israel aumentan las exportaciones en este periodo un 28%
y en Corea del Sur un 12%.
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Tres aceites de oliva de Cordoba, en el «top ten» mundial
de los Evooleum Awards

® Almaoliva Bio, Fuente Ribera y Cladivm Hojiblanco logran el reconocimiento del jurado

La consejera de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible,
Carmen Crespo, ha participado en Madrid en la entrega de los
Evooleum Awards, certamen que reconoce a los mejores aceites
de oliva virgen extra del mundo v donde los productos andaluces
han copado el primer puesto y més del 50 por ciento de los

reconocimientos.

En concreto, tres aceites cordobeses (Almaoliva Bio, Fuente Ribera y
Cladivm Hojiblanco) han escalado al «top ten». En concerto,
Almaoliva Bio (Almazaras de la Subbética) ha logrado la cuarta
posicidon; Fuente Ribera (Aceites Manuel Molina) la séptima y

Cladivin Hojiblanco (Arodem) la décima.

En cuanto al total de los reconocimientos, 56 de los 100 aceites
seleccionados proceden de la Comunidad Auténoma andaluza (26 de
Jaén, 19 de Cordoba, seis de Sevilla, dos de Malaga, dos de Granada v
uno de Almeria), v de ellos, una decena cuentan con el aval de una
Denominacion de Origen Protegida (DOP) (cinco amparados por la
DOP Priego de Cordoba, tres por la DOP Sierra Magina, uno por la

DOP Baena y uno mas por la DOP Sierra de Cazorla).
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Siete de los diez mejores aceites de oliva del mundo son andaluces

La consejera de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible, Carmen Crespo, ha
participado en Madrid en la entrega de los Evooleum Awards, certamen que reconoce a los mejores
aceites de oliva virgen extra del mundo y donde los productos andaluces han copado el primer
puesto y mas del 50% de los reconocimientos.

"Hoy nos sentimos muy andaluces, muy espafioles”, ha apuntado Crespo, que ha calificado los
productos seleccionados como ejemplo de 'calidad suprema, disefio supremo y embajadores
magnificos tanto de la cultura como de la gastronomia espafiola”.

Carmen Crespo ha destacado la amplia presencia de Andalucia en el certamen, ya que siete de los
diez mejores aceites del mundo son de Jaén y Coérdoba, incluido el pédium, que ha correspondido
a Oro Bailén Picual.

En concreto, a este aceite jiennense que se alza con el primer puesto le acompafan en el top ten El
Santuario de Méagina Seleccion Temprana (Jaén), en tercera posicion; Almaoliva Bio (Cérdoba), en
la cuarta; Fuente Ribera (Cdérdoba), en la séptima; Maquiz Picual (Jaén), en la octava; Puerta de las



Villas Picual Temprano (Jaén), en la novena posicion, y Cladivm Hojiblanco (Cérdoba) cerrando este
listado de los diez mejores aceites.

En cuanto al total de los reconocimientos, 56 de los 100 aceites seleccionados proceden de la
comunidad auténoma andaluza (26 de Jaén, 19 de Cdérdoba, seis de Sevilla, dos de Malaga, dos de
Granada y uno de Almeria), y de ellos, una decena cuentan con el aval de una Denominacion de
Origen Protegida (DOP, cinco amparados por la de 'Priego de Cdérdoba’, tres por la de 'Sierra
Méagina', uno por la DOP 'Baena' y uno mas por la de 'Sierra de Cazorla').

Con respecto al papel de la Administracion autonémica, Crespo ha afirmado que el Gobierno
andaluz va a trabajar "con unién y lealtad entre instituciones" para ayudar al sector del aceite de
oliva a superar retos como "los aranceles y el Brexit fundamentalmente”, apuntando la necesidad de
"explorar mecanismos de autorregulacion para el futuro" con el fin de "procurar que llegue un precio
justo al agricultor". "Las instituciones publicas lo que tenemos que hacer es acompanar y respetar a
este sector fundamental ayudandolo a seguir creciendo”, ha recalcado en su intervencion.

NUEVOS MERCADOS

En su discurso, la titular de Agricultura ha recalcado la apuesta por la sostenibilidad de los
productores de la region y que el resultado de su esfuerzo es obtener un aceite que tiene "un aroma
y un sabor especial’, y ha animado al sector a "ensefiar en la Union Europea y en el resto del mundo
gue tenemos un oro liquido de calidad suprema y que, ademas, supone una gran aportacion a la
salud, a la sostenibilidad y a la fijacion de la poblacion al territorio”.

Al respecto, Carmen Crespo se ha referido también al papel de los aceites andaluces como
embajadores en el mercado internacional, una fortaleza que se plasma en los mas de 1.700
millones de euros del valor de las exportaciones de aceite de oliva registradas entre los meses de
enero y septiembre. _— S —
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De hecho, la consejera ha afirmado que EVOOLEUM
"'somos un ejemplo de agricultura y de AWARD
empresarios familiares que hacen que |
nuestros aceites estén en el mundo’, y
ha apuntado que la via para continuar
avanzando en este sentido pasa por
'vender maéas la salud que supone
nuestro aceite de oliva virgen extra"
para conquistar nuevos mercados.
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En este sentido, resalta la apuesta del
sector oleicola de Andalucia por
destinos emergentes como Japon, donde las ventas hasta septiembre han crecido un 20% hasta los
80 millones de euros. En el caso de China, la subida es del 22% y posiciona a este mercado en el
séptimo lugar del ranking con ventas por 60 millones de euros.

En Israel aumentan las exportaciones en este periodo un 28% y en Corea del Sur un 12%, segun los
datos aportados por la Junta de Andalucia.
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LOS 10 MEJORES ACEITES DE OLIVA VIRGEN EXTRA DEL MUNDO

Olive Oil World Tour es un proyecto basado en la incorporacion de degustaciones del llamaado oro
liquido en miles de viajes alrededor del mundo. De hecho, esto en Esparia ha sido conocido como
«el AVE de los Aceites de Oliva» puesto que a través de un viagje en trenes de alta velocidad los
pasajeros tienen la oportunidad de degustar distintos aceites de calidad.

Asi, se busca hacer promocion de los mejores AVOES, que son aquellos aceites de oliva de
recoleccion temprana. Y recientermente contarmos con la lista de cuales son los mejores aceites de
oliva virgen extra gracias al concurso anual EVOOLEUM que marca la calidad de estos aceites.

1. Los mejores aceites de oliva virgen extra del mundo: Oro Bailén Picual

La marca que se lleva el Evooleum Award 2020 al mejor aceite es el de Oro
Bailén Picual. Su variedad es picual, la méas popular en Espafia y muy abundante
en Jaén. Se trata de un aceite extraido de frutos de aceituna con forma de pico y
su sabor tiene una gran personalidad: levemente afrutado y con un gran amargor.
Su puntuacion es de un 95 y por eso es el mejor aceite producido en las faldas
de Sierra Morena.

Una lata de 2,5 litros cuesta de 20,40€.

2. Los mejores aceites de oliva virgen extra del mundo: Valdenvero Hojiblanca
«Valdenvero» es el nombre que toma este aceite por ser producido en la
localidad de Valdepefias. Este es obtenido de la aceituna en su grado 6ptimo de
maduracion y es un aceite de temporada cuya cosecha temprana se obtiene de
octubre a noviembre, de ahi su exclusividad y su calidad como el segundo mejor
aceite del mundo, con 95 puntos.

Una caja de 6 envases de 500ml por 120€.

3. Los mejores aceites de oliva virgen extra del mundo: El Santuario de Mégina
San Isidro Labrador son productores de este aceite considerado el tercer mejor... Y segun cuentan
ellos mismos en su pagina web, su lema es: «el viento los convierte en plata... Y nosotros en oro».



Este aceite es obtenido de aceitunas de la variedad picual y el resultado es un aceite con baja
acidez, aroma afrutado y un sabor suave pero con un ligero amargor persistente. La puntuacion que
le dan en el concurso es de 94 puntos.

Una botella de 2L tiene un precio de 65,60€.

4. Los mejores aceites de oliva virgen extra del mundo: Almaoliva bio

Este es el Unico aceite de la lista que posee denominacion BIO y destaca por «una armonia de
distintos matices». Su produccion es de la empresa Amazaras de la Subbética y se caracteriza por
un aroma afrutado con rasgos verdes y maduros, ademéas de un gusto con un toque dulce y un
amargor y picor bastante intenso. La puntuacion que le ha dado el concurso es de 94 puntos.

Una lata de 3 litros tiene un precio de 24,95€.

5. Los mejores aceites de oliva virgen extra del mundo: Oliocru Origini

Segun la guia EVOOLEUM el quinto mejor aceite ya no es espafiol sino italiano: Oliocru Origini. Este
es un aceite con un fuerte caracter que proviene de las aceitunas del Olivo Casaliva, originario del
Lago Garda, asi como de todas las regiones del Véneto, Lombardia y Trentino. Destaca por un
gusto afrutado intenso y porque la maduracion del fruto es tardia y escalonada.

Un paquete de 4 botellas de 500 ml tiene un precio de 105€.

Segun la guia EVOOLEUM el quinto mejor aceite ya no es espafiol sino italiano: Oliocru Origini. Este
es un aceite con un fuerte caracter que proviene de las aceitunas del Olivo Casaliva, originario del
Lago Garda, asi como de todas las regiones del Véneto, Lombardia y Trentino. Destaca por un
gusto afrutado intenso y porque la maduracion del fruto es tardia y escalonada.

Un paquete de 4 botellas de 500 ml tiene un precio de 105€.

6. Los mejores aceites de oliva virgen extra del mundo: Don Gioacchino Grand Cru

Don Gioacchino Grand Cru es el sexto mejor aceite. Su procedencia es italiana y es producido por
la empresa Sabino Leone. Esta elaboracion comenzé como el proyecto personal del duefio, el
propio Sabino, inspirado por su duefio Gioacchino. Su objetivo es obtener las mejores olivas
coratinas y perfeccionar al maximo el proceso de elaboracion desde un punto de vista sostenible.
Con estas olivas producen 6 tipos de productos distintos... Y el mas distinguido es este aceite. La
puntuacion que le da el concurso es de 93 puntos.

Un tarro de 500 ml cuesta 16,90 €.

7. Los mejores aceites de oliva virgen extra del mundo: Fuente Ribera

Fuente Ribera es un aceite producido por la empresa Manuel Molina Mufoz e Hijos que se
incorpora también a la lista de los mejores aceites de oliva virgen extra. Este manjar se elabora en
Coérdoba a partir de la variedad de aceituna hojiblanca y el resultado es un aceite frutado pero
ligero con notas de amargor e incluso de un cierto sabor picante. La puntuacion obtenida en el
concurso es de 93 puntos.

Un pack de seis botellas tiene un precio de 55, 50€.




8. Los mejores aceites de oliva virgen extra del mundo: Maquiz Picual

El aceite de Maquiz Picual también es obtenido a través de olivas de variedad picual y su
produccion viene de Jaén. Este aceite se elabora en el mismo dia en el que tiene lugar la
recoleccion para conseguir el mejor sabor, incluso se le ha llegado a denominar como «el oro de
Maquiz». Otros 93 puntos obtiene este aceite segun esta reconocida guia.

12 botellas de 500 mil cuestan 162€.

9. Los mejores aceites de oliva virgen extra del mundo: Puerta de las Villas

Puerta de Las Villas es la marca de la Sociedad Cooperativa Andaluza San Vicente de Mogén en
Jaén fundada en 1966. Su objetivo es conseguir la mayor calidad posible en su aceite, asi como un
reconocimiento en Espafa y en el extranjero. En su pagina web especifican que sus huertos de
olivos «conviven de forma natural y estan perfectamente integrados con el Bosque Mediterraneo de
nuestra Sierra de Las Villas». Uno de los requisitos necesarios para producir un aceite virgen extra.

Una caja de 6 botellas tiene un precio de 60€.

10. Los mejores aceites de oliva virgen extra del mundo: Cladivm Hojiblanco

Este aceite se elabora en Cérdoba y tiene un aroma afrutado intenso que se obtiene de la aceituna
verde combinada con la manzana, la hibera y la alloza. Esta produccion la lleva a cabo la empresa
Aceite Aroden Hispania, que es la que recibe el premio al entrar en este top 10 de los mejores
aceites de oliva virgen extra.

Una botella de 500 ml cuesta 10€.
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Crespo destaca la “calidad suprema” del aceite andaluz, que copa 7 de los
10 primeros puestos de los Evooleum Awards

-------
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La consejera de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible, Carmen Crespo, ha
participado en Madrid en la entrega de los Evooleum Awards, certamen que reconoce a los mejores
aceites de oliva virgen extra del mundo y donde los productos andaluces han copado el primer
puesto y mas del 50% de los reconocimientos. “Hoy nos sentimos muy andaluces, muy espafioles,”
ha apuntado Crespo, que ha calificado los productos seleccionados como ejemplo de “calidad
suprema, diseflo supremo y embajadores magnificos, tanto de la cultura como de la gastronomia
espafola”.

Carmen Crespo ha puesto en valor la amplia presencia de Andalucia en el certamen, ya que siete
de los diez mejores aceites del mundo son de Jaén y Cordoba, incluido el pddium, que ha
correspondido a ‘Oro Bailén Picual’. En concreto, a este aceite jiennense que se alza con el primer



puesto le acompanan en el “top ten” ‘El Santuario de Mé&gina Seleccion Temprana’ (Jaén), en
tercera posicion; ‘Almaoliva Bio’ (Cérdoba), en la cuarta; ‘Fuente Ribera’ (Cérdoba), en la séptima;
‘Maquiz Picual’ (Jaén), en la octava; ‘Puerta de las Villas Picual Temprano’ (Jaén), en la novena
posicion, y ‘Cladivm Hojiblanco’ (Cérdoba) cerrando este listado de los diez mejores aceites.

En cuanto al total de los reconocimientos, 56 de los 100 aceites seleccionados proceden de la
Comunidad Autbnoma andaluza (26 de Jaén, 19 de Cérdoba, seis de Sevilla, dos de Mélaga, dos
de Granada y uno de Almeria), y de ellos, una decena cuentan con el aval de una Denominaciéon de
Origen Protegida (DOP) (cinco amparados por la DOP ‘Priego de Cérdoba’, tres por la DOP ‘Sierra
Magina’, uno por la DOP ‘Baena’ y uno mas por la DOP ‘Sierra de Cazorla’).

Con respecto al papel de la Junta, Crespo afirma que el Gobierno andaluz va a trabajar “con union
y lealtad entre instituciones” para ayudar al sector del aceite de oliva a superar retos como “los
aranceles y el Brexit, fundamentalmente,” apuntando la necesidad de “explorar mecanismos de
autorregulacion para el futuro” con el fin de “procurar que llegue un precio justo al agricultor”. “Las
instituciones publicas lo que tenemos que hacer es acompafar y respetar a este sector fundamental
ayudandolo a seguir creciendo”, ha recalcado en su intervencion.

Exportaciones

En su discurso, la titular de Agricultura ha recalcado la apuesta por la sostenibilidad de los
productores de la region apuntando que el resultado de su esfuerzo es obtener un aceite que tiene
‘un aroma y un sabor especial” y ha animado al sector a “ensefiar en la Unién Europea y en el resto
del mundo que tenemos un oro liquido de calidad suprema y que, ademas, tiene una gran
aportacion a la salud, a la sostenibilidad y a la fijacion de la poblacioén al territorio”.

Al respecto, Carmen Crespo se ha referido también al papel de los aceites andaluces como
embajadores en el mercado internacional, una fortaleza que se plasma en los mas de 1.700
millones de euros del valor de las exportaciones de aceite de oliva registradas entre enero y
septiembre de 2019. De hecho, la consejera ha afirmado que “somos un ejemplo de agricultura 'y de
empresarios familiares que hacen que nuestros aceites estén en el mundo”, y ha apuntado que la
via para continuar avanzando en este sentido pasa por “vender mas la salud que supone nuestro
aceite de oliva virgen extra” para conquistar nuevos mercados.

En este sentido, resalta la apuesta del sector oleicola de Andalucia por destinos emergentes como
Japon, donde las ventas hasta septiembre han crecido un 20% hasta los 80 millones de euros. En el
caso de China, la subida es del 22% y posiciona a este mercado en el séptimo lugar del ranking
con ventas por 60 millones de euros. En Israel aumentan las exportaciones en este periodo un 28%
y en Corea del Sur un 12%.
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Aceites de oliva jiennenses brillan en “Evooleum Awards”

Oro Bailén Picual, primero en el certamen de mejores Aove del mundo

GALA Francisco Javier Lazano y lLuis Planas, con los ganadorss de Evooleum Awards.

Evooleum Awards celebré la gala con la que se reconoce a los mejores aceites de oliva virgen extra
del mundo y en el que cuatro aceites de oliva virgen jiennenses se encuentran entre las diez
primeras posiciones. Oro Bailén Picual se alzdé con el “Mejor Absoluto”. Santuario de Magina
Seleccion Temprana (tercero), Maquiz Picual (octavo) y Puerta de Las Villas Picual Temprano
(noveno) fueron los 6leos jiennenses que estuvieron entre los mejores del mundo.

En la celebracion, que tuvo lugar en Madrid, estuvo el diputado de Promocién y Turismo, Francisco
Javier Lozano, junto con el ministro de Agricultura, Luis Planas, y la consejera de Agricultura,
Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible, Carmen Crespo, en unos premios donde los productos
andaluces coparon el primer puesto y mas del 50% de los reconocimientos. “Hoy nos sentimos muy
andaluces, muy espafnoles,” apuntd, que calificd los productos seleccionados como ejemplo de
“calidad suprema, disefio supremo y embajadores magnificos, tanto de la cultura como de la
gastronomia espafiola”. Ademas, de los aceites jiennenses, también fueron reconocidos “Almaoliva
Bio”; “Fuente Ribera”, y “Cladivm Hojiblanco”, todos estos cordobeses incluidos entre los diez
primeros. En cuanto al total de los reconocimientos, 56 de los 100 aceites seleccionados proceden
de Andalucia (26 de Jaén, 19 de Cdérdoba, seis de Sevilla, dos de Malaga, dos de Granada y uno



de Almeria), y de ellos, una decena cuentan con el aval de una Denominaciéon de Origen Protegida
(DOP).

Con respecto al papel de la Junta, Crespo afirmé que el Gobierno andaluz va a trabajar “con union
y lealtad entre instituciones” para ayudar al sector del aceite de oliva a superar retos como “los
aranceles y el Brexit, fundamentalmente,” apuntando la necesidad de “explorar mecanismos de
autorregulacion para el futuro” con el fin de “procurar que llegue un precio justo al agricultor”. “Las
instituciones publicas lo que tenemos que hacer es acompanar y respetar a este sector fundamental
ayudandolo a seguir creciendo”, recalcd en su intervencion.

Por otro lado, la titular de Agricultura resefid la apuesta por la sostenibilidad de los productores de
la regioén, ya que el resultado de su esfuerzo es obtener un aceite que tiene “un aroma y un sabor
especial” y animo al sector a “ensefiar en la Union Europea y en el resto del mundo que tenemos un
oro liquido de calidad suprema”.
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Conoce los mejores aceites del mundo

; La entrega de los Premios Best of Class de EVOOLEUM Awards

[ é A = 2020, los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva

g L¥ ﬁ Virgen Extra, reunié en el moderno Espacio COMO de la capital

; Q =|8 madrilefia a una amplia representacion de los mejores productores

de aceite de oliva virgen extra del mundo, ademas de contar con la

presencia del ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion en funciones, Luis Planas; la consejera

de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible de la Junta de Andalucia, Carmen Crespo;

los presidentes de la Academia Madrilefia de Gastronomia y de la Interprofesional del Aceite de

Oliva Espafiol, Luis Suérez de Lezo y Pedro Barato; asi como chefs, influencers y mas de 40 medios
de comunicacion acreditados para la ocasion.

En su intervencion, el ministro Luis Planas mostré su agradecimiento a Grupo Editorial Mercacei y
subrayo el valor de estos premios, ya que suponen una muestra del importante papel que juega el
AQOVE en el sector de la alimentacion. Planas destacé la calidad de este producto y abogd por
proclamarla, explicarla y hacer pedagogia. Por su parte, la consejera de Agricultura andaluza,
Carmen Crespo, remarco que el AOVE implica salud y sabor, ya que los platos mas prestigiosos
estan elaborados con aceite de oliva virgen extra.

La presencia del ministro y de la consejera de Agricultura andaluza estaban mas que justificadas,
habida cuenta de que el 81% de los 100 Mejores AOVEs del mundo segun los resultados del
concurso EVOOLEUM Awards 2020 son espafioles y el 56% andaluces. Unos datos ciertamente
apabullantes que certifican la buena salud del sector en nuestro pais y la inequivoca apuesta por la
calidad de los productores nacionales. Porque, como se recordd durante el acto, el AOVE es
rigueza, pero también es modernidad, salud y alta gastronomia, cultura y tradicion, desarrollo
sostenible y biodiversidad. El AOVE es todo eso y mucho mas.

Aceites Oro Bailén Galgon 99, con su monovarietal Oro Bailén Picual, fue la gran triunfadora de la
gala, al recoger nada menos que seis premios: Absolute Best EVOOLEUM 2020, EVOOLEUM
TOP10, Mejor Monovarietal, Mejor Frutado Verde, Mejor de Espafa y Mejor Picual.

Oro Bailén Picual (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

Valdenvero Hojiblanco (95 puntos). Variedad: hojiblanca. Ciudad Real (Espafia)

El Santuario de Magina Seleccion Temprana (94 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)
Almaoliva Bio (94 puntos). Variedad: picuda, picual, hojiblanca. Cérdoba (Espana)



Oliocru Origini (94 puntos). Variedad: casaliva. Trentino (ltalia)

Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: coratina. Barletta-Andria-Trani (ltalia)
Fuente Ribera (93 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Esparia)

Maquiz Picual (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

Puerta de las Villas Picual Temprano (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)
Cladivm Hojiblanco (93 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espana)
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Premios Best of Class de EVOOLEUM Awards 2020

o LY ;

AOVE

La pasion por el aceite de oliva virgen extra de calidad
volvié a quedar de manifiesto en un evento organizado por
Grupo Editorial Mercacei que encumbré a Oro Bailén
Picual como el Mejor AOVE del Mundo y reconocio a la
directora y guionista Isabel Coixet y al chef con 2 estrellas
Michelin Diego Guerrero (DSTAgE) como Embajadores del

En el TOP 10 de este afio, 8 de los aceites ganadores son espafioles:

1°. Oro Bailén Picual (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafa)

2°.  Valdenvero Hojiblanco (95 puntos). Variedad: hojiblanca. Ciudad Real (Espafia)

3°.  El Santuario de Méagina Seleccion Temprana (94 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafa)
4°,  Almaoliva Bio (94 puntos). Variedad: picuda, picual, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

5°. Qliocru Origini (94 puntos). Variedad: casaliva. Trentino (ltalia)

6°. Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: coratina. Barletta-Andria-Trani (ltalia)
7°. Fuente Ribera (93 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

8°. Maquiz Picual (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

9°. Puerta de las Villas Picual Temprano (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espana)

10°. Cladivm Hojiblanco (93 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espafa)

La entrega de los Premios Best of Class de EVOOLEUM Awards
2020, los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de
Oliva Virgen Extra, reunio en el moderno Espacio COMO de la
capital madrilena a una amplia representacion de los mejores
productores de aceite de oliva virgen extra del mundo, ademas
de contar con la presencia del ministro de Agricultura, Pesca y
Alimentacion en funciones, Luis Planas; la consejera de
Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible de la Junta de Andaluma Carmen Crespo los
presidentes de la Academia Madrilefia de Gastronomia y de la Interprofesional del Aceite de Oliva
Espafiol, Luis Suarez de Lezo y Pedro Barato; asi como chefs, influencers y mas de 40 medios de
comunicacion acreditados para la ocasion.



En su intervencion, el ministro Luis Planas mostré su agradecimiento a Grupo Editorial Mercacei y
subray6 el valor de estos premios, ya que suponen una muestra del importante papel que juega el
AQOVE en el sector de la alimentacion. Planas destacé la calidad de este producto y abogd por
proclamarla, explicarla y hacer pedagogia. Por su parte, la consejera de Agricultura andaluza,
Carmen Crespo, remarco que el AOVE implica salud y sabor, ya que los platos mas prestigiosos
estan elaborados con aceite de oliva virgen extra.

La presencia del ministro y de la consejera de Agricultura
andaluza estaban mas que justificadas, habida cuenta de que el
/ 81% de los 100 Mejores AOVEs del mundo segun los resultados
del concurso EVOOLEUM Awards 2020 son espafnoles y el 56%

i andaluces. Unos datos ciertamente apabullantes que certifican la

== buena salud del sector en nuestro pais y la inequivoca apuesta por

. la calidad de los productores nacionales. Porque, como se

recordd durante el acto, el AOVE es riqueza, pero también es

modernidad, salud y alta gastronomia, cultura y tradicion, desarrollo sostenible y biodiversidad. El
AQVE es todo eso y mucho mas.

EVOOLEUM Awards se ha consolidado como la competiciéon internacional mas influyente vy
prestigiosa del mundo en su género. En su cuarta edicion, el concurso recibido mas de 700 muestras
de 17 paises, que fueron evaluadas por un jurado compuesto por los 22 mejores catadores del
mundo, provenientes de Espafia, Italia, Grecia, Alemania, Portugal, Israel, Argentina o Japon.

Aceites Oro Bailén Galgon 99, con su monovarietal Oro Bailén Picual, fue la gran triunfadora de la
gala, al recoger nada menos que seis premios: Absolute Best EVOOLEUM 2020, EVOOLEUM
TOP10, Mejor Monovarietal, Mejor Frutado Verde, Mejor de Espana y Mejor Picual.

En el acto también se entregaron los premios a los AOVEs del prestigioso TOP10 de EVOOLEUM
Awards; los premios a los Mejores AOVEs con DOP; los 3 Mejores de Produccion Ecoldgica; los
Mejores de cada variedad de aceituna; o los EVOOLEUM Best Packaging Awards, el concurso
paralelo a EVOOLEUM Awards que premia con Medallas de Oro, Plata y Bronce a los mejores
disefios de packaging en tres categorias: Mejor Disefio AOVE Premium, Mejor Disefio Innovador y
Mejor Disefio Gama Retail.

Tras conocer los premios a los Mejores AOVEs del mundo y a los Mejores Disefios de
Packaging,llegd el momento de entregar los Premios Especiales Embajador y Embajadora del
AQOVE 2020, que en esta edicion recayeron en la directora y guionista catalana Isabel Coixet y el
chef vitoriano Diego Guerrero, propietario del restaurante DSTAgE. Ambos conquistaron al publico
con su simpatia y espontaneidad, al tiempo que se declararon enamorados del virgen extra, del que
reivindicaron su consumo y sus multiples posibilidades gastronémicas.

A continuacion, Juan A. Pefiamil, CEO de Grupo Editorial Mercacei, recalcd los beneficios
saludables del AOVE y asegurd que «el virgen extra es el verdadero superalimento del siglo XXI». El
editor de la Guia EVOOLEUM destacd, asimismo, que el AOVE es el condimento mas gastronémico
del mundo y anim¢ a los asistentes a crear en sus hogares una pequefia bodega de virgenes extra
con varios monovarietales y algun blend. Finalmente, realizdé una reflexion sobre el uso del aceite de




oliva en los restaurantes, lugares de disfrute donde acudimos para compartir algunos de nuestros
mejores momentos. «Algunas de las cosas mas bonitas las decimos en un restaurante. Por favor,
que sea delante de una botella de AOVE sin rellenar», termind.
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Andalucia: reina y sefiora de los AOVE’s
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Hace unos dias sali6 al mercado la Guia EVOOLEUM 2020
que, en su 4% Edicion, ya se ha convertido en referente
mundial para los amantes del aceite de oliva, tanto
profesionales como aficionados. La guia recoge los 100
mejores AOVE’s del mundo seleccionados por un comité de
cata compuesto por expertos de Espafia, Grecia, Portugal,
Israel, Alemania, Argentina e incluso Japodn. Cada aceite se

referencia de forma exhaustiva: caracteristicas, variedad, procedencia, situacion geografica del
olivar, volumen comercializable, maridaje, certificados Kosher, Halal y CAAE, ademas de una

imagen de su envase.

Dentro de esta seleccion se conceden los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva
Virgen Extra EVOOLEUM Awards, a los 10 mejores por categorias. Andalucia sigue siendo la

ganadora absoluta.

. Oro Bailén Picual (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafa)

. Valdenvero Hojiblanco (95 puntos). Variedad: hojiblanca. Ciudad Real (Espana)

. El Santuario de Magina Seleccion Temprana (94 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)
. Almaoliva Bio (94 puntos). Variedad: picuda, picual, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

. Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: coratina. Barletta-Andria-Trani (ltalia)
. Fuente Ribera (93 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espana)
. Maquiz Picual (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

y
2
3
4
5. Oliocru Origini (94 puntos). Variedad: casaliva. Trentino (ltalia)
6
7
8
9

. Puerta de las Villas Picual Temprano (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafa)
10. Cladivm Hojiblanco (93 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espafia)
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Gala de entrega de los EVOOLEUM Awards

La entrega de los Premios Best of Class de EVOOLEUM Awards 2020,
los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen
Extra, reunié en el moderno Espacio COMO de la capital madrilefia a
una amplia representacion de los mejores productores de aceite de
oliva virgen extra del mundo, ademas de contar con la presencia del
ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion en funciones, Luis
Planas; la consejera de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo
Sostenible de la Junta de Andalucia, Carmen Crespo; los presidentes

de la Academia Madrilefia de Gastronomia y de la Interprofesional del Aceite de Oliva Espafol, Luis
Suérez de Lezo y Pedro Barato; asi como chefs, influencers y mas de 40 medios de comunicacion

acreditados para la ocasion.

En su intervencion, el ministro Luis Planas mostrd su agradecimiento
a Grupo Editorial Mercacei y subray6 el valor de estos premios, ya
que suponen una muestra del importante papel que juega el AOVE
en el sector de la alimentacion. Planas destaco la calidad de este
producto y abogd por proclamarla, explicarla y hacer pedagogia.
Por su parte, la consejera de Agricultura andaluza, Carmen Crespo,
remarco que el AOVE implica salud y sabor, ya que los platos mas
prestigiosos estan elaborados con aceite de oliva virgen extra.

La presencia del ministro y de la consejera de Agricultura andaluza
estaban mas que justificadas, habida cuenta de que el 81% de los
100 Mejores AOVEs del mundo segun los resultados del concurso
EVOOLEUM Awards 2020 son espafioles y el 56% andaluces. Unos
datos ciertamente apabullantes que certifican la buena salud del
sector en nuestro pais y la inequivoca apuesta por la calidad de los
productores nacionales. Porque, como se recordd durante el acto,
el AOVE es riqueza, pero también es modernidad, salud y alta

gastronomia, cultura y tradicion, desarrollo sostenible y biodiversidad. EIl AOVE es todo eso y mucho

mas.



EVOOLEUM Awards se ha consolidado como la competicion
internacional mas influyente y prestigiosa del mundo en su género.
En su cuarta edicion, el concurso recibid mas de 700 muestras de
17 paises, que fueron evaluadas por un jurado compuesto por los 22
mejores catadores del mundo, provenientes de Espafa, ltalia,
Grecia, Alemania, Portugal, Israel, Argentina o Japon.

El mejor AOVE del mundo es espafiol

Aceites Oro Bailén Galgén 99, con su monovarietal Oro Bailén Picual, fue la gran triunfadora de la
gala, al recoger nada menos que seis premios: Absolute Best EVOOLEUM 2020, EVOOLEUM
TOP10, Mejor Monovarietal, Mejor Frutado Verde, Mejor de Espana y Mejor Picual.

En el acto también se entregaron los premios a los AOVEs del prestigioso TOP10 de EVOOLEUM
Awards; los premios a los Mejores AOVEs con DOP; los 3 Mejores de Produccién Ecolégica; los
Mejores de cada variedad de aceituna; o los EVOOLEUM Best Packaging Awards, el concurso
paralelo a EVOOLEUM Awards que premia con Medallas de Oro, Plata y Bronce a los mejores
disefios de packaging en tres categorias: Mejor Disefio AOVE Premium, Mejor Disefio Innovador y
Mejor Disefio Gama Retail.

Tras conocer los premios a los Mejores AOVEs del mundo y a los Mejores Disefios de
Packaging,llegd el momento de entregar los Premios Especiales Embajador y Embajadora del
AQOVE 2020, que en esta edicion recayeron en la directora y guionista catalana Isabel Coixet y el
chef vitoriano Diego Guerrero, propietario del restaurante DSTAgE. Ambos conquistaron al publico
con su simpatia y espontaneidad, al tiempo que se declararon enamorados del virgen extra, del que
reivindicaron su consumo y sus multiples posibilidades gastronémicas.

A continuacion, Juan A. Pefiamil, CEO de Grupo Editorial Mercacei, recalcd los beneficios
saludables del AOVE y asegurd que "el virgen extra es el verdadero superalimento del siglo XXI". El
editor de la Guia EVOOLEUM destaco, asimismo, que el AOVE es el condimento mas gastronémico
del mundo y anim¢ a los asistentes a crear en sus hogares una pequefia bodega de virgenes extra
con varios monovarietales y algun blend. Finalmente, realizé una reflexion sobre el uso del aceite de
oliva en los restaurantes, lugares de disfrute donde acudimos para compartir algunos de nuestros
mejores momentos. "Algunas de las cosas mas bonitas las decimos en un restaurante. Por favor,
que sea delante de una botella de AOVE sin rellenar”, termind.

La Gala de los Premios EVOOLEUM concluyé con una cata de los 10 Mejores AOVEs del Mundo y
con un delicioso coctel mediterraneo maridado con los zumos premiados.
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Los mejores aceites del mundo y sin unos precios dignos

Cuatro de los mejores aceites del mundo son de Jaén y recogen su reconocimiento Evooleum
mientras que el precio del oro liquido sigue sin variaciones

El sector olivarero vive momentos de paradojas. En la provincia de Jaén se dan circunstancias tales
como que cosecha los mejores aceites del mundo mientras que los precios siguen hundidos y no
levantan cabeza, a pesar de la activacion del almacenamiento privado. Por cuarta semana
consecutiva, el precio del aceite apenas registra variaciones. Segun los Ultimos datos del sistema
Poolred a los que ha tenido acceso Asaja, del 19 al 25 de noviembre, el virgen extra subié a los
2,095 euros por Kilo; el virgen a 1,910 y el lampante bajé a 1,849.

Que Jaén tiene los mejores aceites del planeta no es una percepcion, sino una constatacion. Ayer
se entregaron en Madrid los premios Evooleum Awards, certamen que reconoce a los mejores
aceites de oliva virgen extra del mundo y en el que los productos andaluces y especialmente los
jiennenses han copado el primer puesto, mas del 50% de los reconocimientos. La consejera de
Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible, Carmen Crespo, que asistié al acto, ha
calificado los productos seleccionados como ejemplo de “calidad suprema, disefio supremo y
embajadores magnificos, tanto de la cultura como de la gastronomia espanola”.



Y es que entre los diez primeros estan cuatro nombres jiennenses. Carmen Crespo ha puesto en
valor la amplia presencia de Andalucia en el certamen, ya que siete de los diez mejores aceites del
mundo son de Jaén y Coérdoba, incluido el pédium, que ha correspondido a ‘Oro Bailén Picual’. Le
acompafnan en el “top ten” ‘El Santuario de Magina Seleccion Temprana’ (Jaén), en tercera
posicion; ‘Almaoliva Bio’ (Cérdoba), en la cuarta; ‘Fuente Ribera’ (Cérdoba), en la séptima; ‘Maquiz
Picual’ (Jaén), en la octava,; ‘Puerta de las Villas Picual Temprano’ (Jaén), en la novena posicion, y
‘Cladivm Hojiblanco’ (Cérdoba) cerrando este listado de los diez mejores aceites.

En cuanto al total de los reconocimientos, 56 de los 100 aceites seleccionados proceden de la
Comunidad Autbnoma andaluza (26 de Jaén, 19 de Cdérdoba, seis de Sevilla, dos de Malaga, dos
de Granada y uno de Almeria), y de ellos, una decena cuentan con el aval de una Denominacion de
Origen Protegida (DOP) (cinco amparados por la DOP ‘Priego de Cérdoba’, tres por la DOP ‘Sierra
Magina’, uno por la DOP ‘Baena’ y uno mas por la DOP ‘Sierra de Cazorla’).
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Mientras tanto, el precio del oro liquido apenas varia. En el picual de Jaén, el virgen extra subi¢ a
los 1,981 euros por kilo, el virgen a los 1,911 y el lampante a los 1,898. En este caso tan solo se
registré6 una operacion mas que la semana anterior, 27 en total, aunque las salidas si que se
incrementaron hasta las 3301.

Conviene recordar que los operadores de aceite de oliva de la Unién Europea tienen de plazo hasta
hoy para presentar las solicitudes de ayuda del primer periodo de licitacion para el almacenamiento
privado de aceite de oliva. Los periodos para las siguientes licitaciones son del 12 al 17 de
diciembre de 2019; del 22 al 27 de enero de 2020; y del 20 al 25 de febrero de 2020.

La decision de autorizar el almacenamiento privado de aceite de oliva busca reducir el actual
desequilibrio entre la oferta y la demanda en este sector, y atenuar la dificil situacién que viven los
mercados ante una situacién de precios bajos, como consecuencia de la acumulacion de
existencias tras una cosecha récord y las incertidumbres del comercio exterior.
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Oro Bailén Picual elegido mejor aceite AOVE del mundo

Los Premios Best of Class de EVOOLEUM Awards 2020, premios Internacionales a la Calidad del
Aceite de Oliva Virgen Extra, han encumbrado a Oro Bailén Picual como mejor AOVE del mundo. El
evento, organizado por Grupo Editorial Mercacei, también reconocio a la directora y guionista Isabel
Coixet y al chef con 2 estrellas Michelin Diego Guerrero (DSTAgE) como Embajadores del AOVE.

Premios EVOLEUMEI TOP 10 de los aceites ganadores es el siguiente:

1°.
2°.
3°.
4°,
5°.
6°.
7°.
8°.
9.

Oro BailénPicual (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafa).

Valdenvero Hojiblanco (95 puntos). Variedad: hojiblanca. Ciudad Real (Espafa).

El Santuario de Magina Seleccion Temprana (94 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia).
Almaoliva Bio (94 puntos). Variedad: picuda, picual, hojiblanca. Cérdoba (Espafia).
Oliocru Origini (94 puntos). Variedad: casaliva. Trentino (ltalia).

Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: coratina. Barletta-Andria-Trani (ltalia).
Fuente Ribera (93 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espana).

Maquiz Picual (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espana).

Puerta de las Villas Picual Temprano (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafa).

10°. Cladivm Hojiblanco (93 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espafia).
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La Gala de los premios Evooleum presenta a los embajadores del AOVE

La entrega de estos premios donde el Ministro de Agricultura Pesca y Alimentacion en funciones ha
significado la importancia de este producto en Espafia
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En la reciente Gala en la que se entregaron los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de
Oliva Virgen Extra, la cineasta Isabel Coixet y el chef Diego Guerrero fueron nombrados
embajadores internacionales de estos zumos que cada dia son mas valorados por los
consumidores ya que su riqueza gastrondémica y saludable cada vez es mas reconocida. Una Gala
que reunié en el moderno Espacio COMO de la capital madrilefia a una amplia representacion de
los mejores productores de aceite de oliva virgen extra del mundo.

lgualmente se contdé con la presencia del ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion en
funciones, Luis Planas, que como buen andaluz reconocio la calidad del producto; la consejera de
Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible de la Junta de Andalucia, Carmen Crespo; los
presidentes de la Academia Madrilefia de Gastronomia y de la Interprofesional del Aceite de Oliva
Espafiol, Luis Suarez de Lezo y Pedro Barato; asi como chefs, influencers y mas de 40 medios de
comunicacion acreditados para la ocasion.

En su intervencion, el ministro Luis Planas mostré su agradecimiento a Grupo Editorial Mercacei y
subray¢ el valor de estos premios, ya que suponen una muestra del importante papel que juega el
AQOVE en el sector de la alimentacion. Planas destacé la calidad de este producto y abogd por



proclamarla, explicarla y hacer pedagogia. Por su parte, la consejera de Agricultura andaluza,
Carmen Crespo, remarco que el AOVE implica salud y sabor, ya que los platos mas prestigiosos
estan elaborados con aceite de oliva virgen extra.

La presencia del ministro y de la consejera de
# Agricultura andaluza estaban mas que |justificadas,
habida cuenta de que el 81% de los 100 Mejores
AQOVEs del mundo segun los resultados del concurso
EVOOLEUM Awards 2020 son espafioles y el 56%
andaluces. Unos datos ciertamente apabullantes que
certifican la buena salud del sector en nuestro pais y
la inequivoca apuesta por la calidad de los
productores nacionales.

Como se recordd durante el acto, el AOVE es riqueza,
pero también es modernidad, salud vy alta
gastronomia, cultura y tradicion, desarrollo sostenible
y biodiversidad. EI AOVE es todo eso y mucho mas. Evooleum Awards se ha consolidado como la
competicion internacional mas influyente y prestigiosa del mundo en su género. En su cuarta
edicion, el concurso recibid mas de 700 muestras de 17 paises, que fueron evaluadas por un jurado
compuesto por los 22 mejores catadores del mundo, provenientes de Espafia, ltalia, Grecia,
Alemania, Portugal, Israel, Argentina o Japon.

Aceites Oro Bailén Galgon 99, con su monovarietal Oro Bailén Picual, fue la gran triunfadora de la
gala, al recoger nada menos que seis premios: Absolute Best EVOOLEUM 2020, EVOOLEUM
TOP10, Mejor Monovarietal, Mejor Frutado Verde, Mejor de Espana y Mejor Picual.

En el acto también se entregaron los premios a los
AQOVEs del prestigioso TOP10 de EVOOLEUM Awards;
los premios a los Mejores AOVEs con DOP; los 3
Mejores de Produccion Ecoldgica; los Mejores de cada
variedad de aceituna; o los EVOOLEUM Best Packaging
Awards, el concurso paralelo a EVOOLEUM Awards que
premia con Medallas de Oro, Plata y Bronce a los
mejores disefos de packaging en tres categorias: Mejor
Disefio AOVE Premium, Mejor Disefo Innovador y Mejor
Disefio Gama Retail.

Tras conocer los premios a los Mejores AOVEs del
mundo y a los Mejores Disefios de Packaging,llegd el momento de entregar los Premios Especiales
Embajador y Embajadora del AOVE 2020, que en esta edicion recayeron en la directora y guionista
catalana Isabel Coixet y el chef vitoriano Diego Guerrero, propietario del restaurante DSTAQE.
Ambos conquistaron al publico con su simpatia y espontaneidad, al tiempo que se declararon
enamorados del virgen extra, del que reivindicaron su consumo y sus multiples posibilidades
gastronémicas.

A continuacion, Juan A. Pefiamil, CEO de Grupo Editorial Mercacei, recalcd los beneficios
saludables del AOVE y asegurd que «el virgen extra es el verdadero superalimento del siglo XXI». El




editor de la Guia EVOOLEUM destacd, asimismo, que el AOVE es el condimento mas gastronémico
del mundo y animé a los asistentes a crear en sus hogares una pequefia bodega de virgenes extra
con varios monovarietales y algun blend.

Finalmente, realizé una reflexion sobre el uso del aceite de oliva en los restaurantes, lugares de
disfrute donde acudimos para compartir algunos de nuestros mejores momentos. «Algunas de las
cosas mas bonitas las decimos en un restaurante. Por favor, que sea delante de una botella de
AQOVE sin rellenar», termino.

La Gala de los Premios EVOOLEUM concluyé con una cata de los 10 Mejores AOVEs del Mundo y
con un delicioso coctel mediterraneo maridado con los zumos premiados. Una serie de deliciosos
bocados elaborados cada tipo de ellos con uno de los aceites premiados, donde se pudo apreciar
tanto la calidad como la versatilidad de este denominado oro liquido del que Espafia es el mayor
productor mundial.

iViva el AOVE! Asi despidio ayer la Gala de entrega de los EVOOLEUM Awards la conductora del
acto, la presentadora de informativos de La Sexta Cristina Villanueva. Un gran éxito del Grupo
Editorial Mercacei que encumbré a Oro Bailén Picual como el Mejor AOVE del Mundo y reconocio a
la directora y guionista Isabel Coixet y al chef con 2 estrellas Michelin Diego Guerrero (DSTAQE)
como Embajadores del AOVE.
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Regalos gastro para triunfar con los foodies

Si buscas regalos para sorprender a un foodie, tenemos lo que estas buscando. jTe damos ideas
con las que deleitar su paladar!
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Cuando se acercan las fechas en las que tenemos que hacer regalos, siempre damos mil vueltas
pensando ideas con las que podemos sorprender. Como es légico, uno de las principales cosas
que debemos tener en cuenta para acertar a la hora de regalar, es pensar en qué le gusta o le hace
ilusion a la persona a la que queremos hacer el regalo. Esto es evidente, pero, aunque no te lo
creas, uno de los principales errores al comprar un regalo y uno de los que mas cometemos es
elegir el detalle en funcién de nuestros propios gustos.

Si se trata de un foodie empedernido ya sabes que regalar algun producto gourmet siempre sera un
acierto, pero hay ideas mejores y peores para deleitar el paladar y el sentido del gusto. Un buen
vino es casi siempre un acierto aunque, claro, hay que tener en cuenta qué perfil de vino le gusta a
la persona a la que queremos hacer el regalo o apostar por un vino comodin (uno de esos con los



que aciertas siempre). Regalos para los que tienen perdicion por el dulce, para los sibaritas de los
productos del mar, para los que siempre estan dispuestos a probar cosas nuevas, para los amantes
del ibérico... hay una opcién apropiada para todo el mundo.

Muchas veces, cuando pensamos en regalar algo a los amantes de la gastronomia y del buen
comer o beber, siempre nos hacemos a la idea de que eso es sindbnimo de precios elevados, pero
no es asi. Muchas veces un obsequio barato y sencillo es una buena forma de halagar a alguien.
Existen opciones econdmicas y otras de precio mas elevado, alternativas aptas para todos los
bolsillos.

Si eres de los que odia dar vueltas y vueltas para comprar regalos, te desesperas yendo de una
tienda a otra y acabas saliendo con las manos vacias, estas de suerte, porque vamos a echarte una
mano: a continuacion, en esta galeria te damos ideas de regalos gastro para triunfar con los
foodies, con opciones para todos los gustos y bolsillos, desde las méas sencillas y asequibles hasta
otras mas gourmet y sofisticadas. jPasen, vean y elijan su regalo!

Panettone artesanal de Casabase

La tienda gourmet de productos italianos Casabase trae a nuestro pais cada noviembre por
encargo y con un numero de unidades limitadas el premiado y delicioso panettone de la panaderia
italiana Infermentum. Puedes optar por el clasico o por el de chocolate. Ya adelantamos que este
panettone, elaborado de forma artesanal y con masa madre, es un auténtico espectaculo. Cuesta
32,50 euros.

Pack de TOQUE para amantes de sabores exéticos

TOQUE lanza para estas fiestas una original maleta de viaje que contiene nueve especias premium
procedentes de diferentes paises que, ademas, incluye el acceso a un recetario online en el que
han participado 13 influencers especializados en cocina saludable. Este es un regalo ideal para los
amantes de los sabores del mundo. Esta disponible en El Corte Inglés y cuesta 25 euros.

Torre Muga 2016

Bodegas Muga celebra el 25 aniversario de su vino mas emblematico: Torre Muga. Esta bodega ha
sacado al mercado su nueva afiada, la del 2016, y es un vino con un perfil mucho mas fresco de lo
que es costumbre en La Rioja. Es 100 % uva tempranillo y ha pasado un total de 18 meses en
barricas de roble francés y 6 meses en depoésitos de roble. Precio: 70 euros.

Café de Navidad y moscovitas de Cafés la Mexicana

Todos los afios a finales de noviembre llega la edicion limitada de Navidad del café de Cafés La
Mexicana. Un café muy especial que merece la pena probar. Te puedes llevar el café en grano o
molido en el momento con el grosor ideal para tu cafetera. Te recomendamos regalarlo con unas
deliciosas moscovitas de Rialto, que también venden en esta tienda. El paquete de 250 gr de café
de Navidad cuesta 6,4 euros y la caja de moscovitas 21 euros.

M de Murua

La bodega de La Rioja Alavesa de la empresa Bodegas Masaveu propone su vino mas especial: M
de Murua. Solo se elaboran 4.200 botellas y Unicamente se hace en afiadas excepcionales. Con
esta propuesta la bodega apuesta por un vino de corte mas moderno. Estad hecho 100 % con uvas




de la variedad tempranillo y ha permanecido en barricas de roble francés nuevas durante 18
meses.

Es un vino cuya uva procede de los vinedos mas antiguos de la casa, ubicados en la zona riojana
de Elciego. Acaba de salir al mercado la afiada 2016 y tiene como peculiaridad que la bodega ha
realizado la fermentacion en los tan de moda depdsitos de hormigdén para, después, pasar por
barrica. Cuesta 25, 60 euros.

Pack de Muiioz Rojo

Murfioz Rojo propone unas cajas de productos ibéricos que haran las delicias de los amantes de
este producto. El pack esencial (el de la foto) lleva una plancha de 100 gr de jamén de cebo 50 %
ibérico, una plancha de 50 gr de chorizo ibérico, otra de salchichdn ibérico también de 50 gr, una
cufia de 400 gr de queso curado de oveja, una bolsita de colines y una botella de Musso de Casa
Rojo Tempranillo 2018. Todo ello cuesta 24 euros.

Estuche degustacion de jamén Monte Nevado

La empresa de ibéricos Monte Nevado, ganadores del premio al mejor jamon de bellota ibérico de
Espafna 2018 con el ‘Afada 2014 de Monte Nevado’, propone un original estuche de degustacion
de tres de sus jamones. Estda compuesto por su jamoén mangalica, el de cebo ibérico 50 % raza
ibérica y el jamon serrano 24. Este producto incluye 225 gr de jamoén y cuesta 18 euros.

Finca Los Hoyales

Finca Los Hoyales, de la bodega Cruz de Alba, es el regalo perfecto para los que busguen un vino
de la Denominacion de Origen Ribera del Duero pero de corte mucho mas moderno a lo que
estamos acostumbrado. Se trata de un vino de autor, complejo y elegante que se elabora con uvas
100 % de la variedad tempranillo. Este es uno de los vinos mas personales de Sergio Avila, endlogo
de esta bodega, que elabora vinos naturales, a base de agricultura biodinamica y agrohomeopatia,
de gran calidad. Precio: 62x50 euros.

Ahumados de Benfumat

Los amantes de los ahumados disfrutaran de lo lindo con las propuestas de Benfumat. Ademas de
los diferentes pescados que ofrecen, con el salmén salvaje como protagonista, también proponen
combinaciones gourmet de lo mas originales y deliciosas como este salmén ahumado con aroma
de trufa. El estuche de 150 gr cuesta 17,90 euros.

Pato confitado de la firma Special de Aldi

Los amantes del pato estan de suerte con estas dos propuestas de la firma Special de ALDI. Dentro
de esta linea encontrards multitud de propuestas gourmet para montar una cesta de Navidad y
triunfar en con tu regalo. Si nos tenemos que quedar con un producto, apostariamos por un pack de
muslos de pato confitado (12,99 euros) y alas de pato también confitadas (6,99 euros). Los mas
cocinillas de la casa, se van a preparar unos platazos con estos dos ingredientes.

Finca Rio Negro edicién especial Navidad

La bodega Finca Rio Negro presenta su Edicion Especial Navidad con la que pretende poner en
valor el trabajo artesanal y las materias primas de maxima calidad de la zona de Guadalajara. Esta
bodega se ha unido a Samuel Moreno, del restaurante con estrella Michelin Molino de Alcuneza,
para crear una caja regalo que reivindica los productos gourmet de esta tierra que incluye uno de




sus deliciosos vinos y un pan elaborado por el chef de este famoso restaurante que tiene un precio
de 22 euros.

Gufa EVOOLEUM World’'s TOP100 Extra Virgin Olive Qils y aceite de oliva Oro de Bailén

Los amantes del aceite de oliva lo van a disfrutar con este regalo que incluye la cuarta edicion de la
guia EVOOLEUM World’s TOP100 Extra Virgin Olive Qils, la mas influyente a nivel internacional. Una
guia basica sobre el AOVE, donde se incluyen los 100 mejores aceites del mundo y que esta
edicion ha sido prologaa por Andoni L. Aduriz e incluye recetas de Paco Roncero, cocteles con
aceite o los destinos mas de moda entre olivos. Y para complementar el regalo, hay que incluir una
botella del aceite de oliva que ocupa el primer puesto de este ranking: el Oro de Bailén Picual. La
guia cueste 19,50 euros y una botella de Oro de Bailén de 500 ml 10,86 euros.
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Guia EVOOLEUM World's TOP100 Extra Virgin Olive Oils y aceite de oliva Oro de Bailén

Cesta de turrones de Torrons Vicens

La firma gourmet de turrones artesanos Torrons Vicens ofrece diferentes cestas con sus creativas
propuestas de turrones para Navidad. La de la foto incluye turrén de argramunt de avellana en
saquito de 300 gr, un turrén de 250 gr de pan, aceite y chocolate de Albert Adria, un turrén blando
de almendra gourmet de 300 gr, un turrén de yema quemada gourmet de 300 gr y un estuche de
trufas de 120 gr. Cuesta 50 euros.

Cubo de dulces navidefios de La Chinata

Un original cubo regalo dulce con una amplia seleccion de productos gourmet de La Chinata con el
aceite de oliva virgen extra como protagonista. Incluye chocolate blanco con aceite de oliva virgen
extra, avellanas vy trufa, chocolate con leche con aceite de oliva virgen extra, almendra y trufa,
polvorones de pistacho con aceite de oliva virgen extra, pack de bombones surtidos, crema de
turrén con aceite de oliva virgen extra y turrén de chocolate con aceite de oliva virgen extra. Precio:
32,90 euros.




Cafés edicién limitada Nespresso y tazas pixie a juego

Esta Navidad Nespresso ha lanzado una edicion limitada de tres cafés inspirados en las tendencias
culturales escandinavas hygge y fika. Las tres opciones, Variations Nordic AlImond Cake Flavoured,
Variations Nordic Cloudberry Flavoured y Nordic Black, combinan el café Livanto con aromas de
galleta y vainilla y se inspira en los sabores de los dulces tradicionales de las pastelerias nérdicas.

La famosa disefiadora danesa Louise Campbell ha sido la encargada del disefio de las céapsulas y
también ha creado algunos accesorios con el mismo disefo. En este caso te proponemos que en el
regalo incluyas un par de tazas Pixie. jSorprenderés! La pareja de tazas cuesta 27 euros y cada
paquete de 10 cépsulas de esta edicion cuesta 5,50 euros.

Mermeladas artesanas de Pazo de Vilane

Los amantes de las mermeladas caseras disfrutaran mucho con este reglo de Pazo de Vilane. Esta
compuesto por dos tarros de mermelada artesana, uno de frambuesa y otro de arandanos, y un
tarro de loza blanca fabricado a mano por la firma de artesania gallega “Mi madre no me deja”,
ideal para servir la mermelada. Precio: 35 euros.

Estuche Albarifio La Val 2017 y Turrén de Albarifio La Val
En Bodegas La Val han creado algunos estuches- regalo para sorprender estas fiestas. Este incluye
una caja de madera con 2 botellas La Val 2017 y una tableta de Turrén de Albarifio La Val. Cuesta
30 euros y es perfecto para amantes de los vinos blancos elaborados a base de uva albarifio. Con
las propuestas de esta bodega el acierto esta asegurado.
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Isabel Coixet y Diego Guerrero, Embajadores del Aove en la Gala Evooleum

iViva el AOVE! Asi despidi6 ayer la Gala de entrega de los EVOOLEUM Awards la conductora del
acto, la presentadora de informativos de La Sexta Cristina Villanueva. La pasion por el aceite de
oliva Virgen Extra de calidad volvi6 a quedar de manifiesto en un evento organizado por Grupo
Editorial Mercacei que encumbré a Oro Bailén Picual como el Mejor AOVE del Mundo y reconocié a
la directora y guionista Isabel Coixet y al chef con 2 estrellas Michelin Diego Guerrero (DSTAQE)
como Embajadores del AOVE.

La entrega de los Premios Best of Class de Evooleum Awards 2020, los Premios Internacionales a la
Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra, reunié en el moderno Espacio COMO de la capital
madrilefia a una amplia representacion de los mejores productores de aceite de oliva virgen extra
del mundo, ademas de contar con la presencia del ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion en
funciones, Luis Planas; la consejera de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible de la
Junta de Andalucia, Carmen Crespo; los presidentes de la Academia Madrilefia de Gastronomia vy
de la Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol, Luis Suarez de Lezo y Pedro Barato; asi como
chefs, influencers y mas de 40 medios de comunicacion acreditados para la ocasion.

En su intervencion, el ministro Luis Planas mostrd su agradecimiento a Grupo Editorial Mercacei y
subray¢ el valor de estos premios, ya que suponen una muestra del importante papel que juega el
AQOVE en el sector de la alimentacion. Planas destaco la calidad de este producto y abogd por
proclamarla, explicarla y hacer pedagogia. Por su parte, la consejera de Agricultura andaluza,
Carmen Crespo, remarcéd que el AOVE implica salud y sabor, ya que los platos mas prestigiosos
estan elaborados con aceite de oliva virgen extra.



La presencia del ministro y de la consejera de Agricultura andaluza estaban mas que justificadas,
habida cuenta de que el 81% de los 100 Mejores AOVEs del mundo segun los resultados del
concurso EVOOLEUM Awards 2020 son espafioles y el 56% andaluces. Unos datos ciertamente
apabullantes que certifican la buena salud del sector en nuestro pais y la inequivoca apuesta por la
calidad de los productores nacionales. Porque, como se recordd durante el acto, el AOVE es
riqueza, pero también es modernidad, salud y alta gastronomia, cultura y tradicion, desarrollo
sostenible y biodiversidad. EI AOVE es todo eso y mucho mas.

EVOOLEUM Awards se ha consolidado como la competicion internacional mas influyente vy
prestigiosa del mundo en su género. En su cuarta edicion, el concurso recibié mas de 700 muestras
de 17 paises, que fueron evaluadas por un jurado compuesto por los 22 mejores catadores del
mundo, provenientes de Espafia, ltalia, Grecia, Alemania, Portugal, Israel, Argentina o Japon.

El mejor AOVE del mundo es espafiol

Aceites Oro Bailén Galgén 99, con su monovarietal Oro Bailén Picual, fue la gran triunfadora de la
gala, al recoger nada menos que seis premios: Absolute Best EVOOLEUM 2020, EVOOLEUM
TOP10, Mejor Monovarietal, Mejor Frutado Verde, Mejor de Espana y Mejor Picual.

En el acto también se entregaron los premios a los AOVEs del prestigioso TOP10 de EVOOLEUM
Awards; los premios a los Mejores AOVEs con DOP; los 3 Mejores de Produccion Ecoldgica; los
Mejores de cada variedad de aceituna; o los EVOOLEUM Best Packaging Awards, el concurso
paralelo a EVOOLEUM Awards que premia con Medallas de Oro, Plata y Bronce a los mejores
disefios de packaging en tres categorias: Mejor Disefio AOVE Premium, Mejor Disefio Innovador y
Mejor Disefio Gama Retail.

Tras conocer los premios a los Mejores AOVEs del mundo y a los Mejores Disefios de
Packaging,llegd el momento de entregar los Premios Especiales Embajador y Embajadora del
AQOVE 2020, que en esta edicion recayeron en la directora y guionista catalana Isabel Coixet y el
chef vitoriano Diego Guerrero, propietario del restaurante DSTAgE. Ambos conquistaron al publico
con su simpatia y espontaneidad, al tiempo que se declararon enamorados del virgen extra, del que
reivindicaron su consumo y sus multiples posibilidades gastronémicas.

A continuacion, Juan A. Pefiamil, CEO de Grupo Editorial Mercacei, recalcd los beneficios
saludables del AOVE y asegur6 que «el Virgen Extra es el verdadero superalimento del siglo XXlI».
El editor de la Guifa EVOOLEUM destacd, asimismo, que el AOVE es el condimento mas
gastronémico del mundo y animo a los asistentes a crear en sus hogares una pequefia bodega de
virgenes extra con varios monovarietales y algun blend. Finalmente, realizdé una reflexion sobre el
uso del aceite de oliva en los restaurantes, lugares de disfrute donde acudimos para compartir
algunos de nuestros mejores momentos. «Algunas de las cosas mas bonitas las decimos en un
restaurante. Por favor, que sea delante de una botella de AOVE sin rellenar», termind.

La Gala de los Premios EVOOLEUM concluy6 con una cata de los 10 Mejores AOVEs del Mundo y
con un delicioso coctel mediterraneo maridado con los zumos premiados.
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PREMIOS EVOOLEUM A LOS MEJORES AOVES DEL MUNDO

Premios Evooleum a los mejores aoves del mundo

La pasion por el aceite de oliva virgen extra de calidad volvié a quedar de manifiesto en un evento organizado por Grupo
Editorial Mercacei que encumbré a Oro Bailen Picual como el Mejor AOVE del Mundo.




La entrega de los Premios Best of Class de EVOOLEUM Awards 2020, los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite
de Oliva Virgen Exira, reunio en el moderno Espacio COMO de la capital madrilefia a una amplia representacion de los
mejores productores de aceite de dliva virgen extra del mundo, ademds de contar con la presencia del ministro de
Agricultura, Pesca y Alimentacién en funciones, Luis Planas; la consejera de Agricultura, Ganaderla, Pesca y Desamollo
Sostenible de la Junta de Andalucia, Carmen Crespo; los presidentes de la Academia Madrilefia de Gastronomia y de la
Interprofesional del Aceite de Oliva Espanol, Luis Suarez de Lezo y Pedro Barato; asl como chefs, influencers y mas de 40
medios de comunicacion acreditados para la ocasion.

En su intervencion, el ministro Luis Planas mostro su agradecimiento a Grupo Editorial Mercacei y subrayo el valor de estos
premios. ya gue suponen una muestra del importante papel que juega el AOVE en el sector de la aimentacion. Planas
destaco 1a calidad de este producto y abogo por proclamaria, explicarla y hacer pedagegla. Por su parte, 1a consegjera de
Agricultura andaluza, Carmen Crespo, remarcé que el ACVE implica salud y sabor, ya que los platos mas prestigiosos estan
elaborados con aceite de oliva virgen extra.

La presencia del ministro y de la consejera de Agricultura andaluza estaban mas que justificadas, habida cuenta de que &l
81% de los 100 Mejores AOVES del mundo segun los resultados del concurso EVOOLEUM Awards 2020 son espanoles v el
56% andaluces. Unos datos ciertamente apabullantes que certifican la buena salud del sector en nuestro pals y la
inequivoca apuesta por la calidad de los productores nacionales. Porgue, como se recordd durante el acto, el AOVE es
riqueza, pero tambien es modernidad, salud vy alta gastronomia, cultura y tradicion, desarrollo sostenible y biodiversidad. El
AOVE es todo eso y mucho mas.

EVOOLEUM Awards se ha consolidado como la competicion internacional mas influyente y prestigiosa del mundo en su
genero. En su cuarta edicion, el concurso recibio mas de 700 muestras de 17 palses, gue fueron evaluadas por un jurado
compuesto por los 22 mejores catadores del mundo, provenientes de Espania, ltalia, Grecia, Alemania, Portugal, 1srael,
Argentina o Japon.

El mejor AOVE del mundo es espafiol

Aceites Oro Baileén Galgon 99, con su monovarietal Oro Bailen Picual, fue la gran friunfadora de 1a gala, al recoger nada
Menos que seis premios: Absolute Best EVOOLEUM 2020, EVOOLEUM TOP10, Mejor Monovarietal, Mejor Frutado Verde,
Mejor de Espania y Mejor Picual.

En el acto también se entregaron los premios a los AOVES del prestigioso TOP10 de EVOOLEUM Awards,; los premios a los
Mejores ACOVES con DOP; los 3 Mejores de Produccion Ecologica; los Mejores de cada variedad de aceituna; o los
EVOOLEUM Best Packaging Awards, el concurso paralelo a EVOOLEUM Awards que premia con Medallas de Oro, Plata y
Bronce a los mejores disefios de packaging en tres categorias: Mejor Diseno AOVE Premium, Mejor Disefic Innovador y
Mejor Diseno Gama Retail.

Isabel Coixet y Diego Guerrero, Embajadores del AOVE 2020

Tras conocer los premios a los Mejores ACOWVES del mundo v a los Mejores Disenos de Packaging llegd el momento de
entregar los Premios Especiales Embajador y Embajadora del AOWVE 2020, que en esta edicion recayeron en la directora y
guionista catalana |sabel Coixet y el chef vitoriano Diego Guerrero, propietario del restaurante DSTAQE. Ambos conguistaron
al pablico con su simpatia y espontaneidad, al tiempo que se declararon enamorados del virgen extra, del que reivindicarcn
SU consumo y sus multiples posibilidades gastronomicas.



A continuacion, Juan A. Pefamil, CEC de Grupo Editorial Mercacel, recalco los beneficios saludables del AOVE vy asegurd
que "l virgen extra es el verdadero superalimento del siglo X", El editor de la Guia EVOOLEUM destaco, asimismo, que el
AOVE es el condimento mas gastronomico del mundo y anime a los asistentes a crear en sus hogares una pequeiia bodega
de virgenes extra con varios monovarietales y algun blend. Finalmente, realizd una reflexion sobre el uso del aceite de oliva
en los restaurantes, lugares de disfrute donde acudimos para compartir algunos de nuestros mejores momentos. "Algunas
de las cosas mas bonitas las decimos en un restaurante. Por favor, que sea delante de una botella de AOVE sin rellenar”,
terming.

La Gala de los Premios EVOOLEUM concluyd con una cata de los 10 Mejores ACVES del Mundo y con un delicioso coctel
mediterranec maridado con los Zumos premiados.

Galeria de fotos

ORO BAREN MCUAL
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El imperio de la aceituna
Picual: ruta (espafola) por los
mejores aceites de oliva del
mundo

El mejor aceite de o
Ciudad Real para de

a virgen extra del mundo es un Picual: recorremos Jagn y
cubrir el exito de esta aceituna.

Hace poco mas de un mes la Guia Evooleum World's Top100 Extra Virgin
Olive Oils volvia a poner a Jaén en su sitio, elevando |a aceituna picual al
Olimpo de los aceites. Y es que el sabor picante de la picual va calando de
nuevo en unos paladares que parecian haberla ido dando de lado en los
ultimos afos en favor de sabores mas dulces come la arbequina o mas

politicamente correctos como la hojiblanca.

Pero la aceituna picual es rebelde, intensa, como lo es la Andalucia de
Jaén, milenaria y trasgresora a la vez. ¥ en el top 1 de la guia nos hemos
topado con el picual de Oro Bailén , una empresa de |a familia Galvez
Gonzalez que lleva 14 afnos elaborando y comercializando aceites tempranos

de primerisima calidad.
JAEN: EL TEMPLO DE LA ACEITUNA PICUAL

En la campafa 2008/2009 Oro Bailén obtuvo el premio Alimentos de Espafia
al mejor aceite de oliva virgen extra de Espana en |z categoria de frutados
verdes dulces por el Ministeric de Agricultura. Desde este momento, los
premios no han parado de suceders g, situandoc a Oro Bailén en los primeros

puestos de los mas prestigiosos concursos nacionales e internacionales.

“Estamos muy orgullosos de este titule v de alguna manera se ve
recompensada todo el esfuerzo que hacemos cada afo por superarnos. Y
mas viniendo de la mano de |a guia Evooleum, de tan reconocide prestigio y
con un grupo de magnificos v reputados catadores que forman parte de

jurado” nos cuenta Edurne Rubio, su directora comercial.



Edurne explica que cada variedad tiene su particularidad. “Concretamente,
en este caso es picual, procedente de olivares situados en la Sierra Norte de
la provincia de Jaén, en las faldas de Sierra Morena, a 400 metros de altitud.
Su situacién privilegiada constituye una auténtica frontera natural entre la
meseta vy el valle del Guadalquivir, con enclaves de alto valor ecoldgico
propios del bosque mediterraneo con gran variedad de especies

faunisticas y floristicas "

Con sus aceites como base tambien hacen jalea de aceite de oliva virgen
extra, una mermelada de sabor dulce, con el caracteristico afrutadoe de sus
aceites Oro Bailen, confiriéndole un sabor Unico, capaz de ensalzar cada plato
de la manera mas versatil. Tambien hacen perlas de aove, que son
esferificaciones de aceite de oliva virgen extra Oro Bailéen (ambos con una
gran aceptacidén por el sector de la restauracion) .

A la hora de elegir un buen aceite de oliva desde Oro Bailén lo tienen claro:
hay que partir siempre de un virgen extra, "Después, hay que buscar aceite
de la campana actual, no de afios anteriores, pues el aceite hay que
consumirlo cuanto mas fresco mejor. Aungue no siempre viene esta
informacion en la etiqueta. ¥ lo principal, olerlo v probarlo. Un buen zumeo de
aceituna debe oler a fruta fresca v nos debe recordar a herbaceos, frutal,

que variara segun la variedad, segln la maduracion del fruto cuando se

recolectd".




LA PICUAL ESTA DE MODA ENTRE RESTAURADORES Y JOVENES
EMPRENDEDORES

El acve en variedad picual es uno de los mas aceites mas vendidos fuera de
nuestras fronteras. De un tiempo a esta parte ha comenzado a desatar
pasiones y a relanzar el turismo en bastiones de la picual como es Sierra

Magina, posiblemente la zona de Espafna donde mas sepan de esta variedad.

Algunos aoves como el seleccidon cosecha temprana de Oro de Canava se ha
colado en la linea de productos que comercializa Canal Cocina, colocando
este oro liquido procedente de una de las mejores aceitunas picual del
mundo en uno de los mas codiciados por los chefs de nuestra geografia v

fuera de ella) .

Ademas, esta comenzando a emerger una cultura de talentos alrededor
del aceite de oliva, del mismo modo que hace una década comenzd con el
vino. Nos hemos encontrado proyectos de jévenes emprendedores que
deciden apostar por el aceite y 2laborar su propio aove de autor con una

buena base de honestidad y frescura.

Encontramos proyectos como SOLO, una apuesta de dos hermanos mellizos,
un cocinero y una econcmista, que han recorride medio mundo y pasado
grandes momentos de su vida en la localidad jiennense de Bafios de la
Encina. En 2017 decidieron rendir tributo a toedo lo que han vividoe alli y
crearcn S0OLO,

Mos recibe Ana Vargas (la econcmista) ; “nuestro aceite es 100% Picual de
Bafnos de la Encina, Jaén. Creemos que SOLO conecta mucho con
consumidores que buscan productos naturales, sin estridencias, que tengan
conexion con el entorno rural, con lo puro. La esencia de SOLO es la
autenticidad de |la gente del campo de Jaén, tiene algo muy teldrico, de la
tierra y del patrimonio cultural andaluz. Es amargo, intenso, fresco, verde al

inicio y picante al final” explica.




Para elaborar SOLO recogen la aceituna en el punto de envero (momento
optimo de maduracidn de la aceituna cuando pasa del verde al morada)
Molturamos en frio y una pequena parte la envasamos sin filtrar, SOLO
Fugaz. Es muy especial porque mantiene particulas de agua, piel, pulpa v
hueso procedentes del fruto, y todos los polifenoles, clorofilas, y vitamina
E de la aceituna. Decimos que esta vivo hasta mayo 2020 porque mantiens
su potencia y sus atributos durante pocos meses. Lo cierto es gque se agota

muy rapido porque despierta mucha curiosidad”, cuenta Vargas.

Banos de la Encina esta situado en un cerro que separa Sierra Morena de la
campifia olivarera y SOLO tiene todos los atributos que le da ese terrufo. Ana
‘argas lo define asi: “Somos andaluces de Jaen, tenemos la suerte de
situarnos en 2| epicentro mundial del aceite, creemos en los aceituneros
altivos, en la cultura de nuestra tierra v nuestra familia, v es parte de lo que
querermos transmitir con SOLO™ Y el resultado es un aove sencillamente
espectacular. Este golpe en la mesa que ha dado Jaén con su picual ya iba

haciéndose necesario”.

CIUDAD REAL TAMBIEN PRESUME DE PICUAL

El Imperic de a aceituna picual nc sclo quiere quedarse en Jaen. La vecina
Ciudad Real puede presumir de aceites que se han situado durante afios en
lo mas alto de los rankings, como es 2l caso de Palacio de los Olivos , en |a

localidad manchega de Almagra.

Palacio de los Olivos por tercera vez consecutiva ha quedado primero en
los rankings de Evoo World Ranking en la categoria de picual. Y es que
este aceite tiene mucho que decir, elaborado por Olivapalacios, una empresa
familiar ubicada en una fantastica finca sobre suelo de origen volcanico
especialmente rico en nutrientes y bajo el singular clima manchego, lo que

confiere a sus aceitunas un sabor Unico.

Hemos querido preguntar a Radl Mora, gerente v propietario de la empresa
sobre el valor de la picual, mas concretamente la gue ellos cultivan en La
Mancha. “La aceituna Picual es una variedad autdctona de Andalucia, de
altisimo valor nutricional v sensorial intrinseco, que , gracias a las excelentes
y singulares condiciones de suelo y clima de nuestro campo, y za la
extraordinaria labor que hacemos en el cuidado v atencion del olivar, se

desarrolla magnificamente en nuestra finca” explica.




Palacio de los Olivos posee una gran personalidad, con matices sensaoriales
muy definidos, complejo, de aromas frescos herbaceos y frutales, con muy
alta carga de nutrientes naturales muy beneficiosos para la salud, en
forma de antioxidantes naturales. Para conseguirlo, nos explica Mora que
cuidan el olivar y los olivos durante todo el afio de manera sostenible y

respetuosa con el medio ambiente.

Tzl es el exito de este aceite picual que un 60% de la produccion de su
aceite embotellado lo exportan a Asia, para Mora un mercado emergente
muy interesado en saber scbre el origen vy la forma de produccidn de lo que
compran y consumidores muy exigentes que demandan productos
exquisitos, saludables v de muy alta calidad. ¥ es gue la fiebre del aove en
Asia ya tiene una nueva BFF, la aceituna picual Ahora lo que tiene que hacer

es quedarse vy gobernarlos a todos.




BEEF!

PARA HOMBRES CON GUSTO

Diciembre de 2019

® Medio: Revista pag.23

® Audiencia:

® Seccibn: Offline

® Tirada: 65.000

® Espacio: 63,00 cm?

@ Valor publicitario: 1.333'33 €

Por Alvaro Castro

OFFLINE

Bakawian Do QOVIMET |iKE M1

AGENDA GOURMET 2020

La publica el grupo Anaya y el blog gastro Gourmet Like Me

A sus 240 paginas

Sebastian Simon

www.oberonlibros.com

con todos los contenidos habituales que una agenda debe tener, se le

Hambre

Madrid
2020

MACARFI

Gufa de restaurantes 2020
realizada por insiders. Por un
lado Barcelona y por el otro
Madrid. Tedo fiable.

www.macarfi.com

e
™
L

EVOOLEUM 2020

Guia de los mejores aceites
del mundo, También diseno,
recetas, resorts, cocteles y
tiendas de “oro liguido™.
Prélogo de Andoni L. Aduriz
www.evooleum.com

JOAN C. MARTIN

L.os mejores
vinos
del super

0 b
S e ek bl g
- b I

LOS MEJORES VINOS

DEL SUPER

Hasta 120 vinos que destacan
por su relacién calidad-precio y
que se pueden encontrar facil
mente, Es su edicidn del 2020,

Joan C. Martin
www.anacondaeditions.es

EL JEREZ Y SUS MISTERIOS
Edicidn actualizada para el
2020 de un clisico-bisico.
Lo firma el presidente del
Consejo Regulador de Vinos
de Jerez y Manzanilla.

Beltran Domecq y Willlams
Disponible en Amazon.es.




déViajes

Diciembre de 2019 — Enero de 2020

® Medio: Revista pag.20 ® Seccion: Noticias ® Espacio: 67,85 cm?

® Audiencia: 84.000 ® Tirada: 17.314 ® Valor publicitario: 1.014,28 €

DELICIAS MUY NUESTRAS

os, sal, jaman ibérico... son ingredientes y alimentos habituales en nuestras

ama y calidad trapasan fronteras. Caprit

s de toma pan y moja.

Finca Hostalets, Este cove o lo
trufo blonca (1895 €) puedes
=n Sibarium

rOPUeric
Evooleum 2019.
wcida de la

com Torrons Vicens. Disponible
en Sibarium (principole
1eropuertos esponoles),

ALBLRT ADIRIA
wurs

/(l[ ”}A" e -!=-'??:‘

T s wher



A4,
¢

Diciembre de 2019

® Medio: Revista pag. 192 ® Seccion: Tendencias ® Espacio: 96,33 cm?

® Audiencia: 214.642 ® Tirada: 109.319 @ Valor publicitario: 1.933'33 €

A
tendencias GASTRO
o~

Zara Home cuenta con diversas
porcelanas con disefos en
formade acebo ensu
coleccion Navidad 2019,
Estebol cuestal5,99 €

—OAD
ESTILO

IDEAS “GASTRONAVIDENAS” PARA
mr. o TODOS LOS GUSTOS: NATURALES
propone vestir la mesa j ) PARA LAS CH'CAS GREEN'
ey = SOFISTICADAS PARA LAS QUE NO
ek Lk, e V) ESCATIMAN EN CELEBRACIONES,
=L _ CANALLAS PARA ALTERNATIVAS Y
" MUY FEMENINAS PARA LADIES.

b
Auto Rosell6n, en Barcelona, es 3: o
U3 tasa de comidas col con s, . POR ISABEL LOSCERTALES
- propuestas healthy divertidas, g ‘( % |
i« =« creativasy muy ricas. Ofrece L8 Aol )

*| cuatro menus de grupo navidefios

i == (entre 29 € y 45 €). Rossello, 182, 1 The Eleven House,

unabellacasa-boutique
en Peratallada (Girona), .
vende teteras estilo
wabi-sabi disefio de
Susanna Cots (85€).
2. AlmaolivaBIO,
elaborado en Cérdoba,
es el mejor AOVE
ecoldgico del mundo
segun la guia Evooleum,
3. Sibarium nos
recomienda las catanias
biode Cudié (aimendra
conchocolate
negro, 4,50 €).

w

' catgggg Enla COPAL... 1. Miranda d Espiells, un elegante chardonnay
ecoldgico de Juvé (12 €). 2. Gran Juvé & Camps 2015, la primera afada
% eoologica delgran cava(3565€). 3. Aroa Gorena, un DO Navarrade
/ Vintae, ecoldgicoy vegano (1350 €).4. The Botanist, Unicaginebradela
2 islaescocesa de Islay, elaborada con 22 botanicos autdéctonos (39,.95€)

1920



BLOG GESTDONONICCVUE TENDEMCIAS

(% [https://bit.ly/2HOsxRX]
1 de diciembre de 2019

® Medio: Blog ® Seccion: General ® Espacio: 760 x 1.150 pixeles

® Usuarios Gnicos/mes: 6.000 ® Visitas/afio: 188.705 ® Valor publicitario: 20000 €

EVOLEUM AWARDS 2020. La gran cita del mejor AOVE

e han entregado en Madrid los Premios Best of Class de EVOOLEUM Awards 2020. Los conocidos
Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra en una gala donde el AOVE ha
sido la gran estrella. Premios promovidos por Grupo Editorial Mercacei. En esta ocasion destaca por
encima de todo Oro Bailén Picual como el Mejor AOVE del Mundo. Ademas se ha reconocido a la
directora y guionista Isabel Coixet y al chef -con 2 estrellas Michelin- Diego Guerrero (DSTAQE)
como Embajadores del AOVE.

Este es el TOP 10 de esta edicion:

r \\! L T4 " 1°.0ro BailénPicual(95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafa)
2°.Valdenvero Hojiblanco (95 puntos). Variedad: hojiblanca. Ciudad
Real (Espafa)

3°.El Santuario de Méagina Seleccion Temprana (94 puntos).
Variedad: picual. Jaén (Espana)

4° Almaoliva Bio(94 puntos). Variedad: picuda, picual, hojiblanca.
Coérdoba (Espana)

5°.0liocru Origini (94 puntos). Variedad: casaliva. Trentino (Italia)
6°.Don Gioacchino Grand Cru (94 puntos). Variedad: coratina. Barletta-Andria-Trani (Italia)

7°.Fuente Ribera (93 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

8°.Maquiz Picual(93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espana)

9°.Puerta de las Villas Picual Temprano (93 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

10°.Cladivm Hojiblanco (93 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espafia)
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Sacale partido al aceite de oliva
virgen extra

¢Podrias diferenciar las distintas variedades de aceituna? ;Sabrias utilizarlas en la cocina? Hay
vida mas alla del alifio de ensaladas o tostadas del desayuno, y aqui te vamos a mostrar

como utilizar cada tipo de aceite

Sabemos que el aceite de oliva es un alimento imprescindible

en la dieta mediterranea y en Espana los elaboramos con una

calidad excepcional. Aqui se pueden encontrar 265 variedades

de aceituna distintas (en el mundo mas de 2000). No te
hablaremos de todas, pero si de las cinco mas comunes. Y
recuerdal Elige siempre la categoria virgen extra, que es de
mayor calidad, y guardalo en un lugar oscuro, fresco y sin
cambios de temperatura.



ARBEQUINA

Es la variedad ideal para adentrarse en el mundo del aceite de oliva virgen
extra (AQOVE). Es tipica de Catalufia, sobre todo Tarragona y Lérida. El nombre
se debe a la localidad leridana de Arbeca, aunque desde comienzos del siglo
XX se ha extendido por todo el pals. Es una de las variedades favoritas de las
nuevas plantaciones de todo el mundo. Tiene un nivel de frutado bajo, ho
tiene casi amargor ni picor, es dulce, elegante y da un aceite muy fluido. Se
notan los matices de manzana, frutos secos, tomate o hierba fresca. Es ideal

para salsas, mayonesas, yogurt, salsa de soja, postres y bollos como el pan

brioche.

Basilippo Gourmet: Este AOVE es una edicién limitada de los primeros dfas de
cosecha (octubre 2019). Lo elabora una empresa familiar en su hacienda
Merrha, en la Campifia de los Alcores (Sevilla). Es de color verde intenso y muy

aromatico. 15 euros (500 mi). basilippo.com

Soler Romero: Este monovarietal de arbequina esta elaborado con aceitunas
recolectadas aun verdes, con el que se ha logrado un aceite muy delicado,
dulce y suave. Es de un frutado intenso de frutas maduras como tomate,
manzana, platano y aceituna fresca. Ideal para reposteria y pescados. 8,75

euros (500 ml). soler-romero.com

PICUAL

Es la variedad mas producida de Espafia y la mas plantada del mundo. Es
potente, fresca y vital. Sus aromas recuerdan a la hoja del olivo, la higuera o el

campo, con un eq rio de ligero picor y amargor. Es una buena eleccién si
quieres acompafiar frutos rojos, cremas de verduras, gazpachos, setas, caza,
chocolate con alto porcentaje de cacao o pan fresco. También es el aceite mas
indicado para frituras y rebozados, porque aguanta altas temperaturas sin

estropearse, dejando el producto cocinado por dentro y cruj

nte por fuera.

Pago de Espejo: Este aceite esta ligado a la familia de mujeres olivicultoras de
Villanueva de la Reina (Jaén), en la que trabajan la tercera y cuarta generacion.
Elaboran un aceite muy equilibrado que huele a hierba, a hoja recién cortada y
a frutos verdes. Al recogerse en envero, es decir, cuando la fruta aun no esta
madura, guarda todas sus propiedades y resulta de un frutado intenso. Es
agradable para consumirio tanto en frio como en caliente. 11 euros (500 ml) y

31,50euros ("bag in tube" de 3 litros). pagodeespejo.com

Palacio de los Olivos: Por tercer afio consecutivo este aceite ha logrado el
puesto nimero 1 en su categoria en el prestigioso ranking mundial EVOO
World Ranking. Se produce en Campo de Calatrava {Ciudad Real), en suelo
volcanico. Con una acidez muy baja, es un aceite muy frutado, con notas
positivas de amargo y picante, y el aroma verde con sabor a hierba fresca,
tomate, y hierbas aromaticas, con toques de almendra, platano, manzana,
Kiwi, entre otros. 4,70 (250 ml) y 9 euros (500 ml). olivapalacios.es




Tellus Magna: Este aceite, amparado bajo la D.O. Sierra Magina, tiene un sabor
y olor equilibrado y con mucho caracter. Su aroma intenso a fruta es propio de
esta variedad, con recuerdos herbaceos que terminan con un sutil picor. Es
ideal para alifiar ensaladas, gazpachos, realzar la potencia de cualquier
vegetal, conservar alimentos, quesos o embutidos, intensificar los sabores
como los ahumados o en técnicas de confitado, porque en cocciones a muy

Daja temperatura consigue una textura suave, delicada y gelatinosa. 20 euros.

aceitestellusmagna.com/es/

Capricho del Fraile: Con cerca de 200 hectareas de olivares, almendros,
encinas, pinos y monte bajo, esta compafila se enclava entre |as estribaciones
de Sierra Magina, en la provincia de Jaén, y Los Montes Crientales, en la
provincia de Granada. La variedad picual se elabora en una edicion limitada de
cosecha temprana. 5u aroma frutado es intenso, con notas verdes, de hierba
recién cortada, almendra verde, algo de alcachofa y de cascara de platano
verde. Tiene un suave paso por boca, donde se percibe un amargo y picante
medio. Ideal para acompafiar platos de arroz al curry, verduras, hortalizas y
ensaladas, como alcachofas, berros, lechuga, tomates, patatas asadas y
parrilladas de verduras. Tambi€n es una buena eleccion en platos de pasta con

queso al pesto o parmesano. 12,50 euros (500 ml). caprichodelfraile.es

CAPRICHO
DEL FRAILE
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HOJIBLANCA

Es la variedad mas comun en provincias del sur, como Cordoba, Sevilla,
Malaga o Granada. Se utiliza para elaborar tanto aceite como aceituna de
mesa. Tiene un caracter(stico aroma a hierba recién cortada y alcachofa que
recuerda a las hierbas aromaticas. En su entrada se siente un amargor ligero y
picor final como de guindilia. Puedes usario para cocinar y alifiar pescados,

como la merluza a la plancha o en salsa verde.

Rincén de la Subbetica: Este zumo de oliva es un monovarietal 100% de
produccion ecolégica de la DOP Priego de Cordoba, y ha logrado el primer
puesto en el ranking mundial EVOO World Ranking 2019, el mas prestigioso
del mundo. En su fase olfativa es muy intenso, con recuerdos frutales y
cltricos. Se aprecian sensaciones herbaceas a tomillo y hierbabuena. En boca,
tiene una entrada dulce, con amargo y picante de intensidad media. Es
equilibrado, complejo y armonico; ideal para tostas, ensaladas con tomate,

carnes y pescado azul. 16 euros. almazarasdelasubbetica.com

f

One Limited Edition Hojiblanca: La almazara malaguefia Finca La Torre acaba
de lanzar al mercado esta edicion limitada con un packaging renovado: una
elegante botella ransparente con pantalla protectora de radiacion ultravioleta
y tapon de madera. Esta nueva afiada ofrece un aroma frutado intenso con
recuerdos a hierba recién cortada y hoja de olivo. En boca tiene un ligero
amargor ala entrada Y un picor progresivo y perststeﬁte, que recuerda ala
almendra verde y a la cascara de platano. 35 euros (500 mi)
aceitefincalatorre.com




CORNICABRA

Este tipo de aceituna se encuentra principalmente en Toledo, Ciudad Real y
Madrid, y en menor proporcién, también en Caceres y Badajoz. El nombre se
lo da la curiosa forma de su fruto, que se parece al cuerno de una cabra. Sus
olivos son veceros, es decir, que un afto dan muchos frutos y en el siguiente,
poCo o ninguno. Al ser una aceituna un poco inestable, en muchos casos se
hacen coupages con otras variedades. Son aceites muy aromaticos, frutados y
con ligeros toques amargos. Resulta una opcién perfecta para las verduras

asadas o las conservas, porque aportan mas intensidad.

Valdenvero Organic: Colival es |a tnica cooperativa olivarera de Valdepefias y
en 2017 lanzé este zumo de aceituna, un monovarietal elaborado con
aceitunas de cultivo ecolégico, libre de abonos e insecticidas quimicos. Su
aroma es de aceituna fresca y madura, aunque también aparecen notas
frutales a manzana y almendra, con un final que recuerda a hierbas silvestres
aromaticas, como el romero. Se puede calificar como aceite redondo y

persistente. 11 euros. colival.com

Casas de Hualdo: Recién incorporado a |los Grandes Pagos del Olivar, esta
almazara toledana produce un aceite de altisima calidad de cuatro variedades,
siendo la cornicabra la principal. En nariz los aromas son de un frutado
intenso, que van desde la hoja de olivo verde, hierba recién cortada, hoja de
eucalipto, alcachofa, lechuga, almendra y manzana. En boca resulta elegante y
robusto aunque muy equilibrado, donde se perciben sensaciones de hierba
verde, alcachofa y con agradables notas finales de aguacate. 9,95 euros (500

ml). aceiteoliva.com

5 elementos: Este aceite resulta muy aromatico, con notas de hierba, tomate
verde, alcachofa, almendra verde y toques de manzana verde. En su entrada
en boca se aprecian las notas herbaceas de la hoja de olivo, con amargo y
picante de intensidad media. Se trata de un aceite bien estructurado y con
personalidad. Es una buena opcién para maridar con ensaladas, cremas frias,
postres, carnes y pescados de sabor intenso, como el salmén o el bacalao.

8,20 euros {500 ml). lapontezuela.com/es

PICUDO O PICUDA

Es muy popular en Cérdoba, Granada y Malaga. Se trata de una variedad de
aceituna muy aromatica, de frutado verde e intenso; recuerda mucho al
campo y en la cata se aprecian muchas notas verdes de manzana verde,
almendra y hoja de olivo. Puedes utilizarlo para acompafiar alimentos frescos

y en crudo, como ensaladas, quesos o conservas.

Carrasquefio: Este aceite de recoleccion temprana es coupage de carrasquefio,
picudo y picual. Tiene un frutado verde salpicado con algunas notas maduras y
en nariz se distinguen la manzana, el tomate verde, la alcachofa y la hierba
recién cortada. En boca se confirma la sensacion a madera recién cortada y se
presenta dulce matizado por un amargo de intensidad media y un picante
intenso. Estos matices recrean una atmosfera de un atardecer primaveral. 9

euros (500 ml). carrasqueno.es
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Morellana: La historia de esta compafila se remonta a 1845y hoy endlaesia
sexta generacion quien se hace cargo de elaborar un aceite de excelente
calidad que valoran consumidores en Europa, América y Asia. Su aceite tiene
una entrada en boca es muy dulce, algo caracteristico de esta variedad. Enla
parte anterior se aprecia el almendrado y las notas herbaceas de trigo verde.
En la posterior, el platano verde y la alcachofa. Tiene un amargor casi
imperceptible y un picor final muy ligero. Es equilibrado y elegante. 17,20

euros (500 ml). moreliana.es

Si guieres adentrarte adn mas en este fabuloso mundo oleico, puedes hacerte

conla recién salida del homo, gue recoge los 100

mejores aceites de oliva virgen extra del mundo. De los 10 primeras, 8 son
espafioles. Tiene un precio de 19,50 euros y estd a la venta en evoolaum.com
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"PA COMERSE MADRID" CON ISABEL AIRES
El mejor aceite de Madrid

El final del otofio es la época de la recogida de la aceituna en Madrid para hacer aceite. Los frutos
ya estan en pleno esplendor y, antes de las heladas, hay que varear. En otros puntos de Espafia ya
se ha recogido y ahora toca el turno de nuestra comunidad.

Después de la varea, llega la prensa en almazaras y que salga esa maravilla de nuestra
gastronomia que se llama aceite de oliva virgen extra. Puro zumo de aceitunas que hace las delicias
de cualquier plato y que es la base de la dieta mediterranea. No cuento nada nuevo, al igual que al
decir que en Espafia somos los mejores en produccion de aceites. Y lo dicen las catas y lo dicen
los expertos, ojo. Acaba de salir al mercado la nueva edicion de la Gufa EVOOLEUM World's
TOP100 Extra Virgin Olive Oils, una guia editada por el Grupo Editorial Mercacei en la que se
muestran los 100 mejores AOVEs del mundo segun los resultados obtenidos en los prestigiosos
EVOOLEUM Awards, los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra.

Una edicion de lujo, prologada por el chef Andoni L. Aduriz (Mugaritz), en la que se pueden
encontrar recetas mediterraneas de Paco Roncero, cocteles con virgen extra, los destinos de moda
entre olivos, las ultimas tendencias en packaging, maridajes... y mas, mucho mas. Una publicacion
Unica que se ha convertido en la mas influyente a nivel mundial y que se puede comprar para que
te la envien en su web o0 en Amazon por 19,50€.

La Guia EVOOLEUM 2020 vuelve a traernos la seleccion de los mejores zumos de aceituna, gracias
al trabajo del jurado compuesto por los 22 mejores catadores del mundo provenientes de Espafa,



ltalia, Grecia, Alemania, Portugal, Israel, Argentina o Japén. Entre los premiados hay muy buenas
noticias para los productores espafioles porque en el TOP10 de EVOOLEUM 2020, 8 son de nuestro
pais, incluyendo el pdédium. La mayoria de ellos, andaluces y en el nimero 2, uno de aqui cerquita,
de Ciudad Real llamado Valdenvero, que es de hojiblanca. Y dentro de los 100 (reitero, de los
mejores del mundo) también tenemos otros de aqui al lado, Casas de Hualdo (tienen cornicabra,
arbequina, manzanilla y picual) y Al Alma de Olivo (cornicabra, picual, hojiblanca y coupages)
ambos de Toledo y Fidelco (picual y arbequina) de Loranca de Tajufia, Guadalajara. Y de Jaén, qué
te voy a decir de la calidad que tienen, o de Priego de Cérdoba...

En Madrid tenemos magnificas aceitunas y bien conocidas como las de Campo Real, que es la
variedad manzanilla que es la autdctona de esa zona, se caracterizan por su intenso color verde-
pardo, su forma redondeada, su piel fina y por tener una pulpa abundante de textura, muy firme y
de gran calibre. Se utilizan como aceitunas de mesa y son muy faciles de preparar: se dejan
enteras, se les hace una raja y se alifian, con tomillo, hinojo, orégano y ajo, lo que les da su sabor
caracteristico.

La aceituna cornicabra constituye la segunda variedad espafiola en cuanto a superficie cultivada.
Se encuentra fundamentalmente en las provincias de Toledo, Ciudad Real y Madrid, aunque
también se cultiva en las provincias de Caceres y Badajoz. Sus aceites de oliva virgen extra son
muy aromaticos y con un ligero sabor amargo.

La manzanilla cacerefia es una variedad tipica de Extremadura, ha extendido también su cultivo a
Salamanca, Avila y Madrid. Su aceite presenta un equilibrio entre el picante, amargo y dulce que
recuerda a hierba recién cortada, ademas de a manzana verde, macedonia y tomatera.

Y de los mejores aceites de la comunidad de Madrid, Aceites Fanum, con almazara en Torremocha
del Jarama tienen picual y arbequina de recogida temprana, o que hace que tengan un picorcito en
garganta para mi gusto maravilloso, y ahora ya estan recogiendo la manzanilla cacerefia y
cornicabra para el resto de sus monovarietales. Te recomiendo que vayas a probar este aceite a un
restaurante que esta muy cerquita de Onda Cero, Maldito Parné, un local con una carta muy
apetecible con una estupenda relacion calidad precio y que llevan el aceite y la dieta mediterranea
por montera.

¢ Donde comprar buenos aceites? Hay tiendas magnificas hoy en dia, por ejemplo el aceite que te
decia antes de Al Alma del Olivo tienen tienda propia en Madrid, en la calle Galileo, y en la mayoria
de mercados hay tiendas especializadas como en Torrijos, Chamartin y Vallehermoso. Y
restaurantes con variedad de aceites también hay, como Santceloni, Paco Roncero Restaurante, por
poner un par de ejemplos. Afortunadamente se les esta dando valor en sala, més alla de en cocina,
con jefes de sala que proponen un aceite u otro segun las preferencias, aunque hay aun mucho que
trabajar en este aspecto, porque al igual que tenemos una carta de vinos, deberiamos tener de
aceites y que o presenten como si de un vino se tratase. Alguien no tiene problema en pagar 25, 30
O MAas euros por una botella de vino en un restaurante o para llevar a casa, pero si queremos
comprar una botella, nos escandaliza gastarnos 15€ por una botella (Qque ademés durara mas)
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Aqui tienes los 10 mejores
aceites del mundo (y si, 8 son
espanoles)

Los premios Evooleum, algo asi como los Oscar del oro liquido, han
galardonado a las mejores cosechas de este ano y nuestro pais sale
muy bien parado.

Oro parece, pero es muche mas que eso. Es |z joya gastronomica de Espana y tiene decenas de
propiedades beneficiosas, desde mejorar la funcion cardiovascular hasta ayudar a desinflamar
los tejidos. El Aceite de Oliva Virgen Extra (AOVE) es indispensable en la alta cocina y, como
cada ano, la Guia de los Evooleum 2020 ha seleccienado a los 10 mejores aceites del mundo.
Espana, como no, se ha hecho con el podio.



1. Oro Bailén Picual (Jaén)

Elaborado por Aceites Oro Bailen Balgon, ha sigo elegido el Mejor Aceite Absoluto Eveoleum.
Ademas, ha destacado en otras categorias como el mejor frutado verde y el mejor picual —
variedad tipica de Jaén—. Tiene una compleja mezcla de aromas a herbaceos y frutales, entre los
que destaca el platano verde, la almendra y el tomate.

M Botela de cristal de 750 ml 13,48

2. Valdenvero Hojiblanco (Ciudad Real)

Un excepcional monovarietal —elaborado en su totalidad con el mismo tipo de uva— que en
nariz recuerda a la aceituna verde y a la hierba cortada, mientras que en boca tiene un regusto
picante y amargo muy agradable. Ademas del segundo puesto, Valdenvero ha sido elegido
como el Mejor hojiblanca. Marida a la perfeccion con verduras y pescados.

M Envass de S00 m! 20€




3. El Santuario de Magina (Jaén)

Este zumo de picual ofrece una gran variedad de matices olfatives a platano, manzana, ciruela
verde y almendra que, en boca, dejan un toque picante con una entrada dulce. El Santuario de
Magina es una buena eleccion para acompanar a los quesos, por ejemplo.

[l Botela de S00 M. 5€

4. Almaoliva Bio (Cordoba)

Este aceite de Almazaras la Subbéetica esta en el top 3 de produccion ecologica y se extraca
temperatura ambiente tras una seleccion de los mejores frutos de las variedades picual, picuda
y hojiblanca. Su aroma recuerda a la hoja del limonero y el canénige. Un toque perfecto para
tus ensaladas.

[l Botelia de vidrio de 500 mi, 6,50€




5. Oliocru Origini (Italia)

El mejor aceite de Italia tiene un ligero efluvio a vainilla y tomillo y un sabor muy dulce, conun
picor muy equilibrado. Ademas, Oliocru Origini deja un regusto a cascara de nuez, por lo que
es perfecto para maridar pescados y hortalizas.

M Botela de cristal de 500 ml, 27,90€

6. Don Gioacchino Grand Cru (ltalia)

Este aceite es |a version premium de la gama de AOVEs de Sabino Leone. Un aceite complejo y
de gran calidad que, por su olor a plantas aromaticas, marida muy bien con carnes.

M Envase de 500 ml. 16€




7. Fuente Ribera (Cordoba)

Con notas frutales muy citricas que evocan al kiwi y la manzana, este aceite de Aceites Manuel
Molina tiene un potente regusto a pimienta que lo hace tan versatil como para poder maridar
tanto con carnes como con pescados o quesos.

[l Botella d2 500 mi, 9,25€

8. Maquiz Picual (Jaén)

Uno de los mas suaves y fluidos de la lista. Este acsite muestra un gran equilibrio entre
amargor y picor, perfecto para preparar pasta al dente y reposteria.

[l Boteda de SCO mL 13,50€




9. Puerta de las Villas (Jaén)

Un zumo muy completo que, en boca, entra sumamente dulce y recuerda a la almendra verde
y laalloza. Ademas, si se marida con ensaladas y hojas verdes, deja un intenso aroma a flores
del bozque.

W Botela edicién especial de 500 mi, 10€

10. Cladivm Hojiblanco (Cordoba)

Lanzado en 2005, este aceite cierra la lista del top 10. Con su nombre, rinde homenaje a loz
romanes, quienes comenzaron a producirlo a gran escala hasta convertirlo en un producto de
consumo habitual. Destacan sus aromas a manzana, platano y tomate verde y su sabor
potente ideal para maridad con quesos.

M Envase de 500 ml 9.11€
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Regalos eideas "foodie" para una
Navidad gourmet

Solucionale el menu a tu amigo invisible 0 a quien ti quieras
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Déjate de lios. Comer y beber es el regalo mds ttil que puedes hacer o hacerte a ti
mismo en estas fechas de bula dietética. Si andas perdido o llevas ya unas copas de
mas no te preocupes. Te ponemos la eleccién en bandeja con esta suculenta lista

gourmet de resultados garantizados, desde los aperitivos hasta los postres.
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Guia EVOOLEUM 2020

¢No te decides? ¢Quieres saber cudles son los cien mejores AOVE del mundo? ;O regalar algunas
recetas de grandes chefs como Paco Roncero? Esta es tu publicacién. PVP: 19,50 €. www.evooleum.com
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LOS ACEITES DE OLIVA CON MEJOR DISENO DEL MUNDO

La Guia Evooleum de los 100 Mejores Aceites de Oliva Virgen
Extra del mundo elabora anualmente su Evoo Top100, un ranking
de los cien mejores aceites de oliva virgen extra del mundo segun
los resultados obtenidos en los Premios Internacionales a la
Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra EVOOLEUM Awards.

En su edicion 2020, el Top 10 de los mejores virgen extra incluye:

Oro Bailén Picual | Espafia

Valdenvero Hojiblanca | Espafia

El Santuario de Mé&gina | Espana

Almaoliva Bio | Espana

Origini | Italia

Don Gioacchino | Italia

Fuente Ribera | Espafa

Maquiz Picual | Espafia

Puerta de las Villas | Espafna

Cladivm | Espana

Los aceites de oliva con mejor disefio

Pero este afio, en su edicion 2020, ademas de premiar a los cien mejores aceites de oliva virgenes
extra del planeta, el concurso ha querido tener en cuenta una realidad que ha experimentado una
auténtica revolucion creativa en los Ultimos afios: la mejora en la presentacion y cuidado disefio de
los envases.

Por ello, en su cuarta edicion la organizacion ha incluido, como novedad, los Premios al Mejor
Packaging de AOVE para reconocer los mejores disefios en las categorias de Mejor Disefio AOVE
Premium, Mejor Disefio Innovador y Mejor Disefio Gama Retail. El jurado, seleccionado
especificamente para estos premios, estaba compuesto por destacadas personalidades del mundo
de la moda, el disefio y la comunicacion. Y los ganadores de los Evooleum Packaging Awards 2020
en sus tres categorias son:

Arbor Sacris | Medalla de Oro al mejor disefio AOVE Premium | Espafia
1490 | Medalla de Plata al mejor disefio AOVE Premium | Espafia



Corto | Medalla de Plata al mejor disefio AOVE Premium | Estados Unidos
Lolio | Medalla de Bronce al mejor disefio AOVE Premium | Italia

La Magia dell'Olio | Medalla de Oro al mejor disefio innovador | ltalia
Cuac | Medalla de Plata al mejor disefio innovador | Espafia

Tuccioliva | Medalla de Bronce al mejor disefio innovador | Espafia

Entre Caminos | Medalla de Oro al mejor disefio gama retail | Espana

Il Casolare | Medalla de Plata al mejor disefio gama retail | Italia

Portus | Medalla de Bronce al mejor disefio gama retail | Espafia
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Los aceites de oliva mas bellos del mundo estan en la 42 Edicién de la
prestigiosa Guia EVOOLEUM

EXTRA Vihon
Se trata del manual imprescindible sobre el aceite de oliva virgen extra st
gue este afio llega repleto de novedades como la mencién de honor \/
para el disefo, con los EVOOLEUM Best Packaging Design, en los que | /\Q
se premian los mejores envases <5

La Guia EVOOLEUM World's TOP100 Extra Virgin Olive Oils (www.evooleum.com) muestra los 100
mejores AOVEs del mundo segun los resultados obtenidos en los prestigiosos EVOOLEUM Awards,
los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra. Una edicion de Iujo,
prologada por el chef Andoni L. Aduriz (Mugaritz), en la que se pueden encontrar recetas
mediterraneas de Paco Roncero, cocteles con virgen extra, los destinos de moda entre olivos,
maridajes, las Udltimas tendencias en packaging... Y precisamente en estas tendencias nos
detenemos para hablar de los Evooleum Packaging Awards...

El AOVE tarraconense Arbor Sacris, de Mil&Un Verd, S.L.; La Magia dell'Olio, de Azienda del
Carmine (Ancona, ltalia); y el virgen extra sevillano Entre Caminos, de Escalera Alvarez S.A.T., han
sido galardonados con la Medalla de Oro en las categorias Mejor Disefio AOVE Premium, Mejor
Disefio Innovador y Mejor Disefio Gama Retail respectivamente en los EVOOLEUM Packaging
Awards 2020, organizados por Grupo Editorial Mercacei y AEMO, el primer concurso del mundo
consagrado a reconocer los mejores disefios de packaging en el que participan zumos de todos los
paises productores del mundo.

El jurado, conformado por profesionales de caracter abiertamente multidisciplinar y reconocido
prestigio en cada una de sus areas de actuacion, con el talento y la creatividad como nexo comun,
estuvo integrado en esta cuarta edicion por el afamado disefiador de moda Angel Schlesser; el chef
y restaurador Javier Bonet, creador de espacios de referencia en Madrid como Sala de Despiece; la
periodista y blogger Teresa de la Cierva, miembro de la Real Academia de Gastronomia; el
reconocido galerista Jacobo Fitz-James Stuart, propietario de Espacio Valderde; la socia fundadora
y directora de la Escuela de Cocina TELVA, Sesé San Martin; y la directora de estilismo vy
responsable de comunicacion Ana Lopez de Letona. Todos ellos llevaron a cabo la deliberacion en



el restaurante El Invernadero de los Pefiotes, un espacio dentro del vanguardista centro de
jardineria Los Pefotes, en La Moraleja (Madrid).

Mejor disefio AOVE Premium

Los EVOOLEUM Packaging Awards se dividen en tres categorias: Mejor Disefio AOVE Premium,
Mejor Disefio Innovador y Mejor Disefio Gama Retail.

En la primera, el vencedor fue el AOVE tarraconense Arbor Sacris, de Mil&Un Verd, S.L., cuyo
elegante packaging de impecable factura -obra del estudio gréfico Debonatinta- conquisté al jurado
por su “conjunto limpio y casi literario donde destaca una tipografia muy cuidada, con un aspecto
grafico que remite al olivar y a la tierra, y donde el dibujo del tronco combina a la perfecciéon con el
oroy el blanco y negro”.

La Medalla de Plata fue concedida ex aequo a Corto, de Corto Olive Co. (California, EEUU), y a
1490, de la empresa cordobesa 1490 Fuente de la Rosa, S.C. Del primero, el jurado destacd su
“elegancia, equilibrio y similitud con un vino Gran Reserva, tanto que parece elaborado por
bodegueros con experiencia”, valorando asimismo que cuenta la historia de sus olivos en el interior
de la caja, antojandose “el regalo perfecto”. Respecto a 1490, su elegante packaging también le
convierte en una opcioén perfecta para regalar y como elemento decorativo, con una atractiva botella
oscura de porcelana que contiene oro, creada junto a Palomo Spain e inspirada en su Ultima
coleccion. Una edicion limitada de 1490 unidades -cada botella y cada estuche esta numerado- en
la que el envase “recuerda a un jarron espafnol, y donde los motivos en color rojo contrastan a la
perfeccion con el negro de la botella, asemejando un mantén o unas rosas”. Un disefio que, a juicio
del jurado, “posee la elegancia de una botella de brandy”.

Finalmente, la Medalla de Bronce en esta categoria ha recaido en el monocultivar pugliese Lélio, de
Paparella Salvatore e Francesco, srl, cuyo packaging moderno y directo, con una linea tipografica
sencilla y actual, “transmite AOVE y arraigo mediterraneo, sin darle vueltas y al margen del idioma,
ya que el nombre no admite equivocos”, al tiempo que la caja -que parece reciclada- “te acerca 'y
conecta con la tierra”.

Mejor AOVE Innovador

En la categoria Mejor Disefio Innovador, la Medalla de Oro fue para La Magia dell'Olio, de Azienda
del Carmine (Ancona, ltalia), ideada para la restauracién y, en opinion del jurado, “el formato mas
innovador visto hasta la fecha que lo convierte en un producto moderno y apetecible”, al tiempo que
“‘invita a elegir y probar una gran seleccion de sabores en un solo estuche. Un regalo muy divertido
gue invita a jugar a los comensales”.

El aceite de oliva virgen extra ecolégico de cosecha temprana Cuac, de la empresa jiennense
Verdejear, S.L., conquistd la Medalla de Plata gracias a su divertido disefio -creado por Cabello x
Mure- “que responde a una idea moderna, simpatica y con un punto delirante, identificandolo con el
clasico patito de goma”. Para el jurado, “se trata de un disefio impecable donde todo esta pensado:
el acabado engomado, el pico, la tipografia... Sin duda, un regalo original que no deja a nadie
indiferente”.




Tuccioliva Gran Seleccion, de la cooperativa de Martos (Jaén) San Amador, SCA., obtuvo la Medalla
de Bronce con un disefio que “otorga protagonismo al producto a través de una forma muy
innovadora y ergonémica que se asemeja a un corazon, o a una montura, algo terrenal”. El jurado
destaco también “la elegancia de su caja, que incorpora el espejo, concebida para el lucimiento”.

Mejor AOVE Gama Retail

Por ultimo, en la categoria Mejor Disefio Gama Retail el triunfador fue el AOVE ecoldgico Entre
Caminos, de Escalera Alvarez S.A.T. (Sevilla), “por su manera elegante de recordar que es un
aceite”, segun el jurado. Un AOVE que “decora y sirve también como regalo, presentado en una
botella cdbmoda y ergondmica cuyo tapédn le confiere un toque artesanal”.

La Medalla de Plata viajo hasta la localidad italiana de Perugia, capital de la region de Umbria. El
disefio de Il Casolare Riserva, de Farchioni Olii S.p.A., fue definido por el jurado como “antiguo,
popular y familiar, con un envase reutilizable muy Util para tener en casa que remite a las antiguas
botellas de leche o0 gaseosa de la infancia”.

Finalmente, Portus, de Aceites Fuencubierta, S.L. (Cérdoba), se alzé con la Medalla de Bronce
merced a un “formato perfecto para retail donde las hojas azules de la etiqueta sobre fondo blanco
aportan un toque de elegancia, al tiempo que el pie de la botella le otorga estabilidad”.

Al igual que el EVOOLEUM TOP100 que reune a los 100 mejores aceites de oliva virgenes extra del
mundo, todos los AOVEs premiados en los EVOOLEUM Packaging Awards figuran en la edicion
2020 de la prestigiosa Guia EVOOLEUM World’s TOP100 Extra Virgin Olive Oils -editada en
castellano e inglés en papel y que cuenta con su propia app- a través de una completa ficha
descriptiva e informativa de cada uno de los zumos galardonados acompafada de una imagen del
envase.

La Guia EVOOLEUM se distribuye a 2.000 restaurantes Michelin, todos los que forman parte de
“The World’s 50 Best Restaurants”, asi como a importadores y distribuidores a nivel mundial, resorts
y tiendas gourmet especializadas. Esta publicacion, dirigida tanto a curiosos como a profesionales,
foodies y amantes de las gastronomia que deseen empaparse de la apasionante cultura del virgen
extra, se puede adquirir a través de la pagina web www.evooleum.com al precio de 19'50 €. En
definitiva, un manual imprescindible, una herramienta de referencia y una pieza de coleccionista
que no puede faltar en la biblioteca de los amantes de la gastronomia.
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cambio més grande en ese juego de
las diferencias que proponiamos al
principio, deberfamos retrotraernos
a 60 0 70 afos atrds, 8 entornos rura-
les muy tradicionales, y a familiares

digados {(muchos igrados
ala cmdad) que volvian a casa por
Navidad, se visitaban unos a otros, y
hacian de la celebracion un punto de
encuentro identitario. Los platos ser-
vidos eran los de toda la vida, y su-
ponian un esfuerzo tanto economi-
<o como de elaboracion. Se hacia vi-
gilia en Nochebuena, asi que quien
podia comia besugo; cordero en Na-
vidad. “Todo eso va desapareciendo’]
explica. Ya no existe ni la vigilia ni ese
imperativo de volver al pueblo y refu-
glarse en gestos ¥ tradiciones cente-
narias como en una suerte de ancla
vital. “Los mayores mueren y los j6-
venes mantienen la memoria del pa-
ladar, pero no el conocimiento para
elaborar aguellas recetas de sus an-
cestros] reflexiona.

Las tradiciones aflojan y la cele
bracién pierde su significado, su sim-
bologia origin tre mis alumnos,
los que estan fuera de casa sf sienten
esa necesidad de regresar para cele-
brarconlos suyos; para los que no, es
un dia de fiesta sin mas’ diferencia
Orduna. “Solo la mitad tendrd cena
familiar en Noche buena; en Navidad,
el porcentaje baja atin mds, y no ha-
blemos de Nochevieja” anade. Aun-
que hay particularidades geograficas.
Latinoamérica mantiene mds la tra-
dicion, “incluso hay gente que llega
un dia mds tarde cuando se reanudan
las clases para no perderse el dia de
Reyes’ apunta el experto. El mundo
anglosajon, mucho menos. En Espa-
na depende del modelo de familia™:
unas, “mds troncales’ se siguen jun-
tando, abuelos, padu-s hijos, tios, so-
brinos, Otras, “mas nucleares’ cogen
a los ninos v se van de via, Euro-
disney, con comida navidena inclui-
da en el paquete.

EXTRA REGALOS




EXTRA REGALOS

1. La trufa como protagonista
Pack gourmet de La Chinata con la
trufa en distintas versiones como
pleza clave, Un regalo para deleitar
paladare
41,50 euros, wuuslachinata.es

baritas

2.Vajilla bestial

e po

desarrolla desde 2014
Taza, 20 auros, wiewcelsiuspictor, ner

3. Libro ¢Qué desayuno hoy?

dra Santacana propane recet

nas, ricas y laciles para desayunar
v, 2019)

17,95 auros, wicw oberonlibros.com

{Editorss! Ober

4. Paleta ibérica

srica. Cortads a ¢
dejas de 100 gramc
de 100 gramos de tac
ado

265 euros. WL MACsTosjamoncros.com

5. Philips Serie 2200 EP2220/10
Cafetera automatica con espumador
de leche clasico, facl de limpiar, mok-
nillos 100% cerdmicos, pantalia tactl.
399 euros. wwwplulips es

6. Cuatro varietales
egas Vivanco of
{70% tem
b garnacha y 59
|. Ideal para cames rojas a la
foie, guisos y platos de caza.
34 euros. tienda.vivancoculturadevino.es

7. Caja de madera
Imperial Gran Reserva, uno de los vi-
nos estreda de Bodegas CVNE, s=
presenta, como regalo, en caja de
madera con dos botellas y seis copas.
117 euros. tienda.cone.com/es

8. Pétalos de sal con trufa negra
Sa manantial, con un 7% de tu-
ber melanosporum, la afamada trufa
negra de mvierno, para condimentar
carmes, pescados o una ensalada
9,50 euros el tarro de 60 gramos

WA esporagourmer.comy/ tienda. himl

9. Conservas gourmet

Sardinas de lemporada slaboradas
fa de su p a. Produc
Portugal elaborade por La Génd
con acaile y lomale organicos
3,95 euros, uwelcorteingles.es

10. Salvamanteles Bakus

Base de acero inoxidable para colo-
car hasta 36 tapones da corcho.
2730 euros. iwww balvl.com

11. Cerveza Amstel Turron
1 limitada. S & Wwrrén con
3gro y mial
0,75 auros, 33 cl. wwwamstel.es

12, Estuche Oro Bailén
Dos botelias de aceite de oliva virgen
axtra, picual {el mejor del mundo o

as | Cacione

o de mermelada con
} t@ de ova vegen extra
33,45 euros, wwutoroballen.com

13, Para perfectos imperfectos

jilla creada

n la téen Aponesa
1aca y pane en valor
0. A bene

da a nifos con discal
678 euros. vajlllasdeultramar.com

14. Robot de cocina
La décima version de la mitica Ther-

momix incluye nuevas funcionas ex-

1.259 auros. thermomix iorwerk.es

15, Panettone exclusivo

Panettone de choc Chiostro di
Saronno para k
arlante de la re

Cor

te Inglés. Delcio:

ac :a tradicional
16,90 auros, wsclcortelngles.es

16. Al Basque Culinary Center
|

ulinarias del pro

lares con cena incluida
Curso regalo daesde 2750 suros

bedtnaryclub.com

17. Palomitero vintage
Permite hacer palomitas ¢
26,64 QUIOS, WIILAMAZON,

abores

18.Turrén Lay’s Gourmet

Edicién limitada un turron de cho
colate y patatas fritas Lay’s Gourm
a cargo del reconccido maestro pas-
telero Christian Escriba

10 euros la tableta. cscribva.cs

19.Alimentos al vacio

Consarve los alimentos frescos
como el primer gia gracias a esta
envasadora al vaclo que sirve tanto
para alimentos humedos como se-
cos, cocinados, alifados o frescos
Vac 6000 de Taurus

95 euros. wiww taurus-home.com

20. Molinillo eléctrico

Peugeot Zanzibar, con seis posicio-
nes da molien iene acompana-
do de tres cargas de pimientas dis-
tintas,

69 euros. boullque. peugeol.com

Y
y chocolate con

bol de Navidad,
con uns ura dorada
22,76 SUros, Wu'eamazon.es

22, Cava Gran Juve & Camps 2015
Cava Gran Reserva Brut elab
partir de u
variedadas xarel-lo, ma
rellada y chardonnay. 42 r
cranza

35,65 auros, wunwelcortelngles.es

23. Caja gourmet de Cristina Oria
Hay galating de Sautsrnas, crosting
de pa nigos, oli-
te de olva vir-

as y ace
gen axtra entre los 13 productc
| da & ¥ lazo
e cristinaoria.com

116 auros. i

24, Para amantes del picante
Food truck de especias
17,99 euros. www. amazon.os

25. Cascanueces de diseno
Elaborade en madera maciza de
ahedul y lijado par

22.99 auros, i novd.gal

26. Dulce pecado
Fondue de chocolate Le Crel

minicocona, Soport
lL.a munic

puede
y servirlas
en la mesa drectamente

35 euros. wwwalambique.com
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Kubota patrociné los premios de aceite de oliva virgen extra ‘Evooleum
Awards’

La gala 2020 de los premios internacionales de aceite de oliva virgen extra, Evooleum Awards
(organizada por la Asociacién Espafiola de Municipios del Olivo y el Grupo Editorial Mercacei y
celebrada el pasado 25 de noviembre en el moderno Espacio COMO, situado en Madrid), conté
con el patrocinio de Kubota.

CUpLELN

2 A VIRGIN
EXTROE OILS

N /

En esta cuarta edicion del concurso, en el que se establece la relacion de los 100 mejores aoves
del mundo, fueron galardonados 81 aceites espafoles de los cuales 56 eran andaluces.

El jurado estuvo compuesto por 23 distinguidos catadores internacionales que premian a los
mejores Aceites de Oliva Virgen Extra (A.O.V.E.) del mundo.

Desde Kubota explican que “mediante estos galardones se reconoce la calidad diferenciada de
este zumo conocido como oro liquido, del que Espafia es el mayor productor, y se promueve la
versatilidad del AOVE como simbolo de salud, riqueza, tradicion y sabor. Sin duda, los aceites de
alta gama estan asociados con un desarrollo sostenible de la produccion, tomando cada vez mas
importancia el componente medioambiental y la sostenibilidad en este sector y asi se destaco en el
evento”.

Entre las numerosas personalidades que acudieron al evento internacional estuvieron el Ministro de
Agricultura, Pesca y Alimentacion en funciones, Luis Planas, la Consejera de Agricultura, Ganaderia,
Pesca y Desarrollo Sostenible de la Junta de Andalucia, los presidentes de la Academia Madrilefia



de Gastronomia y de la Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol, chefs, influencers y mas de 40
medios de comunicacion.

En representacion de Kubota acudié German Martinez Sainz-Trapaga, VP Sales Tractor Business
Unit de Kubota Holding Europe y Presidente de Kubota Espafia, que hizo entrega de uno de los
premios.

Ademas de respaldar la celebracion de este evento como patrocinador, Kubota subraya su apoyo a
la produccion de los AOVES nacionales desde el campo y a los agricultores con soluciones
tecnolégicas y productos especificos para el cultivo del olivar. También proporciona medidas
personalizadas de financiaciéon para ayudar al sector.

OLEA CAPRIS
200.

JLEA CAPRIS,

— PIERE
IKuhota
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EXTRA REGALMS

1. La trufa como protagonista

de La Chinata con la
tru intas versicnes como
pieza clave. Un regalo para delsitar
los paladares mas sibaritas.

41,50 eures. wiwwslaciineia.es

2. Vajilla bestial

Piezas de porcelana de Lisboa ilus-
tradas con los animales dal Maonstar
kampenaiurm, al provecta Ll ar
tistico que e ilustrador Celsius Pictor
desarrolla desde 2004,

Taza, 20 euros. wrntcelsinspicton et

3. Libro sQué desayuno hoy?

Sandra Santacana propone recetas
cas v facles para d yUTIAF,

(Editorial Oberan, 2019)

1795 euros. uwwoberorlibros.com

4. Paleta ibérica

Palcta do bollota Cinco Solos, 100%
ibérica. Cortada a cuchilo en 15 ban
dejas de 100 gramoes, més una bolsa
de 100 gramaos de v dos bolsi-
tas di hue: cortados.

255 euros, uainresirasamaneres com

5. Philips Serie 2200 EP2220/10
Cafetera automiatica con espumador
de leche clasico, facil de bmpiar, mali-
nilles 100% caramicos, pantalla tactil.
399 euros, uiephilipse:

6. Cuatro varietales

Bodegas Vivanco ofrece este cua

tro varetales (70% tempranillo, 16%
graciano, 10% garnacha y 5% ma-
zuelo). |deal para cares rojas a la
brasa, foie, guises y platos de caza
34 euros, lenda. rirancoreierderinmes

7.Caja de madera
Impenial Gran Aeserva
nos astralla de Bodegs
presenta, como regalo, en caja de
madera oon dos botellas ¥ 82is conas

17 euros. Nenda.o

comes

8, Pétalos de sal con trufa negra
Sal de manantal, con un 7% de fu-
b medanasporam, kb afamada trufa
nagra de invieme, para cendimantar
cames, pescados o una ensalada.
9,50 euros al tams de 60 gramos.

i esproragon rmet oo tende. Tl

9. Conservas gounmet

Sardines de temporada elaboradas e
mismo dia de su pesca. Producto de
Portugal elsborado par La Gondola
con aceite ¥ lomate organices,

3,95 euros. wureleonteingle.es

10. Salvamanteles Bakus

Base de & y imosidable para cobo-
car hasta 36 onas da concha.
27.30 eures. wivwbalii con

11. Cerveza Amstel Turron

Edlicion limitacla. Sabor a turrdn con
regusto a chocolate negro y miel
0,75 euros, 33 ol wu

vamstelex

12. Estuche Oro Bailen

Dios botellas de scaite de oliva virgen
extra, picual (el mejor del munda de
la Gula Evaaelum 20200 v arbecjuina;
un bote de perlas (esfenficacones
de aceite], y otro de memelada con
jalea de aceite de oliva virgen exira
33,45 euros.

wrorohailen. cont

1% Para parfectas imperfactos
Vajilla creads con la técnica japonesa
kintsugr, gue destaca y pane en valor
la belleza de ko imperfecto. A benefi-
cio de |8 Fundackin Cadets, que ayu-
da a nifas con discapacidad,

E78 euros. vajiilasdenlinimanco o

14. Robot de cocina

La décima versidn de la mitica Thee
momix incluye nuevas funciones ex-
clusivas. Muestra el paso a paso de
cada receta de forma automatica, in
dicando el tiempo y la temperatura
1,259 euros, Urermmi aermerk.es

15. Panettone exclusivo

Fanetone de chocolate Chiostro di
Saranno edicidn espacial para El Cor-
ter Inglés. Deliciosa vanante de la re
ceta cldaica tradicional,

16,90 euros. wws

orieingles.cs

16. Al Basque Culinary Center

Las expanencias culinarias del pro-
grama BCC Culinary Club len San
Sebastian) incluyen catas, talleres
ftambién para nifios| o clases particu-
lares eon cena incluida.

Curso regalo desde 2750 euros,
drrdinerryeiideome

17. Palomitero vintage
Parmite hacer palomit
26,64 BUros. Wi ion. cs

18. Turrén Lay's Gourmet

Edicion limitada de un turrdn de cho-
colate v patatas fitas Lay's Gourmet
a cargo del reconocido maestro pas-
talara Chnstian Eseriba
10 euros Ia tableta, cvcril.e

19.Alimentos al vacio

Conserve los alimentes frescos
como el primer dia gracias a esta
envasadara al vacio que sirve tanto
para almentos himedos como s
cos, cocinados, alifados o frescos,
Wac G000 de Taunss,

95 euros. i ki s-fune.conm

20. Molinillo eléctrico

Paugeot Zanzibar, con sais posicio-
res de molienda. Viene acompafia

oo de tres cargas de pimientas dis-
tintas.

69 euros. bauligice. peugeot.com

21. Pirdamide de chocolate Baileys
Cobertura de praling y chocolate con
lache rellena de crema de Fcor Bai-
lenys. Asamega a un drbol de Mavidad,
eon una envoltura dorada,

22,76 euros. wwusanazon.es

22. Cava Gran Juve & Camps 2015
Cava Gran Reserva Brut elaboraco
a partir de uvas ecolog
varnedades xaral-la, ma
rellada y chardonnay, 42 meses de
crianza,

35,65 euros. ww

corivingleses

23. Caja gourmef de Cristina Oria
Hay gelating de Sautarnes, crostin
de pasas, canfitura de higes, picol
res crujientes v acemte de oliva wr
gen extra antre los 13 productos an-
wueltos en papel de seda y lazo.

M8 euros. e cristinaoria.com

24, Para amantes del picante
Foxad truck de especias
1799 suros. aon GOEAIon.es

25. Cascanueces de disefio
Elshorado en madera maciza de
abedul y Fjado para su uso alimenta
rice, D Mord (Slow Galician Design)
22,99 suros. www:nord. gl

26 Dulee pacada

Fondue de chocolate Le Creuset con
rinicocoite, soporte, vela ¥ dos pin
chos. La minicocotte se puede usar
PErA CoCINgr Otras cosas y servinas
mn la mesa directamants.

35 euros. wamalamigie.com
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El arte del packaging invade a los mejores aceites del mundo

El concurso internacional EVOOLEUM Awards se rinde a la
creatividad y el arte. Si hasta ahora se premiaban los 100
mejores aceites de oliva virgenes extra del planeta, en la cuarta
edicion las estatuillas alcanzan también el mejor packaging. Es
toda una novedad en un concurso de estas caracteristicas.

En el apartado “Mejor diseno
AOVE Premium” la medalla
de oro fue otorgada al aceite
espafol Arbor Sacris. Tiene una produccion limitada envasada
en botellas de 250 y 500 ml, etiguetadas manualmente para
transmitir el carino que Mil&Un Verd ha volcado el producto.

Otro aceite espafiol, 1490, se llevé la medalla de plata (Ex
Aequo). La frasca de porcelana disefiada por Palomo Spain esta inspirada en su coleccion 1916. El
leitmotiv conjuga el espiritu de los Ballets Rusos de Serguéi
Diaguilev y la Espafia profunda de principios del siglo XX. El
packaging, con incrustaciones de oro y un tapon de bola en
homenaje a las botellas de cofiac de la época, cuenta con un
acabado evocando uno de los estampados de la coleccion,
formando lagrimas de lava como cuando el aceite de oliva y el
agua entran en contacto.

La otra medalla de plata es para el aceite estadounidense
Corto. EI AOVE italiano L'Olio se ha llevado la medalla de
bronce.

El ganador del apartado “Mejor disefio innovador” ha sido La
Magia dell’Olio. El aceite italiano se presenta en una caja
metalica con ocho tubos de aluminio de 20 ml para degustar las
diferentes variedades. Una auténtica delicia para los amantes
del arte.




El disefio del aceite espafiol Cuac, ganador de la medalla de
plata, viene inspirado en un patito de goma, uno de los simbolos
mas inequivocos de la infancia. Tuccioliva, otro aceite espafiol,
ha merecido la medalla de bronce.

En la Gala EVOOLEUM Awards el premio como embajadora del
aceite llegd a parar a manos de la cineasta Isabel Coixet. La
artista reconocié que realmente su maestro en el mundo de los
aceites ha sido su amigo, el director de cine Bigas Luna.

“Viviamos a 25 metros uno del otro. Bigas hacia aceite, en sus fiestas en Tarragona y Barcelona
preparaba cata de aceites. Eramos muy amigos, hemos compartido muchos viajes juntos.
Estuvimos trabajando en un proyecto durante mes y medio en Shaghai. A él no le gustaba viajar tan
lejos, estaba preocupadisimo, no le gustaba la comida china. Se trajo muchisimo aceite en la
maleta, una botella se le rompid, os podéis imaginar. Yo he seguido su ejemplo. Me he llevado
aceite en todos mis viajes pero siempre envuelto con burbujas”, nos confeso Isabel Coixet.
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La sangre de la alta cocina

ElACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA goza por fin del prestigio
que merece gracias al impulso fundamental de nuestros grandes chefs.

por VICTORIA BRAVO

FOTOGRAFIA: ANGUILA CON PERA CARAMELIZADA Y REMATADA CON UN CHORRITO DE AOVE (CORTESIA DE LA TASQUITA DE ENFRENTE



LA BUENA VIDA

ebemos a los fenicios que el cultivo de los olivos llegara a la peninsula ibérica alla por el siglo XI a.C. Ellos
fueron los primeros en darse cuenta de que en nuestra tierra podian crecer ejemplares robustos que daban
un fruto de notable calidad. Luego los cultivos se extendieron y multiplicaron para abastecer las necesidades
de los habitantes del Imperio romano, quienes ya adquirieron la inmortal y sana costumbre de comenzar el
dia con una tostada de pan untada con ajo y rociada con aceite y sal
Los siglos han pasado v los olivos permanecen impertérritos al paso del tiempo. Hoy en dia sus plan-
taciones ocupan mas de dos millones y medio de hectéreas y Espaiia es el mayor productor mundial de aceite de oliva. La
produccién se ha diversificado, dando lugar a distintos tipos y clases de aceite que nacen en un buen nimero de comunidades
y regiones de nuestro pais. Aunque el rey es, sin duda, el virgen extra 0 AOVE. Este zumo de aceituna, que tantos beneficios
y matices guarda, no siempre ha gozado de la misma buena reputacion. Se le taché
incluso de insano y, durante mucho tiempo, su utilizacién como ingrediente para
preparar cierto tipo de alimentos se limité debido a su fuerte sabor, no apto para
todo tipo de paladares (incluso hoy se enfrenta a trabas comerciales en grandes

mercados como EE UU por esta raz6n) Hay sin embargo un gremio, ademis del INNOVACIONES CON ACEITE
olivarero, que ha hecho muchisimo para que aprendamos a apreciar las bondades 1. y 2. Eaboraciones y aperifivos con aceife que se
de uno de nuestros grandes tesoros: el de la alta restauracién sirven en Estimar (Barcelona y Madrid). 3. y 4. El
ajoblanco y el helado de AOVE, naranja y chocolate de
3 st /
COCINAR (E INVESTIGAR) CON AOVE Bagd (Jaén). 5. Lo famosa om(?mllu de Lo Tosquita
de Enfrente (Madrid).

Son muchos los cocineros de prestigio que se han convertido en auténticos emba-
jadores del aceite. Ahi estd el malaguenio Daniel Garcfa Peinado, apodado el chef
del AOVE, que es quien posiblemente més ha profundizado en la investigacién
del virgen extra y de sus componentes mas saludables, confeccionando recetas de
vanguardia con el objetivo en mente de potenciar su sabor y de que aquéllos no se -
degraden. O Angel Ledn, el triestrellado chef del mar, que lanzé, junto a Castillo de Canena, un aceite de arbequina infusio-
nado con plancton marino. Y en Jaén, tierra de olivos por excelencia, se encuentra el restaurante Bagd, el sueio realizado de
su cocinero y propietario Pedro Sanchez, que luce una estrella Michelin. Su cocina refleja como pocas la identidad aceitunera
jienense: "Al ser de Jaén, donde mamamos la cultura del aceite y donde nos dan meriendas basadas en aceite, es casi natural
sentir amor y respeto por este producto. Ademads, hay que tener en cuenta que es la grasa vegetal mas compleja". Sinchez
es consciente de su responsabilidad como uno de los grandes embajadores de la cultura olivarera, por lo que siempre tiene

EENFRENTE.

el objetivo de ayudar al comensal a través de sus platos a "aprender a diferenciar un aceite de cosecha temprana de otro
I“j\ (l(' I'L‘k()lL‘(( l(l)n I“(:l\ l“adlllﬂ un virgen Ll(‘ un virgen extra; o que, como LU”SU”]K]()Y ﬂ] L()mpl'al'h) s¢ 'liL' en L'] aﬁ“ dL' la
cosecha o en la variedad", aspectos fundamentales para poder valorar su calidad. A la hora de emplear el AOVE en cocina
Pedro admite que le gusta arriesgar con elaboraciones inusuales: emulsionando un yogur con aceite, elaborando un helado
de AOVE que acompana de chocolate y naranja o preparando su entrante preferido para el verano, unos dados de sandia,

Y LATASQUITA

albahaca, vinagre y aceite, el plato perfecto para sobrellevar el sofocante estio en Jaén

130 WWW.GQ.COM
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"El aceite nos ha dado tanto
que un cocinero que no lo
utilice en sus platos
deberia cerrar su cocind”
JUANJO LOPEZ (LA TASQUITA DE ENFRENTE)

Si hablamos de experimentacion en la cocina, hay que fijarse en el
trabajo que Paco Roncero lleva a cabo en su restaurante ubicado en el
Casino de Madrid. Una labor que él mismo da a conocer a los clientes
cuando llegan al restaurante y visitan el taller de investigacion. Alli se
encuentran con 216 tipos de aceite, clasificados en base a las aceitunas
—y alas regiones y épocas de cosecha—con las que se elaboran, porque
"no tiene nada que ver una arbequina de Catalufa con una de Toledo,
ni una arbequina de Toledo recogida en enero, noviembre o diciem-
bre, serfan tres aceitunas completamente diferentes". Su interés por el

AOVE comenzé en una de las primeras ediciones de
Madrid Fusién, cuando se le invité a dar una ponencia
sobre este producto, y desde entonces no ha parado
de investigar. Suyas son creaciones como los espague-
ti de aceite, el bogavante con sopa de aceite de oliva
0,0 o el queso parmesano al que se le extrae toda la grasa
(2 para reformularlo con aceite de oliva.
4 Una cocina més tradicional, pero en la que el
L5/ AOVE cobra la misma importancia, es la que ela-
bora Juanjo Lépez en su La Tasquita de Enfrente,
donde ya son instituciones la anguila con pera cara-
melizada que se termina con un chorrito de aceite
de oliva virgen extra o la ortiguilla de mar frita a la
perfeccién. Porque para Juanjo este ingrediente "es
la sangre en la gastronomia". "Una cocina necesita aceite para vivir.
Mi abuela, que era de Ulbeda y la refinada de la familia, me enseii6
el amor por cocinar y de ella me viene la sensibilidad por el guiso y
por el aceite. Cuando veo esas extensiones de olivo, me conmuevo'.
Y es que sentarse en una de las mesas de La Tasquita supone disfrutar
de la profundidad gastronémica de este producto de principio a fin:
"Creo que el aceite nos ha dado tanto que un cocinero que no lo
utilice debe cerrar su cocina", sentencia.

El AOVE vy las frituras ha sido un matrimonio cuestionado, ya
que durante mucho tiempo se ha considerado que aquél no era el
mejor aceite para este tipo de elaboraciones y se aposté mds por
los de semillas. Con el tiempo se ha demostrado que es justo al
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—> contrario: "El virgen extra aguanta mucho mas las altas
temperaturas sin degradarse que los aceites de semillas.
Ademas, soporta mas ciclos de fritura, que para un restau-
rante es fundamental a la hora de mantener la calidad sin
comprometer el coste", explica el chef de Estimar, Rafa
Zafra. Como buen sevillano, para Rafa la técnica de la
fritura simboliza su carifio por Andalucia y €l en particular
la ha convertido en arte. Para lograrlo, ha trabajado con
diferentes aceites y mezclas de harina, aunque confiesa
que le gusta especialmente la arbequina por su frescor y
suavidad. Entre sus platos indispensables estan la raya en
adobo sanluqueiio, los boquerones marinados al limén o
los clésicos chipirones Gotanegra.

UNA CUESTION INTERNACIONAL
En el momento en el que crece el aprecio y la sensibili-

dad hacia un producto, lo hacen también las ganas por GALARDONES __
defenderlo, como le ocurre a la mayorfa de los cocineros
que lo trabajan a conciencia. "He de MEJORES ACEITES

defender aquello en lo que creo", afir-
ma Juanjo con orgullo, pero también
con cierta pena de ver cémo a veces
"no se le da el valor que merece y hay
otros paises que nos adelantan por la
derecha y por la izquierda cuando
Espana es el pais con mayor produc-
cién de aceite de oliva". En lo que res-

'El virgen extra es el mejor para
reir porque aguanta mas las

altas temperaturas y soporta mds

ciclos que otros aceites’

El Top 100 de la
guia EVOOLEUM
yvel EVOO World

Ranking son

pecta a este asunto, es inevitable sacar WAEN TPYR NI las dos listas de
a relucir problemas actuales, como f'éf(’l’(’)l(’i(l en
puede ser el arancel del 25% que el gobierno de EE UU

ha impuesto sobre todo zumo de aceituna producido en el S(’('/.()I para
Espana y f:m_botellado en cu/a!quner lugar del mundo»que TRANSFORMAR BL ORO LiQUIDO C/(IS_I /ICCU a los
se comercializa en Norteamérica. Una decisién que afecta Vuelt de tuerca al gazpacho: éste se elabora en Bagd )7Z(jO)'(?S aceites

directamente a su precio de mercado y, por consiguiente, (Juén) con tomate verde, rdbano picante y berberechos.

a su consumo. Para Paco Roncero el
verdadero problema es "que la juven-
tud en EE UU no estd acostumbrada a
susabory si al de los aceites vegetales
y a los de semillas, que son mds sua-
ves. El de oliva les parece demasiado
fuerte y, si su precio es alto, nunca
podrén educar su paladar”.

Es precisamente en los momen-
tos de incertidumbre cuando pare-
ce necesario echar la mirada atras y
encontrar palabras como las que el
gastronomo Victor de la Serna ya le
dedicaba al aceite en su obra de 1987
Paraday fonda: "1a buena cocina espa-
fiola tiene su raz6n de ser exactamen-
te en el aceite de oliva (...) desafio a
quien sea a que me muestre una grasa
comestible més perfecta’. GQ

132 wWwWW.GQ.COM

de oliva virgen
extra del mundo.
Actualmente ambas
son lideradas por
acetles espanoles:
Oro Bailén
Picual, de Jaén,
en el caso de la
primera; y Rincon
de La Subbética,
un hojiblanca de
la DOP Priego de
Cordoba, en el de

la segunda.

FOTOGRAFIAS: CORTESIA DE BAGA Y EVOOLEUM.



FOTOGRAFIAS: CORTESIA DE LAS MARCAS.

LA BUENA VIDA

PALACIO DE LOS OLIVOS PICUAL CASAS DE HUALDO RESERVA ALMA OLIVA ARBEQUINO
£l mejor aceite en variedad picual del mundo segun el Evoo Un coupage que sinfetiza lo mejor de este olivar toledano, De Carcabuey, Cérdoba, su arbequina es recolectada
World Ranking arrojo matices afrutados y singulares gracias con la variedad cornicabra como pilar, complementada con manualmente en una almazara con olivos centenarios.
a v recoleccion temprana (9 €). manzanilla, picual y arbequina (13,50 €). Dulce en su entrada y amargo en su final (11,35 €).

Con A
de AQVE

En el disputado mercado de

los virgen extra PREMIUM,
he aqui ocho que se distinguen |
del resto por aroma, sabor

KNOLIVE EPICURE EL SANTUARIO DE MAGINA PICUAL

Exquisito coupage de hojiblanca y picuda que da o lugar Y galardones. Monovarietal picual de seleccion temprana, con un infenso
a aromas a manzana y un deficado sabor o tomate y aroma 0 aceituna verde y hoja de olivo, que se hace adn
almendra fresca (10,95 €). por YUAN CLAUDIO MATOSSIAN mds presente en boco (9 €).

OLEOCAMPO PREMIUM PICUAL CONDE DE MIRASOL HOJIBLANCA NATURE PREMIUM PAJARERA
Edici6n limitoda de lo variedad picual obtenida de lo primero Aceite muy equilibrado, con un amargor y picor medios Su aceituna debe su nombre a ser una de los mds
cosecha, expresa a la perfeccion el momento de mayor y un dulzor agradable y muy complejo. Su extraordinaria apreciadas por los aves cuando estd madura. Su particulor
belleza y riqueza del olivar (11,55 €). hojiblanca es recolectodo manualmente (c. p. v.). retrogusto recuerdo a frutos secos (15 €).

www.ea.com 133



EL VALOR DE SER LIBRES Y FIABLES il

vozpopuli
(% [https://bit.ly/2uwFiRb]

8 de enero de 2020

® Medio: Internet ® Seccion: Bienestar ® Espacio: 645 x 7.310 pixeles

® Usuarios Gnicos/mes: 800.000 ® Visitas: 2.000.000 ® Valor publicitario: 1.200°00 €

Todo sobre el aceite de oliva: las mejores guias y dos AOVES muy especiales

El aceite de oliva es uno de los grandes tesoros que tenemos
en nuestro pais y, en la cuspide en cuanto a calidad, se
encuentran los virgen extra o AOVE. Ambos, con una u otra
categoria, siempre son imprescindibles en la dieta
mediterranea.

Como en el sector de los vinos, existen guias y manuales para
calificar los distintos aceites y aqui traemos dos de las mas
importantes del mundo, Evooleum Top 100 y Flos Olei, en las que no faltan etiquetas espafiolas
premiadas. Ambas publicaciones estan referidas Unica y exclusivamente a los virgen extra.

Calidad y disefio

La Guia Evooleum Top 100, uno de los principales manuales 5
sobre el aceite de oliva virgen extra (AOVE), hace su 5 E’é‘\_‘}\'}e"(;'\&‘g‘

seleccion de las mejores referencias del mundo otorgando los

Premios Internacionales a la Calidad. La cuarta y ultima ultima /

edicion ha sido prologada por el chef Andoni L. Aduriz N\,

(restaurante Mugaritz) y en ella se pueden encontrar recetas G\g‘&‘\

del cocinero Paco Roncero, cécteles con virgen- extra, los iz 6 . 5

mejores maridajes o las Ultimas tendencias en envases. ‘av/’f
Respecto a éstas Ultimas, ademas del premio a la calidad a los mejores aceites del mundo, la Guia
Evooleum ha creado este afio los Packaging Awards de los que, entre los Premium, el vencedor ha
sido el AOVE tarraconense Arbor Sacris; en segundo lugar, la medalla de plata fue concedida 'ex

aequo' al californiano Corto y al aceite cordobés 1490, con un disefio del modisto Palomo Spain,
quien ha creado una botella que recuerda a un jarron espafiol.
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Evooleum se edita en castellano y en inglés, tanto en papel como en su propia App y, asimismo, se
encuentra en 2.000 restaurantes Michelin, hoteles y tiendas gourmet. Su precio es de 19,50 euros y
se puede adquirir en la web www.evooleum.com



El Atlas del AOVE

Acaba de salir al mercado la nueva edicion de Flos Olei 2020, guia
internacional que recoge 500 aceites de oliva virgen extra
seleccionados y puntuados por un panel de catadores expertos
coordinados por el editor, Marco Oreggia.

La botella de 1490 ha sido disefiada por el modisto Palomo Spain.

Flos Olei incluye productos de 53 paises de los cinco continentes.

F L@S Contiene ademas 85 mapas de zonas de cultivo de olivos asi como 720

@ L E I referencias de AOVE. Solo figurar en este manual ya es un triunfo, debido
a que se hace una rigurosa preseleccion de manera previa.

2020 También encontramos informacion histérica, cultural, sobre las

variedades tipicas, denominaciones de origen protegidas... No falta,
ademas de las prescriptivas notas de cata, un apartado sobre el mejor
maridaje con los alimentos. En esta edicion dos aceites esparioles han
logrado 100 puntos, la puntuacion maxima: Castillo de Canena y Finca La
Torre. Mas informacion en la web www.flosolei.com .

El mundo del aceite no es de los méas dinamicos si los comparamos con
& otros alimentos, pero si hay ciertas innovaciones. Hemos seleccionado
AL Srens @ para Vozpopuli dos buenos ejemplos de evolucion y originalidad.

[ ]

guida al mondo
dell'extravergine

1) Valderrama 'Bag in Box'

Q| De todos es conocido que, para evitar la oxidacion el aceite de oliva
debe envasarse en materiales opacos que no dejen pasar la luz. La
empresa aceitera Valderrama- con fincas olivareras en Cérdoba y
Toledo- ha dado un paso mas para sacar al mercado el “bag in
box”, un envase que ya se utilizaba para hosteleria en formato 5
litros pero que ahora se ha reducido a dos litros para uso
doméstico.

Se trata de una caja de cartén con bolsa interior que contiene el
producto y dotada de un grifo dispensador, lo que permite
conservar el aceite con todas sus cualidades hasta el vaciado,

e puesto que en ningun momento entra aire al interior. Ademas es

resistente y se almacena facilmente; también es reciclable casi al

100%. Estéa disponible ya para todos los aceites monovarietales de Valderrama y de su coupage

virgen extra especial para uso en cocina. Todos pueden adquirirse en la tienda online de su

webwww.valderrama.es

2) Castillo de Canena Primer Dia de Cosecha

Una empresa olivarera radicada en Jaén siempre inquieta que saca grandes novedades en el
mundo del aceite de oliva, donde siempre es dificil innovar, con variantes como “arbequina al humo
de roble”, con plancton marino, harissa 0 unos originalisimos aceites esenciales infusionados con
flores, plantas o frutas.

Este Primer Dia de Cosecha se trata ya del decimocuarto afio en que se saca v la etiqueta ha sido
disefiada en esta ocasion por el actor Juan Echanove. Es una edicion limitada de dos AOVE
monovarietales de aceituna picual y arbequina. Con la recoleccién temprana de las aceitunas los
frutados son mas intensos.




Un producto pionero en su categoria y que, por octavo afio consecutivo, ha sido
puntuado en la guia Flos Olei con 100, la calificacion maxima. Elaborados con
uvas procedentes de pagos de la finca Castillo de Canena, el picual posee gran
expresividad, con un picante agradable y un ligero amargor. La arbequina,
siempre una aceituna mas facil por sus aromas suaves y su armonia, es
elegante, bien estructurado y persistente. Dos numeros uno.
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PLAN-D MADRID

Enero es el mes de los propositos, de los retos y de la vuelta a la rutina después de ese impéas que
es la Navidad. Por eso, hemos preparado los siguientes planes para comenzar el aino exprimiendo
al maximo cada momento.

Jueves 9

Una barra muy castiza

El mercado de San Miguel tiene una nueva barra. Se trata de Madrf,
la barra castiza de Alvaro Castellanos e Ivan Morales (Grupo
Arzéabal). En esta barra encontraras raciones de toda la vida como
pueden ser las patatas bravas o mejillones tigres, platos perfectos
para acompafiar con una cafa bien tirada. Una barra en la que
comenzar el fin de semana con clasicos reinterpretados en la que
comeras muy bien y muy rico. Un rincon divertido en el que disfrutar
de un aftwerwork mientras se pica algo a ultima hora de la tarde.
Madri

Direccion: Mercado de San Miguel, puesto 18

Viernes 10

Disfruta del invierno en Madrid

Desde el 9 de enero y hasta el 14 de febrero tendré lugar Inverfest 2020, el festival de invierno de
Madrid con mas de 40 conciertos, ciclo de poesia, noche de cines, DJs y experiencias
gastronémicas. Diferentes espacios acogeran las actuaciones que se llevaran a cabo durante las
proximas semanas, un plan perfecto para disfrutar solo, con amigos o en familia. Conciertos como
el de Estrella Morente (que se celebrara el 9 de enero) o el de Nacho Vegas (el 10 de enero)
inauguraran el festival en el teatro Circo Price. Consulta todas las actividades que se llevaran a
cabo y andtalas en tu agenda, pues su variedad de planes es perfecta para disfrutar de todos los
sentidos durante las tardes y las noches mas gélidas del ano.

Inverfest

Direccion: Ronda de Atocha, 35, 28012 Madrid



Sabado 11

El escondite perfecto en el Madrid de los Austrias

El fin de semana es sindnimo de desconexion. Café del Nuncio es
el lugar perfecto para evadirse mientras se disfruta de un brunch
con los amigos. Situado en el Madrid de los Austrias, este
restaurante guarda tesoros entre sus paredes: Lamparas antiguas,
un piano que invita a sentarse a todo el que sepa tocarlo, mobiliario
senorial... y todo ello con aire de bistré francés. Con una carta
apetecible e informal, en Café del Nuncio encontraras platos como
los huevos en cocotte con foie y trufa o las albéndigas de pintada
en pepitoria. Café del Nuncio invita a disfrutar desde el desayuno hasta la cena, incluyendo
cocteles y copas. Un lugar para volver a enamorarse de Madrid.

Café del Nuncio

Direccion: Nuncio, 12 (Segovia, 9), Madrid

Teléfono: 91 438 41 31

Domingo 12

Vuelve el Mercado de motores

Mas de 200 disefiadores, artesanos, artistas y musicos vuelven al Museo del Ferrocarril el 11y 12
de enero. Ademas de los puestos de ventas, en el mercado de iR
motores también encontraras actividades para nifios como el
tren de jardin y hasta un divertido kararocker donde disfrutar con
amigos. Conciertos en directo y degustaciones de productos de
alimentacioén y bebidas seran otras de la ofertas que se sumaran
al espacio al aire libre para comer y descansar entre compra y
compra.

Mercado de motores.

Direccion: Museo del Ferrocarril, Paseo de las Delicias, 61,
28045 Madrid

Los mejores aceites del mundo

Por cuarto afio sucesivo ya tenemos la guia EVOOLEUM con los mejores aceites del mundo.
Espana es uno de los referentes a nivel mundial al ser el origen de 8 :

de los 10 mejores aceites. Pero esta guia no solo se centra en el ) Esmaveon

sabor, sino también encontraremos los packaging mas bonitos para L

encontrar aquellos aceites de calidad y que pueden ser el regalo
perfecto para un amigo gourmet. Este manual, se presenta en
edicion bilingUe castellano — inglés e incluye recetas mediterraneas
de Paco Roncero, cocteles con aceite o los destinos de moda entre
olivos para una escapada perfecta para este afio. Un guia
imprescindible para los amantes del oro liquido.




Medio: Revista pag.110

Audiencia: 396.000

micasarevista.com

micasa

IDEAS Y MAS IDEAS
Febrero de 2020
® Seccion: Noticias

® Tirada: 35.380

Deéjame que
e Tuemie

Que ya se sabe cudles serdn los alimentos top
del futuro, cdmo puedes planificar menus o
listas de la compra desde el mévil y la forma
de montar un bar en casa solo con una mesita.

REALIZACION: 5. /5%

A GONZALEZ

AL CHUP CHUP, PERC

CON GLAMUR

PENDOLA TE DESCUBRE LOS SABORES TIPICOS DE LAS TABERNAS ITALIANAS
Cle«af que los callos eran exclusivos de Madnd? Dﬁs tambkén lo son de Italia,

pero ahora pued
| pava indlicar el ti

son ver
pensar en la comida de
también a tomar un cocte

nes sutiles de los de la bandera italiana, la presencia de la madera nos hace

hara y las lamparas recuerdan grandes pandules. Acércate
n la barra o una copa los jueves con la misica de un DJ

Péndola. Martinez Cubells, 8. Valencia. Teléfono: 963 940 154.
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Comer y
reciclar

Estos cublertos de
madera de abedul
forman parte de una
vailla desechable,
de LolaHome,

La componen 50
platos, 25 cuencos
¥ 3 bandajas blncas
de cafia de apicar;
45 vasos de cartore
12 zervicos de
cubiertos y

50 serviletas de

Oro liquido
Si quieres saberk
todo sobre el aceite
de ol
la 4* edicién de | guia
Evod!
cudles son les 100
mejores del mundo.
{Entre los 10 pnmercs
hay B espanoled
Induye recetas

de Paco Roncera,
maridaes, cocteles con
AQVE, destinos entre
divos. .. (1950 €)

3 Wrgen extra,
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living GASTRO

~ ESPANOLLES
POR EL MUNDO

Tortas de Inés Rosales en Nueva York, patatas fritas gallegas de Bonilla
a la vista en Corea, Aceite de oliva en Taiwan... Estos productos hechos
en Espana triunfan en los lugares mds insospechados.

TEXTO: VERONICA MARIN
I ) el mitico jamén ibérico a las patatas productos espaiioles que triunfan por el
fritas de Ferrol que han aparecido en mundo. Pasen y saboreen.

una escena de Parasitos, la cinta

PATATAS FRITAS BONILLA A LA VISTA
Fundada en Ferrol en 1932 por Salvador Bonilla,
padre del actual propietario, César Bonilla,
comenzaron friendo y vendiendo churros y

coreana que ha hecho historia al
ganar cuatro Oscar, entre ellos el de mejor
pelicula y el de mejor pelicula extranjera, en la
pasada edicion de los Premios de la Academia.

He aqui un repaso muy suculento a los patatas fritas en un bar y su fundador acabé

90 HowAuVING.COM



“La llegada de las primeras
patatas fritas BONILLA A
LA VISTA a Corea del Sur
FUE TRANSMITIDA en
directo por TELEVISION”

montando una fabrica en Arteixo (a solo
unos metros de la sede de Inditex, de
Amancio Ortega). Sus famosas patatas
empiezan a venderse en 2010 en Barcelona
y poco a poco se internacionalizan en
forma de bolsas y latas. Producen 540
toneladas al ano y exportan 60, de las
cuales 40 se venden en Corea del Sur. “El
distribuidor coreano hizo muy bien su
trabajo y creé tanta expectacién que
cuando lleg6 el primer contenedor al pais
lo transmitieron en directo por la
television. La locura fue tal que tuvieron
que limitar las ventas a dos latas por
persona”, cuentan desde la empresa. Las
patatas tienen tanto €xito en el pais
surcoreano que el director Bong Jon Hoo
las incluy6 en una escena de su tltimo
trabajo, Parasitos, triunfadora en la pasada
edicion de los Oscar. Desde ese momento
las ventas online de las patatas se han
multiplicado un 150%. Todo un éxito.

ACEITE DE OLIVA ORO BAILEN

El de Oro Bailén (varieda picual) es el
mejor aceite de oliva del mundo segtin el
concurso Evooleum organizado por la
prestigiosa editorial especializada Mercacei-
Edimarket. Es espanol y cuesta menos de
10 euros. Esta buena relacion entre su
calidad y su precio lo ha llevado a mds de
35 paises en 300.000 botellas anuales. “Uno
de los paises donde hemos crecido més 'y
desarrollado la marca con formacion al
consumidor y presencia en todos los
supermercados principales es Taiwan,
donde son muy populares las catas de
aceite”, cuentan desde la marca. “Corea del
Sur también estd creciendo mucho y Japén

PRODUCTO

nos reporta muy buenas ventas. Ademas de
Europa, también tenemos una buena
presencia en Estados Unidos, Canada y
Brasil”, enumeran.

CHURROS

Son el producto estrella en Little Spain, el
tltimo proyecto gastronémico de los chefs
espanoles José Andrés, Albert y Ferran
Adria, un mercado gourmet de 3000 metros
cuadrados en Hudson Yards, el nuevo
barrio de moda de Nueva York. Las colas
para sus famosos churros, hechos con
harina de Cuenca en una maquina de la
familia Blanco, especialistas de Valladolid,
dan cada dia la vuelta a la manzana. El éxito
internacional de este desayuno tradicional
espaniol se remonta a 10 anos atrds y el caso
mds paradigmatico es su llegada a Australia.
Alli abrié entonces la cadena de cafeterias
San Churro, donde se sirven desde la
manera mds simple (solo con un poco de
aziicar) hasta con frutas y mantequilla de
cacahuete. En Sidney son casi tan famosos
como las hamburguesas de McDonald’s.

TORTAS DE INES ROSALES

Poca gente sabe que las centenarias tortas
sevillanas de Inés Rosales llevan 17 afos
presentes en EEUU en supermercados

gourmet como Murray’s Cheese y Whole
Foods Market. La empresa aposto por
nuevos sabores, como el de naranja, que se
ha convertido en su producto estrella fuera
de Espana. “El estadounidense medio toma
su café de camino al trabajo, al
supermercado, en el cine... no es un ritual
al que dediquen tiempo de la misma forma
que nosotros. Nuestra estrategia ha sido
comercializar nuestras tortas junto a los
quesos. La preparacion de una tabla de
quesos es un ritual muy habitual en las casas
de este pais, en toda celebracién que se
precie hay una, y nuestros productos son
perfectos para el maridaje con quesos”,
explican desde Inés Rosales.

Lo
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Un concurso elegira los 100 mejores aceites de oliva virgen extra del mundo
en Cordoba

El jurado de Evooleum, "compuesto por los 25 catadores mas
importantes del mundo®, evaluara los aceites de paises como
Espafa, ltalia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Eslovenia,
= Turquia, lIsrael, Marruecos, Chile, Jordania, Arabia Saudi,
Sudéfrica, Tunez, Estados Unidos, Malta, Alemania, Japén o
China -esta ultima como novedad este afo- presentados a la
quinta edicién de este concurso internacional.

Los 100 mejores AOVEs del mundo segun los Evooleum Awards figuraran en la proxima edicion de
la Guia Evooleum 2021, junto con una completa ficha informativa que contiene la procedencia,
caracteristicas, variedades de aceituna, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificados
Kosher y Halal, acompanada de una imagen de su envase, puntuacion, ficha de cata y maridaje.

Esta publicacion, que cuenta también con su propia aplicacion movil, saldra al mercado en
septiembre y sera distribuida entre todos los importadores, consultores y cocineros de todo el
mundo, entre los que destacan 2.000 restaurantes con estrella Michelin y los pertenecientes a la
lista The World's 50 Best Restaurants, asi como tiendas gourmet y establecimientos delicatessen.

Segun sus organizadores, Grupo Editorial Mercacei y AEMO, "se trata de la edicion mas exitosa de
una competicion que ha superado con creces todas las expectativas y el nimero de AOVEs
recibidos con respecto a las ediciones anteriores”.

"Evooleum se ha posicionado como el Concurso Internacional y la Guia de Aceite de Oliva Virgen
Extra mas influyentes del mundo", segun la organizacion. Tan sélo en la edicion anterior lograron
generar "'mas de 100 millones de impactos en la prensa de Espafa, equivalente a una audiencia
aproximada de 12 millones de personas".
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Los 100 mejores AOVE del mundo se eligen este fin de semana en Cérdoba

La ciudad de Coérdoba acogera los dias 6 y 7 de marzo las jornadas de cata del Concurso
Internacional Evooleum Awards, que reuniran en la primera ciudad con cuatro declaraciones de
Patrimonio Mundial de la Unesco a los mejores catadores del mundo para evaluar las muestras
presentadas en esta edicion para elegir los 100 mejores Aceites de Oliva Virgen Extra (AOVE).

Segun han indicado en una nota sus organizadores, el Grupo Editorial Mercacei y la Asociacion
Espafiola de Municipios del Olivo (AEMO), se trata de la ediciébn mas exitosa de una competicion
que ha superado con creces todas las expectativas y el numero de AOVE recibidos en las
ediciones anteriores.

El jurado de Evooleum, compuesto por los 25 catadores mas importantes del mundo, evaluaré los
zumos de Espanfa, ltalia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Eslovenia, Turquia, Israel, Marruecos,
Chile, Jordania, Arabia Saudi, Sudafrica, Tunez, Estados Unidos, Malta, Alemania, Japdn o China --
esta Ultima como novedad este afo-- presentados a la quinta edicion de este concurso
internacional.

Como es habitual, los 100 mejores AOVE del mundo segun los Evooleum Awards figuraran en la
proxima edicion de la Guia Evooleum 2021, junto con una completa ficha informativa --procedencia,
caracteristicas, variedades de aceituna, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificados
Kosher y Halal--, acompafiada de una imagen de su envase, puntuacion, ficha de cata y maridaje.

Esta publicacion --que cuenta también con su propia 'app'-- saldra al mercado en septiembre y sera
distribuida entre todos los importadores, consultores y chefs de todo el mundo --entre ellos 2.000
restaurantes con estrella Michelin y los pertenecientes a la lista The World's 50 Best Restaurants--,
asi como tiendas gourmet y establecimientos delicatessen.

Evooleum se ha posicionado como el Concurso Internacional y la Guia de Aceite de Oliva Virgen
Extra mas influyentes del mundo, convirtiendo su lanzamiento anual en un acontecimiento mediatico
sin precedentes. Tan solo en la edicién anterior lograron generar mas de 100 millones de impactos
en la prensa espafiola, equivalente a una audiencia aproximada de 12 millones de personas.
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Los 100 mejores aceites de oliva del mundo se eligen este fin de semana en
Cérdoba

La ciudad de Coérdoba acogera los dias 6 y 7 de marzo las
jornadas de cata del Concurso Internacional Evooleum
Awards, que reuniran en la primera ciudad con cuatro
declaraciones de Patrimonio Mundial de la Unesco a los
mejores catadores del mundo para evaluar las muestras
presentadas en esta edicion para elegir los 100 mejores
Aceites de Oliva Virgen Extra (AOVE).

Segun han indicado en una nota sus organizadores, el Grupo
Editorial Mercacei y la Asociacion Espafiola de Municipios del Olivo (AEMO), se trata de la edicion
mas exitosa de una competiciéon que ha superado con creces todas las expectativas y el nimero de
AQVE recibidos en las ediciones anteriores.

El jurado de Evooleum, compuesto por los 25 catadores méas importantes del mundo, evaluara los
zumos de Espana, ltalia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Eslovenia, Turquia, Israel, Marruecos,
Chile, Jordania, Arabia Saudi, Sudafrica, Tunez, Estados Unidos, Malta, Alemania, Japén o China —
esta Ultima como novedad este afio- presentados a la quinta edicion de este concurso
internacional.

Como es habitual, los 100 mejores AOVE del mundo segun los Evooleum Awards figuraran en la
proxima edicion de la Guia Evooleum 2021, junto con una completa ficha informativa —procedencia,
caracteristicas, variedades de aceituna, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificados
Kosher y Halal-, acompafiada de una imagen de su envase, puntuacion, ficha de cata y maridaje.
Esta publicacion —que cuenta también con su propia ‘app’- saldra al mercado en septiembre y sera
distribuida entre todos los importadores, consultores y chefs de todo el mundo —entre ellos 2.000
restaurantes con estrella Michelin y los pertenecientes a la lista The World’s 50 Best Restaurants—,
asi como tiendas gourmet y establecimientos delicatessen.

Evooleum se ha posicionado como el Concurso Internacional y la Guia de Aceite de Oliva Virgen
Extra mas influyentes del mundo, convirtiendo su lanzamiento anual en un acontecimiento mediatico
sin precedentes. Tan solo en la edicién anterior lograron generar mas de 100 millones de impactos
en la prensa espafiola, equivalente a una audiencia aproximada de 12 millones de personas.
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Los 100 mejores Aceites de Oliva Virgen Extra del mundo se eligen en
Cérdoba

Los 100 mejores AOVE del mundo segun los Evooleum Awards
figuraran en la proxima edicion de la Guia Evooleum 2021, junto con
una completa ficha informativa. La ciudad de Coérdoba acogera los
dias 6 y 7 de marzo las jornadas de cata del Concurso Internacional
Evooleum Awards, que reuniran en la primera ciudad con cuatro
declaraciones de Patrimonio Mundial de la Unesco a los mejores
catadores del mundo para evaluar las muestras presentadas en esta edicion para elegir los 100
mejores Aceites de Oliva Virgen Extra (AOVE).

Segun han indicado en una nota sus organizadores, el Grupo Editorial Mercacei y la Asociacion
Espafiola de Municipios del Olivo (AEMO), se trata de la edicion méas exitosa de una competicion
que ha superado con creces todas las expectativas y el nimero de AOVE recibidos en las
ediciones anteriores.

El jurado de Evooleum, compuesto por los 25 catadores mas importantes del mundo, evaluara los
zumos de Espana, ltalia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Eslovenia, Turquia, Israel, Marruecos,
Chile, Jordania, Arabia Saudi, Sudafrica, Tunez, Estados Unidos, Malta, Alemania, Jap6n o China —
esta Ultima como novedad este afio— presentados a la quinta edicién de este concurso internacional

Como es habitual, los 100 mejores AOVE del mundo segun los Evooleum Awards figuraran en la
proxima edicion de la Guia Evooleum 2021, junto con una completa ficha informativa —procedencia,
caracteristicas, variedades de aceituna, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificados
Kosher y Halal-, acompafiada de una imagen de su envase, puntuacion, ficha de cata y maridaje.

Esta publicacion —que cuenta también con su propia ‘app’- saldra al mercado en septiembre y sera
distribuida entre todos los importadores, consultores y chefs de todo el mundo —entre ellos 2.000
restaurantes con estrella Michelin y los pertenecientes a la lista The World’s 50 Best Restaurants—,
asi como tiendas gourmet y establecimientos delicatesen.

Evooleum se ha posicionado como el Concurso Internacional y la Guia de Aceite de Oliva Virgen
Extra mas influyentes del mundo, convirtiendo su lanzamiento anual en un acontecimiento mediatico
sin precedentes. Tan solo en la edicion anterior lograron generar mas de 100 millones de impactos
en la prensa espafiola, equivalente a una audiencia aproximada de 12 millones de personas.
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Los 100 Mejores Aoves del mundo se eligen en Cérdoba

Los catadores mas reputados del mundo participaran en la Cata del Concurso Internacional a la
Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra Evooleum Awards. Los AOVEs elegidos apareceran en la
Gufa Evooleum 2021, que saldra a la luz en septiembre. Mas de 700 muestras de Espana, lItalia,
Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Eslovenia, Turquia, Israel, Marruecos, Chile, Jordania, Arabia
Saudi, Sudafrica, Tunez, Estados Unidos, Japén o China compiten en esta edicion.

Hoy y mafiana tienen lugar las jornadas de cata del Concurso Internacional Evooleum Awards, que
reuniran en Coérdoba -primera ciudad con cuatro declaraciones de Patrimonio Mundial de la
Unesco- a los mejores catadores del mundo para evaluar las muestras presentadas en esta edicion.
Segun sus organizadores, Grupo Editorial Mercacei y AEMO, se trata de la edicién més exitosa de
una competicion que ha superado con creces todas las expectativas y el nimero de AOVEs
recibidos en las ediciones anteriores.

El jurado de Evooleum, compuesto por los 25 catadores
mas importantes del mundo, evaluara los zumos de
Espafia, ltalia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia,
Eslovenia, Turquia, Israel, Marruecos, Chile, Jordania,
Arabia Saudi, Sudafrica, Tunez, Estados Unidos, Malta,
Alemania, Japén o China -esta ultima como novedad este
afio- presentados a la quinta edicion de este concurso
internacional.

Como es habitual, los 100 mejores AOVEs del mundo segun los Evooleum Awards figuraran en la
proxima edicion de la Guia Evooleum 2021, junto con una completa ficha informativa -procedencia,
caracteristicas, variedades de aceituna, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificados
Kosher y Halal...-, acompafiada de una imagen de su envase, puntuacion, ficha de cata y maridaje.
Esta publicacion -que cuenta también con su propia app- saldra al mercado en septiembre y sera
distribuida entre todos los importadores, consultores y chefs de todo el mundo -entre ellos 2.000
restaurantes con estrella Michelin y los pertenecientes a la lista The World’s 50 Best Restaurants-,
asi como tiendas gourmet y establecimientos delicatessen.

Evooleum se ha posicionado como el Concurso Internacional y la Guia de Aceite de Oliva Virgen
Extra mas influyentes del mundo, convirtiendo su lanzamiento anual en un acontecimiento mediatico
sin precedentes. Tan sdlo en la edicién anterior lograron generar mas de 100 millones de impactos
en la prensa de nuestro pais, equivalente a una audiencia aproximada de 12 millones de personas.





