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I LOVE AOVE
Dabiz Muñoz
Entrevistado en exclusiva en Olivatessen 2015

¿QUÉ ES? 
Una original y moderna publicación 
en inglés, con 15.000 ejemplares 
de tirada, dedicada en exclusiva 
a promocionar la cultura del 
AOVE, la gastronomía y la Dieta 
Mediterránea, y a poner en valor a 
sus protagonistas. 

¿CÓMO LO HACEMOS? 
Con reportajes atractivos y 
evocadores que fomentan el 
conocimiento y el consumo del 
virgen extra. Poniendo de moda 
el AOVE y asociándolo a un estilo 
de vida placentero y sostenible. 
Mediante un diseño y una 
maquetación frescos y elegantes.

¿DÓNDE SE DISTRIBUYE? 
En el stand de Olivatessen en 
Foodex (Japón), Summer y Winter 
Fancy Food Shows (Nueva York y 
San Francisco), SOL (Verona), Olio 
Officina Festival (Milán), Alimentaria 
(Barcelona) y Madrid Fusión 
(Madrid). 

Además en:
● Tiendas gourmet y delicatessen
● Restaurantes con estrellas 

Michelin, temáticos y de cocina 
mediterránea.

● Brokers, comercializadores y 
distribuidores a nivel mundial.

● Canal Horeca.
● Resorts y establecimientos 

dedicados al oleoturismo
● Asociaciones gastronómicas y 

escuelas de cocina.
● Amantes de la gastronomía.
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Solo para los amantes 
(sostenibles) del AOVE

locos por el AOVE
Paz Vega, una estrella made
in Andalucía

chefs
Virgilio Martínez, chef de CENTRAL
(Lima, Perú). Restaurante #6 del Mundo

CONTENIDOS 2020

guest star
Javier Mariscal, el genio visual 
retratado en forma de olivar

editorial
Los amantes (sostenibles) del 
AOVE

it food
Packaging y diseño

locos por el AOVE
Paz Vega, una estrella made in 
Andalucía

coolture
Museo Collezione Guatelli, la 
colección de latas de AOVE 
más grande del mundo // 
Olive Cartoons, el olivo hecho 
caricatura

Los orígenes del AOVE
Netflix & HBO: Las 10 series para 
foodies

guest star
Javier Mariscal, el genio visual 
retratado en forma de olivar

chefs
Virgilio Martínez, chef de 
CENTRAL (Lima, Perú). 
Restaurante #6 del Mundo
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el ring
Chefs contra las cuerdas. Los 
hermanos Sandoval

colección privada
TUUM, el arte de la joyería llevado 
al extremo

road trip
Istria, la cuna moderna del olivo

la cata
Bella de Spagna, Matihuela…
Variedades insólitas

avant garde
Gadgets gastro-oleícolas, los 
productos del futuro

tendencias
Mercado Little Spain, the place 
to be en Manhattan. Con Ferran 
Adrià, José Andrés y Albert Adrià

Solo para los amantes 
(sostenibles) del AOVE

locos por el AOVE
Paz Vega, una estrella made
in Andalucía

guest star
Javier Mariscal, el genio visual 
retratado en forma de olivar

CONTENIDOS 2020

el ring
Chefs contra las cuerdas. Los 

hermanos Sandoval

avant-garde
Gadgets gastro-oleícolas, los 
productos del futuro

tendencias
Mercado Little Spain, the place to be en Manhattan.
Con Ferran Adrià, José Andrés y Albert Adrià



bibliothèque
Si no tienes hambre, estos libros 
te abrirán el apetito

agenda
Música, arte, moda... El olivo 
como escenario de lo eterno

dolce vita
Belmond, La Residencia (Mallorca)

rutas del olivo
Los Olivos de Salvador Dalí

ecologico y biodinámico
Cuidarse con virgen extra. Los 
SPAs más exclusivos

moda & AOVE
Palomo Spain, moda con alma (y 
pasión por el AOVE)

QvExtra! Internacional & 
CEQ-Italia
Pensamos en verde: elaborar 
AOVE para cuidar del Planeta

Solo para los amantes 
(sostenibles) del AOVE

moda & AOVE
Palomo Spain, moda con alma
(y pasión por el AOVE)

CONTENIDOS 2020
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dolce vita
Belmond, La Residencia (Mallorca)



I LOVE AOVE
Rafa Nadal
Entrevistado en exclusiva en Olivatessen 2018

PERFIL DEL LECTOR
l Consultores, importadores y 

distribuidores de virgen extra y 
productos gourmet.

l Restaurantes con estrella 
Michelin, temáticos y de The 
World’s 50 Best Restaurants.

l Tiendas gourmet y delicatessen.
l Ferias gastronómicas 

internacionales.
l Hoteles, resorts y oleoturismo
l Foodies y amantes de la 

gastronomía.
l Asociaciones gastronómicas y 

escuelas de cocina.
l Consumidores de todo el 

mundo. 
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TARIFAS

PÁGINA

1/2 PÁGINA
HORIZONTAL

1/2 PÁGINA
VERTICAL

1/4 PÁGINA DOBLE PÁGINA

INT. PORTADA
INT. CONTRA

CONTRA
PORTADA

210 X 285 mm
+ sangre
180 x 255 mm
caja

210 X 140 mm
+ sangre
180 x 125 mm
caja

105 X 285 mm
+ sangre
90 x 255 mm
caja

210 X 285 mm
+ sangre

210 X 285 mm
+ sangre

105 X 140 mm
+ sangre
90 x 125 mm
caja

420 X 285 mm + sangre
390 x 255 mm caja

1.500 €

900 €

1.950 €

900 €

2.450 €

550 € 2.600 €

Características y condiciones especiales
Distribución directa // Periodicidad anual // Fecha de salida: enero
Descuento agencias: 10% // Elección de emplazamiento: 20% de recargo // Los precios indicados en las tarifas de 
publicidad no incluyen IVA // Publirreportajes, encartes, formatos especiales: consultar condiciones.



I LOVE AOVE
Entrevistados en exclusiva en números anteriores

Sting
Olivatessen 2019

Elsa Pataki
Olivatessen 2017

Mauro Colagreco
Olivatessen 2019

Pau Gasol
Olivatessen 2016

Isabel Coixet
Olivatessen 2019

José María Manzanares
Olivatessen 2016

Javier Bardem
Olivatessen 2015

Mario Batali
Olivatessen 2018



I LOVE AOVE
Massimo Botura
Entrevistado en exclusiva en Olivatessen 2017

Mediakit / 2020
Olivatessen #6

NUESTROS PREMIOS

Premio Alimentos de España a
la Comunicación para Grupo
Editorial Mercacei, otorgado
por el Ministerio de
Agricultura, Pesca y
Alimentación

Premio AEEPP a la 
Internacionalización

XIII Premio AEMO a la
Difusión de la Cultura del
Olivo

Premio Expoliva de
Comunicación a la Promoción
del Aceite de Oliva

Premio Culture dell’Olio,
otorgado por Olio Officina 
Magazine (Italia)

Premio Anuaria Mejor Diseño de 
una Publicación Periódica 2015, 
2016 y 2017 (Anuaria de Oro)

Galardonada y reconocida 
por su calidad en 
prestigiosos concursos de 
periodismo y diseño



I LOVE AOVE
José Andrés
Entrevistado en exclusiva en Olivatessen 2016

editor
JUAN A. PEÑAMIL ALBA 
juanpenamil@olivatessen.com

directora
PANDORA PEÑAMIL PEÑAFIEL
pandora@olivatessen.com

publicidad internacional / españa
JUAN A. PEÑAMIL ALBA         
juanpenamil@olivatessen.com

NATALIA DE LAS HERAS
natalia@olivatessen.com

JOSÉ MANUEL HERNÁNDEZ
josemanuel@olivatessen.com

publicidad italia
DANIELA CAPOGNA
olivatessen@gmail.com

GRUPO EDITORIAL MERCACEI
Andrés Mellado, 72
28015 Madrid - Spain

Tel. 0034 915 444 007
info@olivatessen.com
www.olivatessen.com


