ACEITESDE ORUJO HWh SEMANA
~ 15/21nov. ‘04 . 22128 nov. ‘04
(Cierredial0 noviembre) (Cierredial7 noviembre)
SEVILLA ANDALUCIA €1, €/t. Ptskg
Refinable, base 10° 961/991 961/991 160/165
Refinado, winterizado, agranel, sobreorigen  1.322/1.328 1.310 28
BARCELONA CATALUNA
Refinado 1.358 1358 26
ACEITESDE SEMILLAS
SEVILLA ACEITE DE GIRASOL
(Sobre origen a granel)
Crudo 588/595 588 e
Refinado 649 643/649  107/108
ACEITE DE SOJA
(Sobre origen cisternas)
Crudo 594 585 9734
Refinado 646 637  105%
ACEITE DE SEMILLAS
Refinado 649 643/649 1071108
BARCELONA ACEITE DE GIRASOL
Refinado 661 661 110
ACEITE DE SOJA
Refinado slc slc s

OLEINASY ACIDOS GRASOS

Oleinas de aceite de girasol-soja
Oleinasdeorujo

Acidos grasos de oliva

(de refino fisico)

(Estos precios se entienden sin envase sobre fébrica).

Evoilucion mensual de los precios

12 semana 22 semana 3% semana 43 semana

= =
1 semana Foomana  Aeemana noviembre  roviembre noviembre  noviembre

22semana
noviembre noviembre noviembre noviembre

. . - . .
€/t.* Aceite de aliva (Virgen env., base 19 s €/t * Aceitedegirasol (refinado)
*
*
.
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(* Media ponderada a nivel nacional).
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MERCADO

ACEITES Y GRASAS & SEMANA
R

INDUST AL ES (Cierre i IBhovembre) (Cieradialy mowembre
€/t. €/t.  PtIkg
MADRID SEBO FUNDIDO 410 410 82
BARCELONA SEBO FUNDIDO 400 400 665
SEBO FUNDIDO, Extra-fancy 425 420 6988
SEBO FUNDIDO, Fancy 415 410 68822
GRASA 3/5° (origen)  380/3%0 380/390 63236489
GRASA ANIMAL 10/12° sc sc dc
MANTECA DE CERDO 480 480 7987
ACEITE DE COCO 650 650 10815
ACEITE DE LINAZA 1.005 1010 16805
ACEITE DE MADERA 2.265 2268  313%
ACEITE DE RICINO 1.105 1100 18302
ACEITE DE PATA DE BUEY 785 780 12978
ACEITE DE PESCADO,
tipo higado de bacalao 775 770 1812
ACEITE DE PESCADO oscuro 640 630 1048
ACEITE DE SARDINAS crudo 765 750 12479
ACEITE DE SARDINAS neutro 780 780 12978
GLICERINA BIDESTILADA 750 750 12479

Caracteristicas de los aceites y las grasas industriales

SEBOS FUNDIDOS nacionales son: Titulo 42/43° C, 3% acidez, agranel (sobre Madrid y Catalufia).

SEBOS FUNDIDOS de importacion USA: Fancy y Extra-fancy, agranel, sobre Barcelona.

GRASA ANIMAL: 10/12° de acidez, color FAC 34/36 titulo 39° C° humedad e impurezas, 2% base, sobre camion
muelle Barcelona.

MANTECA DE CERDO: acidez 1%, color FAC 1/3, agrandl.

ACEITE DE COCO: Caracteristicas normales, acidez base 3%, sobre Barcelona.

ACEITE DE LINAZA refinado: 0,5° de acidez. Color Gardner 2. 4 max. Indice de yodo 182 minimo.

ACEITE DE MADERA: sobre Barcelona.

ACEITE DE RICINO: calidad n°1, indice de yodo 80/90. Color Gardner 2/3. Sobre Barcelona.

ACEITE DE PATA DE BUEY: incongelable, punto de enturbamiento 2/3°C, sobre Barcelona

ACEITE DE PESCADO, tipo higado de bacalao: indice de yodo 150/160, acidez 2%, color Gardner 7/9 , sobre Vigo,
envase aparte.

ACEITE DE PESCADO color oscuro: Acidez 5% / 10%, sobre Barcelona.

ACEITE DE SARDINA crudo: color anaranjado, indice de yodo 175 minimo, acidez 5%, sobre Vigo, agranel.
ACEITE DE SARDINA neutro: indice de yodo 170/180, color amarillo, sobre camion Barcelona.

GLICERINA DESTILADA: 98% glicerol, en cisternas.

GLICERINA BIDESTILADA: 31 grados, Bé. 99,5% de glicerol, blanca, sobre camion Barcelona

f

ROSA GARRIDO CANCIO

AGENTE COMERCIAL COLEGIADO ESPECIALIZADO EN ACEITES

\

(Sucesora de Martin Garrido Garrido)

C/ Correa Weglison, 1-4° Tfnos.: 953 24 40 66
23003 JAEN Fax: 953 24 15 41
KE—mail: rosagarrido@lobaton.com Movil: 607 119 424/
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MERCADO INTERNACIONAL sviiRigor

EUROS/KKG.
SEMANA
22/28 nov. ‘04

(Cierredial0noviembre) (Cierredial7 noviembre)

ITALIA ACEITE DE OLIVA virgen extra 2,85/2,90 2,95/3,00
ACEITE DE OLIVA refinado 2,36/2,38 2,32/2,34
ACEITE DE ORUJO refinado 1,39/1,40 1,39/1,40
ACEITE DE CACAHUETE refinado 1,14/1,15 1,14/1,15
ACEITE DE GIRASOL refinado 0,68/0,70 0,67/0,69
ACEITE DE MAIZ refinado 0,75/0,76 0,75/0,76
ACEITE DE SOJA refinado 0,62/0,64 0,62/0,63
(Precios por cisternas completas, pago
contado, excluidos portese IVA en la
C. Comercio de Imperia)
DOLAR/T. DOLAR/T.
SEMANA SEMANA
15/21 nov. ‘04 . 22/28nov. ‘04
(Cierredia10 noviembre) (Cierredia17 noviembre)
ROTTERDAM ACEITE DE COLZA crudo, fob.Holanda 522 535
ACEITE DE GIRASOL crudo, extanque 720 720
ACEITE DE PALMISTE, agranel, cif 660 670
ACEITE DE PESCADO, hidones, extanque 730 sc
ACEITE DE RICINO, nimero 1, agranel 1.125 1.120
ACEITE DE LINAZA, agranel slc slc
DOLAR/T. larga DOLAR/T. larga
SEMANA ANTERIOR SEMANA
. 21 nov. ‘C . 22128 nov. ‘04
(Cierredia10 noviembre) (Cierredial7 noviembre
COPRA, de Filipinas, agrand, cif. 450 450
ACEITE DE COCO, agranel 665 665
ACEITE DE PALMA, agrandl, cif. 425 437,50
DOLAR/T. DOLAR/T.
SEMANA ANTERIOR SEMANA
~15/21 nov. ‘0 . 22/28nov. ‘04
(Cierredia10noviembre) (Cierredial7 noviembre)
PUERTO ACEITE DE SOJA crudo, agranel, cif 435 455
HABAS DE SOJA, agrandl, cif 208 218
EUROPEO ACEITE DE TUNG, cif 2.400 2.700
PUERTO SEBO FANCY, agranel, costo y flete
- Barcelona 410 400
ACEITE DE CACAHUETE, crudo, agranel slc slc
1 mes 2 meses 3 meses 4 meses Peseta ... 166,386
Lira italiana ............. 1.936,270
Escudo portugués....... 200,482
Corona noruega ................ 8,0914 18,0961 | 8,0894 8,0937 ' 8,0923 8,0963 8,0814 18,0840 Dracma griega ....... .. 340750
Dolar canadiense............... 15482 15490 | 15495 15504 @ 15498 15507 | 15529 1,5540 @ Florin ...ccccoeiviiiieiiinnnn. 2,204
, Dolar ..o 1,297
Dolar EE.UU. ...covvvrrernnens 1,2982 12989 | 1,2983 12990 | 1,2986 1,2993 @ 1,3001 1,3000 Délar Canadé. ... 1,550
FFanco SUIZO ..vvvvvevvveeeeeeeee 15217 15218 | 15200 15200 & 15182 15183 | 15137 15130 | Yenjaponés.......... 136,640
. . Corona Sueca................. 8,963
Libra esterlina 07012 07016 0,7026 07030 07026 0,7030 = 0,7086 07090 | (oronacheca ... 31395
Yen japones .........coeeerners 136,40 136,47 @ 136,16 136,22 & 13590 135,97 135,18 135,19 | Libra Esterlina................ 0,700
Franco Suizo...........c....... 1,524

MERCACEI, 22/28 noviembre 2004



ACTUALIDAD

Convocatoria de |
becas para practicas
en almazaras

El Patronato de la Fundacion parala
Promocion y el Desarrollo del Olivar y
del Aceite de Oliva ha convocado unas
becas de précticas en almazaras, en €l
marco del plan anual de actuacion de la
Fundacion en materia de formacion, in-
vestigacion y desarrollo.

Estas becas tienen como objetivo poner
en contacto a los futuros profesionales
del sector con latecnologiay gestién de
lasindustrias oleicolas. Bajo ladireccidn
de la empresay la coordinacion de la
Fundacion, los alumnos realizarén traba-
jos de carécter técnico 0 econdmico rela
cionados con la gestién durante el perio-
do de estanciaen laamazara

La convocatoria va dirigida a alumnos
matriculados en €l Ultimo curso o que ha
yan finalizado estudios universitarios de
grado medio o superior durante el presen-
te afio, en alguna de las siguientes carre-
ras. Ingenieros Agronomos, Ingenieros
Técnicos Agricolas, CC. Quimicas, CC.
Bioldgicas, CC. Econémicas, CC. Empre-
sariales, |. Quimica, |I.T. Quimica, CC.y
Tecnologia de los Alimentos, Farmacia,
I.T. Informética, |.T. Telemética, |.S. In-
formética, Titulo propio en Oliviculturay
Elaiotecniao CC. Ambientales.

La dotacién econdmica de las becas es
de 700 euros brutos, aportados por la
Fundacion del Olivar, y el periodo de
précticas es de 2 meses (diciembre y ene-
ro). La duracion minima de las précticas
sera de 30 horas semanales, distribuidas a
criterio de ladireccién de laempresa. Se
han convocado 20 plazas.

Las solicitudes deben ir dirigidasala
Fundacién parala Promocion y Desarro-
Ilo dd Olivar y del Aceite de Oliva, cuyos
datos se exponen més abgjo, hasta el dia
30 de noviembre de 2004. A la solicitud
deberd acompafiarla la siguiente docu-
mentacion: certificado de estar matricula-
do en Ultimo curso de carrera o de finali-
zacion de estudios; expediente académico
y fotocopia D.N.I.; curriculum vitae; indi-
cacion de laalmazara ala que desea in-
corporarse; y fecha de comienzo y finali-
zacion delaestanciaen laamazara

Mas informacion:

Fundacion para la Promocion

y Desarrollo dd Olivar y del Aceite
Paseo de la Estacion, 25, 62 planta
23008 - Jaén

Tel.: 953 274 976

Fax: 953 276 219

www.oliva.net

adm@oliva.net
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Un estudio medico busca confirmar
que el consumo de aceite de oliva
reduce el riesgo cardiovascular

Medio millar de médicos adscritos a
centros sanitarios de toda Espafia control a-
rén la dieta aconsejada a 12.000 volunta-
rios para confirmar que, tal como dicen va-
rios estudios, € consumo de aceite de oliva
reduce el riesgo de enfermedades cardio-
vasculares. El proyecto es uno delos mas
ambiciosos de cuantos se han realizado en
el ambito clinico-nutricional y su desarro-
Ilo abarcara cinco afios. El experimento es
consecuencia de un ensayo previo con 625
personas que, segun las primeras conclu-
siones, ratificalas virtudes del zumo dela
acatunaen e sstemacirculatorio.

L os participantes en € programahan si-
do elegidos por pertenecer a grupos de alto
riesgo vascular: diabéticos, fumadores,
obesos, hipertensos'y personas que sufren
colesterol alto o tienen familiares afecta
dos por dolencias cardiacas. Todos ellos
han sido repartidos en tres grupos.

El primero de ellos debera seguir una
dieta establecida por los médicos, € segun-
do recibira un aporte extraordinario de fru-
tos secos, mientras que el tercer colectivo
vera enriquecida su alimentacién con acei-
tedeoliva. “El objetivo de esta diferencia-
cién es comprobar como evolucionan sus

variables sanitarias desde el momento en
gue entraron a participar en el programa’,
segUin ha explicado Ramén Struch, director
ddl plan Predimed (Prevencion delaDieta
Mediterranea). L os profesionales prestarén
atencion continuada a los grupos que reci-
ben aportes dimentarios concretos, yaque
resultaimprescindible “controlar su evolu-
cidn y conseguir que se sientan motiva-
dos’, haafiadido Struch.

Segln |os primeros datos, recogidos des-
pués de tres meses de tratamiento con 625
pacientes, aquellos que consumieron aceite
como suplemento mostraban un significa
tivo descenso de latension arterid. Por es-
te mismo motivo, los artifices del proyecto
no descartan que éste “dure menos de cin-
co afos’ S antes se demuestran claramente
los beneficios de este producto.

L os efectos beneficiosos del aceite de
oliva se encuentran recogidos en lallamada
“Declaracion de Jaén”, documento elabo-
rado en octubre durante e Congreso Inter-
nacional sobre Aceite de Olivay Salud por
un prestigioso colectivo de cientificos que
concluyeron que el producto propicia“un
enve ecimiento saludable y aumentalalon-
gevidad” (ver Mercacel Sermanal n° 469).

Las organizaciones ASEMESA,
ASAJA y CCAE haninscrito en €l re-
gistro del Ministerio del Interior la nue-
va Organizacion Interprofesional dela
Aceituna de Mesa, que tendra su domi-
cilio en Sevilla(cale Meson del Moro,
1). El siguiente paso es la presentacién
de la solicitud de reconocimiento ante
el Ministerio de Agricultura.

En un comunicado, las tres organiza-
ciones han informado de cuéles serén
los objetivos de la Interprofesional de
la Aceituna de Mesa:

a) Promocionar y difundir el conoci-
miento de la produccion de aceituna
de mesa.

b) Llevar a cabo actuaciones que per-
mitan un mejor conocimiento, una
mayor eficaciay una mayor transpa-
rencia de los mercados.

0 O UELTTAEDO®

ASEMESA, ASAJA 'y CCAE inscriben la
Interprofesional de la Aceituna de Mesa

¢) Mgorar lacalidad delos productos y
de todos los procesos que intervienen
en la cadena agroalimentaria de la
aceituna de mesa, efectuando € segui-
miento desde |la fase de produccion
hasta su llegada al consumidor final.

d) Promover programas de investiga-
cién y desarrollo que impulsen los
procesos de innovacion del sector.

€) Promover actuaciones gue faciliten
unainformacion adecuada a los con-
sumidores.

f) Realizar actuaciones que tengan por
objeto una mejor defensa del medio
ambiente.

g) Desarrollar acciones que permitan
una permanente adaptacion de la pro-
duccién alas demandas del mercado.

h) Elaboracion de contratos tipo, com-
patibles con la normativa comunitaria.




