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A C E I T E  D E  G I R A S O L
(Sobre origen a granel)

Crudo Sin oper. Sin oper. Sin oper.

Refinado 815 780 129,78

A C E I T E  D E  S O J A
(Sobre origen cisternas)

Crudo 750 750 124,79

Refinado 835 835 138,93

A C E I T E  D E  S E M I L L A S
Refinado 815 780 129,78

A C E I T E  D E  G I R A S O L
Refinado 830 790 131,44

A C E I T E  D E  S O J A
Refinado 825 825 137,27

Aceites de semillas

Oleínas y Ácidos grasos

S E V I L L A

B A R C E L O N A

B A R C E L O N A

S E V I L L A ANDALUCÍA

Refinable, base 10º 812 812 135

Refinado, winterizado, a granel, sobre origen 1.202 1.202 200

CATALUÑA
Refinado 1.200 1.200 199

Oleínas de aceite de girasol-soja 450/460 450/460 75/76

Oleínas de orujo 420 420 70

Ácidos grasos de oliva 670/680 670/680 111/113

(de refino físico)
(Estos precios se entienden sin envase sobre fábrica).

EUROS/T.
SEMANA 

17/23 marzo ‘14
(Cierre día 12 marzo)

EUROS/T.
SEMANA 

24/30 marzo ‘14
(Cierre día 19 marzo)

Pts/kg€/t.€/t.
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SEBO FUNDIDO s/c s/c s/c

SEBO FUNDIDO s/c s/c s/c

SEBO FUNDIDO, Extra-fancy 796 796 132,44

SEBO FUNDIDO, Fancy 755 755 125,62

GRASA 3º (origen) 670 670 111,48

GRASA ANIMAL 3º/5º (origen) 650 650 108,15

MANTECA DE CERDO 0,5º (origen) 690 690 114,81

MANTECA DE CERDO 2º / 3º (origen) s/c s/c s/c

ACEITE DE COCO (refinado) 1.390 1.390 231,28

ACEITE DE LINAZA (refinado) 1.145 1.145 190,51

ACEITE DE MADERA 2.220 2.220 369,38

ACEITE DE RICINO 1.360 1.360 226,28

ACEITE DE PATA DE BUEY 3.410 3.410 567,38

ACEITE DE PESCADO refinado 1.210 1.210 201,33

GLICERINA BIDESTILADA 1.135 1.135 188,85

GRASA ANIMAL DE CORTEZAS

DE CERDO < 5º (destino) 650 650 108,15

Aceites y Grasas 
industriales

B A R C E L O N A

m A D R I D

Características de los aceites y las grasas industriales
SEBOS FUNDIDOS nacionales son: Título 42/43º C, 3% acidez, a granel (sobre madrid y Cataluña).
SEBOS FUNDIDOS de importación USA: Fancy y Extra-fancy, a granel, sobre Barcelona. 
GRASA ANImAL: 10/12º de acidez, color FAC 34/36 título 39º C; humedad e impurezas, 2% base, sobre camión muelle
Barcelona.
mANTECA DE CERDO: acidez 1%, color FAC 1/3, a granel.
ACEITE DE COCO: acidez base 3%, sobre Barcelona.
ACEITE DE LINAzA refinado: 0,5º de acidez. Color Gardner 2. 4 max. Indice de yodo 182 mínimo.
ACEITE DE mADERA: sobre Barcelona.
ACEITE DE RICINO: calidad nº1, índice de yodo 80/90. Color Gardner 2/3. Sobre Barcelona.
ACEITE DE PATA DE BUEY: punto de enturbamiento 2/3ºC, sobre Barcelona.
ACEITE DE PESCADO: índice de yodo 150/160, acidez 2%, color Gardner 7/9 , sobre Vigo, envase aparte.
ACEITE DE PESCADO color oscuro: Acidez 5% / 10%, sobre Barcelona.
ACEITE DE SARDINA crudo: color anaranjado, índice de yodo 175 mínimo, acidez 5%, sobre Vigo, a granel.
ACEITE DE SARDINA neutro: índice de yodo 170/180, color amarillo, sobre camión Barcelona.
GLICERINA DESTILADA: 98% glicerol, en cisternas.
GLICERINA BIDESTILADA: 99,5% glicerol, color apha 10, sobre camión Barcelona.

EUROS/T.
SEMANA 

24/30 marzo ‘14
(Cierre día 19 marzo)

EUROS/T.
SEMANA 

17/23 marzo ‘14
(Cierre día 12 marzo)

Pts/kg€/t.€/t.
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PUERTO CASTRO

AGENTE COMERCIAL COLEGIADO

ESPECIALIZADO EN ACEITES

Pedro Salinas, 7 - 1º B • 41013 Sevilla Tfnos.: 954 532 865 y 954 536 022 
jmpuerto@telefonica.net   Fax: 954 532 474
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PUERTO CASTRO

AGENTE COMERCIAL COLEGIADO
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Pedro Salinas, 7 - 1º B • 41013 Sevilla Tfnos.: 954 532 865 y 954 536 022 
jmpuerto@telefonica.net   Fax: 954 532 474
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ACEITE DE SOJA crudo, a granel, cif. 730 738
HABAS DE SOJA, a granel, cif. 486,2 502

ACEITE DE TUNG crudo, cif. (Usc/Ib) 145 145

SEBO FANCY, a granel, costo y flete 
Barcelona s/c s/c

ACEITE DE COLzA crudo, fob.Holanda 723 735
ACEITE DE GIRASOL crudo, extanque 970 980

ACEITE DE PALmISTE, a granel, cif. 1.375 1.425
ACEITE DE PESCADO, bidones, extanque s/c s/c

ACEITE DE RICINO, número 1, a granel 1.650 1.650
ACEITE DE LINAzA, a granel 1.130 1.177

COPRA, de Filipinas, a granel, cif. s/c s/c
ACEITE DE COCO, a granel 1.405 1.445

ACEITE DE PALmA, a granel, cif. 943 980

ACEITE DE OLIVA virgen extra 3,10/3,30 3,10/3,30
ACEITE DE OLIVA refinado 1,90/1,95 1,90/1,95

ACEITE DE ORUJO refinado 1,35/1,40 1,35/1,40
ACEITE DE CACAHUETE refinado 1,30/1,35 1,30/1,35

ACEITE DE GIRASOL refinado 0,85/0,90 0,85/0,90
ACEITE DE mAÍz refinado 0,85/0,90 0,85/0,90
ACEITE DE SOJA refinado 0,85/0,90 0,85/0,90

(Precios por cisternas completas, pago 
contado, excluidos portes e IVA en la 

C. Comercio de Imperia)

Mercado internacional
ITALIA

ROTTERDAm

PUERTO
EUROPEO

PUERTO
ESPAÑOL

EUROS/KG.
SEMANA 

24/30 marzo ‘14
(Cierre día 19 marzo)

EUROS/KG.
SEMANA 

17/23 marzo ‘14
(Cierre día 12 marzo)

EUROS/T.
SEMANA 

17/23 marzo ‘14
(Cierre día 12 marzo)

EUROS/T.
SEMANA 

17/23 marzo ‘14
(Cierre día 12 marzo)

EUROS/T.
SEMANA 

17/23 marzo ‘14
(Cierre día 12 marzo)

EUROS/T.
SEMANA 

24/30 marzo ‘14
(Cierre día 19 marzo)

EUROS/T.
SEMANA 

24/30 marzo ‘14
(Cierre día 19 marzo)

EUROS/T.
SEMANA 

24/30 marzo ‘14
(Cierre día 19 marzo)

PRECIOS DEL SEGURO DE CAMBIO (19 de marzo de 2014)
(Prima que se paga sobre el cambio del día) Peseta........................166,386

Lira italiana ..............1.936,270
Escudo portugués ........200,482
Dracma griego........ .....340,750
Florín..............................2,204
Dólar..............................1,391
Dólar Canadá ..................1,554
Yen japonés. .................141,31
Corona sueca ..................8,833
Corona checa..................27,46
Libra esterlina..................0,836
Franco suizo....................1,216

2 meses1 mes 3 meses 6 meses

Compra Venta Compra Venta Compra Venta Compra Venta

Corona noruega ................ 72,20 73,20 137,40 139,40 205,12 223,94 775,90 628,00

Dólar canadiense .............. 8,09 8,21 15,50 15,70 23,70 23,92 47,90 48,50

Dólar EEUU ...................... -0,67 -0,57 -1,15 -0,99 -1,61 -1,41 -2,30 -1,80

Franco suizo ..................... -2,10 -1,95 -4,19 -3,94 -6,76 -4,81 -15,05 -14,05

Libra esterlina ................... -3,97 -3,88 -7,62 -7,44 -11,76 -11,56 -23,45 -22,75

Yen japonés ...................... -1,77 -1,69 -3,47 -3,35 -4,98 -4,81 -10,76 -10,39
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M A T E R I A S  P R I M A S  PARA 

piensos         
compuestos

PRECIOS
HARINAS

€/t.

Harina de soja (s. fábrica) ........................ 455

Harina de girasol (decort.) (octubre)..... 238

Harina de girasol (integ.) (octubre) ....... 165

Harina de pescado (extra, sobre fábrica

productora, con envase. 64/65% proteínas.

Salido de fábrica en sacos paletizados

fob Hamburgo). ......................................... s/c

Dólares/t.

Harina de pescado, de Perú s/c

Harina de soja (Buenos Aires) s/c

(Precios cif Rotterdam)

CEREALES

(Estos precios son en origen) €/t.

maíz 186

Trigo panificable 225

Trigo forrajero (puerto destino) 215

Cebada cervecera 176

Cebada dos carreras 176

Colza (puerto destino) 315

Guisantes 295

Centeno 180

Harina de girasol (pellets) 165

LA BOLSA DE CHICAGO

Habas de soja: La semana cerraba a
1.431,50 centavos de dólar por bushel; la
última semana cerró a 1.417,75.

u Precios: Futuros mayo.

Harina de soja: 461,70 dólares por tonela-
da corta era el último precio de cotización
al cierre de nuestra revista, mientras que la
anterior indicaba 458,50.

u Precios: Futuros mayo.

Aceite de soja: Cerraba a 42,17 centavos
de dólar por libra, desde la última cotiza-
ción de 43,35.

u Precios: Futuros mayo.

Maíz: Terminó la semana a 487,25 centa-
vos/bushel, habiendo comenzado a 477,00.

u Precios: Futuros mayo.

PRECIOS EN EL MERCADO DE FUTUROS
DEL ACEITE DE OLIVA (€/t) (19 de marzo de 2014)

Vencimiento Precio mejor precio Volumen mejor precio Volumen 
de cierre de compra (mPC) mPC de venta (mPV) mPV

Marzo 2014 1.700 1.680 50 1.710 50

Mayo 2014 1.730 1.700 25 1.730 20

Julio 2014 1.757 1.740 25 1.780 50

Lanzamientos

Nace Isbilya, un AOVE de
lujo de la variedad sikitita

M I G U E L
V E R D A S C O
Agente Comercial Colegiado, especializado en 

aceites y derivados

c/ Luis chamizo, 1 06171 ALmendrAL (Badajoz) 

Tel.: 659 920 608 - 924 483 002 - finibus.gestion@gmail.com

M I G U E L
V E R D A S C O

La Escuela Universitaria de Ingeniería

Técnica Agrícola (EUTIA) de la Universidad

Politécnica de Madrid (UPM) acogió el pa-

sado 7 de marzo la presentación de Isbilya,

un aceite de oliva virgen extra de lujo pro-

cedente del área del Aljarafe (Sevilla) ela-

borado con la variedad sikitita.

En este acto estuvieron presentes nu-

merosos expertos del mundo del aceite

de oliva tales como María Gómez del Cam-

po, profesora e investigadora de la

UPM y directora del postgrado de

Olivicultura de la EUTIA; Luis Rallo,

catedrático de la Universidad de

Córdoba; y Sebastián Ruano (Trade-

corp); entre otros.

La firma destacó la gran capacidad

técnica y la cuidadosa elaboración de

un AOVE de lujo por parte de sus cre-

adores, Ángel Martínez Yllanes e hi-

jos, Ángel y Teresa, quienes explica-

ron por qué Isbilyaes diferente a cual-

quier otro aceite del mercado. “Lo

que marca la diferencia con otros AOVEs es

que Isbilya es un monovarietal de sikitita,

una valiosa variedad rica en polifenoles y úni-

ca en el mundo. Desde el principio cuidamos

hasta el más mínimo detalle, comenzando

por el sistema de plantación en seto, y conti-

nuamos con la recolección temprana, a me-

diados de octubre, para aumentar el fruta-

do, perdiendo rendimiento pero aumentan-

do la calidad. Para preservar al máximo to-

das sus propiedades y garantizar su

homogeneidad y una auténtica ex-

tracción en frío (˂ 22ºC), utilizamos la

recolección nocturna, de una sola vez,

y en menos de dos horas es recibida

en la Almazara Jardín de Almayate,

obteniendo el más puro elixir de acei-

tuna”, subrayaron sus creadores.

Asimismo, en la presentación tam-

bién se pudo catar este nuevo AOVE

de color verde intenso, olor a hoja,

hierba y tomate, y un sabor que evoca

a la almendra e incluso al plátano. 


