
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Seminari tècnic 
CONSTANTÍ, dijous 11 de juny de 2015  

Els olis de Catalunya. 
Resultats de la campanya 
2014 - 2015 

 

Organització 
 

 
Departament d’Agricultura, Ramaderia, 

Pesca, Alimentació i Medi Natural 
 

Panell de Tast Oficial d’Olis Verges 
d’Oliva de Catalunya 

 

 

@ruralcat 
 

 

 

Programa 
 

 

09.00 h Presentació de la Jornada 
Sr Domènec Vila, director general d’Alimentació, Qualitat i Indústries 
Agroalimentàries del DAAM. 

 

 

09.15 h Programa DAAM-IRTA de qualitat d’olis 
Dr. Agustí Romero. Subprograma: Olivicultura, Elaiotècnia i Fruita Seca, IRTA. 

 

 

09.45 h Interpretació d’analítica per part d’organi smes que han d’assegurar la 
qualitat de l’oli envasat (DOP, certificadores, con sultors, SICA...) 
Dr. Agustí Romero Aroca. Subprograma: Olivicultura, Elaiotècnia i Fruita Seca, 
IRTA. 

 

 

10.15 h Serveis analítics del Laboratori Agroalimen tari de Cabrils. Presentació 
dels resultats de la campanya 2014-2015. Determinac ions físico-
químiques 
Sra. Pilar Rodriguez, cap del Laboratori Agroalimentari DAAM. 

 

 

10.30 h Determinacions sensorials: presentació de r esultats de la campanya 2014-
2015 
Sra. Àngels Calvo, cap del Panell de Tast Oficial d’Olis Verges d’Oliva de 
Catalunya. 

 

 

10.45 h Altres serveis de suport al sector de l’oli : activitats del Panell 
Sr. Xavier Vicens, director del Panell de Tast Oficial d’Olis Verges d’Oliva de 
Catalunya. 

 

 

11.00 h Pausa  
 

 

11.30 h El control oficial de la qualitat i la llui ta contra el frau al sector de l’oli de 
Catalunya 
Sra. Maria Rosa Biel, inspectora Agroalimentària de la Subdirecció General 
d’Inspecció i Control Agroalimentari. 

 

 

12.00 h Projecte ENPI-CoMeDPro de Desenvolupament d el Sector Oleícola i 
Vitivinícola. Situació actual i properes actuacions  
Sra. Mireia Medina, subdirectora General d’Indústries i Qualitat 
Agroalimentàries, DAAM. 

 

 

13.00 h Demostració cuina – Tast. "Com donar forma a l'oli" 
Sr. Jeroni Castell, cuiner del restaurant Les Moles d’Ulldecona (una estrella 
Michelin). 

 

 

 

Lloc de realització 
 

 

Escola Agrària Mas Bové 
Carretera TP-7225, de Reus a el Morell, km 4 (Finca Mas Bové) 
CONSTANTÍ 

 

Inscripcions 
 

 

La jornada és gratuïta però cal inscriure’s prèviament a 
través de: 

Fundació privada d’Indústries de la Carn (FIC) (A/e: 

1234 / 3,00 

 

Presentació 
 

 

Un any més el Departament 
d’Agricultura, Ramaderia, Pesca, 
Alimentació i Medi Natural organitza 
aquesta jornada amb l’objectiu de 
presentar les eines de les que disposa 
per donar suport al sector d’oli d’oliva, 
producte de gran qualitat que fan els 
nostres pagesos i elaboradors, 
fonamental en la dieta mediterrània, amb 
propietats dietètiques i gastronòmiques 
excepcionals i beneficis per a la salut 
prou coneguts. 
 
Explicarem els resultats  dels serveis 
analítics prestats, laboratorials i 
sensorials, les activitats de promoció, el 
control oficial i la lluita contra el frau, 
altres projectes de suport al sector com 
el Programa DAAM-IRTA de qualitat 
d’olis, el Projecte ENPI-CoMedPro i 
altres temes d’actualitat com són la 
interpretació analítica per part dels 
organismes que han de garantir la 
qualitat de l’oli envasat. 
 
Per acabar el Jeroni Castell ens 
sorprendrà amb diferents presentacions 
que és poden elaborar amb el nostre 
producte. 
 

 

 

877 / 4,00 

 

Col·laboració 
 

 

Inscripcions 
 

 

La jornada és gratuïta, però cal inscriure’s a través del servei de preinscripcions a 
jornades del PATT del portal Rural Cat:  
www.ruralcat.net/preinscripcionspatt  
 

                         


