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I SEMINARIO
“VARIEDADES LOCALES DE
OLIVO: MERCADO EMERGENTE”

MERCADO, VARIEDADES LOCALES, CALIDAD,
CONSERVACION, MANEJO TECNOLOGICO,
GASTRONOMIA, MARKETING, VISITA GUIADA AL
BANCO DE GERMOPLASMA IRTA, CATA.

IRTA Mas de Bover. Constanti (Tarragona)
17 de Diciembre de 2014
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La pérdida de la biodiversidad en el olivo se esta
produciendo debido a tres causas principalmente: la
intensificacion y  uniformizacion del cultivo, el
despoblamiento rural y la desaparicién de la economia
de autoconsumo, lo cual hace imprescindible la
conservacion de las variedades locales. La
conservacion suele realizarse en colecciones ex-situ,
pese que la mejor manera de hacerlo sea in-situ debido
a que la planta puede co-evolucionar con el medio y
ademas permite preservar el conocimiento, la tradicion
y el patrimonio cultural al cual esta asociado.

En el marco de la globalizacién la estrategia de calidad
diferencial es bésica para tener éxito, constituyendo las
variedades locales una opcién comercial a considerar.
Las variedades locales o tradicionales son fruto de la
seleccion secular del agricultor, por lo que tienen un
gran valor agronémico y patrimonial y estan adaptadas
al territorio. Sin embargo, suele tratarse de variedades
de menores prestaciones agrondmicas o tecnoldgicas,
por lo que hace necesario compensar dicho déficit a
través de un mayor precio de sus aceites en el mercado.
Por otra parte, en la agricultura ecoldgica incorpora un
valor afiadido al producto.

La singularidad de estas variedades, su vinculacion
ecolégica e histérica con cada zona original y la
posibilidad de construir un “discurso” que permita su
diferenciacion en un mercado global cada vez mas
homogéneo, constituyen un valor afadido que deberia
ayudar a conseguir un diferencial de precio superior.

El modelo abordado por el IRTA de recuperacion y
explotacion de variedades locales se basa en integrar la
tecnologia actual de disefio de plantaciones, procesos
de almazara y gestiébn de aceites orientados a los
requisitos particulares de cada variedad. El conocimiento
deriva del estudio sistematico de las variedades locales
en las colecciones IRTA, que agrupa unas 50
variedades locales de origen catalan y otras de las
principales zonas productoras del mundo.

Este Il Seminario pretende dar a conocer la experiencia
del IRTA en la recuperacion de las variedades catalanas
de olivo, las caracteristicas agronomicas y las
organolépticas de su aceite y en aportar informacion
sobre la tecnologia mas idonea de la elaboracion de
aceite virgen extra. También se trataran los diferentes
usos gastronémicos de los aceites obtenidos y algunas
experiencias realizadas con aceites singulares en
Espafia de mucho éxito.
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8:45-9:00 |

> Entrega de la documentacién.
> Inauguracioén del Seminario.

9:00-10:15 |

» El Banco de Germoplasma de olivo de IRTA.
Conservacion de las variedades de olivo catalanas
(A. Ninot, IRTA)

» Marco legal de las variedades locales (P. Oromi,
DAAM)

» Propiedades quimicas y organolépticas de los
aceites virgen-extra de las variedades locales
(A. Romero, IRTA)

» Pausa-café

10:45-13:15 |

> Manejo tecnoldgico de las variedades locales
(J.F. Hermoso, IRTA)

» Diferentes aceites, diferentes usos (J. Biarnes,
Fundaci6 ALICIA)

» Marketing de aceites singulares (R. Vafio, EVA)

13:30-15:00

> Almuerzo

15:00-17:30

» Visita a la coleccion de variedades de olivo del IRTA
(A. Romero, A. Ninot, J.F. Hermoso, IRTA)

» Sesion de cata: aceites dicotomicos (A. Calvo, Panel
Oficial de Catalunya; A. Romero, IRTA)

> Con o sin filtrado

> Con o sin talco

» Frutos verdes - Frutos maduros
> Otros
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