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PROGRAMA
Dia 23/05/22

9:30-10:00 h. Inauguracion, apertura de Jornadas y presentacion del curso.

10:00-10:30h.  Coffee.

10:30-12:00h.  Tema: «Calidad. Gestion y planificacion de almazara. Italia-Espana.
¢Porqué los graneles italianos tienen un precio superior a los espafioles?».
Ponentes: Anuncia Carpio, Giulio Scatolini y Andrea Zedda.

12:00-13:30h.  Tema: «Catas de distintas variedades y paises».
Ponentes: Anuncia Carpio, Giulio Scatolini y Andrea Zedda.

13:30-15:00 h.  Comida.

Jornada de tarde: 15:00 a 19:00 h. | Hospital San Juan de Dios | Jaén

15:00-16:30h.  Tema: «<Importancia de la fraccion fendlica en el perfil sensorial y saludable de los AOVES I».
Ponente: Maurizio Servilli | Universidad de Perugia.

16:30-17:00 h.  Coffee.

17:00-19:00 h.  Tema: «Importancia de la fraccién fendlica en el perfil sensorial y saludable de los AOVEs II».

Ponente: Maurizio Servilli | Universidad de Perugia.

Jornada de mafana: 9:00 a 13:30 h. | Hospital San Juan de Dios | Jaén

9:00-11:00 h. Tema: «Innovacion en los procesos de extraccion de los AOVES de la maxima calidad».
Ponente: Maurizio Servilli | Universidad de Perugia.

11:00-11:30 h.  Coffee.

11:30-12:15h.  Tema: «Legislacion actual de etiquetado aplicada a la comercializacion del aceite de oliva».
Ponente: M. José Benitez | Almazara de la Subbetica.

12:15-13:30h.  Tema: «Marketing y comercializacion. Comunicacion e internacionalizacién».
Ponente: Victoria Escolar | Squembri.

13:30-15:00h.  Comida.

Jornada de tarde: 15:30 a 19:00 h. | Cortijo La Loma. Almazara Castillo de Canena. Puente del Obispo

15:30-17:00h.  Tema: «Tecnologia Wesfalia Parte I». Ponente: Francisco Plaza | Técnico de Westfalia.

17:00-17:30h.  Coffee.

17:30-19:00h.  Tema: «Tecnologia Wesfalia Parte II». Ponente: Francisco Plaza | Técnico de Westfalia.

Jornada de maiiana 9:00 a 13:30 h. | Almazara Dehesa El Molinillo. Ciudad Real

10:00-11:30h.  Tema: «Tecnologia Mori Tem Parte I». Ponentes: Andrea Zedda | Técnico de Mori Tem.
11:30-12:00h.  Coffee.

12:00-13:30h.  Tema: «Tecnologia Flotwegg Parte I». Ponente: Juan José Salmoral | Técnico de Flottweg.
13:30-15:00 h.  Comida.

Jornada de maiiana: 15:30 a 19:00 h. | Almazara Dehesa El Molinillo. Ciudad Real

15:30-17:00h.  Tema: «Tecnologia Mori Tem Parte II». Ponentes: Andrea Zedda | Técnico de Mori Tem.
17:00-17:30h.  Coffee.

17:30-19:00h.  Tema: «Tecnologia Flotwegg Parte II». Ponente: Juan José Salmoral | Técnico de Flottweg.

Obl etivos del programa las distintas categorias de aceites, para poder salir al

El curso pretende mostrar a los participantes las distintas  mercado con un producto de valor y vender nuestro
soluciones que pueden adoptar hoy en dia para una AOQVE a precios justos.

produccion consciente y de alta calidad. El participante tendra, por tanto, las herramientas
Como segundo objetivo de estos encuentros es, de para entender como manejar los determinantes de
hecho, responder a la necesidad del mercado de producir  la calidad de forma objetiva, y asi poder elegir una
alta calidad y la méaxima eficiencia en la produccion de produccion consciente y competente.

Dia 26/05/22

Jornada de tarde: 15:30 a 19:00 h. | Almazara Cooperativa El Alcazar Olibaeza. Baeza
15:30-17:00h.  Tema: Tecnologia Amenduni Parte I. Ponente: Aurelio Mesa | Técnico de Amenduni.
17:00-17:30h.  Coffee.

17:30-19:00h.  Tema: Tecnologia Amenduni Parte II. Ponente: Aurelio Mesa | Técnico de Amenduni.

Jornada de manana: 9:00 a 13:30 h. | Hospital San Juan de Dios | Jaén

9:00-11:00 h. Tema: «Aspectos agronémicos que impactan en la calidad del aceite y la eficiencia de
extraccion. Problematicas de patio y soluciones tecnoldgicas para el tipo de fruto proveniente
de cosecha mecanica». Ponente: Pablo Canamasas.

11:00-11:30h.  Coffee.

11:30-13:30h.  Tema: «Estrategia de molienda en fabricas de altos volimenes. Ajustes de la linea de proceso.
Uso de coadyuvantes en Europa y el resto del mundo». Ponente: Pablo Canamasas.

13:30-15:00h.  Comida.

Jornada de tarde: 15:00 a 19:00 h. | Hospital San Juan de Dios | Jaén

15:00-16:15h.  Tema: «La importancia de la filtracion en la conservacion de los aceites».
Ponente: Brigida Jiménez.

16:15-16:45h.  Coffee.

16:45-18:00h.  Tema: «Las analiticas de AOVE y aceituna. Porqué son importantes y como se interpretan.
Ponente: M° Dolores Pefia.

18:00-19:00 h.  Tema: «Cata de defectos asociados a la elaboracion de los aceites».

Jornada de maiana: 9:00 a 14:00 h. | Hospital San Juan de Dios | Jaén

9:00-11:00 h. Tema: «Evolucidn de la eficiencia industrial. Experiencias en el analisis de la informacion de
proceso para la mejora de la eficiencia de extraccion». Ponente: Pablo Canamasas.

11:00-11:30h.  Coffee.

11:30-13:00 h.  Tema: «Estrategia de manejo de aceites en bodega y proceso de sedimentacion. Analitica de los
aceites relacionada al almacenamiento y expectativa de vida Util». Ponente: Pablo Canamasas.

13:00-14:00 h.  Foro, conclusiones y cierre jornadas. Ponentes: Anuncia Carpio, Giulio Scatolini y Andrea Zedda.

Destinatarios Informacion e inscripciones
El curso esta dirigido a los profesionales del sector del ~ www.epaformacion.com

aceite de oliva, en particular a los gerentes de empresas,

a los técnicos de las almazaras y a todas las personas

que tengan la intencion de iniciar una actividad comercial

en la produccion de aceite de oliva.

Niimero maximo participantes: 30.



ORGANIZA

=r/\y

Formacion

SOCIOS PRINCIPALES

PARTNER

in
iy
HACIENDA

VADOLIVO

ACEITES DE OLIVA VIRGEN EXTRA
DE LA SIERRA DE CAZORLA

SPONSOR

-@" Guill Garei
&u! uillermo Garcia

NASRA Sy

CONTACTO

M? Angeles Osorio Martinez
Email: direccion@aulaintegraldeformacion.es
Movil: +34 670 601 284

Anuncia Carpio Dueiias
Email: anunciacar@hotmail.com
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