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Visita Covidesa y desayuno molinero

Objeto de la visita: conocer los procesos de produccion de aceite
de oliva virgen extra, de aceituna de mesay el funcionamiento de
un almacén hortofruticola. A continuacion, disfrutar del conocido y
saludable desayuno molinero: pan con aceite. Por supuesto,

nuestro aceite de oliva virgen extra.
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COVIDESA
La Cooperativa

Constituida en julio de 1955, esta Sociedad Cooperativa Andaluza se inicié con la molturacion e la
aceituna, ocupando actualmente sus instalaciones una superficie de 16.000 m2. La Cooperativa
cuenta con multitud de servicios: desde suministros agricolas (abonos, fitosanitarios, semillas...)
hasta asesoramiento en planes de riego y abonado. Resalta la moderna e innovadora planta de
verdeo, con los procesos de deshuesado y relleno; la almazara en continua adaptacion a las
nuevas tecnologias y exigencias de mercado con la incorporacion de una linea de produccion
ecoldgica; y el almacén hortofruticola cuya produccion anual crece afio tras afo. Constituye el
objeto social de la Cooperativa la produccion, transformacion y comercializacion del aceite de
oliva virgen y virgen extra, de aceituna de mesay de los citricos. Las campafas que se llevan a
cabo son las de ALMAZARA, VERDEO y CITRICOS. En verano se clasifica y comercializa el
melocotdn y otras frutas de hueso.

Calidad y Produccion Integrada

La filosofia de COVIDESA es conseguir la maxima calidad de nuestros productos, respetando
siempre el medio ambiente. Para ello, nuestros agricultores reciben de los técnicos de COVIDESA
un asesoramiento constante en todo lo que se refiere a mantenimiento del suelo, fertilizacion,
riego, control integrado, nuevos sistemas de cultivo, recoleccidn, etc., con el propdsito de que
nuestras aceitunas y naranjas crezcan y maduren en condiciones 6ptimas. La Produccion
Integrada es un sistema que aseqgura la calidad y sequridad alimenticia del producto, respetando al
maximo el medio ambiente durante todo el proceso productivo. Nuestro aceite esta amparado
por la Marca de Garantia “Produccion Integrada de Andalucia” y la marca andaluza CALIDAD
CERTIFICADA. Los citricos también se cultivan segun el reglamento de Produccidn Integrada. La
apuesta de COVIDESA por la calidad esta también respaldada por la implantacion y certificacion
de un Sistema de Gestion de la Calidad segun la norma ISO goo1. Este compromiso se adquiere en
el afo 2001, siendo de las primeras cooperativas en certificarse bajo esta norma. Actualmente
esta en desarrollo la implantacion de BRC, norma de seguridad alimentaria.
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