IMS PESAIJE

IMS Pesaje patenta un
innovador aportador

de agua que mejora la
produccion y calidad en la
extraccion de AOVE

nstalaciones, Mantenimien-
to y Sistemas de Pesaje,
S.L. (IMS Pesaje), lider
en instalaciéon y mante-
nimiento de sistemas de
pesaje industrial y automatizacion de
almazaras, ha obtenido el titulo acre-
ditativo de concesién de Modelo de
Utilidad para su “aportador de agua
perimetral para maquinas separadoras
de aceite horizontales”. Un equipo de
facil instalacion disefiado con anclajes
adaptados a la maquina en el tubo de
alimentacion -sistemas de tipo rosca o
clamp- que supone toda una revolucién
en el proceso de extraccion de aceite
de oliva al optimizar la produccion y
mejorar la calidad del aceite obtenido,
manteniendo intactas todas sus cuali-
dades y minimizando la presencia de
defectos (atrojado, avinado, etc.).

La patente desarrollada por el Depar-
tamento de |1+D+i de IMS Pesaje, certi-
ficada y ensayada por Citoliva, logra re-
solver los problemas derivados del con-
tacto del agua con la masa de aceitunas,
reduciendo el contacto directo con las
vacuolas constituidas en el proceso de
batido y, por tanto, disminuyendo la oxi-
dacion primaria y secundaria del aceite
extraido. Asimismo, cuando la inyeccion
de agua se realiza mediante el optimiza-
dor se observa una mayor intensidad de
frutado en los aceites obtenidos y una
mayor preservacion de polifenoles tota-
les, aumentando considerablemente los
parametros de calidad nutricional y los
beneficios para la salud.
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“Tenemos en nuestras manos una in-
novacién que supone un gran progreso
para el sector, un instrumento que ele-
va a su maxima expresion la calidad y
productividad de los AOVEs obtenidos”,
asegura Salvador Madrid, director del
Departamento de 1+D+i de IMS Pesaje,
quien afiade que “se trataba de disefar
un conjunto que no perjudicase el caudal
de agua y evitase inconvenientes a la
separadora horizontal, prescindiendo de
las emulsiones perjudiciales debidas a
la presion del chorro directo de agua, asi
como del lavado de la masa por exceso
de friccion”. Una tarea compleja, recono-
ce Madrid, pero cuyo resultado final ha
superado las perspectivas mas optimistas
al sumar a sus ventajas una mejora de
los agotamientos y, por ende, una mayor
recuperacion de aceite en primera extrac-
cion, evitando la pérdida de aromas.

En cuanto a su funcionamiento, el
agua se aporta de un modo perimetral y
superficial a la manga de masa que lle-
ga alaboca de la separadora horizontal,
generando un pre-anillo al someterse a
las fuerzas centrifugas en el interior del
tambor. Con el aportador patentado por
IMS el agua no se inyecta en el interior

Equipo de aportacién acoplado en
centrifuga horizontal.

de la masa y no fracciona las vacuolas
desarrolladas en el proceso de batido,
reduciendo el contacto directo con el
aceite, beneficiando la separacién en
primera extracciéon, aumentando la pro-
duccién al disminuir las pérdidas y opti-
mizando la calidad del aceite obtenido.

Al fabricarse de forma que pueda ser
instalado e integrado por los propios
operarios de planta, el equipo de apor-
tacion de agua patentado por IMS Pesa-
je no precisa de una instalacion técnica
compleja y llega al cliente con el mismo
sistema de acoplamiento que existe en
sus instalaciones, intercalandose de
manera limpia y sencilla.



IMS PESAIJE

Salvador Madrid, director del Dpto. de |1+D+i de IMS Pesaje (centro) y Pedro Martinez, gerente de la
empresa (dcha.), recogiendo el Premio en el XVI Concurso de Innovacién y Transferencia Tecnolégica de
la XIX Feria del Olivo de Montoro 2018 por su lector de aceitunas enteras en continuo.

Muestras en una produccion de 6000 Kg/h
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Aportacion de agua en litros por hora

La empresa realiz6 a la conclusion de
la pasada campana diferentes ensayos
en la localidad de Pozo Alcon referidos
al beneficio de recuperacion de grasa
sobre humedo y de grasa sobre seco
(GSS). En el primero de ellos, se estaba
trabajando con una producciéon de masa
de 6.000 kg./hora y una aportacion de
agua desde la bomba de 100 |./hora.
En un momento determinado se in-
yectd el agua mediante el aportador
-los mismos 100 I./h.- y se observo una
mejoria del 8,36% al 6,85% en el indice
de grasa sobre seco, incrementando la
cantidad de agua de 50 en 50 I., algo
imposible de conseguir con la inyeccion
desde la bomba; asimismo, se consi-
guié que con una aportacion de 250 I./
hora el agotamiento disminuyese hasta
un valor de 6,14% de GSS en compara-

cién con el 8,36% inicial, lo que equivale
a una recuperacion de 2,22% de la ma-
teria seca y grasa resultante en la sali-
da del alpeorujo. Por tanto, todas estas
pruebas evidencian que la aportaciéon
desde el equipo rentabiliza la maquina-
ria y consigue el objetivo primario.

Del mismo modo, en otro ensayo rea-
lizado en una produccién de 9.000 kg./
hora donde se estaba trabajando con
600 l./hora inyectados desde el impul-
so de la bomba de inyeccién de masa
(Foto 1) se pas6 a inyectar el mismo
caudal de masa y agua a través del
aportador; tras media hora de inyeccion,
la evolucién de la centrifuga horizontal
logré disminuir los niveles de pérdidas
de modo notable (Foto 2).

Finalmente, tomando una muestra de
residuo transcurrida media hora desde
el incremento del paso de agua por el
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Foto 1y 2. Resultado analitico de un
analizador de sobremesa aplicando
la inyeccién de agua desde la bomba
(arriba) y desde el aportador ideado
por IMS Pesaje (abajo).
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Foto 3. Valores obtenidos en los
agotamientos tras el incremento de
600 a 7001. en el paso del agua con

el aportador.

aportador de 600 a 700 l./hora, se ob-
servd una mejora en los agotamientos
obtenidos (Foto 3).

En este caso, la mejora desde el
inicio pas6 de un agotamiento de gra-
sa sobre seco de 7,87% a un valor de
5,91%, lo que supone una mejora del
1,96% en la recuperacion de aceite.
Se trata, en definitiva, de dos ensayos
que demuestran que “en una campafa
2019 con una aceituna muy complicada
de trabajar debido al perjuicio que la se-
quia ha ocasionado en el arbol, hemos
obtenido una referencia muy proxima a
la realidad propia de afios menos com-
plicados”, concluye Salvador Madrid.
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