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EUROS/T. EUROS/T.
SEMANA SEMANA
19/25 febrero ‘24 26 feb./3 marzo ‘24

(Cierre dia 15 febrero ‘24) (Cierre dia 21 febrero ‘24)

SEVILLA ANDALUCIA €. €.
Refinable, base 10° 3.300/3.400 3.300
Refinado, winterizado, a granel, sobre origen 4.300 4.300

Ulceites. de semillas.

SEVILLA ACEITE DE GIRASOL
(Sobre origen a granel)

Crudo Sin oper. Sin oper.

Refinado 990/1.000 990/1.000

ACEITE DE SOJA

(Sobre origen cisternas)
Crudo 925 875
Refinado 985 1.050

ACEITE DE SEMILLAS
Refinado 990/1.000 990/1.000

Cleinas ¢y Ucidos grasos.

Oleinas de aceite de girasol-soja Sin oper. Sin oper.
Oleinas de OI"U].O Sin oper. Sin oper.
Acidos grasos de oliva Sin oper. Sin oper.

(de refino fisico)

(Estos precios se entienden sin envase sobre fabrica).

Evoluciéon mensual de los precios

€. * Aceite de oliva (Virgen) €/t.* Aceite de girasol (refinado)
s Consulta todos los
et precios en origen
oo actualizados en
- Club Mercacei,
el club exclusivo
= o para nuestros
" wl ..., suscriptores
e ws e o] 202 | p—— Si no tienes tus claves, solicitalas
e ‘ ‘ ‘ ‘ - \ ! T a redaccion@mercacei.com

febrero

2%semanade  3%semanade  4%semanade 1?semanade 23semanade  3%semanade  4%semanade  1%semanade
febrero febre febrero bres febrero marzo

(* Media ponderada a nivel nacional).
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MERCADO Olive Oil
Exhibition
L EUROS/KG. EUROS KG.
ace‘teO/ g’ta’O/ao’ 19/25 febr(‘;‘o ‘24 . 26 fe b/ ‘\l ‘24‘
‘ n d w O/t % ‘« a e es (Cierre dia 15 febrero ‘24) (Cierre dia 21 febrero 24)

€/t. €/t

MADRID

BARCELONA

Caracteristicas de los aceites y las grasas industriales

SEBOS FUNDIDOS nacionales son: Titulo 42/43° C, 3% acidez, a granel (sobre Madrid y Catalufia).

SEBOS FUNDIDOS de importacién USA: Fancy y Extra-fancy, a granel, sobre Barcelona.

GRASA ANIMAL: 10/12° de acidez, color FAC 34/36 titulo 39° C; humedad e impurezas, 2% base, sobre camién muelle
Barcelona.

MANTECA DE CERDO: acidez 1%, color FAC 1/3, a granel.

ACEITE DE COCO: acidez base 3%, sobre Barcelona.

ACEITE DE LINAZA refinado: 0,5° de acidez. Color Gardner 2. 4 max. Indice de yodo 182 minimo.

ACEITE DE MADERA: sobre Barcelona.

ACEITE DE RICINO: calidad n°1, indice de yodo 80/90. Color Gardner 2/3. Sobre Barcelona.

ACEITE DE PATA DE BUEY: punto de enturbamiento 2/3°C, sobre Barcelona.

ACEITE DE PESCADO: indice de yodo 150/160, acidez 2%, color Gardner 7/9 , sobre Vigo, envase aparte.
ACEITE DE PESCADO color oscuro: Acidez 5% / 10%, sobre Barcelona.

ACEITE DE SARDINA crudo: color anaranjado, indice de yodo 175 minimo, acidez 5%, sobre Vigo, a granel.
ACEITE DE SARDINA neutro: indice de yodo 170/180, color amarillo, sobre camién Barcelona.

GLICERINA DESTILADA: 98% glicerol, en cisternas.

GLICERINA BIDESTILADA: 99,5% glicerol, color apha 10, sobre camién Barcelona.
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MIGUEL GUILLEN

INTERNATIONAL OLIVE OIL BROKER A

Avda. Constitucién, 27 - 1° B » 41004 Sevilla © Mévil: +34 673 654 426 / +34 687 650 487

miguel@guillenbroker.com ¢ execution@guillenbroker.com
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*Precios orientativos.
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ITALIA

SUR DE
PUGLIA

NORTE DE
PUGLIA&
CALABRIA

TUNEZ
MARRUECOS
TURQUIA

GRECIA

PORTUGAL

TIPOS DE INTERES INTERBANCARIO (21 de febrero de 2024)

(Los tipos de mercado)

ACEITE DE OLIVA virgen extra
ACEITE DE OLIVA refinado
ACEITE DE OLIVA lampante
ACEITE DE ORUJO refinado
ACEITE DE GIRASOL refinado
ACEITE DE MAIZ refinado
ACEITE DE SOJA refinado
ACEITE DE CACAHUETE refinado

ACEITE DE OLIVA virgen extra
ACEITE DE OLIVA virgen

ACEITE DE OLIVA virgen extra

ACEITE DE OLIVA virgen extra

ACEITE DE OLIVA refinado

ACEITE DE OLIVA virgen extra Creta

ACEITE DE OLIVA virgen extra Peloponeso

(Precios facilitados por
Olio Officina Magazine)

ACEITE DE OLIVA virgen extra

1semana 1 mes 2 meses 3 meses 6 meses
457 - 497 5,26
4,03 - 432 471
Look out!

LU

High Quality
Extra Virgin Olive Oil
is right here!

DLEUM EL CONCURSO MAS INFLUYENTE DEL MUNDO. LTIMOS DIAS PARA INSCRIBIRTE (]}

EUROS/KG.
SEMANA
19/25 febrero ‘24

\{ )

EUROS/KG.
SEMANA
26 feb./3 marzo ‘24

(Cierre dia 15 febrero ‘24) (Cierre dia 21 febrero ‘24)

€/t. €/t
9,50 9,50
8,55 8,55
7,40/7,70 7,50/7,80
4,25 4,30
1,00 1,00
1,20 1,20
1,10 1,10
2,35 2,35
9,50/9,70 9,50/9,70
s/c s/c
8,10/8,20 8,10/8,20
8,00/8,50 8,00/8,50
s/c s/c
8,80/9,10 9,00/9,40
8,70/9,00 8,80/9,00
8,80/9,00 8,80/9,00
Euro
Peseta.....cvnieerineiienns 166,386
Lira italiana ......c.cceuuee 1.936,270
Escudo portugués.......... 200,482
(e Dracma griego........ .o 340,750
3,73 FIOFN.. oo 2,204
v 1,080
e reeenn 1,461
...... 162,12
...... 11,207
25,38
veennn0,856
Franco SUIz0.......ccevueveuenancd 0,951
e I51
CONSORZIO
EXTRAVERGINE Copips Susns oo 00
DI QUALITA ettty

ceqitalia.com
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Premios Alimentos de Espana

El MAPA convoca el Premio
“Alimentos de Espaia 2024"

El Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacion (MAPA) publicd el 19 de febre-
ro en el Boletin Oficial del Estado (BOE)
un extracto de la orden por la que se con-
voca el Premio “Alimentos de Espaina
2024”. La edicién de este afo contempla
las siguientes modalidades: Industria Ali-
mentaria, Innovacién, Iniciativa Empren-
dedora, Produccién Ecoldgica, Internacio-
nalizacion Alimentaria, Produccion de la
Pescay la Acuicultura, Comunicacién, Res-
tauracién, Promocidn, Iniciativa para la re-
duccién del desperdicio alimentario y Pre-
mio Extraordinario Alimentos de Espafa.

Estos galardones, que comenzaron a
otorgarse en 1987, tienen como objetivo
promover y estimular los diferentes ele-
mentos de la cadena alimentaria en la
produccién, transformacion, utilizacion,
conocimiento y consumo de los alimen-
tos de Espafia. Asimismo, reconocen el

esfuerzo comercializador, innovador, de

desarrollo rural y cuidado del medio am-
biente, y de internacionalizacién y elabo-
racién de alimentos de calidad.

Los candidatos que deseen optar al
premio deberan presentar sus solicitu-
des a través de la sede electrdnica del
Ministerio. En esta direccién web en-
contraran un modelo normalizado de
solicitud que debera cumplimentarse y
acompafarse de una memoria y docu-
mentacién complementaria.

Si los concursantes son personas fisi-
cas, podran presentar las solicitudes
presencialmente en papel en el Registro
General del MAPA o en cualquiera de
los lugares previstos en el articulo 16.4
de la Ley 39/2015, de 1 de octubre. El pla-
z0 de presentacién de solicitudes finaliza-
ra el préximo 25 de marzo (incluido).

La orden de convocatoria completa, asf
como las bases con todos los detalles, se

puede consultar en www.mapa.gob.es.

==glimentosdespa.na

MIGUEL S.VERDASCO
INTERMEDIARIO

movil 0034 659 920 608
miguel@finibus.es
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MATERIAS PRIMAS PARA

pienses

compuestos.

PRECIOS
€/t
Harina de soja (s. fabrica) .......ccecocueuueeee. 470
Harina de girasol (integ.) (abril)....cccoeeccuvunueeee 290
Harina de pescado (extra, sobre fabrica
productora, con envase. 64/65% proteinas.
Salido de fabrica en sacos paletizados
fob Hamburgo). 1.550
Délares/t.
Harina de pescado, de Pert s/c
Harina de soja (Buenos Aires) s/c
(Precios cif Rotterdam)
€t
Maiz 325
Trigo panificable 360
Trigo forrajero (puerto destino) 340
Cebada cervecera 270
Cebada dos carreras 270
Colza (puerto destino) 752
Guisantes 280
Centeno 220
Harina de girasol (pellets) 230
Harina de girasol (alto proteico) 290
LA BOLSA DE CHICAGO

Habas de soja: La semana cerraba a
1.160,25 centavos de délar por bushel; la
Gltima semana cerré a 1.168,25.

@ Precios: Futuros marzo.

Harina de soja: 342,40 délares por tonela-
da corta era el Gltimo precio de cotizacién
al cierre de nuestra revista, mientras que la
anterior indicaba 343,30.

@ Precios: Futuros marzo.

Aceite de soja: Cerraba a 44,82 centavos
de délar por libra, desde la ultima cotiza-
cién de a 46,32.

@ Precios: Futuros marzo.

Maiz: Terminé la semana a 410,25 centavos/
bushel, habiendo comenzado a 424,00.
@ Precios: Futuros marzo.

[ CUQLEUM e CONCURSO MAS INFLUYENTE DEL MUNDO. ULTIMOS DIAS PARA INSCRIBIRTE




