
MERCACEI SEMANAL • 21/27 OCTUBRE 2024 7

M E R C A D O

Evolución mensual de los precios 

(* Media ponderada a nivel nacional).
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	 A C E I T E  D E  G I R A S O L
	 (Sobre origen a granel)	
	 Crudo	 Sin oper.	 Sin oper.	 	
	 Refinado	 1.200/1.230	 1.250
	 A C E I T E  D E  S O J A
	 (Sobre origen cisternas)	
	 Crudo	 1.025	 1.025
	 Refinado	 1.085	 1.085	
	
	 A C E I T E  D E  S E M I L L A S 	
	 Refinado	 1.200/1.230	 1.250
	

Aceites de semillas

Oleínas y Ácidos grasos

S E V I L L A

S E V I L L A   	 ANDALUCÍA
	 Refinable, base 10º	 Sin oper.	 Sin oper.	

	Refinado, winterizado, a granel, sobre origen 	 3.400	 3.200/3.300	

	

	
Oleínas de aceite de girasol-soja 	   Sin oper. 	   Sin oper.	

	Oleínas de orujo	 Sin oper.	  Sin oper.	

Ácidos grasos de oliva 	 Sin oper.	 Sin oper.	

	(de refino físico)
 (Estos precios se entienden sin envase sobre fábrica).

EUROS/T.
SEMANA 

14/20 octubre ‘24
(Cierre día 10 octubre ‘24)

EUROS/T.
SEMANA 

21/27 octubre ‘24
(Cierre día 17 octubre ‘24)

€/t.€/t.

Aceites de orujo

€/t. * Aceite de oliva (Virgen) 

2023

2023

€/t. * Aceite de girasol (refinado)

2ª semana de 
octubre

3ª semana de 
octubre

2ª semana de 
octubre

3ª semana de 
octubre

1ª semana de 
octubre

4ª semana de 
octubre

1ª semana de 
octubre

4ª semana de 
octubre

2024

2024

Consulta todos los 
precios en origen 
actualizados en

Club Mercacei, 
el club exclusivo 
para nuestros 
suscriptores

Si no tienes tus claves, solicítalas
a redaccion@mercacei.com
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	 SEBO FUNDIDO	 s/c	 s/c	 	
	 SEBO FUNDIDO	 s/c	 s/c	

	 SEBO FUNDIDO, Extra-fancy	 s/c	 s/c	 		

	 SEBO FUNDIDO, Fancy	 s/c	 s/c	

	 GRASA ANIMAL 3º/5º (origen)	 895	 970	

	 MANTECA DE CERDO 0,5º (origen)	 1.110	 1.050	

	 ACEITE DE COCO (refinado)	 1.717	 1.978	

	 ACEITE DE LINAZA (refinado)	 s/c	 s/c	 		

	 ACEITE DE PALMA	 s/c	 1.597

	 ACEITE DE PALMISTE	 s/c	 2.163

	 ACEITE DE MAÍZ	 s/c	 1.447

	 ACEITE DE COLZA	 s/c	 1.181

	 ACEITE DE RICINO	 1.339	 1.297	

	 ACEITE DE PESCADO refinado	 6.980	 6.030

Aceites y Grasas 
industriales

B A R C E L O N A

  
Características de los aceites y las grasas industriales

SEBOS FUNDIDOS nacionales son: Título 42/43º C, 3% acidez, a granel (sobre Madrid y Cataluña).
SEBOS FUNDIDOS de importación USA: Fancy y Extra-fancy, a granel, sobre Barcelona. 
GRASA ANIMAL: 10/12º de acidez, color FAC 34/36 título 39º C; humedad e impurezas, 2% base, sobre camión muelle 
Barcelona.
MANTECA DE CERDO: acidez 1%, color FAC 1/3, a granel.
ACEITE DE COCO: acidez base 3%, sobre Barcelona.
ACEITE DE LINAZA refinado: 0,5º de acidez. Color Gardner 2. 4 max. Indice de yodo 182 mínimo.
ACEITE DE MADERA: sobre Barcelona.
ACEITE DE RICINO: calidad nº1, índice de yodo 80/90. Color Gardner 2/3. Sobre Barcelona.
ACEITE DE PATA DE BUEY: punto de enturbamiento 2/3ºC, sobre Barcelona.
ACEITE DE PESCADO: índice de yodo 150/160, acidez 2%, color Gardner 7/9 , sobre Vigo, envase aparte.
ACEITE DE PESCADO color oscuro: Acidez 5% / 10%, sobre Barcelona.
ACEITE DE SARDINA crudo: color anaranjado, índice de yodo 175 mínimo, acidez 5%, sobre Vigo, a granel.
ACEITE DE SARDINA neutro: índice de yodo 170/180, color amarillo, sobre camión Barcelona.
GLICERINA DESTILADA: 98% glicerol, en cisternas.
GLICERINA BIDESTILADA: 99,5% glicerol, color apha 10, sobre camión Barcelona.

EUROS/KG.
SEMANA 

21/27 octubre ‘24
(Cierre día 17 octubre ‘24)

EUROS/KG.
SEMANA 

14/20 octubre ‘24
(Cierre día 10 octubre ‘24)

€/t.€/t.
M A D R I D
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	 ACEITE DE OLIVA virgen extra 	 8,90	 8,90
	 ACEITE DE OLIVA refinado	 6,40	 6,10
	 ACEITE DE OLIVA lampante	 4,90/5,10	 Sin oper.	
	
	 ACEITE DE ORUJO refinado 	 3,70	 3,60
	 ACEITE DE GIRASOL refinado	 1,15	 1,16
	 ACEITE DE MAÍZ refinado	 1,22 	 1,22
	 ACEITE DE SOJA refinado	 1,18	 1,16
	 ACEITE DE CACAHUETE refinado	 2,00	 2,18
	
	  ACEITE DE OLIVA virgen extra	 9,00/9,10	 9,00/9,10	

	 ACEITE DE OLIVA virgen 	 Sin oper.	 Sin oper.

Euro
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	 ACEITE DE OLIVA virgen extra	 Sin oper.	 Sin oper.

	 ACEITE DE OLIVA virgen extra	 7,50/8,50	 7,50/8,50

	 ACEITE DE OLIVA refinado	 5,50/5,60	 5,30/5,40

	 ACEITE DE OLIVA virgen extra Creta	 7,00/7,20	 6,90/7,10
	 ACEITE DE OLIVA virgen extra Peloponeso	 6,90/7,10	 6,80/7,00
	 (Precios facilitados por
	 Olio Officina Magazine)	

	 ACEITE DE OLIVA virgen extra	 7,30/7,40	 7,50/7,70

ITALIA

S U R  D E 
P U G L I A

N O R T E  D E 
P U G L I A 

&   C A L A B R I A

TÚNEZ
MARRUECOS 

TURQUÍA

GRECIA

PORTUGAL

EUROS/KG.
SEMANA 

21/27 octubre ‘24
(Cierre día 17 octubre ‘24)

EUROS/KG.
SEMANA 

14/20 octubre ‘24
(Cierre día 10 octubre ‘24)

TIPOS DE INTERÉS INTERBANCARIO (17 de octubre de 2024)
(Los tipos de mercado)

Peseta..............................166,386
Lira italiana.................. 1.936,270
Escudo portugués...........200,482
Dracma griego.................340,750
Florín.................................... 2,204
Dólar....................................1,095
Dólar Canadá...................... 1,498
Yen japonés....................... 162,97
Corona sueca....................11,362
Corona checa....................25,348
Libra esterlina..................... 0,837
Franco suizo........................ 0,939

			   1 semana	 1 mes	  2 meses	 3 meses	 6 meses	 12 meses		

	 Euro (euribor) ...................................		  -	 -	 -	 -	 -	 3,73	

	 Dólar ...............................................		  -	 4,57	 -	 4,97	 5,26	 5,68	

	 Yen Japonés .....................................		  -	 -	 -	 -	 -	 -	

	 Libra Esterlina ...................................		  -	 4,03	 -	 4,32	 4,71	 -	

	 Franco Suizo .....................................		  -	 -	 -	 -	 -	 -	

	 Dólar Canadiense ..............................		  -	 -	 -	 -	 -	 - 	

Mercado internacional

€/t.€/t.



La DOP Priego de Córdoba
reúne a 25 chefs en un exclusivo 

recetario gastronómico
El pasado 16 de octubre se presentó el 

recetario “25 chefs cocinando con el mejor 
aceite del mundo”, una obra culinaria cola-
borativa que exalta las bondades del AOVE 
con Denominación de Origen Protegida 
Priego de Córdoba. Esta publicación cuenta 
con la participación de 25 chefs de prestigio 
procedentes de diversas regiones de Espa-
ña, quienes han creado recetas únicas em-
pleando este aceite de oliva virgen extra.

El objetivo de esta obra es dar a conocer 
la singularidad y excelencia de los aceites 
amparados bajo la DOP Priego de Córdoba 
a través de la creatividad de algunos de los 
cocineros más influyentes del panorama gas-
tronómico español. En el recetario, los chefs 
comparten su visión y el papel imprescindi-
ble que juega el AOVE en sus cocinas.

El presidente del Consejo Regulador de 
la DOP Priego de Córdoba, Rafael Muela, 
resaltó durante la presentación que “este 
recetario no sólo exhibe la diversidad de la 
gastronomía española, sino que resalta la 
importancia del AOVE de este sello de cali-
dad como un ingrediente indispensable en 

la alta cocina internacional. El trabajo con-
junto con estos chefs consolida nuestro 
aceite como referente mundial”.

Además, Muela aprovechó la ocasión 
para señalar la coincidencia del evento 
con el Día Internacional de la Mujer Ru-
ral, subrayando el papel fundamental que 
desempeñan las mujeres en el desarrollo 
de la comarca: “Ellas son el motor y alma 
de nuestra tierra, y su esfuerzo se refleja 
en cada gota de nuestro aceite”.

Por su parte, el presidente de la Aso-
ciación “Turismo y Aceite”, Juan Ramón 
Valdivia, se refirió a la importancia del acei-
te como ingrediente culinario y también 
como motor de desarrollo para la comar-
ca. “La Denominación de Origen Protegi-
da Priego de Córdoba representa no sólo 
un producto de calidad excepcional, sino 
también el espíritu y el carácter de los pue-
blos de nuestra tierra”. 
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M A T E R I A S  P R I M A S  PARA 

   piensos		   
compuestos

 PRECIOS
 HARINAS
	  €/t.

Harina de soja (s. fábrica)......................... 	 470

Harina de girasol (integ.) (abril)..................... 	 290

Harina de pescado (extra, sobre fábrica

productora, con envase. 64/65% proteínas.	

Salido de fábrica en sacos paletizados

fob Hamburgo).......................................... 	 1.550

	 Dólares/t.

Harina de pescado, de Perú 	 s/c

Harina de soja (Buenos Aires)	 s/c

(Precios cif Rotterdam)

CEREALES
(Estos precios son en origen)		  €/t.
Maíz		  325

Trigo panificable		  360

Trigo forrajero (puerto destino)		  340

Cebada cervecera		  270

Cebada dos carreras		  270

Colza (puerto destino)		  752

Guisantes		  280

Centeno 		  220

Harina de girasol (pellets)		  230

Harina de girasol (alto proteico)		  290  

LA BOLSA DE CHICAGO
Habas de soja: La semana cerraba a 992,00 
centavos de dólar por bushel; la última se-
mana cerró a 1.038,25.
u Precios: Futuros enero.

Harina de soja: 312,80 dólares por tonela-
da corta era el último precio de cotización 
al cierre de nuestra revista, mientras que la 
anterior indicaba 322,50.
u Precios: Futuros diciembre.

Aceite de soja: Cerraba a 41,73 centavos 
de dólar por libra, desde la última cotiza-
ción de a 43,09. 
u Precios: Futuros diciembre.

Maíz: Terminó la semana a 404,50 centavos/ 
bushel, habiendo comenzado a 421,25.
u Precios: Futuros diciembre.

Gastro


