EUROS/T. EUROS/T.
SEMANA SEMANA
14/20 octubre ‘24 21/27 octubre ‘24
(Cierre dia 10 octubre ‘24) (Cierre dia 17 octubre ‘24)

SEVILLA ANDALUCIA . €l

Refinable, base 10° Sin oper. Sin oper.
Refinado, winterizado, a granel, sobre origen 3.400 3.200/3.300
Ulceites de semillas.
SEVILLA ACEITE DE GIRASOL
(Sobre origen a granel)
Crudo Sin oper. Sin oper.
Refinado  1.200/1.230 1.250

ACEITE DE SOJA

(Sobre origen cisternas)
Crudo 1.025 1.025
Refinado 1.085 1.085

ACEITE DE SEMILLAS
Refinado 1.200/1.230 1.250

Cleinas ¢y Ucidos grasos.

Oleinas de aceite de girasol-soja Sin oper. Sin oper.
Oleinas de oruio Sin oper. Sin oper.
Acidos grasos de oliva Sin oper. Sin oper.

(de refino fisico)

(Estos precios se entienden sin envase sobre fabrica).

Evoluciéon mensual de los precios

€/t » Aceite de oliva (Virgen) €t » Aceite de girasol (refinado)
Consulta todos los
8.600 3.200 . .
8.400
precios en origen
o actualizados en
7.600 7.:66 2.600 °
x 7336
e s Club Mercacei,
7.000 6.914 X 2.200 .
N el club exclusivo
6.600
i R N - para nuestros
6.200 6335 1.600 Q
6.000
& S suscriptores
5.400 1200 1050 1.155/
: 1.100 / . . .,
= 0 W Si no tienes tus claves, solicitalas
i ! ! ! o : \ \ \ a redaccion@mercacei.com
i el de 22 semena de 3 el de 42 e de 1 e de 22 semana. de 3* semana de 4 e ana) de

(* Media ponderada a nivel nacional).
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MERCADO

Uceites ¢y Grasas “SEANA "SEWANA.
- - - . 14720 octubre 24 Cielz'rle/g’a oﬁu&l;ﬁ]‘)%ﬁe! 2%
in d w O/t "wicl e es (Cierre dia 10 octubre ‘24) (|
€/t €t.
MADRID

BARCELONA

Caracteristicas de los aceites y las grasas industriales

SEBOS FUNDIDOS nacionales son: Titulo 42/43° C, 3% acidez, a granel (sobre Madrid y Catalufia).

SEBOS FUNDIDOS de importacién USA: Fancy y Extra-fancy, a granel, sobre Barcelona.

GRASA ANIMAL: 10/12° de acidez, color FAC 34/36 titulo 39° C; humedad e impurezas, 2% base, sobre camién muelle
Barcelona.

MANTECA DE CERDO: acidez 1%, color FAC 1/3, a granel.

ACEITE DE COCO: acidez base 3%, sobre Barcelona.

ACEITE DE LINAZA refinado: 0,5° de acidez. Color Gardner 2. 4 max. Indice de yodo 182 minimo.

ACEITE DE MADERA: sobre Barcelona.

ACEITE DE RICINO: calidad n°1, indice de yodo 80/90. Color Gardner 2/3. Sobre Barcelona.

ACEITE DE PATA DE BUEY: punto de enturbamiento 2/3°C, sobre Barcelona.

ACEITE DE PESCADO: indice de yodo 150/160, acidez 2%, color Gardner 7/9 , sobre Vigo, envase aparte.
ACEITE DE PESCADO color oscuro: Acidez 5% / 10%, sobre Barcelona.

ACEITE DE SARDINA crudo: color anaranjado, indice de yodo 175 minimo, acidez 5%, sobre Vigo, a granel.
ACEITE DE SARDINA neutro: indice de yodo 170/180, color amarillo, sobre camién Barcelona.

GLICERINA DESTILADA: 98% glicerol, en cisternas.

GLICERINA BIDESTILADA: 99,5% glicerol, color apha 10, sobre camién Barcelona.

GARRIDO HERMANOS, C.B.

(Lgentes comenciales especializados
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EUROS/KG. EUROS/KG.
SEMANA SEMANA
14/20 octubre ‘24 21/27 octubre ‘24

(Cierre dia 10 octubre ‘24) (Cierre dia 17 octubre ‘24)

ITALIA

€/t. €/t

SUR DE ACEITE DE OLIVA virgen extra 8,90 8,90

PUGLIA ACEITE DE OLIVA refinado 6,40 6,10

ACEITE DE OLIVA lampante 4,90/5,10 Sin oper.

ACEITE DE ORUJO refinado 3,70 3,60

ACEITE DE GIRASOL refinado 1,15 1,16

ACEITE DE MAIZ refinado 1,22 1,22

ACEITE DE SOJA refinado 1,18 1,16

NORTE DE ACEITE DE CACAHUETE refinado 2,00 2,18
PUGLIA

& CALABRIA ACEITE DE OLIVA virgen extra 9,00/9,10 9,00/9,10

ACEITE DE OLIVA virgen Sin oper. Sin oper.

TU NEZ ACEITE DE OLIVA virgen extra Sin oper. Sin oper.

MARRUECOS ACEITE DE OLIVA virgen extra 7,50/8,50 7,50/8,50

TURQUIA ACEITE DE OLIVA refinado 5,50/5,60 5,30/5,40

G RE C 1A ACEITE DE OLIVA virgen extra Creta 7,00/7,20 6,90/7,10

ACEITE DE OLIVA virgenPext.ra fF‘e.llgpé)neso 6,90/7,10 6,80/7,00

e S icins Magasind)
PORTUGAL ACEITE DE OLIVA virgen extra 7,30/7,40 7,50/7,70
. Euro
TIPOS DE INTERES INTERBANCARIO (17 de octubre de 2024) e 166,386

(Los tipos de mercado)

Lira italiana ..1.936,270

Escudo portugués.......... 200,482

1 semana 1 mes 2 meses 3 meses 6 meses 12 meses Dracma griego... ... 340,750

TN ST, 10T) F—— - - - - - 3,73 FIOIN.. 2,204

’ (0] =1 A 1,095

[0 - 457 - 497 526 5,68 Délar Canada......... 1498

Yen Japones .. - - - - - - Yen japonés. .... .. 162,97

Libra Esterlina 403 S I Y - corona sueca .. ~11,362

: Corona checa....... 25,348

Franco Suizo Libra esterling .................... 0,837

Dolar Canadiense ... - - - - - - Franco SUIzo ........ccveerevneenne 0,939
Look out!

High Quality @ S 6 |

Extra Virgin Olive Oil el —
is right here! ceqitalia.com

Pomgy LR ALET S e OELTE a i
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'La DOP Priego de Cordoba
reune a 25 chefs en un exclusivo
recetario gastronomico

El pasado 16 de octubre se presentd el
recetario “25 chefs cocinando con el mejor
aceite del mundo”, una obra culinaria cola-
borativa que exalta las bondades del AOVE
con Denominacién de Origen Protegida
Priego de Cérdoba. Esta publicacion cuenta
con la participacion de 25 chefs de prestigio
procedentes de diversas regiones de Espa-
fia, quienes han creado recetas Unicas em-
pleando este aceite de oliva virgen extra.

El objetivo de esta obra es dar a conocer
la singularidad y excelencia de los aceites
amparados bajo la DOP Priego de Cdrdoba
a través de la creatividad de algunos de los
cocineros mas influyentes del panorama gas-
trondémico espaiiol. En el recetario, los chefs
comparten su visidn y el papel imprescindi-
ble que juega el AOVE en sus cocinas.

El presidente del Consejo Regulador de
la DOP Priego de Cdrdoba, Rafael Muela,
resaltdé durante la presentacidn que “este
recetario no sélo exhibe la diversidad de la
gastronomia espafiola, sino que resalta la
importancia del AOVE de este sello de cali-
dad como un ingrediente indispensable en

la alta cocina internacional. El trabajo con-
junto con estos chefs consolida nuestro
aceite como referente mundial”.

Ademas, Muela aprovechd la ocasién
para sefialar la coincidencia del evento
con el Dia Internacional de la Mujer Ru-
ral, subrayando el papel fundamental que
desempefian las mujeres en el desarrollo
de la comarca: “Ellas son el motor y alma
de nuestra tierra, y su esfuerzo se refleja
en cada gota de nuestro aceite”.

Por su parte, el presidente de la Aso-
ciacion “Turismo y Aceite”, Juan Ramdén
Valdivia, se refirid a la importancia del acei
te como ingrediente culinario y también
como motor de desarrollo para la comar-
ca. “La Denominacién de Origen Protegi-
da Priego de Cdrdoba representa no sélo
un producto de calidad excepcional, sino
también el espiritu y el cardcter de los pue-

blos de nuestra tierra”.

MARIA JOSE GALVEZ
MUNOZ, S.L.U.

Agente Comercial Colegiado

especializado en aceites

TEL.: 257 50 08 31
@57 50 1007
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GEMERAL ALAMIMNGS, 34 - BAIO
14900 - LUCEMNA, [Céardeba)

PRECIOS
€/t
Harina de soja (s. fabrica).......cccecocueuuenecn. 470
Harina de girasol (integ.) (abril) .......cccoeee..... 290
Harina de pescado (extra, sobre fabrica
productora, con envase. 64/65% proteinas.
Salido de fabrica en sacos paletizados
fob Hamburgo) 1.550
Délares/t.
Harina de pescado, de Pert s/c
Harina de soja (Buenos Aires) s/c
(Precios cif Rotterdam)
(Estos precios son en origen) €/t
Maiz 325
Trigo panificable 360
Trigo forrajero (puerto destino) 340
Cebada cervecera 270
Cebada dos carreras 270
Colza (puerto destino) 752
Guisantes 280
Centeno 220
Harina de girasol (pellets) 230
Harina de girasol (alto proteico) 290
LA BOLSA DE CHICAGO

Habas de soja: La semana cerraba a 992,00
centavos de délar por bushel; la Gltima se-

mana cerré a 1.038,25.
@ Precios: Futuros enero.

Harina de soja: 312,80 délares por tonela-
da corta era el Gltimo precio de cotizacién
al cierre de nuestra revista, mientras que la
anterior indicaba 322,50.

@ Precios: Futuros diciembre.

Aceite de soja: Cerraba a 41,73 centavos
de délar por libra, desde la dltima cotiza-
cién de a 43,09.

@ Precios: Futuros diciembre.

Maiz: Terminé la semana a 404,50 centavos/
bushel, habiendo comenzado a 421,25.
@ Precios: Futuros diciembre.



