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A C E I T E  D E  G I R A S O L
(Sobre origen a granel)

Crudo Sin oper. Sin oper. Sin oper.

Refinado 745 715 118,97

A C E I T E  D E  S O J A
(Sobre origen cisternas)

Crudo 675 645 107,32

Refinado 760 730 121,46

A C E I T E  D E  S E M I L L A S
Refinado 745 715 118,97

A C E I T E  D E  G I R A S O L
Refinado 780 720 119,80

A C E I T E  D E  S O J A
Refinado 790 740 123,13

Aceites de semillas

Oleínas y Ácidos grasos

S E V I L L A

B A R C E L O N A

B A R C E L O N A

S E V I L L A ANDALUCÍA

Refinable, base 10º 900/902 931/961 155/160

Refinado, winterizado, a granel, sobre origen 1.280/1.292 1.352 225

CATALUÑA
Refinado 1.250 1.400 233

Oleínas de aceite de girasol-soja 450 450 75

Oleínas de orujo 480/500 480/500 80/83

Ácidos grasos de oliva 680/700 680/700 113/116

(de refino físico)
(Estos precios se entienden sin envase sobre fábrica).

EUROS/T.
SEMANA 

28 julio/31 agosto ‘14
(Cierre día 23 julio)

EUROS/T.
SEMANA 

1/7 septiembre ‘14
(Cierre día 27 agosto)

Pts/kg€/t.€/t.
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SEBO FUNDIDO s/c s/c s/c

SEBO FUNDIDO 630 630 104,82

SEBO FUNDIDO, Extra-fancy 715 715 118,97

SEBO FUNDIDO, Fancy 690 690 114,81

GRASA 3º (origen) 630 630 104,82

GRASA ANIMAL 3º/5º (origen) 610 610 101,50

MANTECA DE CERDO 0,5º (destino) 640 640 106,49

MANTECA DE CERDO 2º/3º (origen) s/c s/c s/c

ACEITE DE COCO (refinado) 1.194 1.194 198,66

ACEITE DE LINAZA (refinado) 1.165 1.165 193,84

ACEITE DE MADERA 2.350 2.350 391,01

ACEITE DE RICINO 1.330 1.330 221,29

ACEITE DE PATA DE BUEY 3.510 3.510 584,01

ACEITE DE PESCADO refinado 1.100 1.100 183,02

GLICERINA BIDESTILADA 1.020 1.020 169,71

GRASA ANIMAL DE CORTEZAS
DE CERDO < 5º (destino) 610 610 101,50

Aceites y Grasas 
industriales

B A R C E L O N A

M A D R I D

Características de los aceites y las grasas industriales
SEBOS FUNDIDOS nacionales son: Título 42/43º C, 3% acidez, a granel (sobre Madrid y Cataluña).
SEBOS FUNDIDOS de importación USA: Fancy y Extra-fancy, a granel, sobre Barcelona. 
GRASA ANIMAL: 10/12º de acidez, color FAC 34/36 título 39º C; humedad e impurezas, 2% base, sobre camión muelle
Barcelona.
MANTECA DE CERDO: acidez 1%, color FAC 1/3, a granel.
ACEITE DE COCO: acidez base 3%, sobre Barcelona.
ACEITE DE LINAZA refinado: 0,5º de acidez. Color Gardner 2. 4 max. Indice de yodo 182 mínimo.
ACEITE DE MADERA: sobre Barcelona.
ACEITE DE RICINO: calidad nº1, índice de yodo 80/90. Color Gardner 2/3. Sobre Barcelona.
ACEITE DE PATA DE BUEY: punto de enturbamiento 2/3ºC, sobre Barcelona.
ACEITE DE PESCADO: índice de yodo 150/160, acidez 2%, color Gardner 7/9 , sobre Vigo, envase aparte.
ACEITE DE PESCADO color oscuro: Acidez 5% / 10%, sobre Barcelona.
ACEITE DE SARDINA crudo: color anaranjado, índice de yodo 175 mínimo, acidez 5%, sobre Vigo, a granel.
ACEITE DE SARDINA neutro: índice de yodo 170/180, color amarillo, sobre camión Barcelona.
GLICERINA DESTILADA: 98% glicerol, en cisternas.
GLICERINA BIDESTILADA: 99,5% glicerol, color apha 10, sobre camión Barcelona.

EUROS/T.
SEMANA 

1/7 septiembre ‘14
(Cierre día 27 agosto)

EUROS/T.
SEMANA 

28 julio/31 agosto ‘14
(Cierre día 23 julio)

Pts/kg€/t.€/t.

GGAARRCCÍÍAA   FFOORRNNEETT   EE   HHIIJJOOSS,,   SS .. LL ..
AAggeenncc ii aa   CCoommeerrcc iiaa ll

Cereales, forrajes y materias primas
para piensos

Santa Ana, s/n Los Dolores
30310 CARTAGENA (ESPAÑA)

Tfnos.: 968 532 750 - 51 25 23  Fax: 968 536 458
jose.gvaso@gfornet.com
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ACEITE DE SOJA crudo, a granel, cif. 675 655
HABAS DE SOJA, a granel, cif. 472,60 448,70

ACEITE DE TUNG crudo, cif. (Usc/Ib) 140 140

SEBO FANCY, a granel, costo y flete 
Barcelona s/c s/c

ACEITE DE COLZA crudo, fob.Holanda 650 635
ACEITE DE GIRASOL crudo, extanque 885 805

ACEITE DE PALMISTE, a granel, cif. 1.060 870
ACEITE DE PESCADO, bidones, extanque s/c s/c

ACEITE DE RICINO, número 1, a granel 1.675 1.700
ACEITE DE LINAZA, a granel 1.217,50 1.155

COPRA, de Filipinas, a granel, cif. s/c s/c
ACEITE DE COCO, a granel 1.200 1.055

ACEITE DE PALMA, a granel, cif. 830 712,50

ACEITE DE OLIVA virgen extra 3,80/3,90 3,80/3,90
ACEITE DE OLIVA refinado 2,25/2,30 2,25/2,30

ACEITE DE ORUJO refinado 1,40/1,45 1,40/1,45
ACEITE DE CACAHUETE refinado 1,28/1,35 1,28/1,35

ACEITE DE GIRASOL refinado 0,80/0,85 0,80/0,85
ACEITE DE MAÍZ refinado 0,90/0,95 0,90/0,95
ACEITE DE SOJA refinado 0,76/0,80 0,76/0,80

(Precios por cisternas completas, pago 
contado, excluidos portes e IVA en la 

C. Comercio de Imperia)

Mercado internacional
ITALIA

ROTTERDAM

PUERTO
EUROPEO

PUERTO
ESPAÑOL

EUROS/KG.
SEMANA 

1/7 septiembre ‘14
(Cierre día 27 agosto)

EUROS/KG.
SEMANA 

28 julio/31 agosto ‘14
(Cierre día 23 julio)

EUROS/T.
SEMANA 

28 julio/31 agosto ‘14
(Cierre día 23 julio)

EUROS/T.
SEMANA 

28 julio/31 agosto ‘14
(Cierre día 23 julio)

EUROS/T.
SEMANA 

28 julio/31 agosto ‘14
(Cierre día 23 julio)

EUROS/T.
SEMANA 

1/7 septiembre ‘14
(Cierre día 27 agosto)

EUROS/T.
SEMANA 

1/7 septiembre ‘14
(Cierre día 27 agosto)

EUROS/T.
SEMANA 

1/7 septiembre ‘14
(Cierre día 27 agosto)

PRECIOS DEL SEGURO DE CAMBIO (27 de agosto de 2014)
(Prima que se paga sobre el cambio del día) Peseta........................166,386

Lira italiana ..............1.936,270
Escudo portugués ........200,482
Dracma griego........ .....340,750
Florín..............................2,204
Dólar..............................1,317
Dólar Canadá ..................1,437
Yen japonés. .................136,88
Corona sueca ..................9,160
Corona checa..................27,75
Libra esterlina..................0,794
Franco suizo....................1,206

2 meses1 mes 3 meses 6 meses

Compra Venta Compra Venta Compra Venta Compra Venta

Corona noruega ................ 71,95 72,95 140,40 142,40 202,20 217,20 699,00 583,00

Dólar canadiense .............. 8,29 8,41 15,72 15,92 23,64 23,89 48,00 48,50

Dólar EEUU ...................... 1,42 1,47 2,34 2,40 4,23 4,30 9,28 9,63

Franco suizo ..................... -2,11 -1,96 -4,28 -4,18 -6,80 -6,32 -15,50 -14,60

Libra esterlina ................... -4,48 -4,37 -8,74 -8,59 -13,37 -13,20 -33,40 -33,05

Yen japonés ...................... -2,14 -2,07 -4,19 -4,07 -6,49 -6,32 -16,25 -15,80
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M A T E R I A S  P R I M A S  PARA 

piensos         
compuestos

PRECIOS
HARINAS

€/t.

Harina de soja (s. fábrica) ........................ 414

Harina de girasol (decort.) (octubre)..... 218

Harina de girasol (integ.) (octubre) ....... 160

Harina de pescado (extra, sobre fábrica

productora, con envase. 64/65% proteínas.

Salido de fábrica en sacos paletizados

fob Hamburgo). ......................................... s/c

Dólares/t.

Harina de pescado, de Perú s/c

Harina de soja (Buenos Aires) s/c

(Precios cif Rotterdam)

CEREALES

(Estos precios son en origen) €/t.

Maíz 169

Trigo panificable 200

Trigo forrajero (puerto destino) 171

Cebada cervecera 162

Cebada dos carreras 162

Colza (puerto destino) 225

Guisantes 265

Centeno 164

Harina de girasol (pellets) 172

LA BOLSA DE CHICAGO

Habas de soja: La semana cerraba a
1.086,75 centavos de dólar por bushel; la
última semana cerró a 1.183,00.

u Precios: Futuros septiembre.

Harina de soja: 356,20 dólares por tonela-
da corta era el último precio de cotización
al cierre de nuestra revista, mientras que la
anterior indicaba 381,80.

u Precios: Futuros octubre.

Aceite de soja: Cerraba a 32,73 centavos
de dólar por libra, desde la última cotiza-
ción de 35,98.

u Precios: Futuros septiembre.

Maíz: Terminó la semana a 355,75 centa-
vos/bushel, habiendo comenzado a 360,00.

u Precios: Futuros septiembre.

Formación

La UJA y Brasil colaboran en la
formación de restauradores sobre

aceites de oliva de calidad

GARRIDO
HERMANOS, C.B.

Agentes comerciales especializados 
en aceites, grasas y derivados

T e l . :  9 5 3  2 5 4  3 1 6  y  9 5 3  2 2 2  1 9 0  -  F a x :  9 5 3  2 2 0  8 1 6
M o v . :  6 1 9  4 2 1  8 0 7  y  6 7 9  9 7 4  1 1 0

A v d a .  d e  G r a n a d a ,  1  -  5 º D  -  2 3 0 0 3  -  J A É N  
g a r r i d o h e r m a n o s c b @ g m a i l . c o m

La Universidad de Jaén (UJA) y la Uni-

versidade do Estado do Rio de Janeiro ce-

lebraron, entre los días 21 y 25 de julio, dos

cursos sobre “Introducción a la cata de los

aceites de oliva vírgenes” dirigidos a perso-

nas vinculadas con el mundo de la restau-

ración en el área metropolitana de Río de

Janeiro. Asimismo, el día 23 de julio se ce-

lebró un acto de introducción a la cata en

la sede del Instituto Cervantes en Río de

Janeiro. Según subrayó la UJA, ambas ac-

tividades tuvieron una amplia aceptación.

La institución docente jiennense desta-

có que con esta colaboración se pretende

formar a los restauradores contra el posi-

ble fraude, así como posicionar a la UJA

como la institución universitaria que inves-

tiga y forma en materia de aceites de oliva.

La UJA recordó que Brasil, de acuerdo

con los datos del Consejo Oleícola Interna-

cional (COI), consumirá 73.000 toneladas

de aceites de oliva en la campaña 2013/14,

siendo el décimo país más consumidor del

mundo en estos momentos.

Según explicó la Universidad, en las me-

sas de los restaurantes de Río de Janeiro

es habitual encontrar una botella de acei-

te de oliva virgen extra, sin embargo po-

cos son en realidad AOVEs, lo que, en su

opinión, “refuerza la importancia y la ne-

cesidad de las actividades que la UJA y la

Universidade do Estado do Rio de Janeiro

llevaron a cabo el pasado mes de julio”.

Entre los temas que se trataron en es-

tos cursos destacó la influencia de los as-

pectos agronómicos en la calidad senso-

rial, el efecto del proceso de elaboración

sobre la calidad sensorial, los fundamen-

tos de la valoración sensorial, el reconoci-

miento de defectos y atributos, los perfi-

les de aceites en cata abierta, los compo-

nentes minoritarios y la relación con los

atributos sensoriales y el inicio al maridaje

de los aceites de oliva vírgenes, así como

los perfiles y descriptiva de cata cerrada.

Los profesores de la actividad formati-

va fueron los expertos que dirigen y cola-

boran en el Curso de Experto en Cata de

Aceites de Oliva Vírgenes que, desde ha-

ce muchos años, imparte la Universidad

de Jaén. Se trata de Marino Uceda Oje-

da, Sebastián Sánchez Villasclaras, Mª de

la Paz Aguilera Herrera y Mercedes Uce-

da de la Maza.


